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MHOOPMALNA NO BESOMNMACHOCTHU
Ha3zHaueHue

e bnarogapvm Bac 3a NpuobpeTeHne Halero BCTpaMBaeMoro AyxXoBoro
wkada. Mepen pacnakoBKOW BHUMATENbHO 03HAKOMbTECH C AaHHOWM
WHCTPYKUMER. ITO No3BONUT BaM 6€30MacHO M NpaBu/IbHO UCMOMb30BaTb
npubop. CoxpaHuUTe pyKOBOACTBO MO 3KCryaTauMm U yCTaHOBKe Afsl
JanbHenwWwero NCNosib30BaHWs UK Nepefayn cneayowemy BragenbLy.

e [laHHbI Npnbop MOXET MCMNOJIb30BaTbLCHA AETbMU CTapuwe 8 NeT, a Takxe
NMUaMKn C OrpaHNYeHHbIMU (PU3NYECKNMUN, CEHCOPHbLIMU WJTN YMCTBEHHbLIMU
CNocobHoCTAMU NNB60 6e3 AOCTaTOUYHOro OMnbiTa U 3HaHWUI TOJIbKO NoA
MPUCMOTPOM WJIN NOCNE UHCTPYKTaxa no 6e3onacHoMy UCMOJ/1b30BaHMIO
npnéopa 1 NOHUMaHUS BO3MOXHbIX PUCKOB. [leTsiM 3anpellaeTca urpaTb C
npubopoM. OuncTka U TeXHMUYeckoe 06Cy)XMBaHME He A0IKHbI BbIMOJIHATLCS
aAeTtbMn 6e3 npucMoTpa.

e Mpnbop NpeaHasHa4YeH UCKIIOUNTENBbHO A1 YCTaHOBKM Ha KyXHe.
Cobntoparite cneumasnbHble MHCTPYKLUUK MO YCTAaHOBKE.

¢ [locne pacnakoBku nposepbTe NpuboOp Ha Hannume noBpexaeHuin. He
noakso4YanTe npnbop, ecnm oH noBpexaéH. Mcnonb3ynte npnbop ToNbKo B
rnoMeLLeHnu.

¢ MoakntoyeHne npmbopa AOMKHO BbINOMHATLCA KBaINPULNPOBAHHBLIM
cneumanucToMm. MNoepexaeHns, BbiI3BaHHbIE HEMPAaBW/bHbIM NOAK/IIOYEHNEM,
He NOKpPbIBAKOTCSA rapaHTUen.

¢ [pnbop npegHasHayeH ToNbKO A1 6bITOBOro NCMOIb30BAHUSA U HE
npeaHasHavyeH Ana KoMMmepyeckmx uenei. OH npegHa3HayYeH UCKIIYNTENBHO
ONS NPUrOTOBMEHUS MULLKM N HE AO/KEH UCMOMIb30BaTbCA ANSA APYIUX Lenen,
HanpumMep ans oborpesa nomelleHus. Ecnn npmubop 6bi1 noBpexaéH npum
TPaHCNOPTMPOBKE, HE NOAK/IYanTe ero.

e YCTaHOBKA U PEMOHT A0J/1XHbl BbINOJHATLCA TO/IbKO aBTOPU30BaHHbIM
CEPBUCHbLIM crieumanuctom. NponssoanTtenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexageHusd, BbiI3BaHHbIE BMELWLATENbCTBOM HEYMOJTHOMOYEHHbLIX 1L, U 3TO
MOXET NpUBECTUN K aHHYJTMPOBAHWIO rapaHTuUn.

e [lepen yCTaHOBKOM, 06CNy>XMBAHUEM, YNCTKOM N PEMOHTOM 06513aTesIbHO
OTK/toYanTe NpmMbop OT 3/1eKTPOCETH



e He pgonyckainTe 3alleM/ieHns CETEBOro LWHypa ABEpLEN AyXOBOro wkada
WX €ro CONMPUKOCHOBEHMUS C rOpPSYMMM MOBEPXHOCTSMU. B NpOTMBHOM cily4dae
nlonaumsa kabens MoXeT pacnnaBUTbCS, YTO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMblKaHWIO U BO3ropaHuto. Nocne ncnonb3oBaHus o0bsasaTenibHO OTKOYaNTe
npnbop OT 3N1EeKTPoCeT!.

e CobntogaliTe 0CTOPOXXHOCTb MPU UCMOMb30BaHNM aNKOTrObHbIX
MHrpeameHToB B 6ntoaax. MNpu BbICOKMX TeMnepaTypax ankorosb ncnapsercs
N MOXXET BOCMIaMEHUTLCS NPU KOHTAKTEe C rOPsiYMMU MOBEPXHOCTAMMU, YTO
MOXET NPUBECTUN K NOXapy.

e He HarpeBaliTe B AyXOBOM WKady 3aKkpbiTble 6aHKN N CTEKASAHHbIE EMKOCTMU.
MoBblWweHWe AaB/ieHNs BHYTPU MOXET NPUBECTU K UX B3PbIBY.

¢ He pa3mewaliTe nerkopocnaameHsowmecs matepmansl pagom ¢ npubopom.
BokoBble NOBEPXHOCTU CUIBLHO HarpeBatTCs BO BpeMs paboTol.

e He pasmeLlaiiTe NPpOTUBHU UMM afltlOMUHUEBYHO DOJSIbIy HEMOCPEACTBEHHO Ha
AHe ayxoBoro wkada. CkonneHne Tenna MoXeT NoBpeanTb AHO npubopa.

¢ He nepekpbiBanTe BEHTUNAUNOHHbIE OTBEpPCTUSA. Bo Bpemsa paboTtbl npnbop
MOXEeT CU/IbHO HarpeBaTbCs. He npukacainTecb K HarpeBaTeflbHbIM
3NeMeHTaM, BHYTPEeHHeN NOBEPXHOCTU AYXOBOro wkada n ApyruMm ropsymm
YacTaM.

e Bcerga ncnonb3ynte TEpMOCTOMKNE KYXOHHbIE pyKaBuUbl NPy MOMELLEHUN U
W3BNEYEHMM NOCYAbl U3 ropsvero AyxoBoro wkada.

¢ He ncnonb3ynte npubop, ecnun cTekno Asepubl AyX0BOro wkada

NOBPEXAEHO UM OTCYTCTBYET.

¢ [1pM OTKPbITMM ABEPLbl AyXOBOro LWKada BbIXOANT ropsaynii BO34yX.
MNeprameHTHas 6ymara MOXeT COMPUKOCHYTbCA C HarpeBaTesibHbIM
3/1EMEHTOM M 3aropeTbcsl. He ncnonb3ynTte neprameHTHyto 6ymary 6e3
dukcaummn BO BpeMs npeasaputenbHoro pasorpesa. Ob6s3atenbHo
npuxumarte eé NpoTMBHEM Man HGOpMon ANns Bbineykn. bymara gomkHa
NMOKPbIBaTb TONIbKO HEOHXOANMYIO MOBEPXHOCTb U HE BbICTYNaTb 3@ Kpas
akceccyapoB. Hukorga He HanuBalTe BOAY B Pa3orpeTyo Kamepy

AyxoBoro wkada.



A\ NPEAYNPEXAEHVE
OnacHOCTb NMopaKeHUsl 3J1IEKTPUYECKUM TOKOM!

e Bce pa6OTbI C STIEKTPUYHECKUM O60py,CI,OBaHl4€M N cnucteMmamun O0JIKHbI
BbIMOJIHATLCA TOJIbKO YNOJIHOMOYEHHbLIM U KBaJ'II/Iq)VILI,I/IpOBaHHbIM nepcoHasioMm.

e [laxke nocrie BbIK/KOYEHNS npw6opa BEHTUNATOP OXJ1aX>XAEHUA MOXET
npoaosinkatb paGOTaTb B Te4YeHne HEKOTOPOro BpeMEHMU.

B cnyyae BO3HUKHOBEHUA HENCMPABHOCTU OTKIKOYUTE I'IpI/I60p oT
3NeKTPOCeTH, BbIHYB NpeaoXpaHUTeNb UM OTKIIOUYMB aBTOMaTUYECKNI
BblK/1KOUaTENb. YGe,CI,VITECb, YTO HOMMHAIbHbIN TOK npeaoxpaHuTensa
cooTBeTCcTBYET TpeboBaHMAM.

BE3OMNACHOCTb AETEN

e [locTynHble Yactu npmbopa MOryT CU/IbHO HarpeBaTbCs BO BpeMsl paboTbl. He
ponyckamTe aeten K npubopy, Noka OH He OCTbIHET.

BHUMAHME: pocTtynHble 4acTu MOryT HarpesaTbCs MpU  UCMOJIb30BaHUMU
KYXOHHbIX npubopoB. He ponyckanTte geten K yCTPOWCTBY A0 €ro MOJIHOro
OCTbIBaHuA.

BHUMAHMWE: npun uvcnonb3oBaHUM rpuas  AOCTYMHbIE 4YacTW  CWJIbHO
HarpesatoTcs. [eTam 3anpeleHo npubnmxartbcs K npubopy.

¢ YNaKoBOYHbIE Matepuasibl MOryT NPeAcTaBAATb ONacHOCTb A1 AeTen. He
[ornycKainTe AeTel K yNakoBOYHbIM MaTepuanam. YTUnum3unpyiTe Bce
YyNakoBOYHble MaTepuasbl B COOTBETCTBUMN C 3KOJIOTMYECKMMU HOPMaMH.,

e [py OTKPbLITOM ABEpLE AYXOBOro LiKada He CTaBbTe Ha HEé THKENble
npeaMeThl 1 He MO3BOSIANTE AETAM Ha HEE CaauTbCs. DTO MOXKET MPUBECTU K
OMpOKMALIBAHMIO NPUBOPa MK MOBPEXAEHUIO METeNb ABEPLIbI.

/"N MPUYUNHBI NOBPEXAEHWiA

BHuMaHue!

e Akceccyapsbl, ¢honbra, nepraMeHT uan Nocyaa Ha AHE KaMepbl: He
pa3sMeLlanTe NpMHaANEeXHOCTM Ha AHe AyXOBKM. He 3akpbiBaiTe AHO
Kamepbl GoNbror nnn neprameHTHoM 6ymaron. He ctaBbTe Nocyay Ha AHO,
ecnn TemnepaTtypa npesbiwaeT 50 °C. 3To NpuBOAUT K HAKOMJIEHMIO Tensa
W MOBPEXAEHMIO IManU.

e ANlloMUHMEBas d)Ol'IbFa: HEe AOHYCKaVITe KOHTaKTa d)OJ'IbFM CO CTEK/IOM
ABepubl. DTO MOXeT NMPpUBECTN K CTOVIKOMy M3MEHEHUIO LIBETA CTEKNa.
3



¢ CUINKOHOBbIE (POPMbI: HE UCMONb3YNTE CUITIMKOHOBBLIE (POPMbI, KOBPUKM,
MOKPbLITUSA UM aKceccyapsbl, coaepxalune CUIMKOH. OTO MOXET NoBpeauTb
AATUYMK AyXOBOro wkada.

e Boza B ropsiueit kamepe: He HanuMBaiTe BoAy B ropsyyio KaMepy AyXOBOro
wkada. ITo NpMBeAET K 06pa3oBaHuIo Napa. Pe3kuii nepenas TeMnepaTypbl
MOXET NOBPeAnTb IMaslb.

e Bnara B kamMepe: Npu ANUTENIbHOM BO3ENCTBUMN Blara MOXET NPUBECTU K
Koppo3uu. Mocne ncnonb3oBaHWs aante Npubopy BbICOXHYTb. He ocTaBnsainTe
B/I@XKHble NMPOAYKTbl B 3aKPbITO/ KaMepe Ha AnunTenbHoe BpeMsi. He xpaHute
nuLly B AyX0oBOM WKady.

o OpyYKTOBLIN COK: MPU BbINEKaHMN COYHbIX (PPYKTOBbLIX MUPOroB HE
nepenonHsanTe npotmeeHb. COK, CTEKAOLWNI C NPOTUBHS, OCTaBASeT NATHA,
KOTOpbl€ HEBO3MOXHO yAaNnTb. [10 BO3MOXHOCTM UCMNO/b3YNTe rNnyboKui
YHMBEpCanbHbI MPOTUBEHD.

¢ OxnaxaeHue nNpu oTKpbITON ABepue: nocse paboTbl NpU BbICOKNX
TeMnepaTypax gante npmbopy OCTbITb C 3aKpbITOM ABepueli. He 3awemnsante
NOCTOPOHHME npeaMeThl ABepLuel. [laxe cnerka npuoTkpbiTas ABepua MOXeT
CO BpeMeHeM noBpeanTb dacaabl cocegHel mebenn. OctaBnainTe asepuy
OTKPbITOM TONIbKO ANA CYWKK, ecnn ob6pa3oBanocb 60/blioe KOANYeCTBO
Bnaru.

e CUNbHO 3arpsa3HEHHOE YNAOTHEHME: eC/iN YMNIOTHEHNE CUTbHO 3arpsa3HeHo,
Asepua npubopa MOXeT 3aKpbliBaTbCA HEMIOTHO. 3TO MOXET NpUBECTU K
noBpexXaeHuto coceaHen mebenn. Bceraa cogepxmTe ynioTHEHME B YMCTOTE.
¢ Micnonb3oBaHue ABepLbl: HE UCNOMb3yNTe ABepLUy AyXOBOro wkada Kak
cnaeHbe, Nonky nnun paboyyto NoBepXHOCTb. He cagmTecb Ha Heé u He
pa3meLlarnite Ha Hel npeagMmeTbl. He cTaBbTe Nocyay Mau akceccyapbl Ha
OTKPbITYIO ABepLYy.

® YCTaHOBKa aKCeccyapoB: B 3aBMCUMOCTM OT MOAE/N aKceccyapbl MOryT
nouapanaTtb CTEKNO0 ABepUbl NpU 3aKpbiTMK. Bceraa nonHoOCTbIO 3aaBUramTe
aKceccyapbl BHyTPb KamMepbl.

¢ MNepemMeweHne npmubopa: He nepeHocmTe NpubOp, AepKacb 3a pyyKy
ABepupbl. Pyyka He paccunTaHa Ha Bec Npubopa 1 MOXeT CoMaTbCs.

e /Icnonb3oBaHMe OCTAaTOYHOMO TEMa: Npu UCMNob30BAaHNUN OCTAaTOUYHOMO
Tensa ANna NoAAepXaHUs MULLM TEMIOW BHYTPU KaMepbl MOXET
06pa3oBaTbCs BbICOKAs BNI@XXHOCTb. 3TO MOXET MPUBECTU K 06pa3oBaHmio
KOHZEHcaTa M KOppOo3uK, a TakKe NOBPeANUTb KYXOHHYIO Mebenb. Bo
nsbexaHue KoHAEeHcaTa NPUOTKPOWTE ABEPLY WM UCMOMb3YNTE PEXUM
«Pa3MopaxuBaHue».



YCTAHOBKA

Mepen ycraHOBKOM

3HauuTeNbHble NoBpeXXAeHUnA

¢ He ncnonb3yinTte ABepLy AYXOBOro wKada nin pyyky ans nogbéma uam
nepemetleHns npubopa.

e [Npun ycTaHOBKe HEO6X0AMMO MOAKUYAaTh AaHHOE 060pyAoBaHME B
COOTBETCTBMM CO BCEMU MECTHbIMU HOPMaMU U TPEBOBAHUAMM MO raso- U
3M1EKTPOCHABKEHNIO.

e [Ins yCTAaHOBKM UNK nepemelleHuns npmbopa TpebyeTtca He MeHee ABYX
yenosek. HecobntoaeHne 3toro TpeboBaHMs MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.

e [pun nepeMelLeHMN NpMbopa UCMOMb3yiTe crneumasibHble OTBEPCTUS ANs
3axBaTa C 06enx CTOPOH WK NPEeAYyCMOTPEHHbIE PYUKM.

NOAKNIOYEHMUE K SJIEKTPOCETU

AaHHbIA Npn6op Ao/MmKeH 6biTb 3a3eMIEH.

e MMponzsoanTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ MOBPEXAEHMS AyX0BOro
wkada B c/yyae UCrMosib30BaHMS He3a3eMEéHHOM po3eTku. CylecTByeT pucK
NMOpPaxeHnsi 3/IeKTPUYECKMM TOKOM, KOPOTKOIO 3aMblKaHUs UM noxapa npu
HeKBanMdMUMpoBaHHON ycTaHoBKe. MoakntoveHne A0MXKHO BbIMOHATLCS
TOJ/IbKO YMOJSTHOMOYEHHbIM CreumManmcTom. MapaHTMsa pacnpocTpaHsaeTcs
TONIbKO Ha NMpaBWIbHO YCTaHOB/IEHHOe obopyaoBaHMe.

e PUCK NOpaXKeHUs 3NEKTPUYECKMM TOKOM, KOPOTKOIO 3aMblKaHMUs UIN noXxapa
npun noBpexaéHHoM ceTeBoM kabene! Kabenb nutaHmsa He fOKeH
noaBepraTbCs HaTSXXEHUIo, nepernbam nnm CornpPUKOCHOBEHUIO C FOPAYMMMU
yactsamu npubopa. MNMpu nospexaeHnn kabenb JO/MKEH 6bITb 3aMeHEH
KBaNnMMOULUNPOBAHHbLIM 3N1EKTPUKOM.

e [MapaMeTpbl 3NEKTPONUTaHMUA AO/KHbI COOTBETCTBOBATL AAHHbLIM, YKA3aHHbIM
Ha 3aBo/CcKol Tabnunuke npubopa. Kabenb NMTaHWS A0OSXKEH COOTBETCTBOBATb
TEXHUYECKMM TPebOoBaHUSAM M MOLHOCTM yCTpoiicTBa. ONacHOCTb NMopaxXeHus
3/1eKTpUYeckmM TokoM! MNepen BbIMNONHEHMEM N06bIX paboT no
3/IeKTPOMOHTaXYy 0653aTe/lbHO OTK/TIOUUTE NMPUBOP OT 3/IEKTPOCETH.



YCTAHOBKA NMPUBOPA:

Onsa 6e3omacHOM 3KcnyaTauuMm AdaHHoro npubopa ybeauTtecb, 4YTO OH
yCTaHOBIeH B COOTBETCTBMW C MpodeccnoHasbHbiMM CTaHdapTaMn wu
WHCTPYKLUMAMM MO ycCTaHoBKe. [loBpexAaeHWs, BbI3BaHHbIE HEMpaBUbHOWN
yCTaHOBKOW, He noAnajatoT rnoj rapaHTuio.

Bo BpeMs yCTaHOBKM WCMOMb3yMTe 3aluTHble nepyatku, 4Tobbl M3bexaTtb
nope3oB 06 ocTpble kpas. Nepen yCTaHOBKOW npoBepbTe Npubop Ha Hanuune
NOBPEXAEHUI U HE MOAKNI0YANTE ero, ecnm OHN 0bHapyXeHbl.

MNepen Bka4veHveMm npubopa yaanuTe BCE YMNaKOBOYHble MaTepuanbl W
3alUMTHYIO NNEHKY. Bce ykasaHHble pa3mepbl NpuBeAeHbl B MUIJIMMETPax.
Heobxoanmo obecneunTb AOCTYN K BWIKE WAW NpeayCMOTpPETb Hanuyume
BbIK/IlOYaTENA B CTauuWOHapHOM MpoBOAKE A/ BO3MOXHOCTM OTK/IHOYEHUS
npubopa OT 3/1eKTPOCEeTHN NOCNe YCTaHOBKM!.

BHUMAHME: Bo un3bexaHue neperpeBa Npubop HeNb3s yCTaHaBMBaTb 3a
AeKopaTUBHOW ABepLEN.

YctaHoBuTe npmbop B HUWY (MOA4 CTOMELWHUUEN UKW Hah ApyruMm npubopom B
BbICOKOM LIKady), 3aKpenmne ero ¢ NoMoLLb0 BUHTOB M MIAaCTUKOBbIX KPbILEK
B ABYX oTBepcCTMax (puc. 1), pacrnosioXeHHbIX Ha paMKe AyXoBoro wkada wu
BUAMMbIX NPU OTKPbITOM ABepLe.

Ona obecneyeHns sPEKTUBHON LUMPKYNALMN BO3AYyXa AYXOBOWN WKad AOKEH
6bITb yCTaHOBNEH B COOTBETCTBMM C pasMepaMu, YKa3aHHbIMKU Ha pUCYHKE

(puc. 2).

MAACTUKOBARA 3ATNYLLIKS “my
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Nanent UL HAXOMMTEA Ha QEHOM
YRORHE € NOBEPKHOCT K WKada
.--_\

598

OTeepeTHE ANA
ceTeroro
WHypa (BrAKK)

585 pamsen npodaa

OeTaseTe 22300 10 M
MEMAY ZaOHER CTEHKOR
BYRoBOrS Weada W
AEpeasHHEIM WKadomM

MpMueyadne: Poaatea ANA NOOKMIYEHWA
A0MKHE ObiTE DACNONOKEHA B COCEAHEM WKady,
B HOTOROM HE YETAHOEMNEHE! SNEXTRAHecHIE
npHGops

3akroumnTesnibHaA NnpoBepka

1. TMoaknoynTe YyCTPOMCTBO K CETU SMEKTPOMNUTAHUST U BKIIKOYUTE €ro

2. T[lpoBepbTe paboTOCNOCOOHOCTD.

OKPYXAIOLLAA CPEOA

PacnakoBka

&

Ons 3aLmThl yCTpONCTBa oT noBpexXaeHuin npm
TpaHCNoOpTUpOBKe 6bla MCMNONb30BaHa 3aluTHash YynakKoBKa.
Mocne pacnakoBKM MPOCMM Bac YTWIM3MPOBATb BCE 3/IEMEHTbI
ynakoBKM  3Konormyeckn  6e3onacHeiM  crniocobom.  Bce
MaTepuanbl, WCMOsb30BaHHble A/  YNaKoOBKW YCTPOWMCTBA,
SABNSAKOTCA 3KOM0orMyeckn 4yumcteiMm. OHM  nognexat 100%
nepepaboTke W MNOMeYeHbl COOTBETCTBYIOLWMM CUMBOJIOM.
Ba)xHo! YnakoBouHble MaTepuanbl (MakeTbl, MOJMITUNEH,
MOINCTMPOA U T.A4.) BO BPeMS pacnakOBKM AO/KHbI XPaHUTLCS B
HeAOCTYMHOM Ans AeTel MecTe.



YTUJIN3ALINA CTAPOIo NPUBOPA

B cooTtBetctBUM C EBponerickon pupektmBon 2012/19/EU un
MECTHbIM 3aKOHOAATE/NIbCTBOM B OTHOLLUEHUW WCMOSIb30BaHHbIX
3NEeKTPUUYECKMX W 3SNEKTPOHHbIX TOBAapoB, AaHHbIM npubop
rMnoMeyeH CMMBOJIOM TMEPEYEPKHYTOr0 MYCOPHOro KOHTEMHepa.

[ OTa MapKMpoBKa YKasblBaeT Ha TO, YTO MO WCTEYEHUM CpoKa
cnyx6bl npubop Henb3a yTUIM3MpoBaTb BMecTe C ApPYyrMMu
6biITOBbIMM OTXOAaMu. Monb3oBaTtenb 06513aH caaTb €ro B MyHKT
cbopa 0TXOA0B 3/IEKTPUYECKOrO M 31EKTPOHHOro 060pyaoBaHus.
MyHKTblI cbopa, BKIOYAs MECTHble LEeHTPbl MpUemMa, Mara3uHbl 1
MyHUUMNanbHble cnyx6bl, o06ecneuynmBatdT COOTBETCTBYHOLLME
CXeMbl nepepaboTku. MpaBuabHOEe obpalueHne C
MCMNONb30BaHHbIMU 3/IEKTPUYECKUMU N STEKTPOHHBLIMW TOBapaMm
rnoMmoraeT usbexaTb OMacHOCTEN AN OKpyxXalowen cpeabl U
3[0pOBbSl  4YesIoOBEKa, CBSA3aHHbIX C  HaJM4yMeM  OMacHbIX
KOMMOHEHTOB M HeHaanexallunuMm XpaHeHUeM UIKn nepepaboTkon
TaKnx TOBapOB.

O3HAKOMJIEHME C YCTPOUCTBOM

0630p npoaykKTa




1| MaHenb ynpaBnexus

2 | PeweTka

3 | MpoTvBeHb

4 | [iBepua OyxoBKu

5 | Pyuyka

6 | BeHTUNATOP KOHBEKUMW Ha 3aAHeN naHenm

7 | Namna

8 | HarpeBatenbHbIi 3feMeHT rpunis

9 | bokoBas HanpasnsoLas (nosnka)

TexHnyeckne XapaKTepuCTHKH

Hanpsoxernne / YactoTa

220-240 B~/ 50-60 I'rg

Oo6mree moTpedIeHIEe MOITHOCTH

2700~3220 Br

Jlnuna ceTeBoro niHypa

1.2™m

Buemnuue pasmepst (B/IL/T)

598/595/570 (Mm)

MomnTtaxusie pazmeps! (B/IL/T)

585/564/ muanmym 555 (Mm)

OcHOBHasl IyXOBKa

MHorodyHKIHOHATIbHAS TyXOBKa
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Komnnekrauums

KomnnekTaums MoXeT pa3simyaTbCs B 3aBMCMMOCTM OT MoAdenn nsgenuvs. He Bce
akceccyapbl, ONMCaHHble B MHCTPYKLMWN, MOTYT BXOAUTb B KOMMJEKT BaLLero
yCTpOWnCTBa.

1. PewéTtka— 1 wWwrt.

[N ncnonb30BaHUS € NOCyAoM
ONs AyX0BKKU, hopMamMu Ansd
BbIMNEYKN N XKapOmnpoOYHOWn
nocyaon. MoaxoauT ans
3aneKaHuna Mdaca, NpuroToBneHmUs
Ha rpuie u pasorpesa
3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

2. MpotmBeHb (rnybuHa 40 MM) — 1 Wwr.

[ns BbIN€YKM HA NPOTUBHE N MPUFrOTOBJIEHUS ' L2
HebonbWNX N3nennn.

3. MpoTtuBeHb (rnybuHa 28 mMm) — 1 wr.

Takxe NoaAXoAUT ANS BbINEUYKM Ha NPOTUBHE U
HebonbLUUX U3aeNnn.

4. Teneckonu4yeckme Harnpasngoowme — 1 koMnnekT

Onsa YLI,OGHOFO n3BneyvYeHnsa ropsadero
NMPOTUBHA UK pELLIéTKVI M3 KaMepbl AYXOBKU.
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YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

B pabouern kamepe npenycMOTPeHO nMATb
YPOBHEN YCTaAHOBKWM Nosiok. OTCYET ypoBHeM
BeAeTCA CHM3y BBepX. [lpuHaanexHoctTn
MOXHO BbIABWHYTb MPUMEPHO Ha MONOBUHY

ONVHbI 6e3 PUCKa X onpoKunabiBaHUA.

MpuMmeyvyaHus

1. Bcerpa yctaHaBnimBanTe
npuHaanexHocTn B pabouyto kamepy
rnpaBuIbHOW CTOPOHOW. BcTasnsaiite nx go
ynopa, 4tobbl OHWM He Kacanucb ABepLbl
npubopa.

2. Tpwn HarpeBaHWM NPUHALIEXHOCTH
MOryT AedOopMMpOBaTbCS. ITO HE BNSAET
Ha nX OYHKUMOHaNbHOCTL. MNocne
OCTbIBaHWS OHW BOCCTaHaBNMBAOT CBOK

nepBoHayvanbHyo dhopmy.
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NMAHEJb YNPABJIEHUA
Pyuyka perynupoeku
Pyuka Bbibopa pexxuma Harpeea TeM“eDaTyTH/BPEMeHH

& HacTpolika TemMnepatypbl
2- @ HacTpoiika BpeMeHn NPUroTOBNEHUA
@ HacTpoiika BpeMeHU OKOHYaHWA MPUroTOBNEHMA
4- ﬂ' HacTpolika Taimepa
'.Q‘ OceelleHue
6- () Bnokupoeka
7- CeHcopHan KHOMKa

Pa6oTa aneKTpoOHHOro nepexsiroyatesia ynpassieHmsa ¢ umcbpoBbiMu
pyYykamm

Mpy noakNoUYeHN NUTaHUS BCe MHAMKATOPbI 3aropatoTcsa Ha 1 cekyHAay m
pa3aaéTtcs 3ByKOBOWM CMrHas, nocsie Yero npmbop nepexoauT B PEXUM OXUAAHUS.
Pe>xuMm oxkxnpaaHus

B pexunMme oXxXnagaHuma pydka Bbl60pa pexXxunMa HarpeBsa HaxXxoauTCsa B MOJIOXXEHUN

«BbIK/.». [OPUT TONIbKO CEHCOpHAas KHoMKa & Ha py4yKe TemrnepaTypbl/BpeMEHH.

Ha)xMuTe ceHCopHYyto KHOI‘IKY& , UTO6bI aKTUBMPOBATb AYXOBKY.
AKTUBHbIN peXxum
Mocne akTMBauuu pydka Bbibopa pexyrMa HarpeBa MoKasbiBaeT NEPBbIV PeXuM, a
py4Ka TeMmnepaTypbl/BpeMeHn oTobpaxkaeT TemMnepaTypy no yMONYaHuo Ans
BbI6paHHOMo pexuma.

MNMoBepHUTE pyyKy BblibOpa pexunma Harpesa Afs Bblbopa pexuma; pydka
TeMnepaTypbl/BpeMeHN 6yaeT 06HOBAATLCA M 0TOBpaxaTh TemMnepaTtypy no
YMOMYaHUIO U Anana3oH BPeMeHU A9 BblIbpaHHOro pexuma
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MNpu Bbi6Ope pexunma «PazMopaxumBaHue» pydka Bbibopa pexuma
Harpesa 0TO6paxaeT COOTBETCTBYIOWMA 3HAYOK pa3MopaxmBaHus.
MoBepHWUTE pyuKy TeMNepaTypbl/BPEMEHMN AN YCTAHOBKM TEMMNEpPATYpbl, 3aTEM

HaX>XMUTE CEHCOPHYH KHOMKY & ANna noaTBeEPXAEHUA.

HaxxmuTe 1 yaep>XXmBanTe CEHCOPHYHO KHOI'IKY& 2 CEeKYHAbl N OCTaBbTe
npubop 6e3 gencreun Ha 10 MUHYT, YTOObI BEPHYTLCS B PEXUM OXNAAHUS.

Hactpoiika Temnepartypbl

B pexxnme HacCTpolikM TemnepaTypbl 3aropaercs @ COOTBETCTBYIOLWMIA 3HAYOK,
a Ha py4dke oTobpakaeTca TemnepaTypa no yMo4YaHuio.

MoBepHUTE pyYKy ANS perynpoBKu:

e TouHasa HacTponka: war 5°C

e bBbicTpas perynuposka: war 15°C

Ha>xMuTe ceHCopHYto KHOI'IKY& ANsi nepexofa K HacTpolike BPeMeHU
NPUroTOB/IEHUS.

HacTtpoiika BpeMeHu! NpUroToBsieHus

B pexnMe HacTpoiKM BpeMeHW NPUroTOB/IEHUS ®3aropaeTc;|
COOTBETCTBYHOLWMA NHANKATOP.
3HayeHue no ymonyaHuto: 0:20 (20 MUHYT).
HacTpoiika BpeMeHu:
e TouyHas HacTpowka: war 1 MMHyTa
e bbicTpas perynuposBka: war 10 MUHYT
OwnanasoH spemeHu: ot 0:01 (1 mmHyTa) go 3:00 (3 yaca)

HaXMuTe ceHCopHYto KHOI'IKY& [NA nepexofa K HaCTpoKe BpeEMeHMU
OKOHYaHMA MNPUrOTOBJIEHMS.
HacTpoiika BpeMeHN OKOHUYaHUS NPUroTOBJIEHUSA

B pexunme HaCTpOl‘/'1KVI BPpEMEHN OKOHYaHUA NPUroTOBNEHNA 3aropaeTca

. L
COOTBETCTBYIOLMIA MHANKATOP O, a py4ka TemMnepaTypbl/BpeMeHn oTobpaxaeT
BPEMSI OKOHYaHUS.
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Mo yMon4aHuio BPEMSI OKOHYaHUSA = TeKyllee BpeMs + ANMUTENbHOCTb
npurotossieHns (ecnu BpemMs npurotosneHns = 0, otobpa)kaeTcs Tekyllee
Bpems).

HacTponTe BpeMs OKOHYaHWs, MOBOpavMBas pyyKy TemnepaTtypbl/BpeMeHn:

e ToyHas HacTporKa: war 1 MuHyTa

e bBbIcTpas perynupoBka: war 10 MUHYT

[Jnana3oH HaCTpOMKU: OT TEKYLLErO BPEMEHWN + ANUTENbHOCTb MPUrOTOBAEHUS

[0 TeKyLlero BpemMeHn + 23 yaca 59 MUHYT.

HaXMMTe CEHCOPHYIO KHOMKY & [ANA nepexoAa K HacTpoike TalMepa.

Hacrpoiika Talimepa

B pexume HacTpolikun Tarmepa ﬂ 3aropaeTcs COOTBETCTBYIOLWMA NHANKATOP.
Mo ymonuaHuto: 00:00.

[Ownana3oH HacTponku: 00:00-23:59.

HacTponka BbINO/IHAETCSH MOBOPOTOM PYYKW TEMMepaTypbl/BPEMEHU:

e TouHas HacTponka: war 1 MMHyTa

e bBbicTpas perynvposka: war 10 MUHYT

Haxmunte CEHCOPHYH KHOMKY & ANna 3anycka npuroToB/iEHNA.

MNpy OKOHYaHMUW TaMepa 3HAaYOK MUraeT, U 3BYYUT CUTHaN B TEYEHNE 2 MUHYT.
Ona OTKAOYEHUS HaXXMuTe by KHOMKY.

Pa6ounit pexkxum

Bo Bpems pa6OTbI BblAENTAOTCA ABa COCTOAHUA: PEXUNM OXMNAAHUA Harpesa u
AKTMBHbIN Harpes.

Mpwn paboTe ayxoBka nU3naéTt 3BYKOBOM CUrHasn, Ha Aucnnee otobpaxatotcs
BblOpaHHbIN pexXuM, 06paTHbI OTCUYET 1 TanMmep (ecnn yCTaHOB/EH).
CeHcopHasi KHOMKa ropuT KpacHbIM, @ KHOMKa OCBELLEHMS TaKxkKe 3aropaeTcs
KPacHbIM Ha 1 MUHYTY.
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MHAMKaTop nporpecca Harpesa Ha pyyke pexuMa CTaHOBUTCS KpacHbIM MO Mepe
NoBbIWeHUs TemMnepaTypbl. CMIOWHOM KPacHbIN Kpyr 03Ha4YaeT, YTo 3ajaHHas
TeMmnepaTypa AOCTUrHYyTa.

KopoTkoe HaxaTune CEHCOPHOWN KHOMKM & — naysa; AnutenbHoe HaxaTtue (2
CeK) — BO3BpaT B pPeEXMM OXUAAHUS.

Mo okOHYaHMKM 06paTHOro OTCYETA AYyXOBKA aBTOMATMUYECKM NEPEXOANT B PEXNM
3aBepuweHunsa (End Mode).

Pe>kum naysbi

Pyuka pexuMa nokasbliBaeT BblOpaHHbIA pexnM, CEHCOPHas KHoMKa & roput
6enbiMm.

MNMoBepHUTE pyyKy TeMnepaTypbl/BpeMeHn ANs U3MEHEHUS HacTpoeK, 3aTeM
HaXXMUTe AN NPOAOSHKEHUS paboThbl.

Mpn OTCYTCTBMKN AeNCTBMI B TedyeHne 10 MUHYT AyXOBKa BO3BPALLAETCH B PEXUM
OXMOAHUS.

Pe>xuMm 3aBepLieHUs

Ha amncnnee otobpaxaetcs «End», 3By4nT curHan B Te4yeHue 1 MUHyThI.
HaxxmuTte nobyto KHOMKY MNu NOBEPHUTE PYUKY, YTOObl OTKIOUYNTL CUTHAN U
cbpocnTb HAaCTPOMKMN.

OcBelweHue

HaxxmuTe KHoMnKy "o‘. OCBeLleHUs A1 NepeKItoYeHns:
e KopoTkoe HaxaTue — CBeT BKJIOYAETCs Ha 1 MUHYTY
e Jlonroe HaxaTue (1 cek) — CBET OCTaéTcs BKIAKOYEHHbIM (KHOMKA rOpuT
KpacHbIM)
OcBelleHMe TakxXe BK/II0YaeTCs aBTOMAaTMYeCKN BO BpeMs paboTbl M B pexnme
3aBepLueHuns.

Bbnoknposka

Haxmute n yaepxmsanTe KHOMKY 6/10KMPOBKM 3 ceKkyHAbl ans
BKJ/TIOYEHMS/BbIKNIOYEHUS (3HAYOK CTAHOBUTCS KpacHbIM/6enbiM).

Mpwn BKNOYEHHOM 6N0KMpOBKE paboTaloT TOIbKO KHOMKN 6J10KMPOBKU U
OCBeLLeHuUs.

Bbi6op pyHKLMiIA
e [loBepHuUTE py4Ky Bbibopa DyHKUMI Ans BbIbOpa pexunMa rnpuroToBrieHus.
e [loBepHUTE py4yKy TeMnepaTypbl MO YacOBOW CTpenke ANns YCTaHOBKMU
Temnepatypbl oT 50°C no 250°C.
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DYHKLNM AYyXOBKMN

Pexxum HarpeBa TemnepaTtypa Ha3HauveHue
ﬁ PasmMopaxmBaHye Ana 6epexHoro pasMopaxuBaHus
sn 30°C-60°C [BaMOPOXXEHHbIX NMPOAYKTOB.
N Kypuua, yTka, roBsiamMHa, 6apaHuHa.
[x] MonHbIN rpunb 50°C~250°C ypuua,y A P
J1S1 MPUrOTOB/IEHNSA HEBONbLWINX NOPLNIA
) Monyrpuns 500C~2500C (V7P pu
ICTeMKOB MM cocucok. LleHTpanbHas 30Ha
| | noAa HarpeBaTeslbHbIM 3/1eMEHTOM
HarpeBaeTcsl CUJIbHee.
MoAHbIA rpuab + ocm o BanekaHue Kypuubl, YTKU, rOBSAWHbI,
I_uuu 50°C~250°C bapaHuHbI.
a BEHTUNSATOP
iw
/19 NPUrOTOB/IEHMS Ha BOASHON 6aHe n
500C~2500C [ P A

HWXHWiT Harpes ibnHanbHOro aTana Bbineyku. Tenno
noaaércsa CHU3y.

BepxHWit + HKHWIA 509C~250°C N8 TPAAMUMOHHO BbINEYKMN W 3aneKaHns
Harpes + BEHTUASITOP Ha 0AHOM ypoBHE. OCOGeHHE) NOAXOAMUT Ans
[TOPTOB C BNAXHON HaunHKoW. Tenno
paBHOMEPHO pacnpeaAenseTca cBepxy u
CHM3Y.

I

al,
"\

NS BbINEYKU M 3aMeKaHna Ha O4HOM UMn

KOHBEKLMOHHBIN Harpes 50°C~250°C [HECKONbKUX YPOBHSIX. BEHTUAATOP

o paBHOMEpHO pacrnpejenser Tenno ot
(=) KONbLIEBOro HarpesaTelbHOro 3J1eMeHTa B
~ BafHen naHenu no Bcewn Kamepe.
BepxHui + HUXHUI 50°C~250°C MeyeHbe, Kypuua, yTka, roBsanHa,
| | Harpes bapaHuHa.
HUXHWI Harpes + INs NpUroToBAEHUS NUuLbl 1 6ntoa,
m 50°C~250°C TPE6YIOLWNX NHTEHCMBHOMO HarpeBa CHU3Y.
A BEHTUNATOP HWXHWA HarpeBaTeNbHbIN 3N1EMEHT
" HarpeBaeTCsi, a BEHTUISTOP paBHOMEPHO
pacnpenenseT Tensao no kamepe.
Ina 3anekaHus NTuubl, LeNbHON pbibbl U
I ‘“;""‘ | Monyrpuns + 50°C~250°C |[KPYMHbIX KYCKOB Msca. [punb 1 BEHTUASTOP
T BeHTUNATOP paboTatoT nooyepénHo, pacnpenenss
ropsiunii BO34yX BOKPYr NpoAyKTOB.
HaHHaa GYHKUWA UCroNb3yeTca ANnA bonee
Monyrpune + 6LICTPOr0 rPUAS U 3aneKkaHMa no
—— i oCn ° ICpaBHEHUIO C APYTMMU PEXMMaMK.
(=%) KOHBEKLMOHHBIN Harpes 50°C~250°C BeHTUNSTOp paBHOMEpPHO pacnpeaensier
[ [TENNI0 OT KOJbLIEBOr0 HarpeBaTelbHOro

PNeMeHTa No BCEN KaMepe.

16



UHamnkaTopbl ounmb60k

Mpy BO3HMKHOBEHWUWN HEUCMNPABHOCTW, KOHMANKTa nnn gpyroro c6os undposoin
ancnner otobpaxaeT KoAbl OWNBOK Ha pyyKe TeMmnepaTypbl/BpEMEHU CO
cneayrowuMm 3Ha4YEeHNAMN

Ouncnnen

Owwmnbka

OnucaHue

O6pbIB NpoBoAa AatynKka

e OOHapyXeHO pa3mbiKaHue Lenu
Aatyunka Temnepatypsl NTC.

EO1 TemnepaTypbl NTC
e OBHapyXeHO KOPOTKOE 3aMblkaHue
KopoTkoe 3aMblkaHne natunka Temnepatypbl NTC.
E02 npoBoJa AaTynka
TemnepaTypbl NTC
o OBHapyxeHa owmnbka cBA3N Mexay
E11 Owmbka cBssn naHen [MCNNENHON PYYKOiA U MNaTom
ynpaBnenus (py4kmu yrpaBreHus.
aucnnes)
e Owmnbka gaTymka BPEMEHM:
HEBO3MOXHO TOYHO YCTaHOBUTL BpeEMS
El14 Owwnbka aatymka BpeEMEHU paboTbl AyXOBKW.
e [locne HarpeBa obOHapyXeHo, 4TO
E15 Meperpes TemnepaTypbl Temnepatypa [AyXOBKW rpeBbiCuIia

3apjaHHyto Ha 50°C B TeuyeHue 20
CEeKyH/.
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MNMepBoe ucnosnb3oBaHue:

MNMepen TeM Kak BNepBble UCMOJIb30BaTb Npubop ans
NPUroToBJIEHUS NULLYU, HEO6XO0ANMO OUNUCTUTb KaMepy U
NpUHaANe>XXHOCTH.

1. YpanuTe BCe HaKelKmM, 3alMUTHYIO MIEHKY W AeTanu 4
TPAHCNOPTUPOBKMU.

2. W3BnekuTe BCe NPUHAANEXHOCTU 1 BOKOBbIE HaMpaBasoWme U3 Kamepbl.

3. TwaTtesbHO OYUCTUTE NMPUHALIEXHOCTM U BOKOBbIE HanpasasoLwmne,
MCMNOMb3YS MbISIbHYIO BOAY W candeTKy Wiam MArKyo LWeTKy.

4. Yb6eamTecb, UTO B KAMEPE HET OCTATKOB YMaKOBKW, TaKMX KaK FpaHysbl
MeHOMNOSINCTMPOAA UK AepPeBSHHbIE LLEenKn, KOTopble MOryT Bbi3BaTb PUCK
BO3ropaHus.

5. TpoTpuTe rnaakme NoBepPXHOCTU BHYTPU KaMepbl U ABEPLY MSTKOM
BIAXXHOWM TKaHbHO.

6. YT06bI YCTPaHMTL 3anax HOBOro npubopa, nporpenTe NyCcTyr neyb C
3aKpbITONM ABEpLEN.

7. Ob6ecneubTe XOPOLUYIO BEHTUASALMIO KYXHW BO BPEMS MepPBOro Harpesa
npubopa. B 370 BpeMs He gonyckamTe AeTen n AOMALUHMX XXMBOTHbIX Ha
KYyXHI0. 3aKpoWTe ABepn B cocefHMe KOMHaTbI.

8. YcraHOBWUTE yKasaHHble HacTporkn. O TOM, KaK HaCTPOUTb PEXUM Harpesa
M TeMnepaTypy, Bbl Y3HaeTe B C/ie4ylowem pasaene.

Mporpeiite npu6op nepea nepBbiM UCMOJIb30BAaHUEM NEYn.

Moo e oeRTeenenne

E 1. OuucTtuTe rnagkue noBepxHOCTU U

PeXuMm Harpeea o .
ABEpLYy MbIJIbHOM BOAOW U

Temnepatypa 250°C candeTkon Ans MbITbsi NOCYAbl.

2. Hacyxo BbITpuTe BCE NOBEPXHOCTMW.
Bpemsn 30 MuH Y P P

3. YcTaHoBWTE 6OKOBbIE Hanpasasiowme.
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TEXHUYECKOE OBC/TY)XNUBAHUE N O4YNCTKA

Mpun HapnexaweMm yxoAe W perynsipHoli o4yucTke Baw npubop HaZosro
COXPAHWUT MpUBAEKATENbHbIV BHELWHWIA BUA W NOJIHYIO DYHKUMOHaNbHOCTb. B
[aHHOM pasfenie Mbl O6BACHUM, KakK MpaBUIbHO yXaXuBaTb 3a NpubBOpPoOM U
oyuLwaTb ero.

YTo6bl HE MOBpeauTb pasfinyHble MOBEPXHOCTU Mpubopa HEemnoAXoAALWMMHU
YNCTALWMMN CPeACcTBaMu, crieayite ykasaHusM B Tabnvue. B 3aBucuMocTy oT
Mogenu Bawero npubopa, HEKOTopble W3  YyKa3aHHbIX 30H  MOryT
OTCyTCTBOBaTb.

gi\, BHuMaHue! OnacHOCTb NOpPa)XXeHUs 3JIEKTPUUYECKUM TOKOM!

1. Mepep ounctkon npmbopa BbIKIUYNTE 3NEKTponuTaHne, 4ytobbl nsbexarb
NOpPa>eHUs 3/1eKTPUYECKMM TOKOM.

2. Topsuyme NnoBepxXHOCTM MOryT CTaTb NpMYMHON Oxoros! MNMepes 04UNCTKON
Aante o60pyaoBaHMIO OCTbITh.

Puck noBpexaeHuns nosepxHoctu. He ncnonbsynte:

ArpeccuBHble UM abpasnBHbIE YNCTALLME CPEACTBA.

e YucTsawme cpeacTsa C BbICOKUM COAEPXKaHWeEM crivpTa.

o XecTkre MoYanku unm rybku anst UNCTKU.

e OuUWCTUTENM BbICOKOIO AABNEHUS NN NAPOOUUCTUTENN.

e CneumanbHble CpeacTBa AJj1sl O4MCTKM Npubopa B ropsiyeM COCTOSIHUM.

e HoBble TKkaHeBble candeTku (rybkm) cnegyet TwaTenbHO NPOMbITb Nepes
NCMoJIb30BaHNEM.
COBETbI MO OYUCTKE

PekoMeHayeMble cpeacTBa AN OYMCTKM U YXO4A MOXHO npuobpectu B
cepucHom cnyxbe. Cobniogarite COOTBETCTBYOLWME NHCTPYKLMMU
npovssoauTens.
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3oHa: BHewHsAsa naHenb npubopa MCTKa

BHelwHAA naHenb n3
Hep»(aBerou.l,eﬁ Cranu

Mnactmuk

OKpalleHHble NOBEPXHOCTH

MaHenb ynpasneHus

[lBepHbie naHeu

Pyuka asepupl

3ManupoBaHHbIe MOBEPXHOCTU U
camooumLLaloLLmecs
NOBEpXHOCTU

CTeKNAHHbIN nnadoH
BHYTPEHHEero ocBeLLeHuA:

YNnoTHWUTENb ABEPLbI:
He cHumatb

KpbilwKa ABepLpl U3 Hep)KaBetoLLel
cranm

FopAYMiA MbINbHbINM pacTBOP

OumncTute candeTKoin 418 MbiTbA NOCYAbl, 3aTEM HACyX0 BbITPUTE
MArKOM TKaHbto. Hemea/ieHHO yaansiite nATHa M3BECTKOBOrO
HaneTa, ¥Knpa, Kpaxmana v 6enka (Hanpumep, AMYHOro 6esKa).
Mo TakKUMK NATHaMM MOXKET 06pa3oBaTbCs KOPPO3US.
CrneumasnbHble CPeacTBa A1 OYMUCTKU HepyKaBetoLei cranm,
noaxoasaLme Ana ropsaymx NoBepxHOCTEN, MOXKHO npuobpecTty B
Halel cepBUCHOW C1y»Kbe UK B CneumuanmnsvpoBaHHbIX
MarasuHax. HaHocuTe uncTaLee CpeacTso OYeHb TOHKMM CI0eM C
NMOMOLLbIO MSATKOM TKaHW.

FopAYMIA MbIIbHDIN PacTBOp:

OuunLLaiiTe C MOMOLLLIO MATKOM TKaHK, 3aTeM MPOTPUTE CyXoin
MATKOM TKaHblo. He ncnosib3yiiTe cpeacTsa A48 YACTKM CTeKa
WU CKpeBKM and cTekna.

FopAYMIA MbIIbHDIN PacTBOp:

OuMLL@ITE C NOMOLLLbIO MATKOW TKaHW, 3aTeM NPOTPUTE CyXoW
MATKOM TKaHbHO.

FopA4MiA MbINbHbINM pacTBOP:

OuunLLaiiTe C MOMOLLbBIO MAFKOK TKaHW, 3aTeM NPOTPUTE CYXOW
MATKOW TKaHblo. He ucnonb3yiiTe cpeacTsa ANa YACTKU CTeKNA Unmn
CKpebKu ans cTekna.

FopAYMiA MbINbHbIM PacTBOp:

OuuLLaiTe C MOMOLLBIO MATKOM TKaHW, 3aTeM NPOTpUTE CyXoi
MATKOM TKaHbto. He ncnonb3yiite ckpebku ana ctekna unmn
MeTannnyeckume rybkv ana HepaBetoLeit cTanu.

FopA4MiA MbINbHbIN pacTBOP:

OumLaiTe C NOMOLLbIO MATKOM TKaHW, 3aTemM NPOTpUTE CyXoi
MAFKOM TKaHbIO.

Ecnu cpeacTBo ANA yAaNEeHUA HAaKUNW NONAAET Ha PYYKy ABepLibl,
Heme//1eHHO yaanuTe ero. B npoTMBHOM cnydyae nATHa byaet
HEBO3MOXKHO YaNNTb.

CobntogaiTe MHCTPYKLUMM A5 NOBEPXHOCTeW paboyeit
Kamepbl, NpUBeAEHHbIE Noc/ie TabauLbl.

FopAuMiA MbINbHbIN pacTBOp:

OuncTuTe candeTkow A4/1A MbITbA MOCYAbI, 3aTEM HACYXO BbITPUTE
MATKOM TKaHblo. Ecin paboyan Kamepa CUIbHO 3arpsAsHeHa,
MCMONb3YITE CPEACTBO /1A YMCTKU [LyXOBOK.

TopAYMiA MbINbHbIM PacTBOp:
OuuL@NTe C MOMOLLLIO MATKOM TKaHW. He ucnonb3osatb
abpasvBHble cpeacTBa.

CpeAacTBO ANA YACTKU HepKaBeKoLLEN CTanu:
CobntofaiiTe MHCTPYKLMKM NpousBoguTens. He ucnonbayiirte

CpeacTBa Mo yXo4y 3a HepKaBetoLen cTasblo. CHUMMUTE KPbILKY
[BepLbl ANA OYUCTKM.
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COBETbI MO 3KOHOMWUUN SHEPTUA

1. W3BnekuTe BCE NPUMHAANEXHOCTU, KOTOpble He TpebytloTca ansa npouecca
NPUroTOBAEHUS U BbiNEYKH.

He oTkpblBanTe ABepuUy BO BPeMS MPUrOTOBIEHMUS.

3. [Ecnu Bbl OTKpbINM ABepLy BO BpeMs paboTbl, NepeKIoUNTE PEXNM Ha
«Jlamna» (6e3 n3MeHeHns1 HaCTpPOeK TeMnepaTtypbl).

4. B pexuMax 6e3 BeHTUISTOpa CHUXanTe Temnepatypy 4o 50°C 3a 5-10
MUHYT JO OKOHYaHWSA BPEMEHU MPUroTOBIEHNSA. DTO NO3BOSIUT
MCMNosb30BaTb OCTAaTOYHOE TeM0 KamMepbl AN 3aBeplueHns npouecca.

5. [lo BO3MOXHOCTM ncnonb3yinte pexunm «KoHsekumsa» (Fan Heating). Bbi
CMOXEeTe CHMU3UTb TemnepaTypy Ha 20°C-30°C.

6. B pexume «KOHBEKUMA» MOXHO roToBUTb 6711048 HA HECKONIbKUX YPOBHAX
OLHOBPEMEHHO.

7. EcCnu HEBO3MOXHO rOTOBUTb pa3Hble 6111042 OAHOBPEMEHHO, FOTOBbTE UX
ApYyr 3a Apyrom, 4ytobbl NCNOMb30BaTb YXXE pPa3orpeTyro neysb.

8. He pasorpeBanTe nycTyto neyb 6e3 Heob6xoammocTn. Ecnu pasorpes
HYXeH, cTaBbTe 6711040 Cpa3y nocnae Toro, Kak MHANKATOp TeMnepaTypbl
noracHeT B NepBbli pas.

9. He ucnonb3ynte oTpaxawwy donbry (Hanpumep, antOMUHUEBYIO) AN
nokpbITUS AHa paboyen Kamepbl.

10. Mo BO3MOXHOCTWU UCMOMb3YyNTE TauMep U/Mnu TeMnepaTypHbIN LWyn.

11. icnonb3yinTe TeMHble MaTOBbIE N 1erkme GopMbl AN BbIMEYKW.
CrapaliteCb He MCNOMb30BaTh TSHXKeNble akceccyapbl ¢ 6aecTawmmm
MOBEPXHOCTSAMU (HepXxasewLwas ctanb, aJlOMUHUIA).

CHsITME M yCcTaHOBKa ABepubl npubopa

Mpn Hapnexawem yxone W perynsipHoM ounmcTke Baw npubop HaZonro
COXPaHUT MpUBAEKATENIbHbIA BHEWHWA BUA U MOJIHYIO (PYHKUMOHANbHOCTD.
34ecb onMcaHo, Kak CHATb ABepuy npubopa M o4nCTUTb e€. [Ns O4YMCTKU U
CHATMA [BEpHbIX MNaHenen (CTeKon) Bbl MOXETe TMOJSIHOCTbID OTCOeAUHUTDH
Asepuy npubopa.

Ha kaxxaom wapHupe (netne) asepubl uMeeTcs dukcupytowmii peivar. Korga
duKcmpyoLwme pblyarn 3akpbiTel, Asepua npmbopa HagexHo 3aduKkcmpoBaHa
Ha MecTe. EE HeBO3MOXHO oOTCOoeAuHUTb. Koraa dukcupylowme pblyaru
OTKPbITbI AN CHATUS ABepubl, WapHUpbl 61okunpyoTca. B aToM nonoxeHum
OHW HE MOryT 3aXJIONHYTbCH.
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NPEAYNPEXAEHUE — PUCK NOJIYYEHUA TPABMblI!

Ecnn wapHupbl (netnu) He 3abnoKMpOBaHbl, OHWM MOFYT 3aX/OMHYTbCHA C
6onbwoi cunon. Cneaute 3a TeM, YTObObI DUKCMpYIOLWME pblyaru Bceraa 6bim
NIN60 NOJSTHOCTLIO 3aKpbIThl, NM60 (NPU CHATUWU ABEPLbl) MOJHOCTLIO OTKPbITHI.
MpY OTKPbLITUM U 3aKPbITUM ABEPUbl WAPHUPbI MPUXOAAT B ABUXEHWE —
CYLLECTBYET pUCK 3alleMNeHus. [lepXxute pyku nogasnblie oT WapHUPOB.

Mopsaaok aencTBmii:
> Cnerka npuKpoinTe ABEPLY M BbIHbTE €€, MOTAHYB 3a KPOYKU «A», Kak

nokasaHo Ha pwuc. 2. EcikTi Tik KanbinTa ycran, eki iIMeKTi oMblKTapfa
CalblHbI3.

-YT06bl YCTAHOBWTL ABEPLY Ha MECTO:
> YaepxuBas ABepLy B BEPTUKANIbHOM MOSIOXKEHUN, BCTABbTE [Ba KPOYyKa B

nasbl;
> YbeauTechb, 4TO nocagoyHoe mecto «D» maeanbHO 3auennnochb 3a Kpaw
nasa (4Ans NpoBepKu cnerka nogsuranTe ABepuy neum Brnepea v Hasaa).;

Fig.1 Fig.2

> MONHOCTbIO OTKpOKTE ABepLy neuun, nepeseaunte (oTuenuTte) ABa pblyara
«B» BHM3, a 3aTeM CHOBa 3aKponTe ABepuy.
22



CHsATHe cTeKkon ABepLubl

[Bepua neum coCcTouT U3 3 CTEKNSAHHbIX NaHenen C BEHTUNSLMOHHBIMMU
OTBEPCTUAMU CBEPXY U CHM3Y. Bo BpeMs paboTbl neun BO3AyX UMPKYAUpPYyeT
yepes ABepLly, YTOObl BHELWHSS NaHeNb OCTaBasacb XONOAHON. Ecnn mexay
cTeknammn o6pasoBancs KoOHAEHCAT, ABepLy MOXHO pa3obpaTb A5 OUNCTKM.

CHuMUTe ABepuy C Neyun 1 MnosIoxXuTe eé Ha 3aWMTHYIO NOBEPXHOCTb
(HanpuMep, Ha ckaTepTb), YTob6bI n3bexaTb uapanuH. Pyyka gsepubl 4O/KHA
coBnagaTb C KpaeM cTtona. YbéeamTtecb, YTO CTEK/IO NEXUT POBHO, YTOb6bI He
pa3buTb ero BO BpeEMS YNCTKMU.

CHATME BHYTPEHHEro cTekna:

N3BneknTe BHyTpeHHee CTeK10 CHu3y (A).

AKKYpaTHO BbITAHUTE CTEKJ10, C/ieays HanpasieHuto ctpenku (B).
CHATUe cpeaHero crekna:

CHMMKUTE cpefHee CTeK/10, NOBTOPSAS Te Xe AeNCTBUS.

OuuncTuTe cTeKkNsHHbIe NaHenu U apyrue getanu C NoOMOLLbIO BNAXHOWM
MUKpOdUOpbI MK MArKOM rybku ¢ pacTBopoM TENsIoN BoAbl U HEGONLLLOIO
KONM4yecTBa MOKLLEro cpeacrsa.

BbITpTE HAaCyXo MArKOM TKaHbIO M BbiNosiHUTEe c6opKy B 06paTHOM
nopsiake.

1. CHaTWe BHYTpeHHero crekna

2. CHaTue cpeaHero crekna

NMpuMeuaHMne: BCTAaBKY U3 HEPXKABEKLWWEN CTanu Ha KpbllLKe o4uLLiaiTe CpeacTBoM
ANS HepyxaBewlen ctann. OCTanbHY YacTb KPbIWKN ABEPLblI OYMLLANTE MbIIbHOM
BO/IOI C MOMOLLbIO MSATKOW TKaHMU.



& NPEAYNPEXAEHME

OnacHocTb TpasmM!

MouapanaHHOE CTeK/I0 ABEPLbl NpMbopa MOXET NPUBECTU K
06pa3oBaHuIo TpelmnH. He ncnonbayiite ckpebku Ans cTekna, ocTpble Un
abpasnBHbIE YNCTSALWME CPEACTBA U MPUHAAIEXHOCTU.

MeTnu aBepubl Npnéopa ABUTaloTCs NPU OTKPbIBAaHUN U
3aKpbIBaHUK, CYLLECTBYET PUCK 3alleMseHus. [epxute pyku nogasnblie ot
netenb.

CHATUE N YCTAHOBKA BOKOBbIX HAMPABJIAOLUX
1 HaxmunTe Ha 60KOBOI KPOHLUTENH BBEPX 1 NpunogHuMuTe ero (puc. D).

2 [lMocne oTcoeanHeHNs hUKcaTopa akKypaTHO M3BeKnTe GOKOBOM

KPOHLUTENH.

BHUMAHME!

He ncnonb3sylite kamepy AyXOBKMW, MOKa NMaHenun He 6yayT yCTaHOBJEHbI
NpaBWJIbHO.

3AMEHA J1IAMINbl AYXOBKUA

OTKtOUNTE AYXOBKY OT 3/IEKTPOCETH.

> CHUMUTE CTEK/IAHHbIN NnadoH, OTKPYTUB ero OT NnaTpoHa.

> 3Bneknte namny, NOTAHYB €€ 13 NaTpoHa, U 3aMeHUTE Ha aHaNOrMYHYIo.

> YCTaHOBUTE CTEKNSAHHBIN N1adoH 06paTHO U MoaKuYmMTe Npnbop K
3NeKTpoCceT!.
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XAPAKTEPUCTUKW FAJIOTEHHOW NTAMMNbI

> HanpsxeHune: AC 220-240 B
> MowHocTb: 25 BTt
> Llokonb: G9
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CTeKNAHHEIR NNaGoH

g

Kamepa AyXoBKW

He npukacaiitecb k 1aMne pykamu.
NMPEAYNPEXAEHME:

Mepen 3aMeHol NaMnbl y6eanTecb, YTo NpUBOP OTKOUEH OT
3/1EKTPOCETH, UTO6bI M36€XaTb PUCKA NMOPAKEHUSA STEKTPUYECKNUM TOKOM.

YCTPAHEHME HEUCNPABHOCTEMN

Ecnu BO3HMKaAeET HEMCNPAaBHOCTb, YacTO OHa MMEET NPOCTYH NMpuunHy. MNepen

obpalleHeM B CEPBUCHDbIM LEHTP 03HAKOMbTECb C Tabnuueln HencrnpaBHOCTEN

1 nonpobyiite ycTpaHuTb NpobieMy caMoCTOSATENbHO.
é} OnacHOCTb NOpa)keHUs 31eKTpndYeckuMm TokoM! HenpaBunbHbIN
PEMOHT OornaceH. PEMOHT 1 3aMeHa NOBpPeXAEHHOIO ceTeBoro kabens
AOJDKHbI BbIMOHATLCSA TOIbKO KBaNMMUUMPOBaHHbIMK Crieunanmnctamm
CEepBUCHOro ueHTpa.HenpaBunbHbIN peMOHT onaceH. PeMOHT u 3ameHa
NOBpPEeXAEHHOr0 CeTeBOro Kabesnst AO/MKHbI BbIMOAHATLCA TOIbKO
KBanAnM@pULUMPOBaAHHBLIMX CreunanncTaMm CEpBUCHOMO
LleHTpa.HenpaBuibHbIM PEMOHT onaceH. PEMOHT M 3aMeHa
NOBpPEeXAEHHOr0 CeTeBOro Kabens AO/MKHbI BbIMOAHATLCA TOJIbKO
KBannM@pULUMPOBaAHHbLIMU CreunanncTaMm CEpBUCHOMo LeHTpa. Ecnu
npnbop HencnpasBeH, OTKAOUYNTE €ro OT 3/1EKTPOCETM U BbIKIKOUMTE
aBTOMaTMYeCKMI BbiktovaTesib B anekTpowmTte. ObpaTturtecs B
CEPBUCHDIN LIeHTP.

& MpeaynpexzaeHne — onacHoOCTb TpaBm!

HenpaBuWbHbIN PEMOHT onaceH. He nbiTaliTeCb CAMOCTOSATENBLHO
PEMOHTMPOBATb NPUGOP. PEMOHT AO/KEH BbIMNO/THATLCA TONBKO
KBaNM@PMLUMPOBAHHBLIMU UHXEHEPAMWN CEPBUCHOMO LeHTpa. Ecnv npmbop

HeuncnpaseH, obpaTuTecb B CEPBUCHbIN LIEHTP.
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» MpoBepbTe, MOAKNOUEH N1 NPUBOP K 3NEKTPOCETU U
BK/IIOYEHO /1N NUTaHWE

[lyxoBKa He paboTaet
» BO3MOHO, MPOMU30LL/O OTK/ILOYEHUE 3IEKTPOIHEPTUN

> He ycTaHoBneHO Bpemsa

» TepmMoCTaT He yCTaHOB/IEH Ha TemnepaTypy

[lyxoBka He HarpeBaetcs » MpoBepbTe, NOAKNOYEH N NPUBOP K 31EKTPOCETU U
BK/IHOYEHO /1M NUTaHWe

BHyTpeHHee ocBelLeHne

> 3ameHuTe namny
He paboTaet

BepxHsAsA U HUXKHAS YacTv » [poBepbTE PAcnonoKeHWe NPOTUBHA, Bpems
[YXOBKM roTOBAT NPWUIOTOB/IEHWA U TEMMEePaTypy COracHO
HepaBHOMEPHO WNHCTPYKLMUM

» Ucnonb3yeTcsa TemnepaTtypa, OTMYaloLwancs ot

MPOAYKTHI HE yCMIEBAIOT NOHOCTbIO YKa3aHHoOMI B peLenTe. [poBepbTe HACTPOMKM
NPUroTOBMTLCA 33 BPeMs, Temneparypbl.

YKa3aHHoe B peLienTe
» Konmuectso MHrpeaneHToB OTIMYAETCA OT peuenTa.
MpoBepbTe peuenT ewgé pas.

» PabotaeT oxsaxaatoLmii BEHTUAATOP, YTODbI
Bo Bpems npotjecca npeAoTBPaTUTb NOBbILEHHYHO BAAXKHOCTb B Kamepe 1

MPUrOTOBNEHUA CAbILLEH LUYM W OX/IAZIUTb AYXOBKY AN15 Ballero yaobctea. OxnaxKaatowmi
HaBNIOAAETCA NOTOK BO3AYXa B BEHTWU/IATOP OTK/IOUNTCA aBTOMATUYECKMU.

o061acTv naHenm ynpasneHua

MpuMeuyaHue: Ecnm npobneMa coxpaHsieTcsi, 06paTUTeCh B CEPBUCHbIN LEHTP
3a NoMoLLbl. He nmbiTaliTecb peMOHTUPOBaThb NpMbop camocToATeNbHO. B
npubope HeT AeTanen, npeAHasHauYeHHbIX 4711 CAMOCTOSITENTbHOIO
obcnyxuBaHus.
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KipikTipinreH newrTiH
nanganaHy HyCKayrnblifbl

MOAEJIb: HLS-FCBI74FB11P




MA3M¥HbI

KAYIMCI3AIK TYPAIbI AKMNAPAT

MakcaTtbl

Bananap kayincisgiri
3akbimMaaHy cebenTepi
OPHATY

OpHaTty angpiHaa
OnekTp xeniciHe Kocy
KypbInfbiHbI OpHaTY

KOPLIAFAH OPTA

KantamagaH weirapy

Ecki KypbInfbIHbI X0k
KYPbIJTFbIMEH TAHbICY
©Himre wony

TexHukanblk cunatramanap
KnHakka KipeTiH Kepek-xapakrap
Backapy naHeni

Mew dyHKumaAnapbl

Anfawkbl nanpanany
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KypbInfbiHbl KbI3ObIpY
KbISBMET KOPCETY XX9HE TA3AIAY
TA3ANAY EOUBbIHLIA KEHECTEP
KypbIriFbl €CiriH LeLLy XoHe opHaTy
KypbInfbl WaMbIH aybICTbIPY
AKAYINAPObI XKOKO

Akaynap KecTeci
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KAYINCI3AIK TYPAJIbl AKMAPAT

MakcaTtbl

o KipikTipinreH newTi caTbin anfaHbiHbI3 YLWIiH anfbic 6ingipemis. KantamaHbl
awnac 6ypbIH OCbl HYCKAY/bIKTbl MYKUSIT OKbIMN WbIFbIHbI3. By KYpPbIIFbiHbI
Kayincia sapi gypbiC NnanganaHyfa MyMKiHAik 6epeai. HyckaynbIKTbl XaHe
OpHAaTy XeHiH4eri Ky>aTTbl KeliH nanganaHy yWiH Hemece Keneci
nanganaHywsblra 6epy yLWiH cakTaHpbI3.

¢ Byn KypblnFbiHbI 8 XacTaH ackaH 6ananap xaHe PpuU3nKanblK, CEHCOPSIbIK
HeMece akbln-oi Kabinetrepi wekTeyni Hemece Taxipubeci meH 6inimi
XKEeTKINIKCI3 TynFanap Tek 6akpinayana 6onfaH xarganiia HeMece KypblFbiHbI
Kayinci3 nanganaHy XeHiHAe HYCKay anfaHHaH KeniH XXoHe bIKTuMan
KayinTepAi TyCiHreH xaraanaa navaanada anaabl. bananapfa KypbliFbIMeH
onHayfa 6onmangbl. Taszanay xXaHe KbI3MET KepcCeTy XyMbICTapbiH, 6ananap
6akplnaycbl3 opbliHAAMaybl THiIC.

e Kypbl/iFbl TEK ac yilae opHaTyFa apHanafaH. ApHaiibl opHaTy HycKayfiapblH
CaKTaHbI3.

e KanTaMazaH WbiFapFaHHaH KeliH KypbInFbiHbl 3aKbiMaapra TeKcepiHi3. Erep
KYPbIIFbl 3aKbiMaansaH 6onca, oHbl KocnaHbi3. KypbliFbiHbl TEK YI iWiHAE
nanganaHbiHpI3.

e KypblnFblHbl TEK 6iNikTi MaMaH Kocybl Tuic. [lypbiC eMec KOCy cajngapbiHaH
6onfaH 3aKkbiMaap Keningikke Kipmenai.

o KypblnFbl TEK TYPMbICTbIK MakcaTTa naganaHyra apHaiafaH XoaHe
KOMMepUMSANbIK KoNAaHyFa apHanMaraH. On Tek TaFaM AaiblHAAYFa apHanFaH
XKoHe 6esIMEHI XbINbITY CUSIKTbI 6acka MakcaTTapFa naiganaHbiiMaybl TUIC.
Erep KypbisiFbl TacbiManaay KesiHAe 3aKbiMAasica, OHbl KOCMaHbI3.

e OpHaTy XdHe XXeHAey XYMbICTapblH TEK YaKiNeTTi CEpBUC MaMaHbl
OopblHAAYbI TUIC. OHAIPYLWI pyKcaTChbI3 Ty/Fanap XacafaH XyMbicTapaaH
TyblHAAFaH 3aKbpiMAap YLWiH xayan 6epmenai xxaHe 6yn keningikTiy
XKOMbISTybIHA 9KENYi MYMKIH.

OpHaTy, KbI3MET KepceTy, Tasanay XaHe XeHaey KesiHAe KypbliFblHbl MiHAETTI
TYPLAE 3/1EKTP XeNiCiHEH aXXblpaTbiHbI3.



e KyaT CbIMbIHbIH MNewW eciri MeH XaKTaybl apacbliHAA KbICbI/bIN KasiMayblH
XXOHe bICTbIK 6beTTepre TuMeyiH KagafanaHbl3. ONTnece, CbiM
OKLlaynafblWbl €pin, KbiCKa TYMbIKTaNy MeH epTKe aKesyi MyMKiH.
KonpgaHfaHHaH KeliH KypbUIFbIHbI MiIHAETTI TYPAE 3/1eKTp XeniCiHeH
aXblpaTblHbI3.

e TafaM falibiHAay KesiHAe ankoronb KongaHFaHaa cak 60nbiHbI3. XKoFapbl
TemnepaTypaga ankoronb 6ynaHbin, bICTbIK 6eTTepMeH xaHackaHaa
TyTaHbIn, epTke ceben 601ybl MYMKIH.

e [lew iwiHae xabblk 6aHKanapMeH WhbiHbI biAbICTAPAbl Kbi3AbIPMaHbI3.
Iwinaeri KbICbIMHbBIH @pTybl Xapbl/ibiCKa 9Kenyi MYMKIiH.

e  KypblifblHbIH XXaHbIHAA XaHFbIW MaTepuangapabl KoiMaHbl3. XyMbIC
kesiHae 6ynip 6eTTepi KaTTbl Kbi3aabl.

e [licipy TabanapblH HeMece antoMUHUIA donbracbiH NewTiH TybiHe Tikenen
KOMMaHbI3. XKnHanfaH Xblny newTiH TybiHe 3aKbiM KenTipyi MYMKIiH.

e XXengeTty caHblnaynapbliH XannaHbl3. KongaHy KesiHae KypbUlFbl KaTThbl
KbI3ybl MYMKiH. KbI3abIpFbill 3/1IEMEHTTEpPrE, NELWTIH iWwkKi 6eniriHe xaHe
6acka aa bICTbIK benikTepre Koa TUrisbeHis.

e blcTbIK NewTeH TaFaMabl cany HeMece any KesiHAe apKallaH bICTbIKKa
Te3iMai KonFanTapabl NanganaHblHbi3.

e [lew eciriHiH anablHFbl WbHIHLICHI anblHFAaH HEMece XapblFaH 6onca,

KYPbIIFbIHbI ManganaHbaHbis.

e [lew eciriH awkaHaa bICTbIK aya WhbiFagbl. Micipy Karasbl Kbl34blpFbiLl
3N1eMeHTKe TWiN, TyTaHbIN KeTyi MyMKiH. AnAblH ana Kpi3ablpy KesiHae
Kara3sabl 6ekiTnen KongaHbaHbi3. OHbl MiHAETTI Typae TabameH Hemece
nicipy KanbinTapbiMeH 6acbin KOMbIHbI3. KaFa3s Tek KaxKxeTTi anMakTbl FaHa
abybl TUIC XXOHe LWeTTepiHeH WhbIFbIN TypMaybl Kepek. XofFapbl

TeMrnepaTypaja TypFaH MNewKe ewKalaH cy KynMaHbi3.



/\ ECKEPTY
SneKTp TOFbIMEH 3aKbiMAaHy Kayni!

e DneKTp XababIKTapbl MEH XyMenepiHe KaTbICTbl 6apsbIK XyYMbICTapAbl TEK
yaKineTTi xaHe 6inikTi MamaHaap opblHAAYbl THIC.

o KypblIniFbl eLWipinireHHeH KeliH Ae cankblHAaTy XengeTkiwi 6ipa3 yakbIT
YKYMbICbIH >XaiFacTbIpybl MYMKIiH.

e AKay nanga 6onraH xarganaa KypbUlFbiHbl CAKTaHAbIPFbIWTbI anbin Tactay
HeMece aBTOMaTTbl aXblpaTKbILWThl OLWIPY apKbl/ibl 371€KTP XeniCiHeH
aXkblpaTbiHbi3. CaKTaHAbIPFbIWTbIH, HOMUHANAbI TOFbl TasianTapfFa CamKkec
eKeHiHe KO3 XEeTKIi3iHi3.

BAJIAJIAP KAVINCI3AIrI

o KypblnFblHbIH KOMKETIMAI 6enikTepi KyMbIC Ke3iHAe KaTTbl Kbi3ybl MYMKIH.
Bananapabl KypbiiFbl CyblFaHLLA XXaKblHAATNAHbI3.

HA3AP AYAAPDIHbI3: KonmxeTiMai 6enikTep ac Yy KypblifbliapblH
navganaHy KesiHAae Kpi3ybl MYMKiH. KypbliiFbl TOMbIK CyblFaHwa 6ananapabl
XaKblHAATNAHbI3.

HA3AP AYAAPbDbIHbI3: rpunb pexuMiH KongaHraHaa KokeTiMai 6enikrep
KaTTbl Kbi3aabl. bananapabiH xakpiHAaybiHa 60n1Mangbl.

e Kantama MmaTepuangapbl 6ananap yuwiH Kayinti 6onybl MyMKiH. Bananapabl
Kantama MaTepuangapbliHaH anbIiC yCTaHbi3. bapnbik KanTtama
MaTepuangapbiH 3KOOrMAbIK TananTapra can yTuansauusnanbi3.

e MNMew eciri awblk 60nFaH Ke34e OHbIH YCTIHE ayblp 3aT KOMMaHbI3 XaHe
6ananapabliH OFaH OTbIpyblHA X0 6epMeHi3. byn KypbliFbliHbIH
aypapbllyblHa HEMece ecCiK ToncanapblHblH 3aKbIMAanyblHa 9KeNyi MyYMKiH.

& S3AKbIMAOAHY CEBENTEPI
Hasap ayaapbiHbi3!

e Akceccyapnap, donbra, nepraMeHT HeMece blAbICTbl MEL KaMepacblHbIH,
TY6iHE KoliMaHbI3. lMew Tyb6iH ponbramMeH HemMece rnepraMmeHTeH XarnmnaHbi3.
TemnepaTypa 50 °C-TaH »xofapbl 60nca, biabICTbl TY6iHE KOMMaHbI3. byn
XbINYAbIH XWHANYblHa XX9HE 3MarnbAblH 3aKbIMAAHYbIHA DKeneai.

o ANtoMUHMI donbra: gonbra new eciriHib aMHeriHe TMMey KaxeT. byn
9MHEKTIH TYCiHiH TypaKTbl e3repyiHe aKenyi MyMKiH.



o CUJIMKOH KasnbINTap: CUIMKOHHAH >KacajiFaH KasbinTapAbl, TOCEHIWTepai,
»abblHAapAbl HeMece akceccyapnapAbl narganaHbaHbi3. byn newTiH,
[ATUUriHE 3aKbIM KenTipyi MYMKIH.

¢ blcTbIK KamMmepagarbl Cy: NewTiH iWwki 6eniri bICTblK 60NFaH Kesge cy
KyMMaHbI3. byn 6y Ty3inyiHe akeneni. TemnepatypaHblH KypT e3repyi
3ManbAablH 3aKbiMaanybiHa ceben 601ybl MyMKIH.

e KaMmepagarbl biniFan: y3ak yakbIT 600bl biiFangbiH 6051ybl KOPpPO3UsSiFa aKenyi
MYMKiH. KongaHfaHHaH KeliH KypbUIFbIHblI KYpFaTbiHbI3. blnFanabl TaFramabl
xabblk KaMepaaa y3aK yaKbIT cakTaMaHbl3. MNewTiH iwiHae TaFaM cakTaMaHbI3.

¢ XKeMicC WbIpbIHbI: WbIpbIHALI XeMic 6aniwTepiH nicipreHae TabaHbl TbiM
TONTbIPMaHbI3. AFbiN KETKEH LWbIPbIH KETMNENTIH AaK Kanablpybl MyYMKiH. MyMKiH
6onca, TepeH ambeban TabaHbl NnanganaHbiHbI3.

e ALWIbIK eCikneH cajikblHAATY: XXOFapbl TeMnepaTypanaH KeniH KypblSIFbIHbI
eciri xabblK Kynae cankblHAaTbIHbI3. Ecikke 6erge 3atTapabl KbICTbIpMaHbI3.
TinTi ecik can awbIK Kasaca aa, yakblT eTe Kene XaKblH TypFaH xuhasabiH 6eTi
3aKbiMAanybl MyMKiH. blnFan Ken xXuHanfaH xarganaa faHa ecikTi awbin
KenTipyre 6onaasbl.

e ThIFbI3AAFbILTBIH KAaTThl aCTaHybl: ThIFbI3AAFbIW KATThbl 1ACTaHCa, ecik
AypbIC XabbliMaybl MyMKiH. Byn Keplui xuhasabiH 3aKkbiMaanybiHa aKeneai.
ThiFbI34aFbILWITLl 9PKALLAH Ta3a YCTaHbI3.

e [lew eciriH NnanganaHy: New eciriH oTbIpFbill, COPE HEMECE XYMbIC 6ETi
peTiHae nanganaHb6aHbi3. OHbIH YCTIHE OTbIPMaHbI3 XXOHE elTeHe KOMMaHbI3.
ALbIK eCiKKe blAblC HEMEeCe akceccyapnap KonMMaHbi3.

e AKceccyapnapAbl eHri3y: Kypblifbl MogeniHe 6annaHbICTbl akceccyapnap
€CiKTi )xankaHaa aMHeKTI cbi3bin Xibepyi MyMKiH. Akceccyapnapabl apKallaH
KaMepaFra TOJIbIK eHri3iHi3.

e KypblI/iFbiHbl TacbiMangay: KypbUIFbIHbI €CiK TYTKACblHAH yCTan KeTepMeHi3.
TyTKa KYPblIFbIHbIH Ca/iMaFblH KOTepe asiMaiibl XXoHEe CblIHYbl MYMKIH.

e KanablK Xblyabl NanganaHy: TaFamabl Xbisbl YCTaY YLWiH Kanablk Xblayabl
nanganaHfaHia Kamepa iwiHae orFapbl blFanabiblK nanga 6onybl MyMKiH.
Byn KoHAeHcaT Ty3in, KOppO3MsiFa XaHe ac yi XuhasblHbiH 3aKbiMAanyblHa
oKenyi MyMKiH. KOHAeHCaTTbIH anfiblH any YLWiH eCiKTi can awblHbl3 HeEMece
«XKibiTy» pexuMiH KongaHblHbI3.



OPHATY

OpHaTty angbiHAa

3akbiMAaaHy Kayni

o Kypbl/iFblHbI KOTEPY HEMECE XbUKbITY YLUIH NeLW eciriH HemMece TYTKacCbIH
nanaanaHbaxbi3.

e OpHaTy Ke3siHAe KypbliFbiHbl 6apsibIK XKEPrifikTi ras xxaHe/Hemece aneKTp
TananTapbliHa COMKEC KOCY KaXeT.

o Kypbl/iFblHbl OPHATY HEMECE XbUXKbITY YLWiH KEMiHAE eKi afaM KaxeT. byn
TananTbl caKTamay >XXapakaTka aKenyi MyMKiH.

o KypbInFbIHbI XbUDKbITKaHAA €Ki XKaFblHAA apHalibl KapacTbipblIFaH ycTay
TeciKTepiH HeMece TyTKanapAbl naiaanaHbiHbI3.

SNIEKTP XENICIHE KOCY

Byn KypbuiFbl MiHAETTI TypAe >Kepre KOCbulybl THIC.

¢ XXepre KOCbIJIFAaH po3eTKa KonAaHblIMaraH XXaraanaa eHAipyLwi newTin,
3aKbiMAaHyblHa xxayan 6epmenai. [lypbic opHaTbiIMaraH Xaraanaa anekTp
TOFbIMEH 3aKbIMAAHY, KbiCKa TyMbIKTany HeMece epT Kayni 6ap. KypbinfbiHbI
TeK yaKineTTi MamMaH Kocybl THic. Keningik Tek gypbiC OpHaTbIIFaH KypblUIfbiFa
faHa 6epinegi.

e KyaT CbIMbl 3aKbiMAaNfaH Xafaanaa 3N1eKTp TOFbIMEH 3aKbIMAAHY, KbICKa
TyMbiKTany Hemece epT Kayni 6ap! KyaTt cbiMbIiH TapTyFa, 6yryre Hemece
KYPbINFbIHbIH, bICTbIK 66nikTepiMeH xaHacTblpyFa 6onmanabl. Erep coim
3aKblMAasnca, OHbl 6iNiKTi 3N1eKTPUK aybICTbIPYbI TUIC.

e DneKTpMeH xababikTay napameTprepi KypblifFblHbIH TEXHUKASbIK
TakKTanwacbliHAa KepceTinreH ManimeTTepre cankec 60nybl TMic. KyaT CbiMbl
KYPbIIFbIHbIH, TEXHUKAbIK TananTapbiHA XaHE KyaTblHa COMKEC Kenyi KaxeT.
DneKkTp TOFbIMEH 3aKbiMAaHy Kayni 6ap! SnekTp xyreciHae KaHaan aa 6ip
XYMbIC 6acTamac 6ypbiH KYpbIFbIHbI XeNiAeH aXblpaTbiHbI3



KYPbIJ1TFblHbl OPHATY

KypblnfblHbl Kayinci3 nanaanaHy YWiH OHbl OpHATy HYCKayJblfFblHA COWKecC
KoCibn peHrenpe opHaTbUIFaHblHA K63 JXKEeTKi3iHi3. [ypbiC OpHaTbiMay
cangapbiHaH 6onFaH 3akbiMaap Keningikke Kipmenai.

OpHaTy Kke3iHAe OTKip >KMeKTepAeH apakaT anmay YWiH KOopfFaHbIC
KoNFanTapbliH NaraanaHbiHbl3. OpHaTnac 6ypblH KYpPbUIFbiHbl TEKCEPIN, 3aKbIM
aHbIKTasfaH Xarfganaa oHbl KOCMaHbI3.

KypblnfblHbl Kocnac 6ypbiH 6apblk KanTama MatepuangapblH XX9He KOpfFaHbIC
naeHKanapblH anbin  TacTtaHbi3. Bapnblik enwemgep  MUINMMETPMEH
KepCeTisireH.

OpHaTydaH KeWiH KaxeT 6onfaH >kaFganga KypblIFbiHbl XenigeH axblpaTty
YWiH wWTencenbre KokeTiMAainik 6onybl Hemece CTauuoOHapiblK CbiMAA
aXbIpaTKbIL KapacTblpblNybl TUIC.

HA3AP AY[AAPbIHbI3: Kbi3bin KeTyAiH angblH any YWiH KYpblIIFbIHbI
»KnhasablH CbIpTKbl €CIKTIH apTblHa opHaTyfa 6onmanabl.

KypblnfblHbl ©3 OpHblHa (KYMbIC YCTesiHiH acTblHa HeMece 6wuik wWkKadka
6acka KypbUIFbIHbIH YCTiHE) OpHaTbin, OHbl OGypaHaanap MeH naacTuk
KakKnakTapAblH KeMeriMeH rnew >aktayblHAarbl (eciri awblK Ke3ae KepiHEeTiH)
eki Tecikke (1-cypeT) 6eKiTiHi3.

AyaHblH TWiMAi arHanbiMblH KaMTaMacbli3 €Ty YWiH newTi (2-cypeTtTe)
KepCeTi/IreH enwemMaepre Conkec opHaTy KaxeT.

MnacTuk KaKnakwa

T
-
-

Bypanga 5T4=20




Ecix nadenl wkad GeTiMed Bip peqrerne
OEHANACY B THIE

KyaT colfbiHbIH
wrancen Y-
TecK

]

_t{.‘-\‘/
- ik MelTiH, ApTKE KaKnarsl
M, " MEH SFaLll WKAGThIH,
apachikga 10 s apa-

o KALBKTEE, KanAEpsHB2

) EckepTy: KyaT ChiMbiHbid, DO3ETKACK 3NEKTH
L KYPbiNFbiNaphl OpHATEINMAFaH KepLl wiadxa
OPHANBCTHIPLIAY I THIC

KopbITbiHAbI TEKCEPY
1. KypbUIFbIHbI 3/IEKTP XeSiCiHe KOCbIM, iCKe KOCbIHbI3.

2. Icke KOCbINybIH TEKCEPIHI3

KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAY
KantamapaH wbiFapy

TacbiMangay KesiHAe KypblifbiHbl 3aKbiMAAHyAaH KOpFay YLiH

@ KOpFaHbIC KanTaMachbl HaﬁﬂaﬂaHblﬂﬂ,bl. KanTaMap,aH
%@ WblFapFaHHaH KeriH, 6apnblk KanTama sneMeHTTepiH KopluafFaH
opTafa 3usAH KenTipMehTiHAeN >XXOSIMEH KaAere apaTyblHbI34bl

cyparimMbi3. KypbinfbiHbl OpayfFa apHanfaH 6apnbik Mmatepuangap
3KON0rMANbIK TypfFblaaH Kayinciz. Onap 100% kanTta eHaeyre

Kapamabl >xaHe TuicTi TaHbameH 6enrineHreH. MaHbi3abi!

KanTama matepmangapbiH (Naketrep, NOANSTUNIEH, NMONUCTUPON

aHe T.6.) KanTamMagaH wWblFapy kesiHae 6ananapAblH KOsbl

XXETNENTIH XXepae cakTanybl THicC.



ECKI K¥PbUIFblHbI XXOIO

2012/19/EU Eyponanblk AMpeKTMBACbIHA X9HE nanganaHbliFaH
3NEKTPAIK >XXOHEe 3NeKTPOHAbIK TayapiapFa KaTbICTbl XXEpPrinikTi
3aHHaMara calikec, 6yn KYPbINFbl CbI3bl/IFaH KOKbIC
KOHTENHEepiHIH  CMMBOJIbIMEH 6enrineHreH. Byn  TaHba
KYPbl/IFbiHbI NalganaHy Mep3iMi askTanfaHHaH KeniH oHbl 6acka
TYPMbICTbIK ~ KanAablkTapMeH 6ipre TactayFa 60nMalTbiHbIH
6ingipeai. MarganaHylwbl OHbl NalAanaHblIFaH 3NEKTPAIK XaHe
3NEeKTPOHAbIK, TayapnapAbl XWHaWTbIH KanablKTapabl kabbingay
opTanblFblHa 6TKi3yre MiHAeTTi. 2KnHay NyHKTTEepi, COHbIH iWiHae
Xeprinikti kabbungay opblHAAPbl, AYKEHAEP XXSHE >KEpriniKTi
e3iH-63i 6ackapy opraHaapbiHblH, 6eniMmaepi kanTa eHaey
6argapnamanapbiH yCbiHaAbl. lNarganaHbliFaH 3NeKTPAiK XoHe
SNEKTPOHAbIK ~TayapflapMeH AypbiC  >KyMbIC icTey KayinTi
KOMMOHeHTTepaiH 60nyblHaAH, COHAanM-ak MyHAan Tayapnapabl
AyYpbIC cakTamay MeH eHAeMeyAeH TyblHAAWTbIH KopllaFaH opTta
MeH AeHCay/iblKKa KeNeTiH 3UAHHbIH andblH afyFa KemekTeces,i.

KY¥PbIJIFbIMEH TAHbICY

©OHimMre wony




1| Backapy naHeni

2 | Topnbl cepe

3 | Nicipy Tabachbl

4 | TMew eciri

5| Tytka

6 | ApTKbl NaHenbOeri KOHBEKLMS XenaeTkilu

7 | Wam

8 | Mpunb KbI3abIpy SNeMeHTi

9 | Bywipnik 6afbITTarbILL

TexHUKAJIBIK CUNIaTTaMaJiapbl

Kepuey / xuimik

220-240B ~/50/60 I'ry

JKanms! KyaT TYTBIHYBI

2700~3220 Br

KyaT CbIMBIHBIH Y3bIH/IbIF bl

1.2m

Criptkbl etmemaep (B/E/T)

598/595/570 (Mm)

Opnaty enmemaepi (B/E/T)

585/564/ keminge 555 (mm)

Herisri memr

Ken ¢yHxumsas! memr
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XXuHakka KipeTiH Kepek->KapaKrap

XXunHak eHiM MmogeniHe 6ainaHbICTbl ©3repyi MyMKiH. OCbl HYCKay/bIKTa
cunaTtTanfFaH 6apnblK Kepek-xapakrap CisfiH KypblUlFbiHbi3ga 60nMaybl MyMKiH.

1. YnkeH Top * 1 gaHa

Mewke apHanfaH blabiCTapfa,
TOPT KasnbINTapbiHa XXaHe
bICTbIKKA Te3iMAi blAblCTapfFa
apHanfaH.

KybIpy, rpuib XaHe My3aaTblsiFaH
Taramaapabl AavblHAAY YLWiH

2. Nicipy Tabacsl (TepeHairi 40 MM) — 1 naHa

Micipy >xaHe wWafrblH TaFamaap AalblHAay YLiH.

3. Micipy Tabackl (TepeHairi 28 MM) — 1 aaHa

[icipy »xoHe WwafFblH TaFaMaap YLiH
KoNAaHblnagbl

4. TeneckonusAnblkK 6arbITTarbill — 1 XUbIHTbIK, S

blcTbik TabaHbl XXoHE TOp COpPEHi NewTeH Kayincis
LWblFapy YLWiH apHasnfaH.
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XXa6abiKkTapabl opHaTy

MewTiH iwkKi KamepacbiHAa cepenepaiH 6ec
neHremni KapacTbIpbl/iFaH. OeHrennep
TOMEHHEH »>KofFapbl Kapal ecenTtenegi.
XabablkTapabl ayaapbinbin  KeTNnenuTiHaeN
eTin »apTblNan CblpTKa WhbiFapyra 6onaabl.

EckepTtynep

1. XKababikTapabl XXYMbIC KaMepacblHa
9pKallaH AypbIC XaFbIMEH OPHATbIHbI3.
XKababikTap KypblIFbIHbIH €CiriHe Thin

KeTneyi yLWiH onapAbl TObIFbIMEH illKe

Kapaw casblHpblI3.

2. XabapbikTap Kbi3FraH Kesae
nedopMauusinanybl MyMKiH. By onapabiH XYMbIC iCTeyiHe acep eTnenai.
CyblFaHHaH KeliH onap 6acrankbl KannblHa Keneai
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BACKAPY MNMAHEJI

MKLINBITY PEXUMIH TaHAAY TYTKACK! TemnepaTtypa/yakbITThl OpHaTy TYTKacChl
'

MNicipy yakbITbiH BanTay

Tarmepgi 6anTay
Hapbik,

Kyneintay

CeHcopnbiK, 6aTeipMma

>
3- (9 Nicipyaix asKTany yaksiTbiH 6anTay
A
.‘Q.
(5]
&

CaHpbIK TyTKanapaafbl 3/1IeEKTPOHAbIK 6aCKapy KOCKbILWbIHbIH YXYMbICbI
KyaT kocbiniFaH ke3sae 6apnbik MHAMKaTopnap 1 cekyHAKa »aHbim, AblObICTbIK,
6enri 6epineai, coaaH KeniH KypblUIFbl KYTY pexunmiHe eTeai.

KyTy pexumi
KyTy peXxuMiHae XbinbITy pexuMiH Tanaay TyYTKachl ewipyni 6onagbl; Tek

TemnepaTtypa/yakbIT TYTKacblHAAFbl CEHCOPJIbIK 6aTbipMa & XKaHbIn Typaabl.

CeHcoprblK 6aTbipMaHbl & 6acy apKbliiibl NewTi iCKe KOCbIHbI3.

BenceHai pexxum

Icke KOCbINFaHHaH KeniH XbIbITY PeXuUMiH TaHday TyTKackl 6ipiHWi pexunmai
KepceTeai, an TemnepaTtypa/yakbIT TYTKACbl OCbl peXuMre apHanfaH agenki
TeMnepaTypaHbl KepceTeai.

XKbINbITy pexunMiH Tanaay TYTKacblH 6ypy apKblibl pexXnuMai TaHAaHbI3;
TemnepaTypa/yakpIT TYTKaCbl TaHAanfFaH pexuM yLiH a4enki Temnepartypa
MeH YaKbIT AMana3oHblH KepCeTin XXaHapTblinagbl.
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«XKibiTy» pexxmmi TaHganfFaHaa, XblbITY PEXUMIH TaHAay TYTKACbIHAA XibiTy
6enriweci kepceTineai.

TemnepaTypaHbl OPHATY YLWiH TeMnepaTypa/yaKbIT TYTKACblH BypbIHbI3, coaaH
KeWiH ceHCcop/ibiK 6aTbipMaHbl & 6acbin pacTtaHbi3.

CeHcopnblK 6aTbipMaHbl & 2 cekyHA y3akK backaHza Hemece 10 MUHYT SpeKeTCi3
6onFaHaa KypbUiFbl KYTY pexuMiHe KauTadbl.

TeMnepaTypaHbl OpHaTy

TemnepaTypaHbl OpHATY peXuMiHae TuicTi benriwe & XKaHbIM Typaabl, an TyTkaaa
94enKi TeMnepartypa KepceTineai.

TyTKaHbl 6ypy apKpbl/ibl peTTeHi3:
e Jlon 6anTtay: 5°C kagammeH

e Xbingam 6antay: 15°C kagammeH

CeHcopnblk 6aTbipMaHbl 6ackin & , MICipy YaKbITbIH OpHaTY pPeXWMIiHE OTiHi3.

Micipy yakbITbIH OpHaTy

Micipy yakbITblIH OpHATy peXxuMiHae nHamkatop 6enriweci @ XXaHbIN Typaabl.
oaenki yakbiT: 0:20 (20 MUHYT).
YaKkbITTbl peTTey:
e [lon 6anTtay: 1 MMHYT KagaMMeH
e Xbingam 6antay: 10 MMHYT KagamMMeH
YakpIT ananasonbl: 0:01 (1 MuHyT) ~ 3:00 (3 caraT)

CeHcoprblk 6aTbipMaHbl 6acbkin & , NICipyAiH asKTany yakblTblH OpHATy pexuMiHe
OTIHi3.

MicipyAaiH asKTany yakbiTblH OpHaTy

CH
Byn pexumae nHamkaTop 6enriweci xaHbIn Typaabl, an TeMnepaTtypa/yaxkbiT
TYTKacblHAA asikTany yakblTbl KOPCETiNeai.
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oaenki 6olbIHWa asKTany yakblTel = aFbiMAarbl yakplT + Micipy yakpITbl (erep
nicipy yakbiTbl = 0 60o5ca, aFbiMAarbl yakbIT KepceTineai).

AgKTany yakpbITblH TeMnepaTtypa/yakbIT TYTKacbliH 6ypy apKbisibl OPHATbIHbI3:
e [lon 6anTtay: 1 MMHYT KagaMMeH
e Xbingam 6antay: 10 MUHYT KagaMMeH
[Jnanas3oH: afFbiMAarbl yakbIT + MiCipy YaKbITbl MEH aFbiMAaFbl yakpIT + 23
caraT 59 MUHYT apasnbifbl.

CeHcopnblk 6aTbipMaHbl 6ackin & TanMepai 6anTay pexuMiHe OTiHi3.

Taiimepai opHaTy

Byn pexumae ﬁ nHankaTop 6enriweci xaHbIn Typaabl. 9aenki MaHi: 00:00.
Oduana3oH: 00:00-23:59.

OpHaTy TeMnepaTypa/yaKkbIT TYTKaCbiH O6ypy apKplibl OpblHAANAAbI:

e [lon 6antay: 1 MUMHYT KaAaMMeH

e Xbingam 6antay: 10 MUHYT KagaMMeH

CeHcopnblk, 6aTbipMaHbl 6ackin & nicipyai icke KOCbIHbI3.

TanmMep asiktranraHga 6enriwe xaHbin-eweai, 2 MUHYT AblObICTbIK CUrHan
6epineai. Kes kenreH 6atbipMaHbl 6acy apkplibl AblObIC ewipineai.

XXyMbIC peXxumi

XKyMbIC Ke3iHae eKi Kyl 6onaabl: KYTy pexuMiHAeri Kbi3ablpy xaHe 6enceHai
KbI34bIPY.

XyMbic 6apbicbiHAa new AblbbICTbIK curHan 6epeai, aucnnenge TanganFax
pexXuM, Kepi caHay XaHe TanMmep (erep opHaTblsica) KepceTineai.
CeHcopnblk 6aTbipMa KbI3blsl TYCMEH XaHaabl, Xapblk 6aTbipMachkl Aa 1 MUHYTKa
KbI3bla1 60s1bIN XXaHaabl.
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Pexxnum TyTKacblHAaFbl Kbi3AbIPY MHAWMKATOPbI TEMMNepaTypa apTKaH CalbiH Kbi3bl
TyCcKe ariHanagbl. ToNbIK Kbi3bl1 WeHbep TeMnepaTypaHbliH OpHaTbIIFaH MaHre
XKEeTKeHiH 6ingipeai.

CeHcopnblK 6aTbipMaHbl & KbiCcka 6acy — naysa; 2 cekyHA y3ak 6acy — KyTy
pexuMiHe KauTy.
Micipy yakbITbl asKTanfaHga new asTomMatTbl Typae End pexumiHe eTepi.

Maysa pe>xumi

Pexxum TyTKacbl TaHAanFaH pexunMai KepceTteai, ceHCop/blk 6aTbipMa & aK Tycre
»KaHazbl.

TemnepaTypa/yakbIT TyTKacblH 6ypy apKbliibl 6anTayabl ©63repTiHi3, KeliH
YKanfFacTblpy yWiH 6acbiHbI3.

10 MUHYT apekeTci3 60ca, new KyTy pexuMiHe KanTtagabl.

AsiKTany pexmmi

Oucnnenpe «End» kepceTineai »xaHe 1 MUHYT AbI6GbICTLIK CcUrHan 6epineai.
Kes kenreH 6atbipMaHbl 6acy HeMece TyTKaHbl 6ypy apKplfbl AblObIC eLwipineai
YKOHE XYMe KalTa icke Kocbiaabl.

Xapbik

XKapbikTbl KOCy/eLwipy "Q. :

e Kbicka bacy — xapblk 1 MUHYT aHaabl

e ¥3ak bHacy (1 cek) — xapblK TypakTbl XaHaabl (6aTbipMa Kbi3bln 6o0naabl)
XapbIK nicipy xaHe asKrany pexuMmiHae aBToMaTTbl TYpPAe KOCblaabl.

Kynbin

Kynbin 6atbipMachbiH 3 cekyHA y3ak 6acy apkplnbl Kocy/ewipy (6enriwe
KbI3bl/ak 6onagbl).
Ky/1bin KOCbIFaHAa TeK Ky/ibIN XoHe XapblK 6aTbipManapbl XYMbIC icTeni.

DYHKLMAHDbI TaHAAY
e  PexumMm TyTKacbiH 6ypy apKplabl MiCipy GYHKUMSACBIH TaHAAHbI3.
e TemnepaTypa TYTKACbIH cafaT TiniMeH 6ypy apkbiabl 50°C-250°C
apa’sblfblHAa OPHAaTbIHbI3.
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Mew dpyHKUMANapbI

KbInbITy pexuMi TemnepaTtypa KonzaHbinybl
ﬁ Xibity My3aaTblIFaH TaFamAaapabl XibiTy yiuiH.
il 30°C-60°C
Tonbik rpunb 509C~250°C [TayblK, YMPEK, CUbIp eTi, KoW eTi
XXapTbinan rpunb i ~
509C~250°C IA3 Menwepaeri CTelik HeMece LWYXbIKTbl

rpunbae Kyblpy YWiH. Kbi3ablpy 3N1€MeHTiHiH
@CTblHAAFbI OpTasblK ariMak KaTTbl Kbi3aAbl.

Tonbik rpunb + 50°Cn2500C KybipbiniFaH Taysik, yipek, cublp eTi, KoM
eTi

7 L9L

XenaeTkiw

ICy MOHLWacbIHAA NiCipy X9He COHFbI
nicipy KeseHi ywiH. Kby ToeMeHHeH
6epineai.

TeMeHTri Kbi3ablpy 500C~250°C

YXoFapFbl + TeMeHri 509C~250°C Bip aeHreiae AscTypni nicipy xaHe KybIpy
KbI3AbIpY + XenaeTKiw \YWiH. blnFanabl Kocnackl 6ap TopTTapra eTe
Konannbl. Xbly XoFapblaaH XaHe
TemeHHeH b6ipkenki Tapanaabl.

100

KOHBEKLMANbIK, 50°C~250°C Bip HeMecg bipHewwe ,D,fEH,reIZ,D,e nicipy )KaHe_
KbI3abIpY Kyblpy YLWiH. XXenaeTkiw apTKbl NaHenbaeri

ICaKMHarnbl Kbi3A4blpy 3/1EMEHTIHEH LbIKKAH

DKbINYAbl New KaMepacbiHa bipkenki

TapaTtajbl.

neyeHbe, TayblK, YMpeK, CUbIP €Ti, KON eTi

1

-~
(e
0

XKofFapfbl + TOMeHri

r_]— 50°C~250°C
KbI3AbIpY
ToMeHri Kbi3Abipy + MuuLa XoHe TOMEHHEH XOFfapbl Kbi3AbIpyAbl
m ) 50°C~250°C KaXKeT eTeTiH TaFamaap YLWiH. TeMeHri
A XengeTkiw KbI3[bIpY 3/1IEMEHTI XYMbIC iCTen, XenaeTkiw
(A bkbINyAbl 6ipkenki TapaTasbl.
XapTbinaii rpunb + Kyc eTiH, TyTac 6anbIKTbl XaHe ipi eT
I “";‘"" | xenaeTkiw 50°C~250°C [0©NiKTepiH KybIpy YWiH. Fpuib MeH
o bKenaeTkKil KesekneH KOoCblnbin-eweai,
bICTbIK @ya TaFaM aliHanacblHAa aiHanaabl.
XapTtbinan rpune +
50°C~250°C Byn QyHKUMA rpunbaey XoHe Kbi3apTy
= KOHBEKLMANbIK Kbl3Abl ~ .
%) OHBEKUMANbIK KbI3AbIPY npoueciH 6acka pexumaepre KkaparaHaa
)

PKblNAAaMblpaK OpblHAAY YLWiH KonAaHblnaabl.
PKenpgeTkiw apTkbl NaHenbAeri cakmHanbl
KbI3AbIPY 3N1€MEHTIHEH LWbIKKaH XblnyAbl
bipkenki TapaTaasbl.
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AxKay nHaAMKaTopnapbl

Akay HeMece 6acka [a iCTeH LWbIFy Ke3iHAe caHAblK AUCNIen TeMnepaTypa/yakbiT
TYTKacblHAa KaTe KOATapbIH kepceTedi. OnapabiH MafbiHanapbl ToMeHAeriaen:

Ovcnnen | Akay CunaTtrama
NTC Temnepatypa gatuwri Ti3GeriHiH,
NTC Temnepatypa y3inyi aHblkTangpi.
EO1 OATYNri CbIMbIHbIH Y3inyi
NTC TemnepaTtypa gatdmriHnae Kpicka
NTC Temnepatypa TYMbIKTaNy aHbIKTanasl.
E02 [ATYUTi CbIMbIHbIH KbICKa
TYWbIKTaNybl
Oduncnnen TyTkackl MeH backapy
E11 Ancnnen TyTKacbiHbIH Takwach! apacbiHgarbl 6arinaHbic
baiinanbic KaTeci KaTeci aHbIKTanAabl.
YakbIT AaTuuriHiH akaybl: NewTiH,
yaKbITbIH 48N OpHAaTy MYMKiH eMec.
E14 YaKkbIT AaTUUriHiH akaybl
Kbi3gblpyaaH KemniH new
E15 TemnepatypaHbin TemnepaTtypacbl OpHaTbIfiFaH MOHHEH
LWwamagaH TbIC Kbi3ybl 50°C-ka »ofapbl 6onbin 20 cekyHa
Oolibl cakTanfaHbl aHbIKTangbl
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Anfrawkbl KonaaHy

KypbuiFbiHbI TaMaK AalibiHAAy YWiH ajsFawl peT nanganaH6ac
6ypblH, OHbIH iWKi 6eniri MeH kepek->xapaKrapbliH Ta3anay
Kepek.

1. Bapnblk xanceipManapabl, 6eTKi KOpFaHbIC NieHKaNapblH XaHe
TacbiMangayra apHasnfaH 6eslekTepai anbin TacTaHbl3.

2. bBapnblk Kepek-xapakTrap MeH 6ynipnik Tipektepai newTiH iwki 6eniriHeH
LUbIFapbIHbI3.

3. Kepek-xapakrap MeH bynipnik Tipektepai cabblHAbl CYMEH XaHe
MaWnbIKNEH HEMECEe XXYMCakK LeTKaMeH MyKUSAT Ta3aaaHbi3.

4. TewrTiH iwiHAe epT KayniH TyAblpybl MYMKIH MeHONAACT TYNipLiKTepi
HEeMece arall KeCeKTepi CUAKTbI KanTaMa KanAblKTapblHbIH XOKTbIFbIHA KO3
XKETKI3IHI3.

5. MewrTiH iwiHgeri Teric 6eTTepai XXaHe ecikTi XXyMcak, binFangbl WwybepekneH
CYPTIiHi3.

6. >KaHa Kypbl/IFbIHbIH WIiCiH KeTipy ywiH 60C newTi eciriH »aybin
KbI34bIPbIHbI3.

7. Kypblafbl anfawl peT Kbi3biN XaTKaHAa, acynAai )aKcbl XenaeTin TYPbIHbI3.
Byn yakbiTTa 6ananap MeH yi xaHyaprapblH acyiire xibepmeHis. Kepuui
6enmenepaiH ecCiriH »aybin KOMbIHbI3.

8. KepceTinreH napametpnepai opHaTbiHbI3. Kpi3ablpy Typi MeH
TemMnepaTypaHbl Kanan opHaTy KepekKTiriH keneci 6eniMHeH 6ine anachbis.

MewrTi anfaw naiganaHap anabiHAA KYPbIIFbIHbI KbI3AbIPbIN aNbliHbi3.

Tepaerprep e

1. Teric 6eTTepai xaHe ecikTi cabblHAbI
Kbizablpy pexumi E CYMEH XXdHe acyl MainblFbIMeH

Temnepatypa 250°C Ta3a/1aHbl3.

YaKbIT 30 MuH 2. Bapnblk 6eTTepai KypraTbin CYPTiHi3.

3. By#nipnik TipekTepai OpHaTbIHbI3.
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TEXHUKAJDbIK KbISBMET KOPCETY XXOHE TA3AJIAY

[ypbiC KyTiM >acan, yakTblbl TasanafaH XafFdanda KYpblIFbl y3aK YyakpIT
60libl  ©3iHIH CbIpTKbl TYpiH cakTan, TOMblK XYMbIC icTenai. TemeHae
KYPbINFbIHLI AYPbIC KYTY XaHe Ta3anay 6oMbiHWa Hyckaynap 6epinreH.

OpTypni 6eTTepai kapamcbi3 Tasanay KypangapblH KONAaHy apKbibl
3aKbiMAaMay YLWiH KecTegeri HyckaynapAbl cakTaHbl3. KypbuUiFbl MoaerniHe
6annaHbICTbl KepceTinreH kenbip 6enikrep 6o0nMaybl MyMKiH.

&\, Hasap ayaapbiHbi3! DN1eKTp TOFbIHbIH COFy Kayni!

1. KypbinfbliHbl Ta3anaMac 6ypblH 31eKTp TOFbIH OWIipiHi3, 6y TOK coFy
KayniH 6onabipMangbi.
2. blcTbik 6eTTep Kylikke akenyi MyMKiH! Tazanamac 6ypbiH KYpPbINFbiHbIH

CYbIFaHbIH KYTiHi3
BeTki KabaTTbIH 3aKpIMAAHY Kayni 6ap. MbiHanapabl KongaHb6aHbI3:

e arpeccusTi HeMece abpa3unBTi Tasanay KypanaapbliH;

e KypaMblHAa CNUMPTi XOFapbl Tasanay KypanaapbiH;

e KaTTbl rybkanapabl Hemece abpa3umBTi Matepuangapabl;

e >KOFapbl KbICbIMAblI HeMece 6y Ta3apTKbIW Kypblifblaapabl;

e KYPbINIFbl bICTbIK Ke34e KoNAaHblnaTblH apHalibl Tazanay KypanaapbiH.

. XKaHa ry6|<anapp,b| KoNligaHap anAablHAa XXaKcCbl1an >XYblHbI3.

Tasanay 6o0MbiHIIA KEHecTep

¥CbIHbINIATbIH Ta3anay XoHe KyTiM KypanAapbiH Kbl3MET KepceTy opTasblfbiHaH

caTbin anyfa 6onaabl. OHAIPYLWIiHIH HYCKaynapbiH CaKTaHbI3.
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Alimak: KypblifFbIHbIH,
CbIPTKbI Kafbl

Tot 6acnaiTbiH

Tasanay
blcTbiK cabblH epiTiHajci:

ymcak WwybepekneH Tasanan, KeliH Kyprak »)ymcak, LybepeKneH CypTiHi3.
OK AaKTapblH, Mainabl, Kpaxmanbl }KaHe aKybl3 KanablKTapbiH (Mbicanbl,
KYMbIPTKA afbl) Aepey anbin TacTaHbi3. MyHAal AaKTapablH acTbiHAA

6onatraH KOppo3uA Naaa 60ybl MyMKiH.

YKacanfaH CbIpTKbl blcTblk 6eTTepre apHanfaH TOT 6acnaiiTbiH 601aTKa apHaNFaH apHalibl Tasanay

6er KypanAapblH KbI3MET KOpPCeTy OpTasiblifbiHAH HEMECe apHaibl AyKeHAepAeH
caTbin anyfa 60naapl. Tazanay KypanbliH XKyMcak LybepekneH »yKa KabaTtneH
afblHbI3..
blcTbIK cabblIH epiTiHaici:

Mnactnk

BosanfaH 6etrep

Backapy naHeni

Ecik naHenbaepi

Ecik TyTKachbl

SMmanbaaHfaH
beTTep KaHe
e3airiHeH
TasanaHaTbiH 6eTTep
lwki
apbIKTaHAbIPYA,
blIH, LWbIHbI

KaKnafbl:

ECiK TbIfbI3afblLLbl
Anbin TacTamaHbI3

Kymcak wybepeKneH Tasanan, KeniH KypFak *Kymcak, LuybepeKkneH cypTiHis.
LLbIHbI Ta3anafbil Kypanaapabl HEMeCe WblHbIFa apHaFaH KbIpFbiluTapapl
KongaHb6aHbI3.

blcTbIK cabbIH epiTiHaici:
ymcak wybepeKneH Tasanan, KeniH KypFak *Kymcak, LuybepeKkneH cypTiHis.

blcTbIK cabbIH epiTiHaici:

Mymcak WwybepekneH Tasanan, KeliH KypFaK *Kymcak LybepeKkneH CcypTiHi3.
LUbIHbI Ta3anafbIW Kypanaapasl HEMeCe LbIHbIFA apHasiFaH KbipFbiwTapabl
KongaHbaHpbI3.

blcTbIK cabbIH epiTiHaici:

Kymcak wybepeKneH Tasanan, KeniH KypFak *Kymcak, LuybepeKkneH cypTiHis.
LLIbIHbI KplpFbILLITapAbl HeMece TOT HacnaiTbiH 601aTKa apHaiFaH KaTTbl
rybkanapapl KonaaHbaHbI3.

blcTbIK cabblH epiTiHaici:

HKymcak wybepekneH Tasanan, KeiiH KypFaK *KyMcak, LWybepeKkneH cypTiHis.
Erep Kak KeTipriw Kypan ecik TyTKacblHA TyCCe, OHbl Aepey CYPTiMn TacTaHbI3.
QiTnece AaKTapabl KeTipy MyMKiH 6onmainapbl.

KecteneH KeliH 6epinreH nicipy KamepacblHblH 6eTTepiHe KaTbICTbl
HyCKaynapabl CakTaHpl3.

blcTbIK cabblH epiTiHaici:

Acy¥i MaliibIFbIMEH Ta3anarn, CofaH KeniH }yMcaK wybepekneH KypraTbin
cypTiHi3. Erep nicipy 6enimi KaTTbl nacTaHfFaH 60/1ca, NewKe apHaafaH
TasanafbilW Kypanabl KONAAHbIHbI3.

blcTbIk, cabblH epiTiHAici:
Kymcak, wybepekneH TasanaHpi3. ABpasvsTi Kypangapapl KonaaHbaHbi3.

Tot 6acnanTbiH bonatraH
YKaca/iFaH ecik Kaknarbl

ToT 6acnaiiTbiH 6onaTka apHanFaH Tasanay Kypanbi:

OHAipyLWiHiH HYCKaynapblH cakTaHbl3. TOT 6acnaiTbiH 6onaTKa apHanfFaH KyTiMm
KypangapbiH KongaHbaHbI3.

Tasanay yLWiH ecik KaknaFblH LWeLin anbiHbI3.
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DHEPIrMsiHbl YHEMAEY BOWbIHLUA KEHECTEP

1. Nicipy Hemece HaH xaby npoueciHe KaxeT emec 6apnblK Kepek-
»KapakTapAbl anbin TacTaHbl3.

2. Micipy Ke3iHAe KYpblNfblHbIH eCiriH awnaHbl3.

3. Erep nicipy ke3iHae ecCikTi awcaHbli3, pexunmai «lam» kyniHe
aybICTbIpbIHbI3 (TEMNepaTypa napameTpaepiH e3reptnen).

4. XengeTkiwci3 pexumagepae nicipy yakpiTbl askranyfa 5-10 MUHYT
KanfaHaa TemnepaTtypaHbl 50°C-ka aeiH TeMeHaeTiHi3. Ocbinanwa
NpoUECTi asKTay YLiH XYMbIC KaMepacblHbIH XblJTyblH NanganaHa
anacolis.

5. MywmkiHgiriHwe «XengeTkiwneH Kpi3ablpy>» (Fan Heating) pexunmiH
KONAaHbIHbI3. byn TemnepaTtypaHbl 20°C-30°C-ka TemeHaeTyre
MYMKiHAIK 6epeai.

6. «XengeTkiwneH Kbi3ablpy» pexuminae 6ip yakbitta bipHelwe gerrenge
Tamak, nicipyre 6onaasbl.

7. Erep aptypni Tarampapabl 6ip yakbiTTa nicipy MymkiH 6onmaca, newTiH,
anAblH ana Kbi34bIpblUIFaH KYMWiH Nanganany ywiH onapabl 6ipiHeH CoH,
6ipiH nicipiHi3.

8. Kaxet 6onmaca, 60c newTi anabiH ana KpidabipMaHpbi3. KaxeT 6onfaH
XafFpanga, Temnepartypa uHamkatopsbl 6ipiHWwi peT ceHreH 6onaa TaFaMabl
newke casblHbl3.

9. XyMbIC KaMepacblHbIH TY6iH xaby YLWiH wafblNbICTbipaTbiH OSbraHbl
(Mbicanbl, antoMUHWMIA donbracbiH) NanganaHbaHbi3.

10. MyMKiHAIriHWe TanmMepai xxaHe/HeMece TeMnepaTypasblK 30HATbI (LWyn)
KONAaHbIHbI3.

11. KyHripT MaTOBbIV XaHe XeHin nicipy KanbinTapbl MEH KOHTENHEPNEPIH
nangananbiHbl3. TOT 6acnanTbiH 601aT HEMECE antOMUHUIN CUAKTbI
XbINTblp 6eTi 6ap ayblp Kepek-Kapakrapabl KongaHbayra TbipbICbIHbI3.

KypbuniFbl ecirid any >xaHe opHaTy

TuicTi KyTiM MeH TasanayAblH apKacbiHAa@ KYPbIIFbIHbI3 ©3iHiH CbIPTKbl TYPiH
y3aK YyaKbIT CakKTalAbl XSHe TOMblK >XYMbIC icTen Typagbl. MyHAa Kypblafbl
€CiriH Kanam any >XoHe OHbl Tasasay KepekTiri cunaTtranfaH. Tasanay
MaKcaTblHAA XXdHe eCiKk naHenbAepiH (WbIHbINAPbIH) any YLWiH KYpbUlFbl €CiriH
axkblpaTtbin anyfa 6onagbl.

EcikTiH 9pbip ToncacbiHAa 6ekiTy TyTKbiwbl 6ap. BekiTy TyTKbiwTapbl xabbik
6onca, KypblIFbl eciri opHblHA@ MbikTan 6ekiTineai. OHbl axblpaTy MyMKiH
emec. Ecikti any vyuwiH 6ekiTy TyTKbllWTapbl awblk 6onfaHga, Toncanap
6noktanaabl. Onap e3giriHeH xabbinbin KanMmanabl.
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Eckepty - XXapakat any Kayni 6ap!

Erep Toncanap 6noktonmaraH 6onca, onap ynkeH KywneH xabblabin Kanybl
MYMKiH. BekiTy TyTKblWTapbiHbiH 9pKalwaH TosblK Xabblk Hemece (ecikTi
anfaH Kesae) TOMblK alWblK eKeHiHe Ke3 >eTKi3iHi3. EcikTi awkaHaa xaHe
KankaHga Toncanap Ko3fFanbiCKa Keneai, KOJSblHbI3 KbICbU1bIN Kanybl MYMKIH.

KonbIHbI3Abl TOMCanapAaH asnlak yCTaHbl3.
OpbliHAaay peri:
> ECiKTi con xaybln, 2-CypeTTe KepCeTinreHaen «A» ifiMeKkTepiHeH TapTbin

WblFapbln anblHbI3.

-EcikTi KanTa opHaTy yLWiH:
> ECikTi Tik KanbIinTa ycTan, eKki inMeKTi olblKTapFa CasblHbI3.;

> «D» OTbIpFbI3y OpPHbl OMbIKTbIH XMWEriHe TOJbIK iNiHreHiHe Ke3 XEeTKIi3iHi3
(Tekcepy YLWIiH New eciriH azgan anfa-apTka Ko3fFaHbi3).;

Fig.1 Fig.2

> [ew eciriH ToNbIK awbIn, eKi «B» TyTKbIWbIH TOMEH Kapan axblpaTblHbl3
(TycipiHi3), coaaH KeWiH ecikTi KalnTaaaH XabblHbI3.
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ECIK KAKMAFbIH LUELLY

Meww eciri >xoFapFbl XXoHe TOMEHTi XaFblHAA XenaeTy Teciktepi 6ap 3 WhbiHbI
naHenbAeH Typaabl. MNew XyMbIC iCTereH Kesze CbIpTKbl NaHenbAi cankbiHAaTy
YLWWiH aya ecik apKblibl aiHanagbi.

Erep whbiHbl NaHenbAepAiH apacbiHAa KoHAeHcaT nanga 6onca, Tazanay
YLWiH ecikTi 6enwekteyre 6onaabl.

EcikTi mewTeH anbin, CbI3bNbIM KETNEYi YLWiH OHbl KOpFaHblWw 6eTke
(Mbicanbl, MaTara) KOWbIHbI3. Ecik TyTKacbkl ycTen xueriMmeH 6ip aenrenge
6onybl kepek. Tazanay KesiHAe WbIHbIHbIH CbIHYbIH 60n14blpMay YLiH OHbIH
Teric XXaTKaHblH TEKCEepiHi3.

IwkKi WbIHbIHbI any:

IWKi WbIHbIHbI TOMEHTI XafblHaH (A) WbIFapbiHbI3.

WbiHbIHBI (B) 6arbiTbl 60lbIHWa 6asy TapTbin WbiFapblHbI3.

OpTaHFbl WbIHbIHbI any:

OpTaHfFbl WbIHbIHLI 4@ A3/ OCbl TCI/IMEH asibiHbI3.

WbiHbI naHenbaepai xxoHe 6acka 6enwekTepai AbIMKbIN MUKpodunbpameH
HeMece XyMcak rybkamMeH, Xblsibl Cy MEH a3 MeJllepaeri Xyfbill 3aT epiTiHAiciMeH
TasanaHbi3.

XKymMmcak wybepekneH KypFaTbin, Kepi peTneH X1UHaHbI3.

1. TWki WelHbIHLI any

2. OpTaHfbl WbIHbIHbI any

EckepTy: KaknakTafbl TOT 6acnaiTbiH 6onaT KipicTipmeHi ToT 6acnanTblH 6onaTka
apHanfaH Tasanay KypanbiMeH TasanaHbi3. KaknakTblH KanFaH 6eniriH cabbiHabl
CYMEH XdHe XyMcak, WwybepekneH TasanaHbl3.



/™ ECKEPTY

XKapakat any kayni!

KypblnFbl €CiriHiH CbI3bI/IFAH WbIHbIChI XXapblyFa aKenyi MyMKiH. LUbIHbI
KbIpFblLUTapAbl, 6TKip Hemece abpas3uBTi Tazanay KypangapbiH KongaHb6aHbi3.

KypblnFbl €CiriHiH inMeKTepi awy »XaHe Xaby Ke3iHae Ko3Fanadbl, KbICbIIbIN Kany
Kayni 6ap. Konabl inMekTepaeH anbiC yCTaHbI3.

BYWIPNIK BAFbITTAFbILUTAP/bI LUELLY )XOHE OPHATY
1 Bywnipnik TipekTi Xofapbl 6acbkin, keTepini3 (D-cypeT).

2 bBekiTkiwi 6ocaTblnFaHHaH KeliH 6yripnik TipekTi abanan wWbiFapbiHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

MaHenbaep oypbIC OpHATbIIMaKMbIHLIA MiCipy KaMmepacbiH nanganaHbaHpbi3.

MELU LUAMbIH AYbICTbIPY

MewTi 3N1eKTp XKeniCiHeH aXblpaTbiHbI3.

> WbIHBI KAKNaKTbl NaTPOHHAH Bypan anbin TacTaHbi3.

> Wamabl naTpoHHaH TapTbin LWbIFAPbIN, OHbl YKCAC LWaMFa ayblCTbIPbIHbI3.

> LbIHbI KAKMaKTbl KaliTa OpHaTbIN, KYPbUTFbIHbI 3JIEKTP XeiCiHE KOCbIHbI3-
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FAJTIOrEH WAMbIHbIH CAMATTAMAJIAPDI
> KepHey: AC 220-240 B

> KyaTbl: 25 BT

> Cap: G9

LlaM narpoHs!

o]
LbiHb KaKnak,

7~

Micipy kamepace!

LlamMAabl KOJIMEH yCTaMaHbl3.
ECKEPTY:

LLlamapbl aybiCTbipMac 6ypbiH, 3/1EKTP TOFbIHbIH COFY KayriH 6onabipmMay
YLWiH KYPbIIFbIHbIH XeNnigeH axKblpaTblIFaHblHA KO3 XEeTKIi3iHi3.

AKAYJ1bIKTAPAbI XXOLO

Erep akay naraa 6onca, oHblH cebebi kebiHece KapanalbiM 6onaabl. KpiameTt

KepceTy opTaiblFbliHa XYyriHb6ec 6ypblH, akaynap KecTeciH Kapan LWbiFbin,

MICeNEeHi B3iHi3 WeLlin KepiHi3.

& DNeKTp TOFbIHbIH COFY Kayni! JypbiCc eMec xeHaey KayinTi. XXeHaey
XKYMbICTapblH X9He 3aKbIMAaFaH 3/1EKTP CbIMbIH aybICTbIpyAbl TEK

6iNiKTi KbI3MET KepCceTy OpTanblfblHbIH MaMaHAapbl OpbiHAAYbI TUic. Erep

KYPbINFbl aKaysibl 60JiCa, OHbl 3/1EKTP XeNiCiHEH aXKbipaTblHbl3 HEMEce
3N1EeKTP KanKaHblHAAFbl aBTOMaTThbl @XbIPATKbILLIThI OLWIPiHi3. KbiameT
KepCeTy opTanbiFbiHa XabapnacklHbi3.

& EckepTy - xapakat any kayni!
[ypbic eMec xeHAey KayinTi. KypbUlFbiHbl ©3iHi3 XXeHAeyre ThipblCnaHbI3.

XeHpey yMbICTapblH TeK 6iNiKTi KbI3MET KepCeTy OpTasibiFbiHbIH MaMaHAapbl

OpblHAAYbI THiIC.

Erep KYPbINfbl aKaynbl 60J'IC3, KbI3MET KOpPCETY OpTaliblfblHa

xabapnacblHbi3.
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Mew »kymbic icTemenai

> KYPbINFbIHbIH, 9N1EKTP KeniCiHe KOCbIIFaHbIH KaHe KyaTTblH,
KOCY/1bl EKEeHiH TeKCepiHi3

> DNEKTP KyaTbIHbIH, OLLYi MYMKIH

> YakbIT OpHaTbl/IMafaH

MNew Kbi3banabl

» TepmocTaTt TemnepaTypafa OpHaTblIMaraH

> KypbINFbIHbIH 91EKTP XKeniciHe KOCbINFaHbIH KaHe
KYaTTblH, KOCY bl €KeHiH TeKCepiH;3

ILWKi »KapbIK aHbaiabl

> LLlamapl aybICTbIPbIHbI3

MewwTiH, Xofapfbl XaHe
TemeHri benikTepi bipkenki
nicipmenai

» CepeHiH, OpHanacyblIH, NiCipy yaKkbITbIH KaHe
TemnepaTypaHbl HYCKAY/IbIKKa CalKkec
TeKcepiH;j3

TaFam peuenTTe KepceTiareH
YaKbITTa TO/bIK Nicnenai

» PeuenTTe KepceTinreHHeH 6acka TemnepaTypa
KO/i4aHblIFaH. TemnepaTypa napameTpaepiH TeKCepiHis.

» UHrpeaneHT meswwepi peuenTtTeH e3rewle. PeLenTTi KaiiTa
TeKCepiHi3.

Nicipy npoueci KesiHae wy ecTinyi
*aHe backapy naHeni MaHplHAA
aya afblHbl 6aiKanybl MyMKiH

»» CankbIHAATKbIW XKeNAeTKIl }KyMbIC icTen Typ, oA nicipy
KamepacblHAafbl }KOFapbl bIIFANAbIILIKTEI 60AAbIPMAY XKaHe
newTi caNKbIHAATY YLWiH KongaHblnagbl. CankplHAATKbILW
KenaeTKill aBToMaTTbl TypAe ewes;.

ECKepTy: Erep Macene CakKTtaliCa, KeMeK any YLLIiH KbI3SMET KOpPCETY

opTasbifbiHa XabapnacbiHbl3. KypbliFbiHbl 63iHi3 XXeHAeyre TbipblCraHbI3.

KypbinFblaa e3 6eTiHle KbI3MET KOpCeTyre apHasFaH KocasKbl 66/1LeKTep XOK,
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SAFETY INFORMATION
Intended Use

Thank you for buying our Built-in Oven. Before unpacking it, please read
these instructions carefully. Only then will you be able to operate your
appliance safely and correctly. Warmly recommend retain the instruction
manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
This device may be used by children of at least 8 years of age and by
persons with rescued physical, sensory or mental capacities or without
experience or knowledge. If they are properly supervised or if they have
been given instruction relating to the safe use of the device and the risks
involved have been understood. Children must not play with the device.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

The appliance is only intended to be fitted in a kitchen. Observe the special
installation instructions.

Check the appliance if there is any damage after unpacking it. Do not
connect the appliance if it has been damaged. Only use this appliance
indoors.

A licensed professional may connect appliances without plugs. Damage
caused by incorrect connection is not covered under warranty.

This product is only use indoors, not for commercial use. Note: This device
is intended for cooking purposes only, not for other purposes, such as
room heating. After unpacking, please inspect the appliance. If the
appliance is damaged during transport. Please not be connected.
Installation and repair must always be performed by an authorized
customer service agent. The manufacturer is not responsible for any
damage caused by the execution of the link by unauthorized persons and
may void the warranty.

This product must be disconnected from the power source during installation,

maintenance, cleaning and repair.



The power cord must not be caught between the oven door and frame, or
run over hot surfaces. Otherwise, the cable insulation may melt, causing
a short circuit and a fire. Be sure to turn off the power of this product after
use.

Be careful when using alcoholic beverages in your dishes. At high
temperatures, alcohol will evaporate and may ignite on contact with hot
surfaces, resulting in a fire.

Do not heat up the closed cans and glass jars in the oven. Pressure
build-up in the tank may cause it to explode.

Do not place any flammable materials near this device. Its side plate
are extremely hot during use.

Do not place baking trays or aluminum foil directly on the bottom of
the oven. Accumulated heat may damage the bottom of the oven.

All ventilation should be unobstructed. During use, this device may be very
hot. Do not touch hot burners, oven interior, heaters, etc.

Always use heat-resistant oven mitts when placing and removing dishes
from the hot oven

Do not use this product if the front glass of the oven door has been removed
or cracked.

When the oven door is opened, hot air is generated. The greaseproof paper
may contact with the heating element and catch fire. Do not spread
greaseproof paper over accessories during preheating. Be sure to use
the baking sheet or baking tin to press down the greaseproof paper. The
greaseproof paper should only cover the surface that needs to be
covered, and never stick out of the attachment. Never pour water into

the high temperature cooking compartment.



/\ WARNING
Risk of electric shock!

All operation on electrical equipment and systems may only be carried
out by authorized and qualified personnel.

Although the device is off, the cooling fan will still work for a while.

In the event of any damage, turn off the equipment and disconnect it from
the mains by removing the fuse or turning off the circuit breaker. Make sure
that the rated current of the fuse is correct.

Child Safety

Accessible parts of the device may become hot during use, and children
should not approach the device until it has cooled down.

CAUTION: Accessible parts may become hot when used with cooking

appliances. Children should not approach this device until it has cooled down.

CAUTION: Accessible parts are hot when using the grill. Children are not

allowed to approach.

Packaging materials may be dangerous to children. Children should keep
away from packaging materials. Please dispose of all packaging materials
in accordance with environmental principles.

When the oven door is open, do not place heavy objects on top and do not
allow children to sit on it. The device may tip over, or the device door hinges
may be damaged.

& Causes of Damage
Be careful!

Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the cavity floor: do not
place accessories on the cavity floor. Do not cover the cavity floor with any
sort of foil or greaseproof paper. Do not place ovenware on the cavity floor
if a temperature of over 50 °C has been set. This will cause heat to
accumulate. The enamel will be damaged.

Aluminum foil: Aluminum foil in the cavity must not come into contact with
the door glass. This could cause permanent discoloration of the door
glass.



Silicone pans: Do not use any silicone pans, or any mats, covers or
accessories that contain silicone. The oven sensor may be damaged.
Water in a hot cooking compartment: do not pour water into the cavity
when it is hot. This will cause steam. The temperature change can cause
damage to the enamel.

Moisture in the cavity: Over an extended period, moisture in the cavity may
lead to corrosion. Allow the appliance to dry after use. Do not keep moist
food in the closed cavity for extended periods of time. Do not store food in
the cavity.

Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not pack the baking
tray too generously. Fruit juice dripping from the baking tray leaves stains
that cannot be removed. If possible, use the deeper univer- sal pan.
Cooling with the appliance door open: Following operation at high tem-
peratures, only allow the appliance to cool down with the door closed. Do
not trap anything in the appliance door. Even if the door is only left open a
crack, the front of nearby furniture may become damaged over time. Only
leave the appliance to dry with the door open if a lot of moisture was
produced while the oven was operating.

Extremely dirty seal: If the seal is very dirty, the appliance door will no
longer close properly during operation. The fronts of adjacent units could
be damaged. Always keep the seal clean.

Use the oven door as a seat, shelf, or worktop: Do not sit on the oven door,
and do not place or hang anything on the oven door. Do not place any
cooking containers or accessories on top of the oven door.

Inserting accessories: depending on the appliance model, accessories
can scratch the door panel when closing the appliance door. Always insert
the accessories into the cavity as far as they will go.

Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance by the door
handle. The door handle cannot support the weight of the appliance and

could break.



e If you use the residual heat of the switched keep food warm, a high mois-
ture content inside the cavity can occur. This may lead to condensation and
can cause corrosion damage of your high-quality appliance as well as harm
your kitchen. Avoid condensation by opening the door or use “"Defrost” mode.



Installation

Before installation

Significant damage

Do not use oven doors and/or handles to lift or move the device.

During installation, it is necessary to connect this equipment in accor-
dance with all local gas and/or electrical regulations.

Two or more people are required to install or move this appliance. Failure
to do so can cause physical injuries.

When moving the device, use the handle holes at both sides or the
handles.

Connect To Mains Power

This device must be grounded

Our company is not responsible for any damage to the oven if the grounded
socket is not used. Risk of electric shock, short circuit, or fire due to
unprofessional installation! This equipment should only be connected to
mains by an authorized professional and only properly installed equipment
is warranted.

Risk of electric shock, short circuit or fire due to damaged power cord! The
power cord must not be stressed, bent, accelerated, or contact with hot
parts of equipment. If the power cord is damaged, it must be replaced
by a professional electrician.

The power supply must correspond to the data specified on the equip- ment
nameplate. The power cord of this equipment must meet the speci- fications
and power consume. Danger of electric shock! Disconnect this equipment

from the mains before starting any work on the electrical installation.



Fitting The Appliance:

To operate this appliance safe, please be sure that it has been installed to
a professional standard respecting the installation instructions. Damages occur
because of incorrect installation are not within the warranty. While doing the
installation, please wear protective gloves to prevent yourself from getting
cut by sharp edges. Check the appliance if there is any damage before
installation and do not connect the appliance if there is. Before turning on the
appliance, please clean up all the packaging materials and adhesive film from
the appliance. The dimensions attached are in mm. It is necessary to have
the plug accessible or incorporate a switch in the fixed wiring, in order to
disconnect the appliance from the supply after installation when necessary.
Warning The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating. Fit the appliance into its surround (beneath a
worktop or above another appliance in a tall housing) by inserting screws and
plastic covers into the 2 holes (fig.1) that can be seen in the frame of the oven
when the door is open. For the most efficient air circulation, the oven should

be fitted according to the dimen- sions shown in (fig. 2).

plastic cover N

®
-

screw ST4x20




Final check

Door panel is flush
with cupboard surface.

Power cord
plug opening

585 (open size)

"\ Leave a 10mm gap between the oven
back cover and the wooden cabinet

Notice:The power cord sacket is placed in the adjacent
cabinet where no electrical appliances are installed.

1. Connect the device to the mains power supply and turn it on.
2. Check the function.

ENVIRONMENT
Unpacking
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During transportation, protective packaging was used to protect
the appliance against any damage. After unpacking, please
dispose of all elements of packing in a way that will not
cause damage to environment. All materials used for packing
the appliances are environmentally friendly. They are 100%
recyclable and are marked with the appropriate symbol.
Important! Packaging materials (bags, polyeth- ylene,
polystyrene, etc.) Should be kept away from children during
unpacking.



DISPOSAL OF OLD APPLIANCE

In accordance with European directive 2012/19/EU and local
legislation regarding used electrical and electronic goods, this
appliance is marked with the symbol of the crossed-out waste
container. This marking indicates that the appliance must not
be disposed of together with other household waste after it has
been used. The user is obliged to hand it over to waste
collection Centre collecting used electrical and electronic goods.
The collectors, including local collection points, shops and local
authority depart- ments provide recycling schemes. Proper
handling of used electrical and electronic goods helps avoid
environmental and health hazards resulting from the
presence of danger- ous components and the inappropriate

storage and processing of such goods.

KNOW YOUR APPLIANCE

Product Overview
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control panel

wire rack

baking tray

oven door

handle

drying fan in the back panel
lamp

BBQ heating element

side shelf

O|Oo(N|O[O|_h[W|IN|—

Technical Specifications

Voltage /Frequency 220-240V~/50/60Hz

Total power consumption 2700~3220W

Power cord length 1.2m

External Dimensions (H/'W/D) 598/595/570 (mm)
Mounting Dimensions (H/W/D) 585/564/minimum555 ( mm )
Main oven Multifunction oven

Accessories Included

Accessories supplied can vary depending on the product model. Not every
accessory described in the user manual may exist on your product.

1. Big Wire Rack * 1pcs

For ovenware, cake tins and

ovenproof dishes. For roasts and

grilled items and frozen meals.
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2. Backing Tray (40mm depth) * 1pcs
For tray bakes and small baked products.

3. Backing Tray (28mm depth) * 1pcs
For tray bakes and small baked products too.

4. Telescopic rail * 1pcs
For removing the hot tray and wire rack from
the oven cavity.

Inserting accessories

The cavity has five shelf positions. The
shelf positions are counted from the bottom
up. The accessories can be pulled out
approximately halfway without tipping.
Notes

1. Ensure that you always insert the acces-
sories into the cavity the right way round.
Always insert the accessories fully into the
cavity so that they do not touch the appli-
ance door.

2. The accessories may deform when they
become hot. This does not act their func-
tion. Once they have cooled down again,

they regain their original shape.

11




CONTROL PANEL

Heating mode knob Temperature/time knob
85 Ol8

N

1- & Temperature setting

2- @ Cooking time setting

3- @ Cooking end time setting
4- ﬂ‘ Alarm setting

5& Light

6- Lock

7- & Finger-touch button

Operation of Electronic Control Switch on Digital Knobs

When power connected, all indicators will light up for 1 second with a beep,
then enter standby mode.

Standby Mode

In standby, the heating mode knob is off; only the finger-touch button & on
the temperature/time knob lights up. Press the finger-touch button & to activate
the oven.

Active Mode

Upon activation, the heating mode knob displays the first heating mode, and
the temperature/time knob shows the default temperature for that mode.

Rotate the heating mode knob to select a mode; the temperature/time knob
12



will update to show the default temperature and time range for the selected mode.

When "Defrost" mode is selected, the heating mode knob displays the defrost
icon.

Rotate the temperature/time knob to adjust temperature, then press the
finger-touch button & to confirm.

Long-press the finger-touch button & for 2 seconds or after 10 minutes of
inactivity to return to standby.

Temperature Setting

In temperature setting mode, the temperature icon @ lights up, and the knob
displays the default temperature.

Rotate the knob to adjust:
Fine adjustment: 5°C increments.
Quick rotation: 15°C increments.

Press the finger-touch button & to proceed to cooking time setting.

Cooking Time Setting

In cooking time setting mode, the indicator icon @ lights up.
Default time: 0:20 (20 minutes).

Adjust time via rotation:

Fine adjustment: 1-minute increments.

Quick rotation: 10-minute increments.

Cooking time range: 0:01(1 minute) ~ 3:00(3 hours)

Press the finger-touch button & to proceed to cooking end time setting.

Cooking end time setting

In cooking end time setting mode, the indicator icon @ lights up, the
13



temperature/time knob displays the end time.

Default end time: Current clock time + cooking duration (if cooking duration is
0, displays current clock time).

Adjust the end time by rotating the temperature/time knob:
Fine adjustment: 1-minute increments.
Quick rotation: 10-minute increments.

Adjustable range: From current clock time + cooking duration to current clock
time + 23 hours 59 minutes.

Press the finger-touch button & to proceed to alarm setting.

Alarm Setting

In alarm setting mode, the indicator icon 'Q‘ lights up.
Default: 00:00

Alarm Time Setting Range: 00:00-23:59.

Adjust the time by rotating the temperature/time knob:
Fine adjustment: 1-minute increments.

Quick rotation: 10-minute increments.

Press the finger-touch button & to start cooking.

When the alarm ends, the icon flashes, and a 2-minutes beep sounds. Press
any button to silence.

Running Mode
During operation, there are two states: Standby Heating and Active Heating

The oven beeps, and the knobs display the selected mode, countdown timer,
and alarm (if set), the finger-touch button light will be red, the light button will be
lighted up in red for 1 minute.

14



The heating progress ring on the mode knob turns red as temperature rises. A
solid red circle indicates the set temperature is reached.

Short-press the finger-touch button & to pause; long-press (2s) to return to
standby.

When the cooking countdown ends, the oven automatically enters End Mode.
Pause Mode

The mode knob shows the selected mode; the finger-touch button & turns
white.

Rotate the temperature/time knob to adjust settings, then press to resume.
Inactivity for 10 minutes returns the oven to standby.

End Mode
The display shows "End," and a 1-minute alert sounds.

Press any button or rotate a knob to silence and reset.

Light

Press the light button »-,Q- to toggle:

Short press: Light on for 1 minute.

Long press (1s): Light stays on (button turns red).

The light auto-activates during cooking/end modes.

Lock

Long-press (3s) the lock button to enable/disable (icon turns red/white).

When enabled, only the lock and light buttons are operational.
Function setting
e Turn the function setting knob can choose different cooking function.
e Temperature setting knob clockwise to adjust the cooking temperature from

50-250°C.
15



Oven Function

Heating Mode Temperature Use
[ '| Defrost 30°C-60°C For gently defrosting frozen food.
w
(S Full Grill 50°C~250°C chicken, duck, beef, lamb
r — ] Half Grill 50°C~250°C For grilling small amounts of steaks or sausages. The
center area under the heating heating element
L_J becomes hot.
" — ] Full Grill+ fan 50°C~250°C Roast chicken, duck, beef, lamb
ar
Bottom heating 50°C~250°C For cooking in a bain marie and for the final baking
I l stage. The heat is emitted from below
h Top+ bottom 50°C~250°C For traditional baking and roasting on one level.
£ heating +fan Especiélly sgitable for cakes with moist toppings. Heat
is emitted evenly from above and below.
Fan heating 50°C~250°C For baking and roasting on one or more levels. The
('.‘,) fan distributes the heat from the ring heating element
o in the back panel evenly around the cooking
compartment.
H Top+ bottom 50°C~250°C cookie. chicken, duck, beef, mutton
. heating
Bottom heating+ 50°C~250°C For preparing pizza and dishes which require a lot of
I I fan heat from underneath. The bottom heating element
'::‘ heats up and the fan distributes heat evenly around
— the cavity. The fan distributes heat from heating
elements evenly around the cavity.
I ——— ] Half grill+ fan 50°C~250°C For roasting poultry, whole fish and larger pieces of
KA meat. The grill heating element and the fan switch on
" and off alternately. The fan circulates the hot air
around the food.
Half grill +fan 50°C~250°C This function can be used for grilling and gratinating
heating food quicker than other grill functions. The fan

Ez:)

distributes the heat from the ring heating element in
the back panel evenly around the cooking
compartment.

16




Error Indicators:

When a malfunction, conflict, or other failure occurs, the digital display will show

error codes on temperature/time knob with the following meanings:

Display | Error Explanation
EO1 NTC (t_emperatgre sensor) Detected NTC disconnected circuit.
wire disconnection
E02 NTC (tempe_ratqre sensor) Detected NTC short circuit.
wire short circuit
. Detected disconnecting communication
El1l Dllsplay knpb between the display knob and the circuit
disconnecting error
board.
Time accurate sensor occur error, the
E14 Time accurate sensor oven could not set up the time
accurately.
After heating, it was detected that the
E15 Temperature overheating oven temperature exceeded the set up

temperature by 50°C for 20 seconds.

17




First Use

Before using the appliance to prepare food for the first time, you
must clean the cavity and accessories.

1.
2.

Remove all stickers, surface protection foils and transport protection parts.
Remove all accessories and the side-racks from the cavity.

Clean the accessories and the side-racks thoroughly using soapy water
and a dish cloth or soft brush.

Ensure that the cavity does not contain any leftover packaging, such as
polystyrene pellets or wooden piece which may cause risk of fire.

Wipe the smooth surfaces in the cavity and the door with a soft, wet cloth.
To remove the new-appliance smell, heat up the appliance when empty
and with the oven door closed.

Keep the kitchen highly ventilated while the appliance is heating up first
time. Keep children and pets out of the kitchen during this time. Close the
door to the adjacent rooms.

Adjust the settings indicated. You can find out how to set the heating type

and the temperature in the next section.

Heat up the appliances before first usage of the oven.

m After the appliance has cooled down:

1. Clean the smooth surfaces and the

Heating Mode E door with soapy water and a dish cloth.
2. Dry all surfaces.

g e s 3. Install the side-racks.

Time 30Min

18



MAINTENANCE AND CLEANING

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and
remain fully functioning for a long time to come. We will explain here how you
should correctly care for and clean your appliance.

To ensure that the different surfaces are not damaged by using the wrong
cleaning agent, observe the information in the table. Depending on the
appliance model, not all the areas listed may be on/in your appliance.

& Caution! Electric Shock!

1. Before cleaning the appliance, please turn off the power to avoid electric
shock.

2. hot surface may cause burns! Cool equipment before cleaning.

Risk of surface damage

Do not use:

Harsh or abrasive cleaning agents.

Cleaning agents with a high alcohol content.

Hard scouring pads or cleaning sponges.

High-pressure cleaners or steam cleaners.

Special cleaners for cleaning the appliance while it is hot.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

CLEANING TIPS
Highly recommended cleaning and care products can be purchased through

the after-sales service. Observe the respective manufacturer's instructions.

19



Area Appliance exterior Cleaning

Appliance exterior
Stainless steel front

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg white)
immediately. Corrosion can form under suchflecks.

Special stainless steel cleaning products suitable for hot surfaces are available
from our after-sales service or from specialist retailers. Apply a very thin layer
of the cleaning product with a soft cloth.

Plastic

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use glass cleaner
or a glass scraper.

Painted surfaces

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Control panel

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use glass cleaner or
a glass scraper.

Hot soapy water:

Door panels Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad.
Hot soapy water:

Door handle Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

If descaler comes into contact with the door handle, wipe it off immediately.
Otherwise, any stains will not be able to be removed.

Enamel surfaces and
self-cleaning surfaces

Observe theinstructions for the surfaces of the cooking com- partment that
follow the table.

Glass cover for the
interior lighting

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
If the cooking compartment is heavily soiled, use oven cleaner.

Door seal
Do not remove

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth. Do not scour.

Stainless steel door cover

Stainless steel cleaner:
Observe the manufacturer's instructions. Do not use stainless steel care
products. Remove the door cover for cleaning.

20



ENERGY SAVING TIPS

1. Remove all accessories, which are not necessary during the cooking &
baking process.

2. Do not open the door during the cooking & baking process.

3. If you open the door during cooking & baking, switch the mode to
“Lamp” (Without change the temperature setting).

4. Decrease the temperature setting in not fan assisted modes to 50°C at
5min to 10min before end of cooking & baking time. So you can use the
cavity heat to complete the process.

5. Use “Fan Heating”, whenever possible. You can reduce the temperature by
20°C to30°C.

6. You can cook and bake using “Fan Heating” on more than one level at the
same time.

7. If it is not possible to cook and bake deferent dishes at the same time, you
can heat one after the other to use the preheat status of the oven.

8. Do not preheat the empty oven, if it is not required. If necessary, put the
food into the oven immediately after reaching the temperature indicated by
switching o_ the indicator light the first time.

9. Do not use reflective foil, like aluminum foil to cover the cavity floor.

10. Use the timer and or a temperature probe whenever possible.

11. Use dark matt finish and light weighted baking molds and containers.
Try not to use heavy accessories with shiny surfaces, like stainless steel

or aluminum.

Remove and install the appliance door

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time to come. This will tell you how to remove
the appliance door and clean it. For cleaning purposes and to remove the door
panels, you can detach the appliance door. The appliance door hinges each
have a locking lever. When the locking levers are closed, the appliance door is
secured in place. It cannot be detached. When the locking levers are open in
order to detach the appliance door, the hinges are locked. They cannot snap
shut.

21



Warning - Risk of injury!

If the hinges are not locked, they can snap shut with great force. Ensure that
the locking levers are always fully closed or, when detaching the appli- ance
door, fully open. The hinges on the appliance door move when opening and
closing the door, and you may be trapped. Keep your hands away from the
hinges.

Follows:

> Now, shutting the door slightly, you can lift it out by pulling out the hooks
“A"” as shown in Fig.2.

-To reassemble the door:

> With the door in a vertical position, insert the two hooks into the slots;
> Ensure that seat "D” is hooked perfectly onto the edge of the slot (move
the oven door backwards and forward slightly);

Fig.1 Fig.2
> Keep the oven door open fully, unhook the 2 levers “B” downwards and
then shut the door again.

22



Removing the door cover

The oven door is made up of 3 panels of glass with vents at the top and bottom.
When the oven operating, air is circulated through the door to keep the outer
panel cool. If condensation has worked its way in between the glass panels, the
door can be dismantled in order to clean in between the panels.

Remove the door from the oven and place it on a protective surface (e.g. on a
table cloth) to prevent it getting scratched. The door handle should line up with
the edge of the table. Make sure the glass lies flat to avoid breaking the glass
during cleaning.

Removing inner glass:
Pull out the inner glass from the bottom(A).
Take out the inner glass slowly, following the direction of arrow(B).

Removing the middle glass per the same steps as mentioned above.

Clean the glass panels and other parts with a damp microfiber cloth or a clean
sponge and a solution of hot water with a little washing-up liquid.

Wipe dry using a soft cloth and re-assemble following the above instructions in
reverse.

1. Removing inner glass

2.

Note: clean the stainless-steel inlay on the cover with stainless steel cleaner. Clean

the rest of the door cover with soapy w&&r and a soft cloth.



& Warning
Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use
a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.

The hinges on the appliance door move when opening and closing the door,
and you may be trapped. Keep your hands away from the hinges.

Remove and install side racks

1 Press the side bracket upward and raise it upward (figure D)
2 Take out the side bracket smoothly after the side bracket buckle is
detached.

Caution!

Do not use the cooking compartment again until the panels have been
correctly fitted.

Replacing The Oven Lamp

Switch off your oven at the mains.

> Remove the glass cover, by unscrewing this from the light socket.

> Remove the light bulb by pulling it from the light socket and replace it with
a similar bulb.

> Remount the glass cover and reconnect the appliance to the power supply.

24



HALOGEN LIGHT CHARACTERISTICS
> Voltage: AC220V-240V

> Wattage: 25W

> Cap: G9

Light socket

Light bulb

M & ‘Gl/ass cover
CAVITY R ~
.~ /7 ‘) -
@
S

DO NOT TOUCH the light bulb directly with your hands.
WARNING:
Ensure that the appliance is disconnected from the mains before replacing

the light to avoid the possibility of electric shock.

Trouble shooting_;

If a fault occurs, there is often a simple explanation. Before calling the
after-sales service, please refer to the fault table and attempt to correct the
fault yourself.

A Risk of electric shock! Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only
be carried out and damaged power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug
the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse
box. Contact the after-sales service.

/N Warning - Risk of injury!

Incorrect repairs are dangerous. Do not attempt to repair the appli- ance
yourself. Repairs must only be carried out by one of our trained after-

sales engineers. If the appliance is defective, call the after-sales service.
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» Check it is switched on at the mains
The oven does not operate > There has been a power cut
» The time is not set

> The thermostat is not turned to a temperature
The oven is not heating » Check the product is connected to the electrical supply
and is switched on

The interior light does not
> Replace the bulb

illuminate
Lower and upper parts of the » Control the shelf location, cooking period and
oven are not cooking evenly temperatures according to the manual
» A temperature different from the recipe is used. Double
The food is not sufficient cooked check the temperatures. The ingredient quantities are
in the time given by the recipe. different to the recipe. Double check the recipe.
After a cooking process a noise » The cooling fan is still working, to prevent high

can be heard and a air fow in the | moisture conditions in the cavity and cool down the
near of the control panel can be oven for your convenience. The cooling fan will
observed. switch o- automatically.

Note: If the problem persists, please contact after sales service for assis-
tance: Do not attempt to repair the appliance by yourself. There are no spare
parts in the appliance for maintenance.
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Einbaubackofen
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SICHERHEITSHINWEISE
BestimmungsgemaBe Verwendung

¢ Vielen Dank fir den Kauf unseres Einbaubackofens. Lesen Sie vor dem
Auspacken diese Anleitung sorgfaltig durch. Nur so kénnen Sie das Gerat
sicher und korrekt bedienen. Bewahren Sie die Bedienungs- und
Installationsanleitung flir den spateren Gebrauch oder fiir nachfolgende
Besitzer auf.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht
mit dem Geréat spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

e Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Einbau in einer Kiiche vorgesehen.
Beachten Sie die speziellen Installationsanweisungen.

¢ Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf Schaden. SchlieBen Sie
das Gerat nicht an, wenn es beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat nur in
Innenrdumen.

e Der Anschluss des Gerats darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal
erfolgen. Schaden durch unsachgemaBen Anschluss sind von der Garantie
ausgeschlossen.

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch bestimmt und nicht
fir gewerbliche Zwecke geeignet. Es ist nur zum Kochen vorgesehen und darf
nicht flir andere Zwecke, wie z. B. zum Beheizen von Rdumen, verwendet
werden. Wurde das Gerat wahrend des Transports beschadigt, darf es nicht
angeschlossen werden.

¢ Installation und Reparaturen dirfen nur von einem autorisierten
Kundendienst durchgefuihrt werden. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden,
die durch unbefugte Personen verursacht wurden; dies kann zum Erléschen
der Garantie fuhren.

e Trennen Sie das Gerat vor Installation, Wartung, Reinigung und Reparatur
unbedingt von der Stromversorgung.



e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zwischen Ofentir und
Rahmen eingeklemmt wird oder mit heiBen Oberfldchen in Beriihrung
kommt. Andernfalls kann die Kabelisolierung schmelzen, was zu einem
Kurzschluss und Brand fiihren kann. Schalten Sie das Gerat nach der
Verwendung immer aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

e Seien Sie vorsichtig beim Verwenden von alkoholhaltigen Zutaten. Bei
hohen Temperaturen verdampft Alkohol und kann sich beim Kontakt mit
heiBen Oberflachen entziinden, was zu einem Brand flhren kann.

¢ Erhitzen Sie keine geschlossenen Dosen oder Glasbehalter im Backofen.

Durch Druckaufbau kénnen diese explodieren.

e Stellen Sie keine brennbaren Materialien in die Nahe des Gerats. Die
Seitenflachen werden wahrend des Betriebs sehr heil.

e Legen Sie Backbleche oder Aluminiumfolie nicht direkt auf den Boden des
Backofens. Die angestaute Hitze kann den Ofenboden beschadigen.

* Verdecken Sie keine Liftungséffnungen. Wahrend des Betriebs kann das
Gerat sehr heiB werden. Berlihren Sie keine Heizelemente, den Innenraum
des Backofens oder andere heiBe Teile.

¢ Verwenden Sie immer hitzebestandige Ofenhandschuhe, wenn Sie Speisen
in den heiBen Backofen stellen oder herausnehmen.

e Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn die Glasscheibe der Ofentlir
beschadigt oder entfernt ist.

¢ Beim Offnen der Ofentiir entweicht heiBe Luft. Backpapier kann mit dem
Heizelement in Kontakt kommen und sich entziinden. Verwenden Sie
Backpapier wahrend des Vorheizens nicht ungesichert. Fixieren Sie es
immer mit einem Backblech oder einer Backform. Das Backpapier darf nur
die benétigte Flache abdecken und nicht Uber die Rander hinausragen.
GieBen Sie niemals Wasser in den heiBen Garraum.



/\ WARNUNG
Stromschlaggefahr!

e Arbeiten an elektrischen Geraten und Anlagen dirfen nur von autorisiertem
und qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Auch nach dem Ausschalten des Gerats kann der Kihlventilator noch
HekoTopoe Zeit weiterlaufen.

e Im Falle einer Stérung schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom
Stromnetz, indem Sie die Sicherung entfernen oder den
Leitungsschutzschalter ausschalten. Stellen Sie sicher, dass der Nennstrom
der Sicherung den Anforderungen entspricht.

KINDERSICHERHEIT

e Zugangliche Teile des Gerats kdnnen wahrend des Betriebs heill werden.
Kinder dirfen sich dem Gerat nicht nahern, bis es vollstandig abgekuhlt ist.

ACHTUNG: Zugangliche Teile kénnen bei der Verwendung von Kochgeraten
heiB werden. Kinder dirfen sich dem Gerat erst nach vollstdndigem
Abklhlen nahern.

ACHTUNG: Beim Grillbetrieb werden zugangliche Teile heiB. Kinder dirfen
sich nicht nahern.

e Verpackungsmaterial kann flr Kinder gefahrlich sein. Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Entsorgen Sie alle Verpackungsmaterialien
umweltgerecht.

e Wenn die Backofentlr gedffnet ist, keine schweren Gegenstédnde darauf
abstellen und Kinder nicht darauf sitzen lassen. Dies kann zum Umkippen
des Gerats oder zur Beschadigung der Tlrscharniere fihren.

/™ URSACHEN FUR SCHADEN
Achtung!

e Zubehor, Folie, Backpapier oder Geschirr auf dem Garraumboden: Kein
Zubehor auf den Garraumboden stellen. Den Garraumboden nicht mit Folie
oder Backpapier abdecken. Kein Geschirr auf den Garraumboden stellen,
wenn eine Temperatur Gber 50 °C eingestellt ist. Dies flhrt zu Hitzestau
und Beschadigung der Emaille.

e Aluminiumfolie: Aluminiumfolie darf nicht mit der Tirscheibe in Kontakt

kommen. Dies kann zu dauerhaften Verfarbungen der Tirscheibe fUhren.
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e Silikonformen: Verwenden Sie keine Silikonformen, Matten, Abdeckungen
oder Zubehdrteile aus Silikon. Dies kann den Ofensensor beschadigen.

e Wasser im heiBen Garraum: GieBen Sie kein Wasser in den heien
Garraum. Es entsteht Dampf. Der Temperaturwechsel kann die Emaille
beschadigen.

¢ Feuchtigkeit im Garraum: Langere Feuchtigkeit kann zu Korrosion flihren.
Lassen Sie das Gerat nach der Verwendung trocknen. Bewahren Sie keine
feuchten Lebensmittel Uber ldngere Zeit im geschlossenen Garraum auf.
Lagern Sie keine Lebensmittel im Garraum.

e Fruchtsaft: Fillen Sie Backbleche bei sehr saftigen Obstkuchen nicht zu voll.
Herabtropfender Saft hinterlasst Flecken, die sich nicht mehr entfernen
lassen. Verwenden Sie nach Méglichkeit die tiefe Universalpfanne.

e Abklhlen bei gedffneter Tlr: Lassen Sie das Gerat nach Betrieb bei hohen
Temperaturen nur bei geschlossener Tir abkihlen. Klemmen Sie nichts in die
Tar ein. Auch eine leicht geéffnete TUlr kann mit der Zeit die Fronten
benachbarter Mébel beschadigen. Lassen Sie die Tir nur offen, wenn viel
Feuchtigkeit entstanden ist und das Gerat getrocknet werden muss.

e Stark verschmutzte Dichtung: Ist die Dichtung stark verschmutzt, schlieBt
die Tlr nicht mehr richtig. Dies kann zu Schaden an angrenzenden Md&beln
fihren. Halten Sie die Dichtung stets sauber.

e Verwendung der Tir: Verwenden Sie die Backofentir nicht als Sitzflache,
Ablage oder Arbeitsflache. Setzen Sie sich nicht darauf und stellen oder
hangen Sie nichts daran. Stellen Sie keine Kochgeschirre oder Zubehor auf
die Tar.

e Einsetzen von Zubehor: Je nach Modell kénnen Zubehdrteile beim SchlieBen
der Tir die Glasscheibe zerkratzen. Schieben Sie das Zubehdr immer
vollsténdig in den Garraum.

e Transport des Gerats: Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff.
Der Griff ist nicht flr das Gewicht ausgelegt und kann brechen.

¢ Nutzung der Restwarme: Wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten von
Speisen nutzen, kann sich im Garraum hohe Feuchtigkeit bilden. Dies kann
zu Kondensation und Korrosionsschaden fuhren sowie Ihre Kiche
beschadigen. Vermeiden Sie Kondensation, indem Sie die Tur 6ffnen oder
den Modus ,Auftauen® verwenden.



Installation

Vor der Installation
Gefahr erheblicher Schaden

e Verwenden Sie die Backofentiir oder den Turgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerats.

¢ Bei der Installation muss das Gerat gemaR allen 6rtlichen Gas- und/oder
Elektrovorschriften angeschlossen werden.

e Flr die Installation oder das Bewegen des Gerats sind mindestens zwei
Personen erforderlich. Andernfalls besteht Verletzungsgefahr.

¢ Verwenden Sie beim Transport die vorgesehenen Grifféffnungen an beiden
Seiten oder die Tragegriffe.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Dieses Geridt muss geerdet sein.

¢ Der Hersteller haftet nicht fir Schaden am Backofen, wenn keine geerdete
Steckdose verwendet wird. Bei unsachgemaBer Installation besteht die
Gefahr von Stromschlag, Kurzschluss oder Brand. Das Gerat darf nur von
einem autorisierten Fachmann angeschlossen werden. Eine Garantie besteht
nur bei fachgerecht installierten Geraten.

e Gefahr von Stromschlag, Kurzschluss oder Brand bei beschadigtem
Netzkabel! Das Netzkabel darf nicht gespannt, geknickt oder mit heiBen
Gerateteilen in Berlihrung gebracht werden. Bei Beschadigung muss das
Kabel von einem qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

e Die Stromversorgung muss den Angaben auf dem Typenschild
entsprechen. Das Netzkabel muss den technischen Anforderungen und der
Leistungsaufnahme des Gerats entsprechen. Stromschlaggefahr! Trennen
Sie das Gerat vor allen Arbeiten an der Elektroinstallation vom Stromnetz.



EINBAU DES GERATS:

Um einen sicheren Betrieb zu gewdhrleisten, muss das Gerdat gemaB den
Installationsanweisungen fachgerecht installiert werden. Schaden, die durch
unsachgemaBe Installation entstehen, sind von der Garantie ausgeschlossen.
Tragen Sie wahrend der Installation Schutzhandschuhe, um
Schnittverletzungen an scharfen Kanten zu vermeiden. Uberpriifen Sie das
Gerat vor der Installation auf Schaden und schlieBen Sie es nicht an, wenn
Schaden vorhanden sind.

Entfernen Sie vor dem Einschalten alle Verpackungsmaterialien und
Schutzfolien. Alle angegebenen MaBe sind in Millimetern.

Es muss ein Zugang zum Stecker gewahrleistet sein oder ein Schalter in der
festen Verkabelung vorhanden sein, um das Gerat bei Bedarf nach der
Installation vom Stromnetz zu trennen.

WARNUNG: Um Uberhitzung zu vermeiden, darf das Geréat nicht hinter einer
dekorativen Tur installiert werden.

Setzen Sie das Gerat in die Einbaunische ein (unter einer Arbeitsplatte oder
Uber einem anderen Gerat in einem Hochschrank) und befestigen Sie es mit
Schrauben und Kunststoffabdeckungen in den zwei Offnungen (Abb. 1), die
im Rahmen des Backofens bei gedffneter Tilr sichtbar sind.

Fir eine optimale Luftzirkulation muss der Backofen gemaB den in (Abb. 2)
angegebenen Abmessungen installiert werden.

Kunststoffabdeckung
v
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Die Tlrblende legt blndig mit der
Schrankoberflache

Offnung fiir den
Metzsteckar

585 Enbaumat

\

_%_| ‘\\ 5

AEs

Lassen Sie einen Abstand
S von 10 mm zwischen der

Rickseite des Backofens
und dam Holzsehrank

Hinweis: Die Steckdose flr das Metzkabel muss
sich im benachbarten Schrank befinden, in dem
keine elektrischen Gerdte installiert sind

Abschlusspriifung

1. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und schalten Sie es ein.

2. Uberpriifen Sie die Funktionsfahigkeit.

UMWELTSCHUTZ

Auspacken

9N
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Das Gerat wurde durch eine Schutzverpackung vor
Transportschaden geschitzt. Bitte entsorgen Sie nach dem
Auspacken alle Verpackungselemente umweltgerecht. Alle fir
die Verpackung des Gerats verwendeten Materialien sind
umweltfreundlich. Sie sind zu 100 % recycelbar und mit dem
entsprechenden Symbol gekennzeichnet. Wichtig!
Verpackungsmaterialien (Beutel, Polyethylen, Polystyrol usw.)
sollten beim Auspacken von Kindern ferngehalten werden.



ENTSORGUNG DES ALTGERATS

GemaB der Europadischen Richtlinie 2012/19/EU sowie den
ortlichen  Vorschriften  flir  gebrauchte  Elektro- und
Elektronikgerate ist dieses Gerdat mit dem Symbol der
durchgestrichenen Mulltonne gekennzeichnet.

[ Diese Kennzeichnung bedeutet, dass das Gerat am Ende seiner
Lebensdauer nicht Uber den Hausmill entsorgt werden darf.
Der Benutzer ist verpflichtet, es bei einer Sammelstelle fir
Elektro- und Elektronikaltgerate abzugeben.

Sammelstellen, einschlieBlich lokaler Sammelstellen, Geschafte
und Behorden, bieten entsprechende Recycling-Systeme an.

Die  ordnungsgemdaBe  Entsorgung von  Elektro- und
Elektronikgeraten tragt dazu bei, Umwelt- und
Gesundheitsrisiken durch gefdhrliche Bestandteile sowie
unsachgemaBe Lagerung oder Verarbeitung zu vermeiden.

IHR GERAT KENNENLERNEN
Produktiibersicht




Bedienfeld

Grillrost

Backblech

Backofenttir

Targriff

Umluftventilator an der Riickwand

Backofenlampe

Grill-Heizelement

Seitengitter

Technische Daten

Spannung / Frequenz

220-240V~/50/60Hz

Gesamtleistungsaufnahme

2700~3220W

Netzkabelldnge

1.2m

AuBlenmale (H/B/T)

598/595/570 ( mm)

Einbaumalie (H/B/T)

585/564/ mindestens 555 ( mm )

Hauptbackofen

Multifunktionsbackofen




Zubehor

Das Zubehor kann je nach Modell variieren. Nicht alle im Handbuch
beschriebenen Zubehérteile sind im Lieferumfang enthalten.

1. GroBer Rost — 1 Stk.

Fur Backformen, Ofengeschirr und
hitzebestandige Behalter.
Geeignet flr Braten, Grillgerichte
und Tiefklhlkost.

2. Backblech (40 mm Tiefe) — 1 Stk.

Flr Blechkuchen und kleinere Backwaren.

3. Backblech (28 mm Tiefe) — 1 Stk.

Ebenfalls fir kleinere Backwaren geeignet.

4. Teleskopschienen — 1 Satz

Zum sicheren Herausziehen heif3er Bleche

oder Roste aus dem Backofen.
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EINSETZEN DES ZUBEHORS

Der Garraum verflgt Uber funf
Einschubebenen. Die Ebenen werden von
unten nach oben gezahlt. Das Zubehdr kann
etwa zur Halfte herausgezogen werden,
ohne zu kippen.

Hinweise

1. Achten Sie darauf, das Zubehor immer
richtig herum in den Garraum einzusetzen.
Schieben Sie es vollstandig hinein, sodass
es die Geratetlr nicht berthrt.

2. Zubeho6r kann sich bei Hitze verformen.

Dies beeintrachtigt die Funktion nicht.

Nach dem AbklUhlen nimmt es wieder
seine urspringliche Form an.

11



BEDIENFELD

Drehknopf fur Heizmodi Drehknopf fuj Temperatur/Zeit

Temperatureinstellung
Garzeiteinstellung

Endzeiteinstellung

.Y
1

'3:;-" Q G C':J & /f/

Timer-Einstellung
Beleuchtung

6- (@ Verriegelung

7- b Touch-Taste

Bedienung des elektronischen Steuerungsschalters mit digitalen
Drehknopfen

Beim Anschluss an das Stromnetz leuchten alle Anzeigen fir 1 Sekunde auf und
ein Signalton ertdnt, danach wechselt das Gerat in den Standby-Modus.

Standby-Modus
Im Standby-Modus ist der Drehknopf fur die Heizmodi ausgeschaltet; nur die

Touch-Taste & am Temperatur-/Zeit-Drehknopf leuchtet.

Driicken Sie die Touch-Taste & , um den Backofen zu aktivieren.

Aktiver Modus

Nach der Aktivierung zeigt der Drehknopf fir die Heizmodi den ersten Modus
an, und der Temperatur-/Zeit-Drehknopf zeigt die Standardtemperatur fir
diesen Modus.

Drehen Sie den Drehknopf fiir die Heizmodi, um einen Modus auszuwdhlen; der
Temperatur-/Zeit-Drehknopf...

14



Wenn der Modus ,Auftauen™ ausgewahlt ist, zeigt der Drehknopf fir
die Heizmodi das Auftau-Symbol an.
Drehen Sie den Temperatur-/Zeit-Drehknopf, um die Temperatur

einzustellen, und driicken Sie anschlieBend die Touch-Taste & zur
Bestatigung.

Halten Sie die Touch-Taste & 2 Sekunden lang gedrlickt oder warten Sie 10
Minuten ohne Aktivitat, um in den Standby-Modus zurilickzukehren.

Temperatureinstellung (Temperature Setting)

Im Temperatureinstellungsmodus leuchtet das entsprechende Symbol 3 ,
und der Drehknopf zeigt die Standardtemperatur an.

Einstellung durch Drehen:
e Feineinstellung: 5°C-Schritte

e Schnelleinstellung: 15°C-Schritte

Dricken Sie die Touch-Taste & , um zur Garzeiteinstellung zu wechseln.

Garzeiteinstellung (Cooking Time Setting)

L
Im Garzeiteinstellungsmodus leuchtet das entsprechende Symbol O
Standardzeit: 0:20 (20 Minuten).

Zeiteinstellung:

e Feineinstellung: 1-Minuten-Schritte

e Schnelleinstellung: 10-Minuten-Schritte

Zeitbereich: 0:01 (1 Minute) bis 3:00 (3 Stunden)

Driicken Sie die Touch-Taste & , um zur Endzeiteinstellung zu wechseln.

Endzeiteinstellung (Cooking End Time Setting)

[N
Im Endzeiteinstellungsmodus leuchtet das entsprechende Symbol O, und
der Drehknopf zeigt die Endzeit an.
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Endzeiteinstellung (Cooking End Time Setting)

Standard-Endzeit = aktuelle Uhrzeit + Garzeit (wenn Garzeit = 0, wird die
aktuelle Uhrzeit angezeigt).

Endzeit durch Drehen des Temperatur-/Zeit-Drehknopfs einstellen:
e Feineinstellung: 1-Minuten-Schritte
e Schnelleinstellung: 10-Minuten-Schritte
Einstellbereich: von aktueller Uhrzeit + Garzeit bis aktuelle Uhrzeit + 23 Stunden

59 Minuten.

Driicken Sie die Touch—Taste& , um zur Alarm-Einstellung zu wechseln.

Alarmeinstellung

Im Alarmmodus leuchtet das entsprechende Symbol 0 Standardwert: 00:00.
Einstellbereich: 00:00-23:59.
Einstellung erfolgt tber den Temperatur-/Zeit-Drehknopf:

e Feineinstellung: 1-Minuten-Schritte

e Schnelleinstellung: 10-Minuten-Schritte

Driicken Sie die Touch-Taste& , um den Garvorgang zu starten.

Nach Ablauf des Alarms blinkt das Symbol, und ein 2-minUtiger Signalton ertdnt.
Durch Dricken einer beliebigen Taste wird der Ton ausgeschaltet.

Betriebsmodus

Wahrend des Betriebs gibt es zwei Zustande: Standby-Heizen und aktives
Heizen.

Das Gerat gibt einen Signalton aus, und auf dem Display werden der gewahlte
Modus, der Countdown-Timer und der Alarm (falls eingestellt) angezeigt.

Die Touch-Taste leuchtet rot, und die Lichttaste leuchtet ebenfalls 1 Minute lang
rot.

14



Heizfortschritt
Der Heizfortschrittsring am Modus-Drehknopf wird mit steigender Temperatur
rot. Ein vollstandig roter Kreis zeigt an, dass die Solltemperatur erreicht ist.

Kurz driicken der Touch-Taste & = Pause; lang drticken (2 Sek.) = Standby-
Modus.
Nach Ablauf des Timers wechselt der Ofen automatisch in den End-Modus.

Pausenmodus

Der Modus-Drehknopf zeigt den ausgewahlten Modus, die Touch-Taste&
leuchtet weil3.

Temperatur-/Zeit-Drehknopf drehen, um Einstellungen anzupassen, dann
driicken zum Fortsetzen.

Nach 10 Minuten Inaktivitat kehrt der Ofen in den Standby-Modus zuriick.

Endmodus

Im Display erscheint ,End®, ein 1-mindtiger Signalton ertont.

Durch Driicken einer beliebigen Taste oder Drehen eines Knopfes wird der Ton
beendet und zurlickgesetzt.

Beleuchtung

Lichttaste driicken .'Q" :
e Kurz dricken: Licht 1 Minute an
e Langdricken (1 Sek.): Licht bleibt an (Taste leuchtet rot)
Licht schaltet sich automatisch wahrend des Betriebs und im End-Modus ein.

Verriegelung

Taste 3 Sekunden gedriickt halten zum Ein-/Ausschalten (Symbol
rot/weild).
Bei aktivierter Verriegelung funktionieren nur Licht- und Sperrtaste.

Funktionswahl
e Drehknopf drehen, um Kochfunktion auszuwahlen.
e Temperatur-Drehknopf im Uhrzeigersinn drehen, um 50°C bis 250°C
einzustellen.

15



Backofenfunktion

Heizmodus Temperatur Verwendung
ﬁ Auftauen Zum schonenden Auftauen gefrorener
sn 30°C-60°C Lebensmittel.
Vollgrill 509C~250°C Hahnchen, Ente, Rind, Lamm
Halbgrill i i
50°C~250°C Zum Grillen kleiner Mengen von Steaks

loder Wirstchen. Der mittlere Bereich unter
dem Heizelement wird stark erhitzt.

Vollgrill + Umluft 509C~250°C Gebratenes Hahnchen, Ente, Rind, Lamm

7 L9L

-ty
"W

Unterhitze 509C~250°C Zum Garen im Wasserbad und fir die
letzte Backphase. Die Warme wird von
unten abgegeben.

Ober-/Unterhitze + 509C~250°C Traditionelles Backen und Braten auf einer
Umluft Ebene. Besonders geeignet fiir Kuchen mit
feuchten Beldgen. Die Hitze wird
gleichmaBig von oben und unten

abgegeben.

1]

Umluft Zum Backen und Braten auf einer oder
50°C~250°C |mehreren Ebenen. Der Ventilator verteilt

die Warme des Ringheizelements an der

Ruckwand gleichmaBig im Garraum.

(5

Ober-/Unterhitze Kekse, Hdhnchen, Ente, Rind, Lamm

f:] 50°C~250°C
; Fir Pizza und Gerichte, die viel Unterhitze
h + lufi '
m Unterhitze + Umluft 50°C~250°C bendtigen. Das Unterheizelement arbeitet,
ar wahrend der Ventilator die Warme
i~ gleichmaBig verteilt.
Halbgrill + Umluft Zum Braten von Gefligel, ganzen Fischen
| “":':"’ | 50°C~250°C |und gréBeren Fleischstiicken. Grill und
W Ventilator arbeiten abwechselnd, die heiBe
Luft zirkuliert um das Gargut.
: Diese Funktion wird zum schnelleren Grillen
Halbgrill + Umluft- &n'(ljlbeEE'baCken im Ve(rjgléeith zt</antd|erten
o i ~ rillfunktionen verwendet. Der Ventilator
(=% Heizung 50°C~250°C \verteilt die Warme des Ringheizelements
[ gleichmaBig im Garraum.

16



Fehleranzeigen:

Bei einer Stérung, einem Konflikt oder einem anderen Fehler zeigt das
Digitaldisplay Fehlercodes am Temperatur-/Zeit-Drehknopf mit folgender
Bedeutung an:

Anzeige | Fehler Erklarung
e Unterbrechung des NTC-
Unterbrechung des NTC- Temperatursensorkreises erkannt.
EO1 Temperatursensorkabels
_ e Kurzschluss im NTC-
Kurzschluss im NTC- Temperatursensor erkannt.
E02 Temperatursensorkabel
o ¢ Kommunikationsfehler zwischen
E11 Kog?m‘;”'ka:'on_sfe:"'er des | pigplay-Drehknopf und Steuerplatine
Bedienknopfs/Displays erkannt.
o Fehler des Zeitsensors: die Zeit kann
nicht korrekt eingestellt werden.
E14 Fehler des Zeitsensors
. Nach dem Aufheizen wurde
E15 Temperaturiiberhitzung festgestellt, dass die Ofentemperatur

den eingestellten Wert um 50°C fur
20 Sekunden Uberschritten hat.
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Erste Inbetriebnahme

Sie das Gerat zum ersten Mal fiir die Zubereitung von Speisen
verwenden, miissen Sie den Garraum und das Zubehor reinigen.

1.

Entfernen Sie alle Aufkleber, Oberflachenschutzfolien und
Transportschutzteile.

Nehmen Sie alle Zubehdérteile und die Seitengitter aus dem Garraum.
Reinigen Sie das Zubehotr und die Seitengitter grindlich mit Seifenlauge
und einem Splultuch oder einer weichen Burste.

Stellen Sie sicher, yto im Garraum keine Verpackungsreste wie
Styroporkugeln oder Holzstlicke vorhanden sind, die eine Brandgefahr
darstellen kdnnten.

Wischen Sie die glatten Oberflachen im Garraum und die Tir mit einem
weichen, feuchten Tuch ab.

Um den Neugeruch zu entfernen, heizen Sie das leere Gerat bei
geschlossener Tir auf.

Sorgen Sie fiir eine gute Bellftung der Kliche, wahrend das Gerat zum
ersten Mal aufheizt. Halten Sie Kinder und Haustiere in dieser Zeit von der
Klche fern. SchlieBen Sie die Tlren zu den angrenzenden Raumen.
Nehmen Sie die angegebenen Einstellungen vor. Wie Sie die Heizart und
die Temperatur einstellen, erfahren Sie im nachsten Abschnitt.

Heizen Sie das Gerit vor der ersten Verwendung des Ofens auf.

Nachdem das Gerat abgeklhlt ist:

Heizart E 1. Reinigen Sie die glatten Oberflachen
und die Tur mit Seifenlauge und einem

Temperatur 250°C Spiiltuch.

Zeit 30 mins

2. Trocknen Sie alle Oberflachen ab.

3. Setzen Sie die Seitengitter ein.
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WARTUNG UND REINIGUNG

Bei guter Pflege und Reinigung behdlt Ihr Gerdt lange sein Aussehen und
bleibt voll funktionsfahig. Wir erklaren Ihnen hier, wie Sie Ihr Gerat richtig
pflegen und reinigen.

Um sicherzustellen, dass die verschiedenen Oberflachen He durch falsche
Reinigungsmittel beschadigt werden, beachten Sie die Informationen in der
Tabelle. Je nach Geratemodell sind moglicherweise He alle aufgefiihrten
Bereiche an/in Ihrem Gerat vorhanden..

é, Achtung! Stromschlaggefahr!

1. Schalten Sie vor der Reinigung das Gerat aus, um einen Stromschlag zu
vermeiden.
2. HeiBe Oberflachen kdnnen Verbrennungen verursachen! Lassen Sie das

Gerat vor der Reinigung abkuhlen.

Gefahr von Oberflachenschaden

Verwenden Sie nicht:

e aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel;

e Reinigungsmittel mit hohem Alkoholgehalt;

e harte Scheuerschwamme oder Reinigungsschwamme;

e Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger;

e spezielle Reinigungsmittel zur Anwendung bei heiBem Gerat.

e Spulen Sie neue Schwamme vor der ersten Verwendung griindlich aus.

REINIGUNGSTIPPS

Empfohlene Reinigungs- und Pflegemittel kdnnen Uber den Kundendienst
bezogen werden. Beachten Sie die jeweiligen Herstellerangaben.
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Bereich: Geratefront

Reinigungg

Edelstahlfront

Kunststoff

Lackierte Oberflachen

Bedienfeld

Tlrpaneele

Targriff

Emailleoberflachen
und selbstreinigende
Oberflachen

HeiRe Spiillauge:

Mit einem Spdltuch reinigen und mit einem weichen Tuch nachtrocknen. Kalk-
, Fett-, Starke- und EiweiRflecken (z. B. EiweiR) immer sofort entfernen. Unter
solchen Flecken kann sich Korrosion bilden. Spezielle Edelstahl-Pflegemittel,
die fur heiRe Oberflachen geeignet sind, sind Gber unseren Kundendienst oder
im Fachhandel erhaltlich. Das Pflegemittel mit einem weichen Tuch
hauchdiinn auftragen.

HeilRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieend mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine Glasreiniger oder Glasschaber verwenden.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.

HeilRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine Glasreiniger oder Glasschaber verwenden.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine Glasschaber oder Edelstahl-Scheuerschwamme verwenden.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieRend mit einem weichen Tuch trocknen.
Falls Entkalker auf den Turgriff gelangt, wischen Sie ihn sofort ab. Andernfalls

lassen sich die Flecken nicht mehr entfernen.

Beachten Sie die Hinweise zu den Garraumoberflachen, die nach der
Tabelle folgen.

Glasabdeckung
der
Innenbeleuchtung

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieRend mit einem weichen Tuch trocknen.
Wenn der Garraum stark verschmutzt ist, verwenden Sie einen Backofenreiniger.

Turdichtung
Nicht entfernen.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen. Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Edelstahl-Turabdeckung

Edelstahl-Reiniger:
Beachten Sie die Herstelleranweisungen. Keine Edelstahl-Pflegeprodukte
verwenden. Zur Reinigung die Tiirabdeckung abnehmen.
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ENERGIESPARTIPPS

1. Entfernen Sie alle Zubehoérteile, die wahrend des Back- und
Kochvorgangs nicht benétigt werden.

Offnen Sie die Tir wahrend des Backens und Kochens nicht

3. Wenn Sie die Tir wahrend des Betriebs 6ffnen, schalten Sie den Modus
auf ,Lamp" (ohne Anderung der Temperatureinstellung).

4. Reduzieren Sie in nicht ventilatorunterstitzten Modi die Temperatur 5-
10 Minuten vor Ende des Garvorgangs auf 50°C, um die Restwdrme zu
nutzen.

5. Verwenden Sie mdglichst den Modus ,Fan Heating". Die Temperatur
kann um 20-30°C reduziert werden.

6. Mit ,Fan Heating"™ kdnnen Sie auf mehreren Ebenen gleichzeitig backen
und kochen.

7. Wenn keine gleichzeitige Zubereitung maéglich ist, garen Sie die Speisen
nacheinander mit Nutzung der Vorheizphase.

8. Heizen Sie den leeren Ofen nicht unnétig vor. Geben Sie die Speisen
direkt nach Erreichen der Temperatur in den Ofen.

9. Verwenden Sie keine reflektierende Folie wie Aluminiumfolie zum
Abdecken des Garraumbodens.

10. Verwenden Sie mdglichst Timer und/oder Temperaturfihler.

11. Verwenden Sie dunkle, matte und leichte Backformen. Vermeiden Sie
schwere, glanzende Materialien wie Edelstahl oder Aluminium.

ENTFERNEN UND EINBAUEN DER GERATETUR

Bei guter Pflege und regelmaBiger Reinigung behdlt Ihr Gerat sein Aussehen
und bleibt Uber lange Zeit voll funktionsfahig. Im Folgenden wird
beschrieben, wie Sie die Geratetlir entfernen und reinigen kénnen. Zur
Reinigung und zum Entfernen der Tilrpaneele kann die Geratetlr ausgebaut
werden. Die Turscharniere des Gerats sind mit einem Verriegelungshebel
ausgestattet. Wenn die Verriegelungshebel geschlossen sind, ist die
Geratetlr sicher fixiert und kann nicht entfernt werden. Wenn die
Verriegelungshebel zum Entfernen der Tur gedffnet sind, werden die

Scharniere arretiert und kénnen nicht zuschnappen.
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Warnung - Verletzungsgefahr!

Wenn die Scharniere He gesichert sind, kdnnen sie mit groBer Kraft
zuschnappen. Achten Sie darauf, dass die Verriegelungshebel immer ganz
geschlossen oder beim Aushdngen der Gerdtetlir ganz offen sind. Die
Scharniere an der Geréatetiir bewegen sich beim Offnen und SchlieBen der
Tlur, Sie konnen sich einklemmen. Halten Sie die Hande fern von den
Scharnieren.

Vorgehensweise:

> Wenn Sie die Tir nun leicht schlieBen, kénnen Sie sie herausheben,
indem Sie die Haken , A" wie in Abb. 2 gezeigt herausziehen.

-So bauen Sie die Tlr wieder ein:

> Stellen Sie sicher, dass der Sitz ,D“ perfekt am Rand des Schlitzes
eingehakt ist (bewegen Sie die Backofentur leicht hin und her);

Fig.1 Fig.2

> Halten Sie die Backofentiir ganz offen, haken Sie die 2 Hebel ,,B" nach
unten aus und schlieBen Sie die Tlr dann wieder.
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ENTFERNEN DER TURABDECKUNG

Die Backofentlir besteht aus drei Glasscheiben mit Liftungséffnungen
oben und unten. Wahrend des Betriebs zirkuliert Luft durch die Tur, um die
auBere Scheibe zu kihlen.

Wenn sich Kondenswasser zwischen den Glasscheiben gebildet hat, kann
die Tar zur Reinigung zerlegt werden.

Nehmen Sie die Tir ab und legen Sie sie auf eine schiitzende Unterlage
(z. B. ein Tuch), um Kratzer zu vermeiden. Der Turgriff sollte mit der
Tischkante ausgerichtet sein. Achten Sie darauf, dass das Glas flach aufliegt,
um Beschadigungen zu vermeiden.

Innere Glasscheibe entfernen:
Ziehen Sie die innere Glasscheibe unten (A) heraus.
Ziehen Sie die Scheibe vorsichtig in Richtung des Pfeils (B) heraus.
Mittlere Glasscheibe entfernen:
Entfernen Sie die mittlere Glasscheibe auf die gleiche Weise.
Reinigen Sie die Glasscheiben und andere Teile mit einem feuchten
Mikrofasertuch oder einem weichen Schwamm und warmem Wasser mit etwas
Spulmittel.

Mit einem weichen Tuch trocknen und anschlieBend in umgekehrter
Reihenfolge wieder zusammenbauen.
1. Entfernen der inneren Glasscheibe

2. Entfernen der mittleren Glasscheibe

Hinweis: Reinigen Sie die Edelstahleinlage der Abdeckung mit einem
Edelstahlreiniger. Reinigen Sie den restlichen Teil der Tlirabdeckung mit
Seifenwasser und einem weichen Tuch.



/™ WARNUNG

Verletzungsgefahr!

Verkratztes Glas in der Geratetlir kann zu Rissen flihren. Verwenden Sie keine
Glasschaber, scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Die Scharniere der Gerétetiir bewegen sich beim Offnen und SchlieBen, es
besteht Einklemmgefahr. Halten Sie Ihre Hande von den Scharnieren fern.

SEITENGITTER AUS- UND EINBAUEN
1 Driicken Sie die Seitenhalterung nach oben und heben Sie sie an (Abb. D).

2 Nach dem Ldsen der Verriegelung ziehen Sie die Seitenhalterung vorsichtig
heraus.

ACHTUNG!
Verwenden Sie den Garraum erst wieder, wenn die Paneele korrekt

eingesetzt sind.

BACKOFENLAMPE AUSTAUSCHEN

Schalten Sie den Backofen vom Stromnetz ab.

> Entfernen Sie die Glasabdeckung, indem Sie sie aus der Fassung
herausschrauben.

> Ziehen Sie die Lampe aus der Fassung und ersetzen Sie sie durch eine
gleichartige Lampe.

> Setzen Sie die Glasabdeckung wieder ein und schlieBen Sie das Gerdt erneut
an die Stromversorgung an..
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EIGENSCHAFTEN DER HALOGENLAMPE
> Spannung: AC220V-240V

> Leistung: 25W

> Sockel: G9

Lampenfassung
Beleuchtung = /
_./, “T G -
. C\* Lampe
/ ot

i

Garraum ~t

Glasabdeckung

s

Beriihren Sie die Lampe nicht mit bloBen Handen.
WARNUNG:

Stellen Sie vor dem Austausch der Lampe sicher, dass das Gerat vom
Stromnetz getrennt ist, um einen Stromschlag zu vermeiden.

FEHLERBEHEBUNG

Wenn eine Stdérung auftritt, liegt oft eine einfache Ursache vor. Bevor Sie
den Kundendienst kontaktieren, prifen Sie die Fehlertabelle und versuchen
Sie, das Problem selbst zu beheben.

& Stromschlaggefahr! UnsachgeméaBe Reparaturen sind gefahrlich.
Reparaturen und der Austausch beschadigter Netzkabel dirfen nur von
geschulten Kundendiensttechnikern durchgefiihrt werden. Wenn das
Gerat defekt ist, ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die
Sicherung im Sicherungskasten aus. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

& Warnung - Verletzungsgefahr!
UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Versuchen Sie nicht, das
Gerat selbst zu reparieren. Reparaturen dirfen nur von geschulten
Kundendiensttechnikern durchgefiihrt werden.
Wenn das Gerat defekt ist, wenden Sie sich an den Kundendienst
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Der Backofen funktioniert nicht

» Priifen Sie, ob das Gerat an das Stromnetz angeschlossen
und eingeschaltet ist

» Es kann zu einem Stromausfall ggkommen sein

» Die Uhrzeit ist nicht eingestellt

Der Backofen heizt nicht

» Der Thermostat ist nicht auf eine Temperatur eingestellt

» Priifen Sie, ob das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen und eingeschaltet ist

Die Innenbeleuchtung
funktioniert nicht

» Tauschen Sie die Lampe aus

Ober- und Unterhitze garen
nicht gleichmaRig

» Priifen Sie die Einschubhohe, Garzeit und
Temperatur gemal der Bedienungsanleitung

Die Speisen sind innerhalb der
angegebenen Rezeptzeit nicht
ausreichend gegart

» Es wurde eine andere Temperatur als im Rezept
verwendet. Priifen Sie die Temperatureinstellungen.

» Die Zutatenmengen unterscheiden sich vom Rezept. Priifen
Sie das Rezept erneut.

Waihrend des Garvorgangs ist ein
Gerausch zu héren und ein
Luftstrom im Bereich des
Bedienfelds zu beobachten

» Der Kuhlventilator ist in Betrieb, um hohe Feuchtigkeit im
Garraum zu verhindern und den Ofen zu kihlen. Der
Kuhlventilator schaltet sich automatisch ab.

Hinweis: Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Im Gerat
befinden sich keine vom Benutzer zu wartenden Ersatzteile.
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4 HAUSLER

Hausgerdte und Elektrogerdte

Keningik kKapTtacbl/FapaHTUMWHDbIX TaNnoOH

OHim / Uspenue

Ynri / Mogenb

Cepwusanblik HeMmip /
CepuMHbIN HOMEP

CaTy KyHi /
OaTa npopaxxku

Cayga ynbimbl /
ToproBas opraHmsaums

Caypna yMbIMbIHbIH MEeKeHyKalbl /
ALpec ToOproBom opraHmsaumm

Keningik mepsimi /
FapaHTUNHDBIN CPOK

caTyLUbIHbIH MEpPi YLUiH OpPbIH
MeCTO O/19 neYyaTv NnpoaaBLa

BawHo! MaHbi3abl!

TenedoH cepBUcHOro ueHTpa +7 700 252 10 10 MoagkntoyeHne TEXHUKMU

OOJIKHa 6bITb npowunseeneHa ToJ/1IbKoO
cneuynann3npoBaHHbIM cepBnCcoMm MMerLLNM HeO6XO,EI,I/IMbIe OOMnycKu, B

NPOTUBHOM Crlydae rapaHTUMHble obsa3aTenbcTBa ByayT aHHYNMPOBaHbI
YKabgblKTbl KOCY TEK MaMaHO4aHObIPbIIFAaH CEPBUCTIK KbIBMET apKblibl
opblHOanybl Kepek; 6acka yafganna keningi MiHoeTTep 6yabinagbl.



Hausgerdte und Elektrogerdte

J§J HAUSLER

TyciHicneywinikTepai 6onabipMay yLUiH NargananyLUbl HYCKay blFbIH, KENINAIK LWapTTapblH MyKUAT 3epaenen, Keningik TanoHbl MeH
YKEeTKi3y NaKeTiHiH OypbIC TONTbIPbIIFaHbIH TEKCEPYiHi3ai cypanMbla. Keningik TanoH oypbIC »KaHe aHblk KepCceTinreH »karfanaa faHa
yKapambl: HIMHIH yNrici, cepunsanbik HOMIPi, caTbINFaH KYHi }XdHe caTyLLbl KOMMNAHUSHbIH Tada Mepepi. OHIMHIH ynrici MeH cepusnblik,
HeMipi Keninajik TanoHbIHAa KepceTinreHaepre cankec Kenyi kepek. Erep 6yn WwapTTap 6ysbinca HemMece Keningik TanoHbIHAAa KepceTinreH
[epeKTep e3repTince, eLUipince HeMece KaiTa »kasblnca, Keningik TanoHbl yapaMcbi3 6bonbin Tabbinagbl. byn yarpanpa keningik
KbI3MeTiH any yLUiH eHIMAi caTbin any KyHiH pacTanTbiH dUCKanabik HeMece 6acka Ky>KaTTbl YCbIHY KaxkeT. KasakcTaH PecnybnunKacbiHbIH
ayMafblHOaFbl Keningik MingeTTeMenepi Tek KasakcTaH PecnyBnmKachiHbIH ayMaFbiHAa KEeTKI3yre »aHe eTKidyre apHanfaH eHiMre
KaTbICTbl. OHAIPYLUI Keninaik MiHoeTTeMenepiH KeTepMenai xaHe Keneci safgannapna eHimMre TeriH KbiIaMeT KepceTnenai:

1) erep yeke (TYPMbICTbIK, OT6ACbINbIK) KaXKEeTTINIKTepre apHanfaH eHiM KaCiNKepnik KbI3MeT YLUiH, COHAa-aK OHbIH MakKcaTblHa CalKec
KenMeWnTiH e3re Ae MakcaTTapaa nanganaHbinca;

2) nanpanaHyLUbl HYCKAYsbIFbIHAA KaHe eHIMMeH Bipre TyTbiHyLLblFa 6epineTiH 6acka Aa KyskaTTamaga 6enrineHreH eHimMai nanpanany
YKOHE OpHaTy eperkenepi MeH LWapTTapbiH 6y3y.

3) eHiMAe BinikTiNiKCI3 »eHAeyaiH i3nepi 6onca (TynHycka eMec kocankbl 6eneKkTepai nanpanany, yakineTTi eHaipywinepaeH 6acka
TynFanapabiH eHIMAI aLLlybl YKaHe yKeHaeyi)

4) erep akay 6yMbIMHbIH KOHCTPYKLMACBIHbIH HeMece cynbacbiHblH 83repyiHeH HeMece eHAIPYLUI Ke3neMereH CblpTKbl KypbliFblinapabl
KocygaaH TyblHAaca.

5) erep akay ¢opc-MaxopriblK ¥KaFaannapaaH, J)asaTtambiM oKuFanapaaH, TYTbIHYLUbIHbIH HEMece YLUIHLLI TynFanapablH kacakaHa Hemece
abaicbl3 9peKeTTepiHeH TybliHaaca.

6) erep eHiMAj TYTbIHYLLIbIFa 6epreHHeH KeliH MexaHuKarnblk 3akbiMAaHyAaH, binfanmblH 9CepiHEH, KOFapbl HeMece TeMeH
TeMnepaTtypagaH, KopposuaaaH, TOTbiFyaaH, 6erge 3aTTapablH, 3aTTapabliH, 6acka CyMbIKTbIKTapAbIH, SKIHAIKTEP MEH YKaHyaprnapabiH
TYCYiHEeH TyblHAaFaH aKkaynap aHbikTanca.

7) erep akay byibiMabl NanpanaHy Kesinae Taburn To3y HaTUXKeciHAe Nnanaa 6onca. byn warnanna TabuFn Tosy Aen ocbl eHIMAI y3aK yakbIT
narnpanaHy cangapblHaH OHbIH TEXHWKanbIK ¥KaFaanbl MeH CbipTKbl TYPiH HalLapnaTkaH eHiMai naingananyabiH canpapbl TyciHaipineai.

8) erep 6yniHy (KeMLINiKTep) @neKTpMeH wababikTaynblH, KabenbaiH, TeNeKOMMYHUKaLMS sKeninepiHiH »aHe 6acka fa ocblfaH ykcac
CbIpTKbl daKTOpPNapAbiH CTaHfapTTapbliHa HEMECce TEXHUKarbIK PernaMeHTTepPiHe CaMKEC KerMeYiHeH, BHIMre CaNKec KeMenTiH HeMece
aKaysibl CbIPTKbl KyPbInFblnapabl KOCynaH TyblHAaca.

9) erep 6yniHy cTaHAAPTTbl eMec (TYNHYCKa eMec) »aHe (HeMece) canachbi3 (6y3bliFaH) LWbIFbIH MaTepuan[apbiH, KepeK-kapakTapabl,
Kocankpl 6enweKkTepai, akKyMynaTopnapabl, cakTay KypangapbiHbIH 3pTYpi TYpnepiH nanganaHynaH TybiHOaca.

10) Erep 6yn epexkenep MeH nanganaHy WapTTapblH cakTamay, eHiMAi opHaTy, kacakaHa HeMece abancbi3fa sapeKkeTTep HaTUKeciHae
OpblIH anca, eHiM afgaMaapFa, Y »aHyapnapblHa HeMece MyniKKe TiKenen HeMece ykaHaMma Typae KenTipinreH ansH yLUiH KoMnaHus
YKayanTbl eMec. caTbin anyLUblHbIH (TYTbIHYLLbIHbIH) HEMEeCe YLUiHLLI TyIFanapabiH,.

OHIMHIH CeHiMAi XyMbIC icTeyi, Keninaik NeH TeriH KbiIaMeT KepceTyi ywiH ae, CI3AOIH KAYINCI3AINHI3 ywiH ae aypbiC opHaTyAbIH,
MaHbI3ObINbIFbIHA HAa3ap ayAapyblHbI3Abl CypaniMbl3.

Bo nsbeskaHue HepgopasyMeHui ybeauTenbHO NPOCUM Bac BHUMATENbHO M3YUYUTb PYKOBOACTBO MOMb30BaTeN, YCNOBUSA rapPaHTUMHbIX
obda3aTenbpeTB, NPOBEPUTb MPAaBUIbHOCTD 3aMOSIHEHUS FaPaHTUMHOIO TanoHa U KOMMIEKT MOCTaBKU. FapaHTUIMHbLIN TanoH OeNcTBUTeNneH
TOMBKO MPU HaNNYNM NPABUMNBHO U YETKO YKa3aHHbIX: MOAENN, CePUMNHOro HoMepa nanenus, aTbl MPO4aXKK, YETKMUX nevaTen GupMbl-
npogasua. Mogesnb U CePUNHbIA HOMEP U30eNusa 4OMKHbI COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM B rapaHTUMHOM TarloHe.

Mpu HapyLLEeHUM STUX YCIOBUI, a TaK B Crlyyae, Koraa faHHble, yKa3aHHble B rapaHTUIMHOM TanoHe U3MeHEeHbl, CTepTbl UK NepenuncaHsl,
rapaHTUIMHbIN TanoH NPU3HaeTCa HegeNCTBUTENbHbIM. B 9TOM criyyae ong noflyyeHus rapaHTUMHOro o6cny»Kmsanmns Heob6xogmMmMo
NpPenocTaBUTb GUCKaNbHbIN MW MHOM OOKYMEHT, MOATBEPK AL OaTY NOKYMNKU U3genums.

FapaHTMﬁHme obasaTenbcTBa Ha TepputTopun Pecny6n|/|KM KazaxcTaH pacnpoCcTpaHAaTCAd TOJTbKO Ha nspgenugd, npegHasHadyeHHble onga
NOCTaBOK U peanu3aunm Ha TepputTopun PeCI'Iy6J'Il/IKI/I KazaxcTaH. U3roToBuUTENb HE HECET I'apaHTl/II;IHbIe obdazaTenbcTea u He npounssoguUT
6ecnnaTHoe cepBUCHOe o6cny)+(V|BaH|/|e m3nenua B crenyrouimnx cnydaax:

1) ecnu nsgenuve, NnpegHasHavyeHHoe Ana NMYHbIX (6bITOBbIX, CEMENHbIX) HY>K4, UCMOMb30BaNoch A5 OCYLLECTBNEHNS
npegnpuHMMaTeNbCKON AeATEeNbHOCTU, a TaK YKe B UHbIX LenaX, He COOTBETCTBYIOLLMX €ro MPSMOMY HasHaYeHMIo

2) HapyLUeHWe NpaBu 1 YCNOBUIM SKCMyaTauum, yCTaHOBKM U3OeNus, U3NOKEHHbIX B PYKOBOACTBE NoMb3oBaTeNs U ApYyromn
[OKYMEHTauMm nepepaBaeMon NoTpebuTento B KOMMNEKTE C U3genmeM.

3) ecnu nsgenve uMeeT clnefbl HEKBAaNMPULMPOBAHHOIO PEMOHTa (MCMNONb30BaHME HEOPUTMHAlbHbBIX 3aMacHbIX YacTen, BCKPbITUE U
PEMOHT N3Jenusa NuuaMm, U He YNoTHOMOYEHHbIMU U3rOTOBUTENAMU)

4) ecnu nedeKT BbI3BaH MBMEHEHNEM KOHCTPYKLMUU UMN CXEMbI U3AENUA, MOOKTIOYEHMEM BHELLHUX YCTPOMNCTB, HE MPeayCMOTPEHHbIX
M3roToBUTENEM.

5) ecnu nedeKT Bbi3BaH 4eNCTBUMEM HEMPEOOONMMMbIX CUS, HECUYACTHBIMU CryYasaMU, YMbILLAEHHbIMU UM HEOCTOPOMHbIMU AeNCTBUAMU
notpebuTens nnu TPeTbnx NnL.

6) ecnun obHapyKeHbl HEAOCTAaTKU BO3HUKLLWE NOCe Nepenayun nagenma noTpebuTtento BCNeacTBMe MeXaHNYeCKOro NoBpexaeHMs,
BO30EMCTBUSA BMaru, BbICOKUX UMN HU3KMUX TEMMNEPAaTyp, KOPPO3UKN, OKUCNEHMUS, MONadaHus BHYTPb MOCTOPOHHUX NPeaMeToB, BELLEeCTB,
LPYrNX 3KUAKOCTEN, HACEKOMbIX U KUBOTHbIX.

7) ecnu pedeKT BO3HUK B CIeACTBME eCTECTBEHHOMO M3HOCA MPU aKCMyaTauum nagenus. NMpu aToM Nog eCTeCTBEHHbIM M3HOCOM
MOHMMAaIOTCH MOCNEeACTBUA BKCNyaTaLMU U3OENUS, BbI3BaBLUME YXYALLIEHNE UX TEXHUYECKOro COCTOAHUSA 1 BHELLIHEro Buaa 1s-3a
ONTENbHOro UCMONb30BaHUA AAHHOIO U3nenus.

8) ecnu noepexkaeHus (He[oCTaTKK) Bbi3BaHbl HECOOTBETCTBMEM CTaHAAPTaM UMM TEXHUYECKUMU perfliaMeHTaMm nuTaoLmx,
KabenbHbIX, TENIEKOMMYHUKALMOHHbIX CeTel U ApYrux NoAo6HbIX BHELLHUX GaKTOPOB, MOAKIIOYEHUEM K U3AENUIO APYTUX
HEeCOOTBETCTBYOLLMX UM HEUCTPABHbIX BHELLHUX YCTPOMCTB.

9) ecnn NoBpeKAeHUs Bbi3BaHbl UCMOSIb30BAHWUEM HECTaHOAPTHbIX (HEOPUTMHAMbHbIX) U (MNKU) HEKAYECTBEHHbIX (MOBPEXAEHHbIX)
pacxofHbix MaTepuanos, NPUHaONEeKHOCTeN, 3arnacHbIX YacTen, 9NeMeHTOB NUTaHus, HocuTenen MHbopMaLmMmn pasnnUyHoro Tmna.
10) KoMnaHua He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3@ BO3MOYHbIN BpeS, MPSMO UM KOCBEHHO HaHECEHHbIN U3aenMemM NioasaM, AOMaLLHUM
YKMBOTHbIM, UMYLLLECTBY B Cllyyae, eCfii 3TO NPOU30LLSIO B peaybTaTe HecobNtoaeHNA NPaBu U YCIOBUI SKCNyaTaumm, yCTaHOBKMU
n3nenus, yMblLUIEHHbIX UM HEOCTOPOYKHbIX OENCTBUM NoKynaTensa (noTpebutens) unu TpeTbux nuu.

MpocuM Bac 06paTUTb BHUMaHWE Ha 3HaYMMOCTb NPaBUbHOM YCTaHOBKM U3OENNS, KaK O/ ero HafexkHown paboTbl, NonyyeHus
rapaHTUIMHOro 1 6eCnNaTHOro CePBUCHOrO OBCNY>»KUBaHWS, Tak 1 ans BALLIEM BE3SOMACHOCTM



When using your vacuum, basic safety precautions should always be observed, including the following

1. Do not leave vacuum cleaner unattended when it is plugged in. Unplug from outlet when not in use and before pulling filters out.

2. To reduce the risk of electric shock-do not use outdoors or on wet surfaces.

3. Do not allow children to use as a toy. Close attention is necessary when used near children.

4. Use only as described in this manual. Use only manufacturer’s recommended attachments.

5. Do not use with damaged cord or plug. Do not use vacuum cleaner if it has been dropped . damaged. left outdoor. or dropped into water.
Return appliance to the appliance customer service for examination repair or adjustment.

6. Do not pull or carry by cord. Do not use cord as a handle. Close a door on cord, or pull cord around sharp edges or corners. Do not run
appliance over cord. Keep cord away from heated surfaces.

7. Do not unplug by pulling on cord. To unplug, grasp the plug, not the cord.

8. Do not handle plug or vacuum cleaner with wet hands. Dot not use outdoors or on wet surfaces.

9. Do not put any objects into openings. Do not use with any openings blocked and do not restrict airflow. Keep all opening free of dust, lint,
hair, and anything that may reduce airflow.

10. Keep hair, loose clothing, fingers, and all parts of body away from openings and moving parts.

11. Do not pick up hard or sharp objects such as glass nails, screws, coins, etc.

12. Do not pick up hot coals, cigarette, matches or any hot, smoking, or burning objects.

13. Do not use without filters in place.

14. Turn off all controls before plugging or unplugging vacuum cleaner.

15. Use extra care when vacuuming on stairs.

16. Do not pick up flammable or combustible materials (lighter fluid, gasoline, etc.) or use in the presence of explosive liquids or vapor.
17. Do not pick up toxic material (chlorine bleach, ammonia, drain cleaner, etc.)

18. Do not in an enclosed space filled with vapors given off by oil based paints, paint thinner, moth proofing, flammable dust, or other explosive
or toxic vapors.

19. Always unplug this appliance before connecting or disconnecting vacuum hose. Do not allow plug to whip when rewinding.

20. Use only on dry, indoor surfaces.

21. Do not use for any purpose other than described in this user’s guide.

22. Store your appliance indoor in a cool, dry area.

23. Keep your work area well dry.

24. Do not immerse the hand vacuum into water or other liquids.

25. Keep end of hose, wands and other openings away from your face and body.

26. Do not use the cleaner to clean your pets or any animal.

27. Keep the head (eyes, ear, mouth, etc.) away from the openings, when the cleaner is working or plugging.

WARNING:

Important:

If the suction openings of the unit, the hose or the tube are blocked, switch off the vacuum clearer and remove the blocking substance before
you start the unit again.

1. Do not operate the vacuum cleaner too close to hearter or radiators.

2. Before inserting the power plug into the wall outlet, make sure that your hands are dry.

3. Before you start the unit, make sure to remove large or sharp objects that might damage the dust tank and hose.

4. When pulling out the power plug from the wall outlet, pull the plug not the power cord.

5. Do not use without all filters in place.

6. When using, if you learn of squeak from the cleaner, it must be suction appears to be reduced, so you must stop (make sure the cleaner is
not plugging), then clean the all air filter.

Note:

If the supply cord is damaged, it must be replaced by manufacture, its service agent or similarly qualified person in order to avoid a hazard.

WARNING:
Hold the plug when rewinding the cord. Do not allow the cord to whip when rewinding.



HAUSLER

Hausgerdte und Elektrogerate

CepBUCHbIEe LeHTPbI

«[apaHTuWiiHoe obcnyxmBaHue ocyllecTnseTcs ABTopu3oBaHHbIMM CepBucCHbIMM LieHTpamu B cooTBeTCTBUM € TpeboBaHUAMU, ykadaHHbIMU B 3akoHe PK
«O 3awwmTe npas notpeduTenen».

YcnoBus rapaHTum:

* MapaHTuitHble 06A3aTenbCTBa He PacNpOCTPAHSAOTCS Ha PACXOAHbIe AIEMEHTbI U MaTepuarns! (6atapeu, KapTPUAXKM U T.M.), @ TaKKe Ha PEMOHT WK 3aMeHY ECTECTBEHHO

M3HaLLMBaeMbIX B NMPOLECCe AKCMyaTaumm YacTen;

* B rapaHTUINHOM PeMOHTE MOXET BblITb OTKa3aHO, €CNN YCTaHOBKa U PEMOHT ToBapa Npou3BOAMIMCL NLAMU, HE UMEIOLLIMMUN
COOTBETCTBYIOLLMX NMOMHOMOYUIA U KBanuduKkaumm;

* MNepen BKIIOYEHNEM TEXHUKM BHUMATESBHO U3Y4YUTE NpuUiaraeMyto MHCTPYKLMIO, MPW HECOBIIOAEHUM YCIIOBUIA SKCMyaTaLuy npaso
Ha rapaHTUIHbIA PEMOHT yTpaunBaeTcs.

Fopon HasBaHue cepBuca Anpec TenedoH @ Ka'rero;)luu
Anmatbl ACTPA Cepsuc Komnanu r.Anmarsl, yn. Lonoxoeo 1 2511020, 3293949, 87019596945 KBT,MBT
Anmatbl FapaHT Cepsuc-LieHTp yn. Makaraesa 33/2 8-701-724-19-60 KBT,MBT Cnnut-cuctembl
AxTay WM "Ceprees Unbs EBreHbeBny" MKkp. 14, 0.12, kB 107 8-701-414-00-21, 8-705-214-22-32 XonoauneHoe obopyaoBaHue
AkToGe TOO "Kapasenna cepsuc" yn. M. TeiHblwGaesa 4 55/1 8-777-393-07-49, 8(7132) 92-49-46 KT
AxTobe N "Mwuckesny" 8-701-747-24-93 Cnnut-cuctemsl
AcTtaHa ACL] "®eHukc" yn. Mockosckas, 6 7(7172)56-09-90 KBT,MBT Cnnut-cuctems!
ATtbipay ACL] "Hedgehog Service" yn. MmHast A6apaxmaHos, 11 8(7122) 49-32-88, 8-775-460-18-19, 8-775-449-03-55 |KBT,MBT Cnnut-cuctems!
KaparaHpa CL| "Stimul" mkp. CTenHoit 2, p4/1 8-777-693-62-92. 8-701-577-35-20 KBT,MBT Cnnut-cuctembl
KokwweTtay WM "Tene Hause" r.Kokwertay, yn.Abas a. 151 k8 3 87776999618 KBT,MBT
KokwweTtay TOO "MpomasBTOMaTHKa" yn. CesepHas, 33 8(7162) 25-71-00 KBT,MBT
Kocranait W "Buktumnpos P.P." yn. Abas, 316a 8(7142) 21-24-80 XonopunebHoe obopyaosaHve
OckemeH TOO "MpombbITCepBUC” np. H.A. Hasap6aesa 83/1 8(7232) 77-44-12 KBT,MBT
OckemeH WM "AHanuH Oner" yn. ActaHa, A.34 8(7232) 76-32-98 KBT,MBT
Masnogap  |TOO "Electron PV" yn. Kataesa, 53 85%3?2;37.353.37(,653*5’3322?5’“1.33)’(r.pv.éMHa;.) KBT,MBT Crnw-crcTemsi
Ypanbck TOO "AV service" np. Abynxaup XaHa, 51 8(7112) 93-99-89,93-99-49,93-99-29 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl
Okubactys TOO "OnektpoH Cepsuc LieHtp"  |yn. CtpoutensHasn,34 8(7187) 22-22-23, 34-36-35, 40-47-07 KBT,MBT
Cewmeit WM "TepaceHko A.B." yn. 8 mapra, 85 8(7222)54-02-73, 54-02-81 KBT,MBT
Tapa3s WM "Muxanbuyk C.A." yn. Tone-6u, 51 8(7262) 45-13-56 KBT,MBT Cnnut-cuctems!
LLbiMKeHT CL| "3Bpuka Cepsuc" r.LUbimkeHT, yn.Pyckynosa 22 8(7252) 39 50 02, 39-42-87,8771-597-98-14 KBT,MBT
LWbIMKEeHT TOO "5-OnemeHT" np. Abas, 28/10 8-707-235-94-64 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl
MeTponasnosck | CL| " Mup 3nekTpoHuki” ;:ZT;’:::;:;;; 2 8 705 865 32 85, 46-03-79 KBT, MBT
Metponaenosck | TOO "Kvazar Cepsuc” yn. Abas KyHaHb6aeBa, 86 8 (7152) 50-59-59, 8-771-081-17-79 KBT,MBT Cnnut-cuctems!
TypkectaH WM "Element” 8-778-345-04-04, 8-776-234-04-04, 8-776-048-08-88 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl
TanpbikopraH nn"cmam" yn. Abas 108 8-771-265-04-44 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl

Banxaw

WN "Cnambekos B"

8-700-509-99-99

KBT,MBT
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KbiTanpa XXacanfaH N3rotosneHo B KHP
“REGNUM” XXLLC OduunanbHbIV NpeacTaBuUTeNb
pecMun ekini TOO “REGNUM”
Panbimbek 223/[1, K.AnmMaTbl, Panbimbek 223/[1, r.AnmMmaThbl,
Ka3akcTaH Ka3axcTaH
TenedoH: +7 (700) 252-10-10 TenedoH: +7 (700) 252-10-10
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