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MHOOPMALNA NO BESOMNACHOCTHU
Ha3zHaueHue

e bnarogapvm Bac 3a NpuobpeTeHne Halero BCTpaMBaeMoro AyxXoBoro
wkada. Mepen pacnakoBKOW BHMMATENbHO 03HAKOMbTECH C AaHHOWM
WHCTPYKUMEN. ITO No3BOAUT BaM 6€30MacHO M NpaBu/IbHO UCMOMb30BaTb
npubop. CoxpaHuUTe pyKOBOACTBO MO 3KCrjyaTauMm U yCTaHOBKe Afsl
JanbHelWwero MCNosib30BaHUs UM Nepefadn cneayowemy Bragenbuy.

e [laHHbI Npnbop MOXET MCMNOJIb30BaTbLCHA AETbMUM CTapuwe 8 NeT, a Takxe
NMUaMKn C OrpaHNYeHHbIMU PU3NYECKNMUN, CEHCOPHbLIMU WJTN YMCTBEHHbLIMMU
CnocobHocTAMU NM60 6e3 AOCTaTOUYHOro OMnbiTa U 3HAHWUI TOJIbKO NoA
MPUCMOTPOM WJIN NOCNE UHCTPYKTaxa no 6e3onacHoMy UCMO/1b30BaHMIO
npnéopa 1 NOHUMaHUS BO3MOXHbIX PUCKOB. [leTsiM 3anpellaeTca urpaTb C
npubopoM. OuncTka U TeXHUYecKoe 06Cy)XMBaHME He A0IKHbI BbIMOJHATLCS
aAeTtbMn 6e3 npucMoTpa.

e Mpnbop NpeaHasHa4YeH UCKIIOUNTENBbHO A1 YCTaHOBKM Ha KyXHe.
Cobntoparite cneumasnbHble MHCTPYKLUUK MO YCTaHOBKE.

¢ [locne pacnakoBku nposepbTe NpuUboOp Ha Hannume noBpexaeHun. He
noakso4yanTe npnbop, ecnm oH noBpexaéH. Mcnonb3ynte npnbop ToNbKo B
rnoMeLLeHnu.

e [logkno4veHme r|pV|6opa AOJIKHO BbINONMHATbLCA KBaﬂMd)VILI,VIpOBaHHbIM
crieunanumcToM. NoepexaeHns, Bbi3BaHHbIE HENMpPaBWIbHbIM MOAKIOYEHUEM,
HE NMOKPbIBAKOTCA rapaHTmeﬁ.

¢ [pnbop npegHasHayeH ToNbKO A9 6bITOBOro NCMOIb30BAHUSA U He
npeaHasHavyeH Ana KoMMepyeckmx uenei. OH npegHa3HayYeH UCKIIYNTENBHO
ON5 NPUrOTOBMEHUS MULLKM N HE AO/KEH MCMONb30BaTbCA AN APYrUX Lenen,
Hanpumep ans oborpesa nomelleHus. Ecnn npmnbop 6bin noBpexaéH npum
TPaHCNOPTMPOBKE, HE NOAK/YanTe ero.

e YCTaHOBKA U PEMOHT A0J/1XHbl BbINOJHATLCA TO/IbKO aBTOPU30BaHHbIM
CEPBUCHbLIM crieumanuctom. NponssoanTtenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexageHusd, BbiI3BaHHbIE BMELWLATENbCTBOM HEYMOJTHOMOYEHHbLIX 1L, U 3TO
MOXET NpUBECTUN K aHHYJTMPOBAHWIO rapaHTuUn.

¢ [epen ycTaHOBKOWN, 06CNY>XNBAHWEM, YNCTKON U PEMOHTOM 06a3aTeNbHO

OoTKJIto4aKTe NpmMbop OT 3N1EKTPOCETH



e He pgonyckainTe 3alleM/ieHns CETEBOro LWHypa ABEpLEN AyXOBOro wkada
WM €ro CONPUKOCHOBEHMUS C rOpPSYMMM MOBEPXHOCTSMU. B NpOTMBHOM c/ly4dae
n3onsaums kabensi MoOXeT pacniaBUTbCsl, YTO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHUIO 1 BO3ropaHuio. Mocne ncnonb3oBaHUA 0653aTeNbHO OTKOUYaNTe
npmbop OT 3/1EKTPOCETMU.

e CobntogaiiTe 0OCTOPOXHOCTb MPU UCMOSb30BaHUM aNKOTrObHbIX
MHrpeameHToB B 6atoaax. MNpu BbICOKMX TeMMepaTypax afkorosb ncnapsercs
N MOXET BOCMJTAaMEHUTLCA NMPU KOHTaAaKTE C ropavymMMm noBepxHOCTAMU, UTO
MOXET NPUBECTUN K NOXapy.

e He HarpeBaliTe B AyX0BOM LKkady 3aKkpblTble HaHKM U CTEKIISIHHbIE
éMkocTW. MNoBblleHNe AaBNeHNs BHYTPU MOXET NPUBECTU K UX B3PbIBY.

¢ He pa3mewaliTe nerkopocnaameHsowmecs matepmansl pagom ¢ npubopom.
BokoBble NOBEPXHOCTU CUILHO HarpeBatTCs BO BpeMs paboTol.

e He pasmeLllaiTe NpoOTUBHU UK aniOMUHMEBYIO (PONbIY HEMOCPEACTBEHHO Ha
AHe ayxoBoro wkada. CkonneHue Tenaa MoXeT NoBpeauTb AHO npubopa.

e He nepekpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA. Bo BpeMsa paboTel npunbop
MOXET CUNIbHO HarpeBaTbCs. He npukacanTecbk K HarpeBaTesibHbIM
3/IEMEHTaM, BHYTpPEHHEl MOBEPXHOCTM AyXOBOro wkada v ApyrMM ropsaumm
yacTam.

e Bceraa UCMonb3yinTe TEPMOCTONKNE KYXOHHbIE PYKaBULbl MPU MOMELLEHUN
W U3BNEUYEHUN MOCYAbl U3 FOPSAYEro AyX0BOro wkada.

e He ncnonb3yiite npubop, ecnv CTeKo ABepLbl AyX0BOro wkada
NoBpPEeXAEHO WM OTCYTCTBYET.

o Mpn OTKPbITUM ABEPLbI AYXOBOro WwKada BbIXOAUT ropsaymin BO34YX.
MNeprameHTHas 6yMara MOXeT CONPUKOCHYTLCSA C HarpeBaTe/lbHbIM 3/IEMEHTOM
M 3aropeTtbcs. He ncnonb3yinte nepraMmeHTHyto 6ymary 6e3 dumkcaumm Bo
BpeMsa npeaBapuTenbHOro pasorpesa. O6a3atenbHO npuxumante eé
NpOTUBHEM Unn opMoi ans Bbinevkn. bBymara gonxHa nokpbiBaTh TOIbKO
Heo6xoANMYI0 MOBEPXHOCTb M HE BbICTYNaTb 3a Kpas akceccyapoB. Hukoraa
He HanuBaiTe BOAY B pa3orpeTylo Kamepy AyxOBOro wkada.



&I’IPEAVHPE)KAEHVIE
OnacHOCTb NMOpaXXeHUs NTIEKTPUUECKUM TOKOM!

e Bce paboTbl € 3neKTpuyYecknMm 060pyaoBaHNEM U CUCTEMAMU AO/DKHbI
BbIMOJTHATBCS TO/IbKO YMO/THOMOYEHHbIM 1 KBaNMMULMPOBAHHbBIM NEPCOHAIOM.

e [laxxe nocrie BbIKNOUYEHMS NMpMbopa BEHTUNSTOP OXNAXAEHUS MOXET
npofomkaTe paboTaTb B TeUeHME HEKOTOPOr0 BPEMEHMU.

e B c/lyyae BO3HMKHOBEHWUSI HEMCMPABHOCTU OTK/IOUMTE NpUbop OT
3/1EKTPOCETU, BbIHYB NMpeaoXpaHuUTENb N OTKIOYMB aBTOMaTUUYECKNIA
BblK/tOUaTeNb. Y6eanTecb, YTo HOMUHAbHbIM TOK MpeaoXpaHnUTens
COOTBETCTBYET TPebOBaHMUSIM.

BE3OMACHOCTb AETEN

e [loCTynHble YyacTu npmbopa MOryT CUIbHO HarpeBaTbCsl BO BpeMsi paboTbl. He
AornycKanTe AeTen K npnbopy, NoKa OH HE OCTbIHET.

BHUMAHME: pocTtynHble 4acTu MOryT HarpeBaTbCA MNPU  UCMOJb30BaHUMU

KYXOHHbIX npubopoB. He ponyckalite geten K yCTPOWCTBY A0 €ro MOJIHOro

OCTbIBaHMA.

BHMMAHME: npu unCNonb3oBaHUW Trpuasd  AOCTYMHblE 4YaCTW  CUJbHO

HarpesatoTcs. [leTsM 3anpeweHo npmubanxaTbcs K npubopy.

¢ YNaKkoBOYHble MaTepuasbl MOryT NMPeACTaB/IsATb OMNACHOCTb ANs AeTen. He
[OnycKanTe AeTel K ynakoBOYHbIM MaTepuanaM. YTUIm3npymTe sce
YyNaKoBOYHblE MaTepuasbl B COOTBETCTBMU C 3KONIOTMYECKMMN HOPMAaMK.

e [py OTKpPbITOM ABepLe AyXOBOro wkada He CTaBbTe Ha Heé TaXEnble
npeAMeTbl U He MO3BONSANTE AeTSAM Ha Heé caauTbCs. DTO MOXET NPUBECTU K
onpokmAabIBaHUIO Nprubopa nnm NoBpeXAeHUI0 NeTenb ABepLbl.

/N NMPUYUHBI NOBPEXAEHWA

BHuMaHue!

e Akceccyapsbl, donbra, nepraMeHT uaun nocyaa Ha AHe KaMepbl: He
pa3sMellanTe NpUHaANEeXHOCTM Ha AHEe AyXOBKU. He 3aKkpbiBaiTe AHO
Kamepbl GONbror nnn nepraMmeHTHoM 6ymMaron. He ctaBbTe nocyay Ha AHO,
ecnu TemnepaTtypa npesbiwaeT 50 °C. 3T0 NpUBOAUT K HaKOMJIEHUIO Tenna
N MOBPEXAEHWUIO 3Manu.

e AntoMuHMeBas dosbra: He AonycKanTe KOHTakTa osibrnm co CTEK/IOM
ABepLubl. DTO MOXET NPMBECTU K CTOMKOMY M3MEHEHMIO LiBETa CTeksa.



¢ CUINKOHOBbIE (POPMbI: HE UCMONb3YNTE CUIIMKOHOBBLIE (POPMbI, KOBPUKM,
MOKPbITUSA UK aKceccyapsbl, coaepxalune CUIMKOH. OTO MOXET NoBpeauTb
AaTumk ayxosoro wkada.

e Boga B ropsiuern Kamepe: He HafmBauTe BOAY B ropsuyto Kamepy AyxXoBOro
wkada. 310 npuBeaéT K obpa3oBaHuUIo Napa. Pe3knin nepenas Temnepartypbl
MOXEeT NoBpeAnTb 3Mab.

e Bnara B kamepe: npu ANUTENbHOM BO34ENCTBUM BRara MOXeT NpUBECTU K
Koppo3uu. MNocne ncnonb3oBaHns garite Nnpubopy BbICOXHYTb. He ocTaBnsnTte
BflaXKHble NPOAYKTbl B 3aKpbITOM KamMepe Ha ANnTenbHoe BpeMs. He xpaHuTte
nuLly B AyXOBOM LIKady.

e OpyKTOBbLIN COK: MPW BbINEKaHNUM COYHbIX (PPYKTOBbLIX MMPOroB He
nepenonHanTe npoTuBeHb. COK, CTEKALWWI C NPOTUBHSA, OCTaBASET NATHA,
KOTOpbl€ HEBO3MOXHO YAanuUTb. 10 BO3MOXHOCTU MCNONb3yinTe rnybokum
YHUBEpPCanbHbIM NPOTUBEHD.

¢ OxnaxzaeHue nNpu OTKpbITON ABepue: nocse paboTbl NpU BbICOKNX
TeMnepaTypax gante npmbopy OCTbITb C 3aKpbITOM ABepueli. He 3awemnsante
NOCTOPOHHWE NpeaMeThbl ABepuein. [axe crerka NnpMoTKpbiTas ABepua MOXeT
CO BpeMeHeM noBpeanTb dacaabl cocegHeln Mmebenn. OctaBnanTe aAsepuy
OTKPbITOM TO/IbKO ANA CYLWKK, ecnn o6pa3oBasnochb 60/bllioe KOANYeCTBO
Bnaru.

e CUNbHO 3arpsa3HéHHOE YNOTHEHME: eClin YNI0OTHEHNE CUbHO 3arpsa3HeHo,
ABepua npubopa MOXeT 3aKpblBaTbCA HEMIOTHO. 3TO MOXET NPUBECTU K
nospexaeHuto cocegHert mebenn. Bcerga coaepxxumte ynsoTHEHWE B YNCTOTE.
¢ Micnonb3oBaHue ABepLbl: HE UCNOMb3yNTe ABepuUy AyXOBOro wkada Kak
cnaeHbe, Nonky nnun paboyyto NoBepXHOCTb. He cagmTecb Ha Heé u He
pa3meLlarniTe Ha Hel npeagMmeTbl. He cTaBbTe Nocyay MM akceccyapbl Ha
OTKPbITYIO ABepLy.

e YCTaHOBKa akceccyapoB: B 3aBMCUMMOCTU OT MOAENN aKceccyapbl MOryT
nouapanaTtb CTeKN0 ABepLbl NpY 3aKpbiTUK. Bcerga nonaHOCTbIO 3aaBuranTe
aKceccyapbl BHyTPb KamMepbl.

¢ MNepemMewweHne npmubopa: He nepeHocuTe Npubop, AepKacb 3a pyyKy
ABepupbl. Pyyka He paccunTaHa Ha Bec npubopa 1 MOXeT cnoMaTbCs.

¢ /Icnonb3oBaHWe OCTaTOYHOrO Tensa: Npu UCNob30BaHUM OCTAaTOYHOIO
Tenna Ans NoAAep>XaHus nuwm TEMNNOM BHYTPU KaMepbl MOXeT obpa3oBaTbcs
BbICOKasi BNAXHOCTb. DTO MOXeT NPMBECTM K 06pa3oBaHUIO KOHAEHcaTa 1
KOpPPO3uUM, a TakxXe NoBpeanTb KyXOHHYI0 Mebenb. Bo nsbexanune
KOHAEHCaTa NPUOTKPONTE ABEPLY WU UCMONb3YNTE PEXUM
«Pa3sMmopaxuvBaHue».



YCTAHOBKA

Mepen ycTtaHOBKOM

3HauuMTeNbHblIE NOBpPEeXXAEeHUA

e He ncnonb3yitTe ABepuy AyX0BOro wwkada unv pyyky ans nogbéma munm
nepeMeLleHuns npubopa.

e [Ipu ycTaHoBKe HeobxoaMMo NoAakNoYaTh AaHHoe obopyaoBaHue B
COOTBETCTBMWN CO BCEMU MECTHbIMM HOpMaMKn 1 TpeboBaHUAMMK MO raso- 1
3/1EKTPOCHabXEHMIO.

e [N yCTaHOBKM UK NepeMeLleHns npubopa TpebyeTcs He MeHee ABYX
yenosek. HecobnoaeHne aToro TpeboBaHNs MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.

e [pn nepemeLleHn Npnbopa UCnosb3yinTe crieumasnbHble OTBEPCTUS A1
3axBaTa C 06eMx CTOPOH MM NPeayCMOTPEHHbIE PYYUKM.

NOAKNIOYEHMUE K 3JIEKTPOCETU

AaHHbIA Npn6op AoMmkeH 6biTb 3a3eMNEH.

e MponsBoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHUA AYXOBOIro
wKkada B cfyyae UCrnonb3oBaHMsA He3a3eMNEHHOM po3eTkn. CyLLecTByeT pUCK
NopaxeHUsl 3N1eKTPUYECKMM TOKOM, KOPOTKOMO 3aMblKaHWUS WX NoXapa npu
HeKBanMdUUMPOBaHHOI ycTaHoBKe. MoAK/IloUYeHUE AOKHO BbINOHATLCS
TO/IbKO YMOSIHOMOYEHHbIM CNeunannmcToM. FapaHTUs pacnpocTpaHseTcs
TONbKO Ha MPaBU/IbHO YCTAaHOB/IEHHOE 060pYyAOBaHME.

¢ PUCK NOpa>keHns 3/1eKTPUYECKMM TOKOM, KOPOTKOIO 3aMbIKaHUS UAn
noxapa npw nospexaéHHoMm ceteBoM kabene! Kabenb nutaHnsa He AonxeH
noaBepraTbCs HaTAXeHWto, nepernbam Mam CONPUKOCHOBEHUIO C FOPAYUMMU
yactamum npubopa. MNpu nospexaeHnn kabenb gonxeH 6biTb 3aMeHEéH

KBa}'IM(bVILI,VIpOBaHHbIM SNNIEKTPUKOM.

¢ [MapaMeTpbl 3/1eKTPONUTAHUS AOSXKHbI COOTBETCTBOBATb AAHHbIM,
YyKa3aHHbIM Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa. Kabenb nutaHmns fosxeH
COOTBETCTBOBATb TEXHUYECKMM TPEBOBAHUAM N MOLLHOCTM YCTPONCTBA.
OnacHOCTb NOpa)eHUs 3neKTpMyeckuM Tokom! Mepen BbINOMHEHUEM NHO6bIX

pa60T MO 2TEKTPOMOHTAXy obsi3aTenbHO OTKAOUMTE r|pV|60p OT 3/1EKTPOCETH.
6



YCTAHOBKA NMPUBOPA:

Ona 6e3onacHOM 3KcniyaTaumMm paHHoro npubopa ybeautecb, 4YTO OH
yCTaHOBMIEH B COOTBETCTBMM C nNpodeccMoHalbHbIMX CTaHapTamMu w
MHCTPYKUMSIMX MO YyCTaHoBKe. [loBpeXAeHUs, BbI3BaHHble HeMnpaBWIbHOM
YCTQHOBKOW, He NoAMNaAatoT Moj rapaHTUIo.

Bo BpeMs yCTaHOBKM MWCMOMb3yWTe 3alMTHble nepyaTku, 4Tobbl M3bexaTb
nope3oB 06 ocTpble kpas. [epen yCTaHOBKOM NpoBepbTe Npubop Ha Hanuuune
MOBPEXAEHN N He NOoAK/oYaNTe ero, eCiM OHU OB6HapyXeHbl.

Mepen BKAOYeHMEM npubopa yAanuTe BCE YMNaKOBOYHble MaTepuanbl W
3alUMTHYHO NNEHKY. Bce ykasaHHble pa3Mepbl NpUBeAEHbl B MUISIMMETPaXx.
Heobxoammo obecneunTb [AOCTYNn K BWAKE WAW NpPeaycMOTpeTb Hanuuue
BbIK/IlOUATENA B CTAUMOHApPHOW MpoBOAKE AN BO3MOXHOCTU OTKJIHOUYEHMUS
npubopa OT 3/1eKTPoCeTn Nocne yCTaHOBKM!.

BHUMAHME: Bo u3bexaHue neperpeBa npmbop Henb3s yCTaHaBAMBaTb 3a
[EeKOpaTUBHOW ABEpPUEN.

YctaHoBuTe Npubop B HUWY (MOA CTONELWHMLEN nan Hag apyrum npnbopom B
BbICOKOM LIKady), 3aKpenume ero C NoMOLLb BUHTOB M MNACTMKOBbIX KpblLleK
B ABYX oTBepcTuax (puc. 1), pacnosioXeHHbIX Ha paMKe AyXOBOro wkada u
BUAMMbIX MpPU OTKPbITO ABEpLE.

Ona obecnedyeHns >3PdEKTMBHOM UMPKYyNsSiUMM  BO3AyXa AyXOBOW wKad
AonkeH 6blTb yCTaHOBNEH B COOTBETCTBMW C pa3MepaMu, yKasaHHbIMW Ha
pucyHke (puc. 2).

MAACTUKOBAA SArMNYLLIKS “wy
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MNaHeNs ABELb HAXOAMTEA Ha OAHOM
YOORHE € NOBEPKHOCTLK) WKaDA

505

OTeepeTHe ana
ceTenars
WHypa (Bwnkw)

Oeraeere 2a30p 10 MM
MERAY SAAHER CTEHKOR
AyRoBOra Wrada W
AEPEERHHEIM WHKadOM

MNpumeyanme: Po2aTea ANA NoOKI0YEHHA
AOM¥HS OBITE DACNONOHEHA B COCEMHEM WKady,
B KOTOPOM HE YCTAHOBRNEHE 3NaKTRHMYeCckie
npHBopsi

3aksilounTesnibHasi NpoBepkKa

1. TMoakntounte YCTDOVICTBO K CETU INEKTPONMUTAHNA N BKIKOYNTE €ro

2. T[poBepbTe paboTOCNOCOOHOCTD.

OKPYXAIOLLAA CPEOA

PacnakoBka

&

AOnsa 3aWuThl yCTponcTBa oT noBpexXaeHnin npwm
TpaHCNopTMpoBKe 6blla MCMonb30BaHa 3aliMTHas ynakoBKa.
MNMocne pacnakoBKW MpPOCUM BacC YTUIN3MPOBATb BCE 3J/IEMEHTbI
yrnakoBku  3Koformdyeckn  6esonacHbiM  crnocobom.  Bce
MaTepuanbl, MWCMNOMb30BaHHblE AN YMNaKOBKU YCTPOWCTBA,
ABMSATCA 3KONOrMYeckn yuctbiMm. OHM noanexat 100%
nepepaboTke ©“ MOMeYeHbl COOTBETCTBYIOLIMM CUMBOJIOM.
Ba)kHo! YnakoBouyHble MaTepuanbl (MakeTbl, MOJMITUIIEH,
MoONCTMPOA U T.4.) BO BPEMS pPacnakOBKM AOSHKHbI XPaHUTbCS
B HEAOCTYMNMHOM AN AeTel MecTe.



YTUIN3ALUUNA CTAPOIro NPUBOPA

B cootsetctBUMM C EBponerickon pupexktuson 2012/19/EU u
MeCTHbIM 3aKOHOAATE/IbCTBOM B OTHOLUEHUM WMCMONb30BaHHbIX
S/IEKTPUYECKUX W DNIEKTPOHHbIX TOBapoB, JAaHHbIN npubop
noMeyeH CUMBOJIOM MEPEeYEepKHYTOro MyCOPHOrO KOHTeWHepa.

[IENEE OTa MapKupoBKa YKa3blBaeT Ha TO, YTO MO UCTEYEHUU CpoKa
cnyx6bl npubop Henb3s yTUNM3MPOBaTb BMeCTe C ApYruMu
6bITOBbIMK OTXO0AAMMU. [onb3oBaTeNb 0683aH cAaTb ero B MYyHKT
cbopa 0TX0A0B 3/1EKTPUYECKOro " 3/1IEKTPOHHOIO
obopynoBaHusa. TlyHKTbl cbopa, BKIOYAS MECTHble LEeHTpbI
npuvema, MarasmHbl U MyHuUUMNanbHble cnyx6bl, obecneumBatoT
COOTBETCTBYIOLLME CXeMbl nepepaboTku. MpaBunbHoe
obpalleHne C  WCNOMb30BaHHbIMKM  3NEKTPUYECKUMU U
3N1EeKTPOHHbIMW TOBapaMu rnomoraeT nsbexaTb onacHocTen Ans
OKpYy>atloLwen cpedbl M 340pOBbS 4YesloBEKa, CBSA3@HHbIX C
HasiMunMeMm  OnacHblX  KOMMOHEHTOB W HeHaanexalium
XpaHeHueM nnu nepepaboTkon Taknx TOBapOB.

O3HAKOMJIEHME C YCTPOWCTBOM

0630p NpoaykTa




1| MNaxenb ynpasnexus

2 | PeweTka

3 | MpoTuBeHb

4 | [IBepua gyxoBKu

5 | Pyuka

6 | BeHTUNATOP KOHBEKLMW Ha 3aHeNn naHenm

7 | Namna

8 | HarpeBaTerbHbIli 3NEMEHT rpuns

9 | bokoBas HanpasnsoLwas (nosnka)

TexHnveckue XaPaKTEPUCTUKHU

Hanpsioxenue / YactoTa

220-240B—/50/60 I'y

Oo61ee moTpedIeHe MOITHOCTH

3050~3650 Br

JlnHa ceTeBoro mHypa

1.5m

Buemrnue pasmepst (B/IL/T)

598/595/579 (mm)

MomnTaxusie pazmeps! (B/IL/T)

585/564/ munumym 555 (mm)

OCHOBHas TyXOBKa

MHoroyHKIIHOHAIbHAS TyXOBKa
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KoMnnekraumsa

MocTaBnsieMble akceccyapbl MOMYT pasinyaTbCsl B 3aBMCUMOCTM OT MOAENN U3LENUS.
He Bce akceccyapbl, OnN1caHHble B PyKOBOACTBE MO/b30BaTesNsi, MOTYT BXOAUTb B
KOMMJIEKT Ballero yCTponcTBa.

1. bosnbwasa pewéTkKa

[Ons »xaponpo4yHon nocyabl, GopM Ans

BbIMEYKN U OrHeyrnopHbIX 61toA.

[na 3anekaHus, rpunsa un

3aMOPOXXEHHbIX MPOAYKTOB.

2. MNMpoTuBeHb ANS BbliNeKaHUs

NS NpuroToB/ieHMs BbINEYKN Ha NMPOTUBHE U ‘ >
Hebonbwmx xnebobynoyHbIX n3genmi.
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YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

B pabouenn kamMepe NpeayCcMOTPEHO MNATb YPOBHEWN
yCTaHoBKM Mnofiok. OTcyeT ypOBHeW BeAEeTCH CHU3Y
BBepX. [pUHAANEXHOCTU  MOXHO  BbIABUHYTb
NMPUMEPHO Ha MOJIOBUHY ANWHbI 6e3 pucka ux

onpokunabiBaHUA.

MNMpumeyaHusa

1. Bcerpa ycraHaBnvBanTe NpUHaANEXHOCTU B
pabouyto Kamepy rnpaBuIbHON CTOPOHOW.
BcraBnaiite nx Ao ynopa, 4tobbl OHU He

Kacanucb aAsepubl npmubopa.

2. Mpwv HarpeBaHWUM NPUHALNEXHOCTU MOTYT

nedopMnpoBaThCs. DTO HE BIMSET Ha UX
PYHKLMOHANLHOCTb. [oc/e oCTbIBaHUS OHM

BOCCTaHaB/IMBAKOT CBOK MepBOHauasbHyo GhopMy.

11



MaHenb ynpasneHusn
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1. Bkn./BbIkn. 7. Mntoc

2. Bbibop pyHKLMN 8. MuHyc

3. OcBeuleHune 9. MNopaTBEPXKAEHNE HACTPOMNKN
4. HacTpoWka TemMnepaTypbl 10. BbICTpbIf Harpes

5. HacTpolka BpemMeHu 11. KHonka cTapT/cTon

6. XXK-gucnnen

1. AxTuBauusa dyHKUUN Harpesa

HaxmnTe kHonky 1 — npubop nepenpéT B pexum oXugaHusa. 3ateM HaxmuTe
KHoMKy 2 ang Bbibopa pexunma Harpesa.
[Mo ymonyaHuio nepBbiM peXxnmMom aBnsetca yHKUna pasmopaxuBaHusa. Ha

XKK-gncnnee otobpaxaetcs COOTBETCTBYOLMNA 3HAYOK D*.

HaxmunTe kHonky 11 Ans NoATBEPXOEHUS HACTPOWKN M 3anycka BbiGpaHHON
dyHKkumn. JocTtynHo 11 pexnmoB paboThl.

Bo Bpems paboTbl HaXXMUTE KHOMKY 1, 4TOObl OCTAHOBUTbL TEKYLL M NpoLecc u
npekpaTuTb Harpes.

[E] ) & +]
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HacTpoiika BpeMeHU NpUroToBsieHUs

3apanite BpeMs NpUroToBAeHMs 3apaHee. ocnie HaCcTPOMKKM 3anyCcK NpoOUCXoanT
cpa3sy. Mo 3aBepLlieHnn BpeMeHn Npmbop npekpallaeT Harpes.

HaxxmMuTe KHoNKy 2 Ans Bbibopa pexunma — Kaxkaoe HaxaTue nepekatovaeT oauH
pexuMm Harpesa.

3aTteM HaxxmuTe KHONKY 4 — Ha XXK-gucnnee HauyHyT MuraTb 3Ha4YeHUs TemMnepaTypsbl.
TeMnepaTypy MOXXHO YCTAaHOBUTb C MOMOLLbIO KHOMOK 7 unin 8.

Ha)xXMuTe KHOMKY 5 Ans HaCTPOMKM BpeMeHU NMPpUroToBAeHMS C MOMOLLbK KHOMOK 7
wnu 8.

Kaxpoe HaxaTue u3aMeHsieT 3Ha4yeHme Ha 1 MMHYTY. [lonroe Ha)katue no3BonseT
HEeNpepbLIBHO YBENNYMBATL UM YMEHbLLATb BPEMS MPUTOTOBJIEHUS.

3aTteM HaxmuTe kKHonky 9 (OK) ans noaTBepxXAaeHus.

Mocne 3Toro HaxxmMmuTe KHonky 11 Ans 3anycka BbIbpaHHOrO pexuma Harpesa.

ABTOMaTUUYECKUI PEXXUM BbiNEYKU C YCTAHOBKOW BPEMEeHU OKOHUYaHUNA
Bbibepute pexuM HarpeBa U YCTaHOBUTE TeMnepaTypy COrfacHO ONUCAHHbIM Bbille
waram.

HaxMuTe KHonKy 5 — BpeMs nNpuroToBfieHMs HAaYHET MUraTb. 3aTEM C MOMOLLbIO
KHOMKW 7 yBenu4ybTe BpeMA UK KHOMKK 8 yMeHbluuTe ero. Kaxaoe Haxatune
U3MEHSEeT 3HayeHne Ha 1 MUHYTY. [lonroe HaxxaTue No3BONSET HENpPepPbIBHO N3MEHATb
BpeMs.

Mocne ycTaHOBKM BpeMEHW NPUroTOBIEHWUSI CHOBA HaXXMUTe KHOMKY 5 — HauHéT
Muratb 3HauyeHue «End» (BpeMs OKOHYaHUA). YCTaHOBUTE BPeMS OKOHYaHUS C
NMOMOLLbIO KHOMOK 7 nnu 8. 3aTeM Haxmute KHonky 9 (OK) ana noarsepxaeHus.
HaxxmuTe kHonky 11 ans 3anycka yHKUMN OTCPOYKMW.

BpeMsi Hayana NpUMroToBfieHUss = BPE€MSA OKOHYaHUA — BPEMSA NPUroToBJIEHUSA.
Korga HauMHaeTcs npouecc, aBToMaTUYECKM BKJIKOYAETCa 1aMna AyXOBKU, Ha

ancnnee otobpaxaeTcs 3HA4YOK Harpesa u CTpenka @ Mexay napametpamum
NMPUroToOBNEHUA.
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4. dyHkuua 6bicTporo HarpeBa (Fast-heating function)

Mocne Bblbopa pexnMa HarpeBa HaxxmuTte KHonky 10 aAnsa akTueBaumm dyHKUMU
6bICTpOro Harpesa.

Koraa TemnepaTypa AOCTUraeT 3a4aHHOro 3HadeHunss, Npubop aBToMaTUYECKM
nepeknoyaeTcs B BbiIbpaHHbIN pexuM paboTbl.

DyHKUMA BbICTPOro Harpesa AOCTYMHA TOJIbKO A/ TPEX PEXMMOB Harpesa.

E] BepxHUA + HUXHWIA HAarpee + BEHTUNATOP

@ KoHBEKLMOHHBIR Harpes

E] BepxHWA + HUXHWIA Harpes
=

5. HacTtpoiika yacoB (Clock setting)

B pexuMme oxuaaHus HaxxmuTe 1 yaepxusamnte KHonky 5. Ha XK-gucnnee
oTobpa)kaeTcs Yachl, NpyY 3TOM MUraOT MUHYThI.
YcTaHoBUTE BpeMSA C NOMOLLbIO KHOMOK 7 unun 8.

MoaTBepanTe HAaCTPOMKY, HaXaB KHOMKY 9.

6. BknoueHune/BbikntoueHune 3syka (Sound On/Off)

Mo yMO4YaHMo 3BYK BKJTIHOYEH.

B pexuMe 0XnaaHus HaXXMUTE U yaepxunsante @ KHOMKY 3 CeKyHAbl — 3BYK

BbIKTHOYUTCA, NpO3By4aT ABa CUIrHana.

MoBTOPHOE ANUTENbHOE HaXaTue @ (3 cekyHAbl) BKAOYAET 3BYK 06paTHO,

NpO3BYYUT OANH CUTHaN.
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DYHKLUU [yXOBKU

Pe>xum Harpesa

Temnepartypa

NMpumeHeHune

PaBMOpa)KVIBaHVIe

30°C-60°C

[Ans 6epexHoro pasMopaxuBaHus
3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB Npwu
HU3KOW TemnepaTtype.

MonHbI rpunb

50°C~250°C

[ns npuroToBneHnst 60bLIOro
KOJIMYecTBa Msica, TaKoro Kak Kypuua,
yTKa, roBsavMHa unu 6apaHuHa, ¢
MCMoSIb30BaHMEM BCEN NOBEPXHOCTM
rpuns.

Monyrpunb

50°C~250°C

[ns NpuUroToBneHns HebonbLIMX
nopunin nnm noaxapueanusa xneba,
MCMONb3YyeTCs TONbKO LieHTpasibHas
YacTb rpuns Anst SKOHOMUKU
3HEepruu.

MonHbIA rpunb +
BEHTUNATOP

50°C~250°C

[ns 3anekaHns KpyMnHbIX KYCKOB Msica
C Nyylwen umpkynsauven sosayxa,
obecneunBaeT XpyCTALLYIO KOPOUKY 1
BHYTPEHHIOK YacTb.

HWXHWIA Harpes

50°C~250°C

Ans  6noa, koTopbiM  TpebyeTtcs
xpycTswas nnm 3on0TUCTas
HUXHSIS KOpoyKa, Taknx Kak nuuua
WAW NUporu.

BepxHUI + HWXHUI
Harpes + BEHTUNATOP

50°C~250°C

[Ans TpaaWLMOHHOW BbINeuku u
3anekaHus Ha O4HOM ypOBHe.
MaeanbHO NoAXOAWUT NS TOPTOB C
BJIAXXHOW HauyuMHKoMN, obecneymBsas
paBHOMEpHbI Harpes CBEpXY U
CHU3Yy.

KOHBEKLMOHHbIN
Harpes

50°C~250°C

[na BbINeYKN U 3aneKaHns Ha OAHOM
NN HECKOJIbKMNX YPOBHAX
oAHOBpeMeHHO. BeHTunatop
PaBHOMEPHO pacnpeaendaeTr Tennao oT
3a4HEro HarpeesaTeNbHOro 3/1EMEHTA.

BepxHUin + HWXHUI
Harpes

50°C~250°C

KnacCu4eckuini pexunMm BbINEYKN Ha
OAHOM ypoOBHe. [MoaxoanT ans
neyeHbs, xneba, GUCKBUTOB U
3anekaHusa msca.

HW>XHWIN Harpes +
BEHTUNATOP

50°C~250°C

Ons  NoApyMSHUBaHWS  HWXKHEN
4acTu NUUUbI, MMPOroB WAW TapToB
npu paBHOMEpPHON TeMmnepaType no
BCel kamepe.

Nonyrpuneb +
BEHTUNATOP

50°C~250°C

[Nns NpUroToBrneHnsa HebonbLMX
nopuunii ¢ uMpKynaumeln ropsiyero
BO34yXa, WAeanbHO ANs OBOLWEN,
pbI6GHOro dune AN TOHKUX KYyCKOB
Msica.

Monyrpune +
KOHBeKLMSA

50°C~250°C

NS NHTEHCUBHOrO NOAPYMSAHUBAHMNSA
CBEpXy C MOMHOW UMpKynsumen
Bo3ayxa. MNoaxoauT Ans nasaHbm,
3ane4yéHHbIX OBOLUEN U XpyCTALlen
Kypuubl.
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UHankaTopbl own60k

B cnyyae HencnpaBHOCTM, KOHMANKTA unu apyroro cb6os undposBon aucnnein BpemeHn otTobpaxaer
KoAbl OWKBOK, KOTOpble UMEIOT Creayolne 3Ha4YeHns:

o .| Owwnbka OonucaHme NpuYnHbI [AeicTtBne
vcnnen

KoHTponbHas nnata He .
MpuumHa: NTC noBpexaéH;
obHapyXuBaeT AaTunk

Er01 HeT paTuuka Temnepatypsbl TeMnepaTypbl, Harpes Tpebyetcs 3amera NTC.

AYXOBKW NpeKkpauwlaeTcs.

KoHTponbHas nnata .
KopoTkoe 3aMbikaHue MpuunHa: NTC noBpexaéH;
ob6Hapy»una KopoTkoe

aTunKa TeMmnepartypbl Tpebyetcsi 3ameHa NTC.
Er02 A patyp 3aMblKaHMe gaTtyukKa, Harpes pedy

AYXOBKW NpeKkpalwiaeTcs.
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MepBoe ncnonb3oBaHue:

Mepen TeM Kak BrepBblie UCMOJIb30BaTb npuﬁop ansa
npuroToBJZIEHUA NULUN, Heo6XxoA4MMO OUYUCTUTD KaMepy un
npyuHapaieXxHoOCTU.

1. Ypanute BCe HakNenku, 3alUTHYIO NJIEHKY W AeTanu ANS TPaHCNOPTUPOBKM.
M3BnekuTe BCe NPUHAANEXHOCTN 1 BOKOBblE HanpaBNsOLWMe U3 Kamepsbl.

3. TwaTenbHO OYUCTUTE NPUHAANEXKHOCTN U BOKOBbIE HanpaBnsoLme,
NCMOJb3yS MbIJIbHYIO BOAY U candeTKy WUan MArKyo LWEeTKY.

4. YbeauTtecb, YTO B KaMepe HET OCTaTKOB YMaKOBKM, TaKMX KaK rpaHybl
NeHONoANCTUPOIa NN AepeBsiHHbIE LWEeNKN, KOTOPble MOryT BbI3BaTb PUCK
BO3ropaHums.

5. TMpoTpuTte rnagkme NoBepXHOCTU BHYTPU KaMepbl U ABEpLY MSAFKOW BAaXXHOWM
TKaHbIHO.

6. UYTobbl yCTpaHMTb 3anax HOBOro npubopa, NnporpenTe NycTyk neyb C
3aKpbITOM ABEpPLEN.

7. ObecneybTe XOpPOLLYHO BEHTUASLMIO KYXHU BO BpeMs MepBOro Harpesa
npubopa. B 370 BpeMs He gonyckanTe AeTen U AOMALUHUX XUBOTHbIX Ha
KYXHI0. 3aKponTe ABepU B cocegHne KOMHaThbI.

8. YcraHoBMTE yKa3aHHble HacTpolrku. O TOM, Kak HaCTpPOUTb PeXMM Harpesa u
TemnepaTypy, Bbl Y3HaeTe B CleAyloLleM pasgene.

MporpeiiTe npu6op nepea nepBbiM UCMOJIb30OBAaHUEM MEYn.

_ Mocne Toro Kak Npuéop OCTbIHET:

1. OuucTtuTe rmagkue NnoBepxHOCTU U
Pexxum Harpesa . .
ABepLy MblIbHOW BOAON U

Temnepatypa 250°C candeTkon Ans MbiTbs NOCYAb.

Bpems 30 MUH 2. Hacyxo BbITpUTE BCE NOBEPXHOCTMU.

3. YcTaHoBWTE 6OKOBbIE Hanpasasowme.
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TEXHUYECKOE OBCJ/1Y)XUBAHUE N OYNCTKA

Mpu HapnexalleM yxo4e U perynsipHoli o4yucTke Baw npubop Hagonro
COXPaHWUT NMpuBfeKaTesbHbI BHEWHUA BUA U MOMHY OYHKUMOHaNbLHOCTb. B
[aHHOM pasfesne Mbl 06bSICHMM, Kak MpaBWIbHO yXaXuBaTb 3a Npubopom u
ounwaTb ero.

YTo6bl HEe noBpeAUTb pasfn4YHble MOBEPXHOCTUM npubopa HenoAXoAsLMMU
YNCTALLMMKU CpPeacTBaMu, crneayiTe ykasaHusMm B Tabnuue. B 3aBucumoctu ot
Moaenu Bawero npubopa, HEKOTOpble W3  YyKasaHHbIX 30H  MOTyT
OTCYTCTBOBaTb.

& BHuMaHue! OnacHOCTb NOpPaXXeHUS 3JIEKTPUUYECKUM TOKOM!

1. TMepea ounctkon npubopa BbIKIOUMTE 3/1eKTponNuTaHne, 4tobbl nsbexartb
MOpPaXXeHUs 3/1IeKTPUYECKMM TOKOM.

2. Topsuune NoBEpXHOCTM MOryT CTaTb NPUYNHON oxoros! Mepen ouncTkom
fainte 060pyAOBaHUIO OCTbITb.

Puck nospexxaeHns NnoBepxHOCTU. He ncnonbsynTte:

ArpeccuBHble 1N a6pa3VIBHbIe YncTdawme cpencrea.

° YucTtawme cpencrsa C BbICOKMM COAEpXaHUeM cnvpTa.

° XKectkmne Mmovanku unm FY6KM Ana YNCTKN.

° OuuncTUTENN BbICOKOTO AABEHUSA UK napoo4vncTuUTENn.

° CneumanbHble cpencTBa A1 O4UCTKN an6opa B rops4yemM COCToAHUN.

e HoBble TKaHeBble candeTkun (rybkm) cnegyeT TwaTeNbHO NPOMbITb Nepes,
MCMNOIb30BaHNEM.
COBETbI MO OYNCTKE

PekomMeHAyeMble cpeacTBa AN OUYUCTKU M yxXo4a MOXHO npunobpectu B
cepBucHom cnyxbe. Cobntogarite COOTBETCTBYOLMNE MHCTPYKLNM

npomnssoanTens
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30Ha: BHewHsAa naHenb npubopa

OumncTka

BHelwHAA naHenb n3
Hep)KaBelow,eﬁ CTanm

Mnactmk

OKpaLLIeHHbIe NOBEPXHOCTU

MaHenb ynpasneHua

[BepHble naHenn

Pyuka ggepupl

IManupoBaHHble MOBEPXHOCTU U
camooumLLaoLmecs
MOBEPXHOCTU

CTeKNAHHbIN NnadoH
BHYTPEHHEro OcBeLLeHUA:

YNnoTHWUTENb ABEPLIbI:
He cHumatb

KpblWwKa ABepLbl U3 Hep)KaBetoLLei
cTanu

FopAumii MbIbHbIN pacTBop

QuuncTuTe candeTKoi 419 MbITb MOCY/Abl, 3aTEM HACyX0 BbITPUTE
MArKOM TKaHblo. HemeaneHHO yaansaiite naTHa M3BECTKOBOroO
HaneTa, *Kupa, Kpaxmana v 6eaka (Hanpumep, AMYHoro 6eska).
oA, TakKMMM NATHAMM MOKET 06Pa30BaTbCA KOPPO3KA.
CrneumanbHble CPeacTBa 418 OYUCTKM HepPIKaBeIoLWEN cTanu,
noaxoAsLime AnA ropsaYMX NOBEPXHOCTEN, MOXKHO npunobpecTu B
Halel cepBUCHOM CnyKbe UAn B cneumanmsvpoBaHHbIX
MarasuHax. HaHocuTe uncTaLLee cpeacTBO 04eHb TOHKMM CI0EeM C
MOMOLLbIO MATKOM TKaHMU.

FopAYMiA MbINbHBINM pacTBOp:

OunLaiiTe C NOMOLLBIO MATKOM TKaHW, 3aTemM NPOTPUTE CyXol
MArKOM TKaHblo. He Mcnonib3yiTe CpeacTsa ANA YMCTKM CTEKNA
NN CKpebKKn aNna cTekna.

FopAYMiA MbINbHBIN pacTBOp:

OunLLaiiTe C NOMOLLLbIO MATKOM TKaHK, 3aTeM NPOTPUTE CyXoM
MAFKOM TKaHbHO.

FopAYMiA MbINbHbIN pacTBOp:

OunLaiiTe C NOMOLLBIO MATKOM TKaHW, 3aTemM NPOTPUTE CyXol
MAFKOM TKaHblo. He ncnosbayiite cpeacTsa A1 YACTKM CTEKIA UK
CKpebKu ana cTekna.

Fopaunit MbINbHbIN PacTBop:

OumLaiTe C MOMOLLIbIO MATKOM TKaHK, 3aTeM NPOTPUTE CyXOit
MATKOM TKaHblo. He Mcnonb3ayiite ckpebKu aNa cTekna unu
METaNIMYECKME TYBKM AN HepIKaBeloLLel CTasin.

FopAYMiA MbINbHDbIN pacTBOp:

OuuLLaiTe € MOMOLLBIO MATKOM TKaHW, 3aTeM NPOTpUTE CyXom
MATKOW TKaHbHO.

Ecnv cpencTBo ANA yAaneHna Hakmnv Nonasét Ha pyyky ABepLibl,
Hemez/1eHHO yaanuTe ero. B npotnesHom cnydae natHa byaet
HEeBO3MOKHO yAaNUTb.

Cobntogaiite MHCTPYKUMM A0S NOBEPXHOCTEN paboyeit
Kamepbl, Np1BeAEHHbIE Noc/ie TabanLbl.

FopAYMIA MbINbHDbI pacTBOp:

Oumnctute candeTKom A1s MbITbA NOCYAbI, 3aTEM HACyX0 BbITpUTE
MATKOM TKaHbto. Ecin paboyas Kamepa CUIbHO 3arpAsHeHa,
MCMONb3yNTe CPEACTBO [J1A YACTKM [yXOBOK.

FopAYMiA MbINbHDbIN pacTBOp:
OumLIalTE C MOMOLLLIO MATKOM TKaHW. He ucnosib3osatb
abpasuBHble cpeacTBa.

CpeacTBo AN YUCTKU HepXKaBeloLLeit cTanu:
Cobntosaiite MHCTPYKLMM NpoussoauTens. He ucnonb3yiire

CPeACTBa MO yX04y 3a HepKaBetoLLEel CTanbto. CHUMUTE KPbILLKY
ABEPLLbI ANA OUMCTKM.
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COBETbI MO 3KOHOMUUN SHEPITMA

1. W3BnekuTe BCE NPUHAANEXHOCTM, KOTOpble He TpebytoTca Ana npouecca
MPUroTOBAEHUS NN BbINEYKM.

2. He oTkpbliBaliTe ABepuUy BO BpeMs MPUroToBAEHMUS.

3. Ecnu Bbl OTKpbINM ABepLy BO BpeMs paboTbl, NepekItounTe pexunum Ha
«Jlamna» (6e3 naMeHeHMs HaACTpoeKk TemMnepaTypbl).

4. B pexumax 6e3 BeHTUnsATopa CHMXaihTe Temnepatypy Ao 50°C 3a 5-10
MUHYT A0 OKOHYaHWS BpeMeHU MpUroToBneHuns. 3To NO3BOANUT
MCNOo/Ib30BaTb OCTAaTOYHOE TenJ10 KaMepbl AN 3aBepLlUeHns npouecca.

5. To BO3MOXHOCTM ncnonb3ynte pexum «KoHBekums» (Fan Heating). Bebl
CMOXeTe CHU3UTb TemMnepaTtypy Ha 20°C-30°C.

6. B pexunme «KoHBeKLMA» MOXHO roTOBUTb 611048 HA HECKONbKUX YPOBHAX
OAHOBPEMEHHO.

7. ECnn HEeBO3MOXHO roToBUTb pa3Hble 6at04a OAHOBPEMEHHO, FOTOBbTE UX
Apyr 3a apyrom, 4tTobbl MCNOMB30BaTh Y)Xe pa3orpeTyto neuyb.

8. He pasorpesaiTe nycTyto neyb 6e3 HeobxoanmocTu. Ecnum pasorpes
HY>X€eH, CTaBbTe 6711040 Cpa3y nocse Toro, Kak MHAMKAToOp TeMnepaTypbl
rnoracHeT B NepBbll pas.

9. He ucnonb3ynte oTpaxawwy donbry (Hanpumep, aatoMUHUEBYIO) AN
NoKpbITUA AHa paboyel Kamepsl.

10. Mo BO3MOXHOCTU MUCMONb3YNTE TanMep U/Unn TeMrnepaTypHbIN LWymn.

11. Ncnonb3yinTe TeMHble MaTOBble U lerkme (opMbl A5 BblMeYK!.
CrapauTecb He UCNOMb30BaTh TSAXesble akceccyapbl ¢ 6necTawmmm
noBepxHOCTAMU (HepXxasetroLlas CTasb, aJloOMUHUN).

CHATME M YCTaHOBKa ABepubl npubopa

Mpu Hapnexawem yxoAe W perynsapHor oumctke Baw npubop HaZoNro
COXpPaHWUT MNpUBMEKATeNbHbIA BHEWHWA BUA U MOMHY (YHKUWOHANbHOCTb.
34ecb ONMCaHO, Kak CHATb ABepuy npubopa v ounctntb eé. 9 OUYUCTKU U
CHATUSA ABEpHbIX naHenen (CTekosa) Bbl MOXETe MNOSHOCTbI OTCOeAUMHWUTL
Asepuy npubopa.

Ha kaxaoMm wapHupe (netne) ABepubl MMeeTCa GUKCUpyWnii polyar. Korga
uKecmpytowme pblyarm 3akpbiTbl, ABepua npubopa HagexHo 3adukcMpoBaHa
Ha Mecte. E€ HeBO3MOXHO oTcoeanHuTb. Koraa dukcupyowme pblyaru
OTKPbITbl AN CHATMS ABepubl, WapHUpbl 610KMpYyoTCA. B 3TOM nonoxeHuu

OHU HE MOTYT 3aX/I0MHYTbCA.
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NPEAYNPEXAEHWUE — PUCK NMOJZTYHYEHUA TPABMblI!

Ecnu wapHupbl (netnu) He 3abnokuMpoBaHbl, OHWM MOMyT 3axXJIOMHYTbCHA C
6onbwoii cunon. Cneamte 3a TeMm, 4YTOb6bl UKCUpyOWME pbldarn Bcerga
6611 60 MONHOCTBIO 3aKpbIThl, NM60 (NpU CHATUM ABepubl) MOMHOCTLIO
OTKPbITbl. [Ipy OTKPLITUM W 3aKPbITUM ABepubl LWapHMPbl NPUXoAAT B
ABVXEHNe — CylecTBYeT pWUCK 3alwemneHus. [epxuTe pyku noganblie oT
LApHUPOB.

Mopsapok aencTemii:

> Cnerka npuvKpouTe ABepuy M BbiHbTE €€, NOTAHYB 3a KPoUKM «A», Kak
nokasaHo Ha puc. 2. EcikTi Tik KanbinTa ycTan, eKi inMeKTi oMbiKTapfFa
CasblHbI3.

-Y706bI YCTAHOBUTb ABEPLY HA MECTO:
> YaepxuvBasi AiBepuy B BEPTMKabHOM MOJIOXEHUN, BCTaBbTe ABa Kptoyka B

nassl;
> Y6eauTechb, UTo nocagouyHoe Mecto «D» uaeanbHO 3aLennnoch 3a Kpaw
nasa (415 NpoBepKM cnerka noAsuranTe ABepLy neun Brepea v Hasag).;

bk

Fig.1 Fig.2
> MONHOCTbIO OTKpONTE ABepLy neuu, NnepeseauTe (oTuenuTe) ABa pblyara
«B» BHM3, a 3aTeM CcHOBa 3aKpoWTe ABepLly.
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CHsATHe cTekon ABepLubl
,EI,Bepu.a Nneym COCTOUT U3 3 CTEKNSAHHbIX NaHeneu c

BEHTMASLMOHHBIMW OTBEPCTUAMU CBEPXY U CHU3Y. Bo Bpemsa paboTbl
rneym BO3AYX UMPKYNMPYeT yepes ABepuy, YTo6bl BHELWHAS NnaHenb
ocTaBasiacb xX0n04HOM. Ecnn mexay creknamm obpasoBancs KOHAEHcaAT,
ABepuy MOXHO pa3obpaTb 41 OYUCTKM.

CHuMUTe ABepuy C Neyun 1 MosIoXuTe eé Ha 3aWMTHYIO NOBEPXHOCTb
(HanpuMep, Ha ckaTepTb), UTO6bI n3b6exaTb LapanuH. Pyuka aBepubl
OOJIXKHA coBnagaTb C KpaeM ctona. Ybeamtecb, YUTO CTEKNO NIEXUT
POBHO, 4TObbI HE pa3buTb ero BO BpeEMS YUCTKU.

CHATME BHYTPEHHEro creksa:

N3BneKknTe BHyTpeHHee CTeK/10 CHu3y (A).

AKKYpaTHO BbITAHUTE CTEKJ10, C/lieays HanpasneHuto ctpenku (B).
CHATUe cpeaHero crekna:

CHMMKUTE cpefHee CTeK10, NOBTOPSS Te Xe AeNCTBuS.

OuuncTuTe CTekNssHHble NaHenu U gpyrue getanm C NoMOLLbIO
BJT@XXHOW MUKPOMUOPbI NN MArkon rybku ¢ pacTBopoM TEMIOM BOAbI U
HebobLIOro KonyecTBa MoKLWEro cpeacTea.

BbITpnTE HAaCyxo MArKOM TKaHbO U BbIMOJIHUTE CO60pPKY B 06paTHOM
nopsiake.

1. CHaTue BHyTpeHHero crekna

2. CHeaTne cpefHero crtekna

MpuMeuaHme: BCTaBKYy N3 HEP)XXaBEILEN CTallM Ha KpbILWKe ovunLwanTte
CpencTBOM A/151 HepykaBetowen ctanu. OCTanbHYH 4YacTb KpbIWKK ABEPLbI
OUNLLLANTE MbIJIbHOW BOAOMN C MOMOLLbIO MAMKOW TKaAHWU
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é, NPEAYNPEXAEHME

OnacHocTb Tpasm!

MNMouapanaHHoe CTeKNOo ABepLubl Npnbopa MoXeT NPUBECTU K
obpasoBaHuio TpewnH. He ncnonb3yite ckpebku Ans cTekna, ocTpblie uimn
a6paBVIBHbIe YNCTALWME CpeacTBa U NPUHAANEXHOCTU.

MeTnun asepubl Nnpubopa ABUratoTCs NpU OTKPbIBAHUN U
3aKpblBaHWM, CYLLECTBYET PUCK 3alleMeHuns. [epxuTe pyku noganbiie ot
nerenb.

CHATUE N YCTAHOBKA BOKOBbIX HAMPABJIAOLWUX
1 HaxmuTe Ha 60KOBOI KPOHLITENH BBEPX U NpunogHmuMuTe ero (puc. D).

2 Mocne oTcoeanHeHus dhukcaTopa akKypaTHO U3BNeKnTe 6OKOBOW
KPOHLUTENH.

BHUMAHME!
He ncnonb3yiTe KaMepy AYXOBKW, MOKa NaHenn He 6yayT yCTaHOBEHbI

npaBuJIbHO.

3AMEHA NNTAMIMbl AYXOBKUA
OTK/TIOYNTE AYXOBKY OT 3/IEKTPOCETU.
> CHUMUTE CTEKJISIHHbIM nnadoH, OTKPYTUB ero oT naTpoHa.

> N3BnekuTe namny, NoTaHyB eé u3 naTpoHa, n 3aMeHNTE Ha aHa/lI0ONNM4HYylto.

> YCcTaHoBUTE CTeKNsSHHbIN nnadoH obpaTHO 1M noakaumTe Npnbop K
3NEeKTpoceTy.
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XAPAKTEPUCTUKW FAJIOTEHHOW NTAMNbI

> Hanpsxenune: AC 220-240 B
> MowHocTb: 25 BT
> Llokonb: G9

Marpox namnsl

OceeleH1e -

s ~ :

/ Vo - /
/! 4\: Namna
/ e

(o] by I /
i & CTEKNAHHBIA NNagoH

Kamepa fyxosku S - /

He npukacaiiTecb K 1aMne pyKkamu.

MNPEAYNPEXAOEHUE:
Mepen 3ameHon namnbl y6eamtecb, YTOo NpnboOp OTKOYEH OT
3NeKTpoceTn, YTobbl n3bexxaTb pucKa MopaxxeHUs 31eKTPUYECKUM TOKOM.

YCTPAHEHME HEUCMNPABHOCTEMN

Ecnu BO3HMKaET HEMCMNPABHOCTb, YacTO OHa MMeET NMpOCTY NpuuunHy. MNepen
obpalleHeM B CEPBUCHDbIN LIEHTP 03HaKOMbTECh C Tabnuuen HemcnpaBHOCTEN
1 nonpobyiite ycTpaHuTb NpobieMy caMoCTOSATENbHO.

OnacHOCTb NOPaXXeHUs 31EKTPUYECKUM TOKOM! HenpaBuabHbIf
pPEMOHT onaceH. PEMOHT 1 3aMeHa noBpexaE&HHOro ceTeBoro kabens
OOJIKHbI BbIMOHATLCSA TObKO KBaNMMOUUMPOBaHHbLIMK Criebynanmncramm
CEpPBUCHOrO UeHTpa.HenpaBwuibHbI PEeMOHT onaceH. PEMOHT 1 3aMeHa
noBpexa&HHOro ceteBoro kabens A0/MKHbI BbIMOMHATLCS TONbKO
KBannduUUMpOBaHHbIMU CrieunanmncTaMmm CEpBUCHONO
ueHTpa.HenpaBubHbIN peMOHT onaceH. PEMOHT 1 3aMeHa
NOBPEXAEHHOr0 CeTeBOro Kabens AO/MKHbI BbIMOAHATLCS TOIbKO
KBanMdunLUMpoBaHHbIMK CrieunanncTaMm CeEpBUCHOro LieHTpa. Ecnu
npnbop HencnpaseH, OTKOUUTE ero OT NEKTPOCETU UAN BbIKIIOUUTE
aBTOMaTM4eCcKui BblkNtovaTenb B anekTpowmte. O6patutech B
CEPBUCHbIN LEHTP.

&\, MpeaynpexaeHne — onacHOCTb Tpasm!
HenpaBunbHbI pEMOHT onaceH. He nbiTanTeCb CaMOCTOSATENbHO
peEMOHTUPOBaTb NpUbop. PEMOHT AOMXKEH BbINO/HATLCS TO/IbBKO
KBanMdUUMPOBAHHBIMW MHXXEHEpaMn CEPBUCHOIO LeHTpa. Ecnm npubop
HeucnpaseH, obpaTuTeCb B CEPBUCHbIN LEHTP.
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» MpoBepbTe, NOAK/OUEH N NPUBOP K INEKTPOCETU U
BK/IHOYEHO /1M NUTaHWe

[lyxoBKa He paboTaet
> BO3MO»KHO, MPOU30LLIO OTK/IOUEHWNE 3/1EKTPOIHEPTUM

> He ycTaHoBneHo Bpems

» TepmocTat He yCTaHOB/eH Ha TemnepaTypy

[lyxoBka He HarpeBaetcs » MpoBepbTe, NOAKNIOUEH M NPUBOP K 31EKTPOCeTH U
BK/IOYEHO /I NUTaHWe

BHyTpeHHee ocBelleHmne

» 3ameHuTe namny
He paboTaet

BepxHAs U HUMKHAR YacTu » MpoBepbTe PacnonoKeHue NPOTUBHA, Bpems
[YXOBKM rOTOBAT NPUroTOB/IEHMA U TEMNeEPaTypy COrNacHo
HepaBHOMEPHO MHCTPYKLUM

> Micnonb3yeTca TemnepaTypa, OTIMYatoLLanca ot

MpoayKTbI He ycnesaloT nonHoCTbio| Y@3aHHOV B peuente. MposepbTe HACTPONKM
NPUroTOBUTLCA 33 Bpems, Temnepartypbl.

YKa3aHHOe B peuenTe

> KonmuyecTBo MHrpeAneHToB OTIMYAETCA OT peLienTa.
MpoBepbTe peuenT ewwé pas.

> PaboTaeT oxnaxaatoLmii BEHTUAATOP, YTOGbI

Bo Bpema npouecca NpeaoTBPaTUTL NOBbILEHHYIO BNAKHOCTb B KaMepe U

NPUFrOTOBAEHMA CAbILLEH LYM W OX/1aZMTb LYXOBKY A/19 Balero ya06cTaa. Oxnasxaatowmi
BEHTUAATOP OTKAIOUNTCA aBTOMATUYECKM.

HaboaeTca NOTOK BO3AyXa B P

061acTV NaHeNn ynpasieHus

MpumMeyaHue: Ecnv npobneMa coxpaHsieTcsi, 0bpaTUTeCh B CEPBUCHbI LEEHTP
3a nomoLblo. He nbiTaiTecb peMOHTMpPOBaTb NpMBOpP caMoCTosITENbHO. B
npuéope HeT geTanei, nNpeAHasHa4YeHHbIX 418 CAMOCTOATEIbHOI0
obcnyxmBaHums.
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KipikTipinreH newrTiH
namganaHy HyCKayrbifbl

MOLEJIb: HLS- FCBI74FB11P 1




MA3M¥HbI
KAYIACI3AIK TYPAMbI AKMTAPAT

MakcaTbl

Bananap kayincisairi
3akbiMaaHy cebenTepi
OPHATY

OpHarty angpiHaa
OnekKTp xeniciHe Kocy
KypbInfbIHbl OpHATY

KOPLWAFAH OPTA

KantamagaH weoirapy

Ecki KypbInfbIHbI X0
K¥PbIJIFbIMEH TAHBICY
©Himre wony

TexHvkanblk cunaTTamanap
YKnHakka KipeTiH Kepek-xapakTrap
Backapy naHeni

Mew dyHKUmAnNapsl

Anfawkbl nanganaHy
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KypbInfbIHbI KbI3ObIpY
KbISMET KOPCETY XXOHE TA3AJAY
TA3AJAY BOUbIHLWA KEHECTEP
KypbInfFbl €CIriH LeLly XoeHe opHaTy
KypbInfbl LWWaMbIH aybICTbIpY
AKAYINAPAObI XXOKO

Akaynap kecTeci
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KAYINCI3AIK TYPAJIbl AKMAPAT

MakcaTtbl

o KipikTipinreH newTi caTbin anfaHbIHbI3 YLWIiH anfbic 6ingipemis. KantamaHbl
awnac 6ypblH OCbl HYCKaYNbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3. ByN KYPbIIFbIHbI
Kayincis api gypbiC NnanganaHyfa MyMkiHAik 6epei. HycKaynbIKTbl )XaHe
OpHaTy XeHIHAEri Ky>XXaTTbl KENiH NManganaHy ywiH HeMece Keneci
narganaHywbiFa 6epy yLWiH cakTaHbI3.

e Byn KypblafbiHbl 8 XacTaH ackaH 6ananap >xoHe Pu3nKanblK, CEHCOPSIbIK
HeMece aKbl/1-oi KabineTrepi wekTeyni Hemece Taxipubeci MeH 6inimi
XeTKiNikci3 Tynfanap tek 6akbinayaa 6onrfaH xaraanaa Hemece KypblIFbiHbI
Kayincia nanpganaHy XeHiHAe HyCcKay anfaHHaH KEeMiH XaHe bIKTuMars
KayinTepai TyCiHreH xarfganga nanganada anagbl. bananapfa KypbliFbIMEH
onHayfa 6onmanabl. Tazanay XoHe KbI3BMET KOPCETY XYMbICTapbiH, 6ananap
6akplnaycbi3 opblHAaMaybl TUiC.

e KypblniFbl TEK ac yiiae opHaTyFa apHanfaH. ApHalibl OpHaTy HycKayfapbiH
caKTaHbI3.

o KanTamajaH wWbiFapFaHHaH KeniH KypblIFbliHbl 3aKbiMaapFra TekcepiHi3. Erep
KYPbINfFbl 3aKbiMaanfaH 6onca, oHbl KocnaHbl3. KypbifbiHbl TEK YA iWiHAe
narganaHbiHbi3.

e KypbinfblHbl TeK 6iNikTi MaMaH KOCybl THic. [lypbiC eMec KOCy canjapbiHaH
6onraH 3akpiMaap Keninaikke KipMenai.

e Kypbinfbl TEK TYPMbICTbIK MakcaTTa nanganaHyfa apHasfaH XXoHe
KOMMepUMANbIK KongaHyFa apHanmaraH. On Tek TaFaM AalbliHAayFa apHanfaH
XaHe 6enMeHi XbInbITy CUAKTbl 6acka MakcaTTapFa nanganaHblaiMaybl TUiC.
Erep Kypbinifbl TacbiMangay KesiHAe 3aKkbiMaasica, OHbl KOCMaHbI3.

e OpHAaTY X3He XOeHAeY XYMbICTapblH TEK YaKINeTTi CEpBMC MaMaHbl
OpblHAAYbl TWIC. OHAIPYLWi pyKCaTChI3 Ty/IFanap xacafaH XyMblCTapaaH
TyblHAAFaH 3aKkbIiMAAP YLWiH Xayan 6epmeinai xxaHe 6yn KeningikTin,
XOMbIyblHA 9Kenyi MYMKiH.

e OpHaTy, KbI3MET KepceTy, Ta3anay XoHe XeHAey Ke3iHAe KYPblfbliHbI
MIHAETTI TyYpAe 3NeKTP XefiCiHEH axblpaTbiHbI3.



KyaT CbIMbIHbIH, MeL eciri MeH XakKTaybl apacbiHAA KbICbl1bIM KasMaybIH
XKIHe bICTbIK 6eTTepre TUMeyiH KajaranaHbi3. OuTnece, CbiM
OKLlaynafbllWbl epin, KbiCKa TYMbIKTaNy MeH epTKe SKesnyi MyMKiH.
KonpgaHfaHHaH KeliH KYpbUIFbIHbI MiIHAETTI TYPAE 3/1eKTp XeniCiHeH
aXKblpaTblHbI3.

TaraM pgariblHAay KesiHge ankoronb KosgaHFaHAa cak 60nbiHbI3. YKoFapbl
TemMnepaTypaaa ankorosb 6ynaHbin, bICTbiK 6eTTepMeH XXaHackaHaa
TyTaHbIn, epTke ceben 601ybl MYMKIH.

MNew iwinae xabbik 6aHKanapMeH LWbIHbI biAbICTAPAbI Kbl34blpMaHbI3.
Twinaeri KbICbIMHbIH, @apTybl Xapbl/ibICKa 9Keyi MyMKiH.

KypbINFbIHbIH XaHblHAA XaHFblW MaTtepuangapabl KOMMaHbi3. XXyMbIC
kesiHae 6ynip 6eTTepi KaTTbl Kbi3aabl.

Micipy TabanapblH HeMece antOMUHKUI PonbracbiH NewTiH TybiHe Tikenewn
KOMMaHbI3. XXMHanfaH Xbly newTiH TybiHe 3aKbiM KenTipyi MyMKiH.
XenpeTty caHplnaynapbiH XannaHbi3. KongaHy KesiHae KypbliFbl KaTTbl
KbI3ybl MYMKiH. Kbi3AbIpFbill 3/1IEMEHTTEpPrE, NELWTIH iWwkKi 6eniriHe xaHe
6acka aa bICTbIK 6enikTepre Kon TUrisbexis.

blCTbIK NewTeH TaFaMAbl cany HeMece any KesiHAe dpKallaH bICTbIKKa
Te3iMAi KonFanTapabl nanganaHblHbi3.

Mew eciriHiH anablHFbl WHIHLICHI anblHFAaH HEMece XapbliFaH 6onca,
KYPbIIFbIHbI ManganaHbaHbI3.

Mew eciriH awkKaHaa bICTbIK aya WbiFaabl. Micipy KafFa3bl Kbi34blpFblLl
3/IeMeHTKEe TWiN, TyTaHbIN KeTyi MyMKiH. ANAblH ana Kbi3ablpy KesiHge
Kara3abl 6ekiTnen KongaHbaHbi3. OHblI MiHAETTI Typae TabamMeH HeMece
nicipy KanbintapbiMeH 6acbin KOMbIHbI3. Kafa3 Tek KaxxeTTi anMaKTbl faHa
Xabybl TUIC XXOHe LWeTTepiHeH WhIFbiN TypMaybl kepek. XoFapsbl

TeMmnepaTypaga TypFaH MelwkKe elwKallaH cy KynMaHbI3.



/\ ECKEPTY
SneKTp TOFbIMEH 3aKbiMAaHy Kayni!

e DneKTp XababIKTapbl MEH XyHenepiHe KaTbICTbl 6apbIK XyMbICTapAbl TEK
yaKineTTi xaHe 6inikTi MamMaHAap opbiHAAYbI TUIC.

e KypblnFbl 6LWWIpINreHHEeH KeNiH aAe cankblHAATY XenaeTkiwi 6ipa3 yakpIT
XKYMbICbIH XXanfacTblpybl MYMKIH.

e Akay narnga 6onfaH xaraanaa KypbUlFblHbl CAKTaHAbIPFbILWTHI anbin TacTay
HeMece aBTOMATTbl aXbIPATKbILWTbI OLLIPY apKblbl /IEKTP XeNiCiHeH
axblpaTblHbI3. CakTaHAbIPFbIWTbLIH HOMUHaNAbI TOFbl TananTapFa Cankec
EKEHIHEe K63 XEeTKIi3iHi3.

BAJTIAJIAP KAYINCI3AIrI

o KypbINFbIHbIH KO/HKETIMAI 66nikTepi XYMbIC Ke3iHAe KaTTbl Kbl3ybl MYMKIH.
Bananapabl Kypblafbl CyblFaHLLA XXaKblHAATNAHbI3.

HA3AP AYAAPDIHDbI3: komkeTiMai 6eniktep ac yi KypblnFbliapbiH
nanganaHy KesiHAe Kbi3ybl MyMKiH. KypbliFbl TOMbIK CyblFaHwa 6ananapabl
KaKblHAATNaHbI3.

HA3AP AYAAPDIHDbI3: rpunb pexunMiH KongaHfanaa KomkeTimai 6eniktep
KaTTbl Kbi3aabl. BananapabiH XakblHAayblHa 6onManabi.

e Kantama MaTepuangapbl 6ananap yuwiH kayinti 6onybl MyMKiH. Bananapabl
KanTtamMa mMatepuangapbiHaH anbiC yCTaHbi3. bapnbik KanTama
MaTepuangapbiH 3KONOrMsbIK TananTapra can yTuansauusnanbl3.

e Mew eciri awblk 60nFaH Ke34e OHbIH YCTIHE ayblp 3aT KOMMaHbI3 XaHe
6ananapabiH ofaH OTbIpyblHA 0 6epMeHi3. Byn KypbliFbiHbIH
ayAapbllyblHa HEMECE eCiK ToncasapbiHbIH 3aKbiMAanyblHa 9Kesyi MyMKiH.

/N 3AKbIMAAHY CEBEMTEPI
Hasap ayaapbiHbi3!

e Akceccyapnap, donbra, nepraMeHT HemMece biAbICTbl MeLl KaMepachIHbIH,
Ty6iHe KolMMaHbI3. MNMew Ty6iH dosibraMeH HeMece NepraMeHTrEeH XanmnaHbl3.
TemnepaTypa 50 °C-TaH xofapbl 60nca, blAbICTbl TybiHE KOWMMaHbI3. byn
XKbITyAblH XWUHaNybIHA XX9HE 3ManbAblH 3aKbIMAaHYbIHA dKeneai.

o AntoMUHMI donbra: gonbra new eciriHiv ariHeriHe TuMey KaxeT. byn
SMHEKTIH TYCiHiH TypaKTbl e3repyiHe aKesnyi MyMKiH.
3



o CU/IMKOH KanbINTap: CUIMKOHHAH >KacanfaH KanbinTapAbl, TOCeHiwTepai,
»xabblHaapAbl HeMece akceccyapnapabl nangananbaHbi3. byn newTiH
DaTyuriHe 3aKblM KeNTipyi MYMKiH.

¢ blcTbIK KamMmepagarbl Cy: NewWTiH iWwki 6eniri bICTblK 60NFaH Kesge cy
KyMMaHbI3. byn 6y Ty3inyiHe akeneni. TemnepatypaHblH KYpT e3repyi
3ManbAblH 3aKbiMaanybiHa ceben 60aybl MyMKIH.

o Kamepagarbl bliFan: y3ak yakblT 60vibl binFanabiH 601ybl KOppo3usara
aKenyi MyMkiH. KongaHfaHHaH KeniH KYpbUlFbiHbI KYpFaTbiHbI3. blnFanabl
Taramabl xabblK KaMmepaja y3akK yakblT cakTamaHbi3. MewTiH iwiHge Taram
CaKTaMaHbl3.

e XeMic WhbIpbIHbI: WbIPbIHAbI XeMic 6aniwTepiH nicipreHae TabaHbl TbiM
TONTbIPMaHbI3. AFbIM KETKEH LWbIPbIH KETAENTIH AaK Kanablpybl MYMKIH.
MyMKiH 6onca, TepeH ambeban TabaHbl NanganaHblHbI3.

e ALWIbIK eCikneH cajikblHAATY: XXOFapbl TeMnepaTypanaH KeniH KypblIFbIHbI
eciri xabblK Kyhae cankblHAaTbiHbI3. Ecikke 6erae 3atTapabl KbICTbIpMaHbI3.
TinTi ecik can awbIK Kanca ga, yakblT eTe Kene XakKblH TypFaH xuhasabiH 6eTi
3aKbiMAanybl MyMKiH. blnFan Ken XXuHanfaH Xxarganaa faHa ecikTi awbin
KenTipyre 6onagbl.

e TbIFbI3AAFbIWTLIH KaTThl SIACTaHYybl: ThiFbI3Aafblll KaTTbl SlacTaHca, ecik
AypbIC xabblMaybl MyMKiH. Byn kepuwi xuha3sabiH 3aKkbiMaanyblHa aKeneai.
ThIFbI3AaFbIWThI SPKALUAH Tasa YCTaHbI3.

e [lew eciriH NnanganaHy: New eciriH oTbIpFbill, COPE HEMECE XYMbIC 6ETi
peTiHae navganaHb6aHbi3. OHbIH YCTiHE OTbIpMaHbI3 XXaHe elTeHe KOMMaHbI3.
ALLbIK €CiKKe blAbIC HEMECe aKkceccyapriap KOMMaHbi3.

e AKceccyapnapAbl eHri3y: Kypblifbl MogeniHe 6annaHbICTbl akceccyapnap
€CIiKTi XXankaHaa oMHeKTI Cbi3bIin Xibepyi MyMKiH. AKkceccyapnapabl 9pKallaH
KaMepara TOJbIK eHri3iHi3.

o KypbliFbiHbl TacbiMangay: KypbliFblHbl €CiK TYTKACblHaH yCTan KeTepMeH;s.
TyTKa KYPbINFbIHbIH Ca/iMafFbiH KeTepe anMaiibl )XaHe CbiHYbl MYMKIH.

e KanablK Xblnyabl NavganaHy: TaFamabl Xblibl YCTay YLWiH Kanablk Xblayabl
narjanaHfaHia Kamepa iwiHae Xofapbl bliFangbiiblK nanaa 6onybl
MYMKiH. Byn KOHAEHcaT Ty3in, KOppo3usaFa XaHe ac Yy xuhasblHbIH
3aKbIMAanyblHa aKenyi MyMKiH. KOHAeHCaTTbIH angbliH any YLWiH ecikTi can
awbiHbI3 HeMece «XKibiTy» peXuMiH KonaaHbIHbI3.
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OPHATY

OpHaTy anabiHAa

3akbiMAaaHy Kayni

o Kypbl/iFbIHbI KOTEPY HEMECE XbUKbITY YLUIH NeLw eciriH HeMece TYTKacCbIH
nanpanaHbaHbI3.

e OpHaTy Ke3iHAe KypblfbiHbl 6apbIK XeprifikTi ras xaHe/Hemece 31eKTp
TananTapblHa CaMKEC KOCY KaxeT.

o Kypbl/ifblHbl OPHATY HEMeCE XbUXKbITY YLIiH KEMiHAE eKi afaM KaxeT. byn
TananTbl CaKTaMay >XapakaTka 9Kenyi MYMKIH.

o Kypbl/FbIHbI XbIHKbITKAHAA €Ki XaFblHAa apHalibl KapacTbipbliFaH ycray
TeCiKTepiH HeMece TyTKanapAbl nanganaHbiHbI3.

SNNEKTP XENICIHE KOCY

Byn KypbiFbl MiIHAETTI TyYpAe XXepre KoCbllybl THIC.

e Xepre KocCblFaH po3eTKa KonAaHblIMaFaH XXafaanaa eHAaipywi newTiH,
3aKblMAaHyblHa xayan 6epmengi. [lypbiC opHaTblIMaFaH Xxafaanaa aneKTp
TOFbIMEH 3aKbIMAaHY, KbICKa TYMbIKTany HemMece epT Kayni 6ap. KypblifFbiHbI
TeK yoKineTTi MamMaH Kocybl Tuic. Keningik Tek AypbIC OpHATbIIFAH KYPbIJIFbIFa

faHa 6epineai.

e KyaT CbiMbl 3aKbIiMAaIFaH XarAanaa 3NeKTp TOFbIMEH 3aKbiMAAHY, KbiCKa
TyMbIKTany HeMece epT kKayni 6ap! KyaT cbiMbIH TapTyFfa, 6yryre Hemece
KYPbINFbIHbIH, bICTbIK 6enikTepiMmeH xaHacTbipyFa 6onmanabl. Erep cbim
3aKbiMaasnca, oHbl 6iNiKTi 3NeKTpUK aybICTbIpYybl TUIC.

e DfIeKTPMeH XabablkTay napameTpriepi KypbUIFbIHbIH TEXHUKaSbIK,
TakKTanwacbliHAa KepceTiireH ManiMmeTTepre cankec 60nybl TMic. KyaT CbiMbl
KYPbIIFbIHbIH, TEXHUKAbIK TananTapbiHA Xa9HE KyaTblHa COMKEC Kenyi KaxeT.
DneKkTp TOFbIMEH 3aKbiMAaHy Kayni 6ap! dnekTp xyreciHae KaHaan aa 6ip
XyMbIC 6acTamac 6ypbiH KYpPbIIFbiHbI XeNiAeH aXblpaTbiHbI3.



KYPbIJIFblIHbl OPHATY

KypbIFbIHbl Kayinciz nmanganaHy ywWiH OHbl OpHATy HYCKAY/ibiFbiHA CaMKec
Kocibn peHrenge opHaTblIFaHbIHA K63 J>KEeTKi3iHi3. [ypbiC OpHaTbiiMay
cangapbiHaH 6onFaH 3akbiMaap Keningikke Kipmenai.

OpHaTy Ke3iHAe oTKip >XuekTepAeH »>XapakaT asMay YWiH KOopfaHbIC
KONFanTapbliH NarkAanaHbiHbi3. OpHaTnac 6ypbiH KYpblIFbIHbI TEKCEPiN, 3aKbiM
aHbIKTanfaH Xargalnaa OHbl KOCMaHbI3.

KypblnFblHbl Kocnac 6ypblH 6aprbiK KanTaMa MaTepuanaapbiH XoHe KOpFaHbIC
naeHKanapbliH anbin  TacTaHnbli3. bBapnblk enwemaep  MUINIMMETPMEH
KepcCeTinreH.

OpHaTynaH KeliH KaxeT 6onfaH >arFaamha KypblIFbIHbI XenigeH axbipaTy
YWiH wTencenbre KoJ/XeTiMAinik 60nybl Hemece CTauMoHapsbiK CbiMAA
aXbIpaTKbIL KapacTbipblNybl THIC.

HA3AP AYAOAPDbIHbI3: Kbi3bin KeTydiH anablH any YWiH KYpblIFbiHbI
XuhasablH CbIpTKbl €CiKTiH apTblHa opHaTyfa 6onmanabl.

KypblnfblHbl ©3 OpHblHa (KYMbIC YCTeniHiH acTbiHa HeMece 6umik wkadka
6acka KypblIFbiHbIH, YCTiHE) OpHaTbin, OHbl 6ypaHfanap MeH nnacTukK
KaKnakTapAblH KeMeriMeH newl XakrayblHAafbl (ecCiri awblk Ke3ge KepiHeTiH)
eKi Tecikke (1-cypeT) 6eKiTiHi3.

AyaHblH TWimMai anHanbiMblH KaMTaMmacbl3 eTy YyuWwiH newTi (2-cypeTTe)
KepCeTi/IreH enwemMaepre conkec opHaTy KaxeT.

MAacTuk KaKnakLa

r_)]'

T
-
-

Bypanna 5T4=20




Ecik naHenl Wwkad GaTiMed Bip geHrenne
OpHanacysl THIC
A

BT Ll

KyaT CelMelHbiH
wirencani yil-
Taclk

585

ROR

.
i\
7 MewTiH apTKbl Kaknars

A AY T MEH 2FAL WkadThiH,
\\ apaceiHga 10 MM apa-
f KALIEKTRIE Kanbipsips

EcepTy: KyaT chiMblHbIH DO3ETHACK 3NEKTH
KYPBUFBINARE OPHATHINMAFAH KepLL Wkadka
OpHANACTHIPLINYEI THIC

KopbITbiHAbI TEKCEPY
1. KypbInfblHbl 3/1€KTP XeniciHe KOCbIM, iCKe KOCbIHbI3.

2. Icke KOCbINybIH TEKCEPIHI3
KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAY

KantamapaH wbiFapy

TacbiMangay KesiHAe KYpbUlFbiHbl 3aKbIMAaHyAaH KOpFay YLiH

@ KOpFaHbIC KanTamacsol nanaanaHbingbl. KantamagaH

% LWblFapFaHHaH KeniH, 6apnblk KanTamMa 31eMeHTTepPIH KoplaFraH

opTaFa 3MAH KenTipMeWTiHAEN XOSNIMEH KaJere >XapaTyblHbl3abl

Cypanmbl3. Kypbl/FbIHbI opayfa apHanfaH 6apnbiK

MaTepuangap 3KONOoruanblK TypfFbldaH kayincis. Onap 100%

KariTa eHaeyre >kapamibl XaHe TWiCTi TaHbameH GenrineHreH.

MaHbI3abl! Kantama MaTepmangapblH (NakeTTep, NONMSTUNEH,

nonucTMpon oHe T.6.) KanTamMagaH LwWbIFapy KesiHAae
6ananapablH, KOJbl XeTNenTiH Xepae cakTanybl TUIC.



ECKI KYPbUIFbIHbI XXOIO

2012/19/EU Eyponanblk AMpeKTMBaCbIHA XXaHe nanjanaHbiiFaH
IMEeKTPAIK XXOHE 3/1eKTPOHAbIK Tayap/jlapFa KaTbICTbl XXeprinikTi
3aHHamara conkec, 6yn  KypblIFbl  CbI3blIFAH  KOKbIC
KOHTENHEPIHIH  CUMBOJIbIMEH 6enrineHreH. byn TaHba
KYPbIIFbIHbl  NaiganaHy Mep3iMi asgKTasFaHHaH KeWiH OHbI
6acka TyYpMbICTbIK KanablKkTapMeH 6ipre Tactayra 601ManTbIHbIH
6ingipeai. ManganaHywbl OHbl NakAanaHblIFAH 3NEKTPAIK XoHe
3NEKTPOHAbIK, Tayapnapabl XXUHaNTbIH KanabikTapabl Kabbingay
opTanblfblHa 6©TKi3yre MiHaeTTi. >XuHay MYyHKTTEpi, COHbIH
iwiHae »>keprinikti  Kabblngay opblHAAPbLI, AYKEHAEP XXoHe
Xeprinikti e3iH-e3i 6ackapy opraHaapbiHbiH, 6enimaepi KawnTa
eHaey barpgapnamanapbiH yCbiHaapbl. [ManganaHbiiFaH 3A1eKTpik
YKOHE 3JIEKTPOHAbIK TayapsiapMeH AYpbIC XYMbIC iCTey KayinTi
KOMMNOHeHTTepAiH 6onybiHaH, cCoHAal-ak MyHAan Tayapnapabl
AyYpbIC CaKkTaMay MeH eHAeMeyAeH TyblHAAWTbIH KopllaFaH opTa
MEH AeHCay/blKKa KeneTiH 3USHHbIH anAblH anyFa KeMeKkTeceai.

KY¥PblJIFBIMEH TAHbICY

©Himre wony




1| backapy naHeni

2 | Topnbl cepe

3 | Micipy Tabacel

4 | Meww eciri

5| Tytka

6 | ApTKbl NaHernbaeri KOHBEKLWS XenaeTkil

7 | Wam

8 | Mpunb Kbi3abIpy 3NEMEHTI

9 | Bymipnik 6afbITTafbILL

Texmma.nbnc cunaTramMmajiapbl

Kepuney / xwuimik

220-240B ~/50/60 T’y

JKanms! KyaT TYTBIHYBI

3050~3650 Br

KyaT CBIMBIHBIH Y3BbIH/IBIFBI

1.5M

Criptkbl emmemaep (B/E/T)

598/595/579 (Mm)

Opnary exmemaepi (B/E/T)

585/564/ keminge 555 (MMm)

Herisri nem

Ken ¢yHKumsab! memr
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XXuHakKa KipeTiH kepek->xapakrap

XKeTkisineTiH kepek-Xapakrap eHiM MoaesiiHe 6alinaHbICTbl 9PTYpPAi 60/1ybl MYMKIH.
MarganaHyLwbl HYCKaybiFbiHAA cMnaTTanFaH 6apnblk Kepek-xapakrap Ci3aiH
KYPbIIFbIHbI3Aa 60Maybl MyMKIH.

1. YJIKEeH CbIM TOp

Mewke apHanfaH biAbiCTapFa, TOPT KasbiNTapbliHa
KOHEe bICTbIKKA Te3iMAi blAblCTapFa apHasFaH.

Kyblpy, rpunb XaHe My3aaTblIFaH TaFamaapabl
AalblHAAy YLWiH.

2. Micipy Tabacsl

Tabaga nicipineTiH eHiMaepre »aHe KilwiripiMm HaH-
TOKALL eHiMAepiHe apHasiFaH.
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XXab6abiKTapabl OpHaTy

MewrTiH iWKi KaMepacbiHAa cepenepaiH 6ec aenreni
KapacTblpbliFaH. [eHrennep TOMEHHEH >OFfapbl
Kapa ecenteneai. XababiKTapabl —ayAapbiibin
KeTnenTiHaen eTin XapTblnan CbIpTKa
WwhiFapyfa 6onaapl.

EckepTtynep

1. XKababikTapapbl XXYMbIC KaMepacblHa
9pKaLlaH AypbIC XXaFbIMEH OPHATbIHbI3.
XabablKTap KypbIIfbiHbIH €CiriHe Tuin KeTneyi
YLWiH onapAbl TOMbIFbIMEH iLLIKE Kapan

CanblHbI3.

2. XababikTap Kbi3FaH Kesge

AedopMaunsanaHybl MyMKiH. Byn onapabin
XYMbIC icTeyiHe acep eTnenai. CyblFraHHaH
KeniH onap 6actankbl KannbiHa Kenegi

11



Bbackapy naHeni
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1. Kocy/ewipy 7. MNntoc

2. QyHKUWAHBI Tanaay 8. MuHyc

3. Xapblk, 9. MapameTpgi pacTtay

4. TemnepaTtypaHbl OpHaTy 10. Xbingam Kbisgbipy

5. YakbITTbl OpHaTy 11. bacTtay/TokTaTy baTbipmMacsl
6. CK[J gucnnen

1. KbInbITy YHKUMACBIH iCKe KOCY

1-6aTbipMaHbl 6acbiHbl3 — KYpbINfbl KYTY pexuMide eTeai. CogaH keniH 2-
©aTbipMaHbl 6achkln, XbINbITY PEXUMIH TaH4AHbI3.

Openki pexum — xibity dpyHkumnsacel. CKO aucnnenge tuicti 6enriwe

&
KepceTinegi [:I . 11-6aTblpmaHbl 6acbin, napameTpai pacTaHbI3 XaHe
D YHKUMSHBI icke KOCbIHbI3. Bapnbifbl 11 )xymbIC pexumi 6ap.

XKymbic ke3iHaoe 1-6aTbipmaHbl 6acy apKbinbl aFbiMAafbl XXYMbICThbI
TOKTaTyFa XaHe Kbl3ablpyabl ewipyre 6onagbl.

@] ] @] ]
© @ & B @ ® @ & = 06
[=] [=] =] [=]
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E3

Micipy yakbITbiH opHaTy (Setting cooking time)

Micipy yakbITblH anfblH ana opHaTbiHbl3. OpHaTKaHHAH KeniH MyHKLMS
OipaeH icke Kocbinaabl. YakblT agkTanfaH Kkesae Kypbinfbl Kbi3obipyabl
ToKTaTagbl.

2-6aTbipMaHbl 6ackin pexumai TaHaaHbi3 — ap 6acy 6ip pexumai
aybiCcTbipagbl.

4-6aTtbipmaHbl 6ackanHga CKO gucnnenge temnepatypa MaHi XaHbin-eweai.
TemnepaTtypaHbl 7 HeMece 8-6aTbipMaMeH peTTeHi3.

5-6aTbipMaHbl Gackin nicipy yakblTblH 7 HeMece 8-6aTbipMaMeH OpHaTbIHbI3.
Op b6acy 1 mMHyTKa e3repTefi. ¥3aK 6acy yakbITTbl Y3A4iKCi3 apTTbipyfa
Hemece asanTyFa MyMKiHAIKk 6epeni.

9 (OK) 6aTblpmachklH 6ackin pacTaHbl3.

CopaH keiiH 11-6aTbipMaHbl Bacbkin peXumAai icke KOCbIHbI3.

ABTOMaTThbI Nicipy pexumi (Tancbipbic 60MbIHILIA YaKbIT OpHaTYy)

XKbInbiTy pexXumiH TaHOAHbI3 XOHe XofFapblgarbl Kagamaap 60MbiHWa
TeMmnepaTypaHbl OpHaTbIHbI3.

5-6aTbipMaHbl BacbiHbI3 — YaKbIT XaHblM-eweai. 7-6aTbipMamMeH koOenTiHi3
Hemece 8-6aTbipMamMeH a3anTbiHbI3. Op H6acy 1 MUHYTKa e3repTefi. ¥3ak
6acy apkblnbl yakbITThl Y3Aikci3 e3repTyre 6onaasbi.

KantapaH 5-6aTteipmaHbl 6ackaHga «End» (asikTany yakbiTbl) XaHbin-eLwwes,.
7 Hemece 8-6aTbipMameH opHaTbiHbI3. 9 (OK) 6aTbipmackiH 6ackin
pacTaHbI3.

11-6aTbipmMaHbl 6acbin xocnapnaHFaH peXumMpai icke KOCblHbI3.

Micipy 6bacTany yakbiTbl = asikTany yakbIThbl — NiCipy yaKbIThl.

BacTanfaH ke3ge newTiH WwWaMbl aBTOMaTThl TypAe Kocblnagbl, gucnnenae

Kbl3ablpy Genrici xxaHe nicipy apacbiHAafbl KepceTkil @ nanga éonagbl.
15



4. Xbingam Kbi3abipy pyHkuusacokl (Fast-heating function)

KbinbITy pexumiH TaHaaraHHaH keniH 10-6aTbipmaHbl 6acy apkbinbl Xblngam
Kbl3ablpy PYHKUUACHIH iCke KOCbIHbI3.

TemnepaTypa GenrineHreH MaHre xxeTkeHae, Kypbififbl aBTOMaTThl Typae
TaHOanfaH pexumre aybicaabl.

XKbingam kbi3ablpy QYHKUMACHI TEK 3 XbIbITY PeXUMiIHAE KOIKeTiMAi.

E] Horapfbl + TOMEHTT KbI3ABIPY + XenaeTkil

KoHBEKLMANLIK Kbi3abipy

E] HofFapfbl + TEMEHTi KbI3abIpy
H

5. CaraTttbl opHaTy (Clock setting)

KyTty pexuminge 5-6atbeipmaHbl y3ak 6acbiHbid. CK[ ancnnenge carat
KepceTinegi, MUHYT MaHIi XaHbln-eLweai.

YakbITTbl 7 Hemece 8-6aTbipMaMeH OpHaTbIHbI3.

9-6aTblpMaHbl 6Gacbin pacTaHbl3.

6. AbI6bicTbl KOocy/ewipy (Sound On/Off)

OpetTe AbIObIC KOCYbI.

KyTy pexuminge Tuicti 6atbipmaHsbl @ 3 cekyHp y3ak 6ackaHga abibbic
ewleni, eki curHan Gepinepi.

KantagaH @ 3 cekyHp y3ak backaHaa AbiObIic Kocbinaabl, Oip curHan
Oepinegai.

15



Mew pyHKUMANapsbl

KbinbITy pexxumi Temnepartypa KonpaHbinybl
Xi6ity 30°C-60°C My3aaTbinFaH TaFamgapAbl TOMeH
* TeMmnepaTtypaaa XibiTy yLwiH.
— Tonblk rpunb 50°C~250°C Tayblk, YpeK, cublp eTi Hemece Kol
b eTiH KOoCa anfaHaa, YNKeH menwepaeri
eTTi rpuUnbAiH TONbIK aliMarbiHaa
nicipy ywiH.
XapTbinai rpunb 50°C~250°C A3 Menwepgaeri Taramabl Hemece
m HaHAbl Kyblpy YLWiH, SHEPrUsiHbI
YHeMAey MakcaTblHAa TeK opTablK
anMak KonaaHblnaabl.
= TonbIK rpunb + 50°C~250°C Ipi et 6enikTepiH KybIpy YLiH, ayaHbiH
A XenaeTKil XKaKCbl ariHanbiMbl apKblibl CbIPThbI
KbITblpnak, iwWi WelpbliHAbI 60naabl.
TeMeHri Kpl3ablpy 50°C~250°C Muuua Hemece 6aniw cuakTbl Tybi
KbITbIpnak, 6o0nybl Kepek
—_— TaFamaapfa apHanfaH.
— YKofapfbl + TeMeHri 50°C~250°C Bip aeHrenae asactypni nicipy xaHe
KbI3AbIPY + XenaeTkil KybIpy YWiH. blnFanabl kocnackl 6ap
i TOpTTapfa eTe Konainbl, Xblny
XOFapblAaH XaHe ToOMeHHeH bipkenki
Tapanagabl.
KoHBeKLUUANbIK, 50°C~250°C Bip Hemece bipHelwe aeHreinae 6ip
@ KbI34bIpY yaKbITTa MiCipy XaHe KybIpy YLiH.
XenpeTkilw apTkbl Kbi3abIpy
3M1EMEHTIHEH Xblnyabl 6ipkenki
TapaTaabl.
— Xorapfbl + TeMeHri 50°C~250°C Bip aeHreiiae knaccmkansik nicipy.
KbI3AbIpY MeyeHbe, HaH, BUCKBUT XaHe eT
— KybIpyFa xapaiabl.
TeMeHri Kbi3ablpy + 50°C~250°C Muuua, 6aniw Hemece TapTTbiH
A XenaeTkiw TY6iH  Kbl3apTbin, new iwiHae
— TemnepaTtypaHbl 6ipkenki yctanapl.
XapTblnai rpuns + 50°C~250°C A3 mMenwepaeri TaFamabl bICTbIK aya
"I" KenaeTkiw aliHanbIMbIMEH KybIpY YLiH,
KeKeHic, banbik puneci Hemece
XKYKa eTKe apHanfaH.
XapTbinai rpunb + 50°C~250°C XofapblaaH KywTi Kbl3apTbin, TOMbIK
KOHBEKLMA aya aitHanbIMbIMEH nicipy. JlazaHbs,
KOKOHIC XaHe KbITblpaak TayblKKa
apHanfaH.
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Akay nHaMKaTopapbl

Akay HeMece 6acka Aa iCTeH WhbIFy Ke3iHae yaKkbIT ancnneiHii LED nHankaTopbl KaTe KoATapbiH
kepceTeai. OnapablH MaFbiHanapbl TeMeHaerigen:

.| Akay Cebebi (TyciHaipme) opekeT
Oucnnen
Backapy Takwacs!
. Cebebi: NTC 3akbiMaaHFaH;
TemMnepaTypa AaTuuriH NTC-zi
i -Ai aybICThl axer.
Er01 TeMmnepaTypa AaTumri *oK aHbIKTaMaliabl, NewTin Al ay Py Ki
KbI3AbIPYbl TOKTaTbINaAbI.
o Backapy Takwachl AaTynkTe .
TemnepaTypa AaTUMriHIH . Cebebi: NTC 3akbiMaaHFaH;
KbICKa TYMbIKTany aHblKTaabl,
biCKa TYMbIKTanybl . NTC-ai aybiCTbl aXerT.,
Er02 K K ¥ K Y newTIH Kbi34blpybl A Y Py K
ToKTaTblnaabl.
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AnfFawkbl KongaHy

KypbinFbiHbl TaMak AalibiHAAy YWiH anFaw pet naganaH6ac
6ypbiH, OHbIH iWKi 6eniri MeH kepek->KapaKTapblH Ta3aJiay Kepek.

1. Bapnbik xancbipmanapabl, 6eTki KopFaHbIC NieHKanapbliH XaHe
TacbiMangayfa apHanfaH 6enwekTepai anbin TacTaHbl3.

2. bapnbIk kepek-xapakrap MeH bynipnik TipekTepai newTiH, iwki 6eniriHeH
LWbIFapbIHbI3.

3. Kepek-xapakTtap MeH 6ynipnik Tipektepai cabblHAblI CYMEH XaHe MalblKneH
HeMece XyYMcakK LWeTKaMeH MYKWUAT Ta3anaHbi3.

4. TewTiH iWiHAe epT KayniH TyAblpybl MYMKIH NEHOMAACT TYNRipLIiKTepi HemMece
arall KeceKTepi CUAKTbI KanTaMa KanAblKTapblHbIH, XXOKTbIFbIHA KO3
XKETKI3iHI3.

5. MNewrTiH iwinaeri Teric 6eTTepai XaHe eciKTi XKyMcak, biFanibl wybepekneH
CYPTIiHi3.

6. XXaHa KypblIFbIHbIH MICIH KETipY YLWiH 60C newTi eciriH »aybIn Kbi34blPbIHbI3.

7. Kypblnfbl anfaw peT Kbi3biMN XaTKaHAa, acyhAai XKaKcbl XenaeTin TypbiHbI3.
Bbyn yakbiTTa 6ananap MeH yi XxaHyapnapblH acyire xibepmeHis. Kepuui
6enmenepaiH eciriH »kaybin KOMbIHbI3.

8. KepceTinreH napametrpnepai opHaTbiHbI3. Kbi3ablpy TYpi MeH
TemMnepaTypaHbl Kanam OpHaTy KepekTiriH keneci 6eniMHeH 6ine anacobis.

MewrTi anFaw naganaHap anabiHAA KYPbUIFbIHbI Kbi3AbIPbIN aNblHbi3.

KypbI/fbl CyblFAHHAH KEMNiH:

_ 1. Teric 6eTtTepai »xaHe ecikTi cabblHAbI

Kbi3AbIpy pexumi E CYMEH >X3HEe acyi MalsblFbIMEH

Ta3asaHbl3.
TemnepaTtypa 250°C

VaKpIT 30 MUH 2. Bapnbik 6eTTepai KypFaTbin CYPTiHi3.

3. byWipnik TipekTepai opHaTbIHbI3.
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TEXHUKAJIbIK KbIBMET KOPCETY XXOHE TA3AJIAY

[ypbiC KyTiM >acan, yaKTbllbl TasanaraH XafFganaa KypblnFbl y3akK yakplT
60oibl  ©3iHIH CbIpTKbl TypiH cakTan, TOMbIK >XYMbIC icTenai. TeMeHae
KYPbINFbIHbI AYPbIC KYTY X2He Tasanay 6oiblHIWa HyCcKaynap 6epinreH.

OpTypni 6eTTepAi XapaMmcbi3 Tasanay KypangapblH KOAAaHy apKbiibl
3aKbiMAaMay VYLWiH KecTederi Hyckaynapabl cakTaHbi3. KypbuiFbl MoaeniHe
6annaHbICTbl KepceTinreH kenbip 6enikrep 601Maybl MyMKiH.

& Hasap ayaapbiHbi3! D/1eKTP TOFbIHbIH COFYy Kayni!

1. KypblafbiHbl Ta3zanamMac 6ypblH 3N1eKTp TOFbIH OLWIipiHi3, 6y TOK COFy
KayniH 6onabipmangbi.
2. blcTbik 6eTTep Kylikke aKkenyi MyMmkiH! Tazanamac 6ypbiH KYpbIIFbIHbIH

CYbIfaHbIH KYTiHi3
BeTki kabaTTbiH 3aKkbiMaaHy Kayni 6ap. MbiHanapabl KongaHbaHbI3:

e arpeccusTi HeMece abpa3uBTi Tasanay KypangapbliH;

e KypaMblHAA CNUPTI XOFapbl Tazanay KypanaapbiH;

e KaTTbl rybkanapabl Hemece abpa3uBTi Matepnangapabl;

e OKOFapbl KbiCbIMAbl HEMece 6y Ta3apTKbIlW KYpbUlFblnapabl;

e KYPbUIFbl bICTbIK Ke34e KONAaHblNaTblH apHabl Ta3anay KypangapbiH.

. XKaHa ry6|<anap,qb| Ko/NlAaHap anAabiHAa XXaKcbllan XYbIHbI3.

Tazanay 60#biHLIa KeHecTep

¥YCbIHbINATbIH Ta3anay XaHe KYTiM KypanaapblH KbI3MeT KepCceTy opTabifblHaH

caTtbin anyfa 6onaabl. OHAIPYLWIiHIH HYCKayapblH CaKTaHbI3.
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AlimaK: KypblifbIHbIH,
CbIPTKbI Xafbl

Tot 6acnaiTbiH
6onatTaH
»Kaca/iFaH CbIpTKbl
bet

Mnactmk

BosanfaH 6etrep

Backapy naHeni

Ecik naHenbgepi

EciK TyTKachbl

SMmanbaaHfaH
beTTep KaHe
e3gjriHeH
TasanaHaTblH 6eTTep
lwki
JKapbIKTaHAbIPYA,
bIH, LWbIHbI

KaKnafbl:

ECiK TbifbI3AafbiLUbl
ANbin TacTaMaHpl3

Tot 6acnaiiTbiH 6onaTTaH
YKacasiFaH ecik Kaknarbl

Taszanay
blcTbIK cabblH epiTiHaici:

ymcak WwybepekneH Tasanan, KeiiH KypFaK }yMCaK LybepeKneH cypTiHi3.
OK AaKTapblH, Maifbl, Kpaxmandbl XaHe aKybl3 KaiabIKTapbiH (Mbicasbl,
YKYMbIPTKA afbl) Aepey asbin TacTaHbi3. MyHAal AaKTapAbiH, acTbiHAA
Koppo3usa naiga 6onybl MyMKiH.

blcTbik 6eTTepre apHanfaH TOT 6acnanTbiH 601aTKa apHanFaH apHalibl Tazanay
KypanfapbliH KbI3MET KepCeTy OpTasblfblHaH HEMECe apHaibl AyKeHAepAeH
caTbin anyfa 60naapl. Tazanay KypanbliH Xymcak LWybepekneH »yKa KabatneH
KafblHbI3..

blcTbiK cabblH epiTiHaici:

YKymcak, wybepeKneH Tasanan, KeiiH KypFak, })KymcakK LwybepeKneH CypTiH3.
LLbIHbI Ta3anafbiWw Kypanaapabl HEMece WblHbIFa apHaAFaH KbIpFbilTapapl
KoNAaHbaHbI3.

blcTbiK cabblH epiTiHaici:
Kymcak, WwybepeKneH Tasanan, KeriH KypFak, }Kymcak LybepeKneH CypTiHj3.

blcTbIK cabbIH epiTiHaici:

ymcak wybepekneH Tasanan, KeriH KypfaK *Kymcak WwybepeKkneH cypTiHis.
LUbIHbI Ta3anafbIW Kypanaapasl HEMeCe LbIHbIFA apHasiFaH KbipFbiwTapabl
KongaHbaHbI3.

blcTbiK cabblH epiTiHaici:

ymcak wybepekneH Tasanan, KeniH KypFak sKymcak, LuybepeKkneH CcypTiHjis.
LUbIHbI KblpFbILITapAbl HEMece TOT 6acnaiTbiH 601aTKa apHanFaH KaTTbl
rybkanapapl KongaHbaHbI3.

blcTbIK cabblH epiTiHaici:

HKymcak wybepekneH Tasanan, KeiiH KypFaK *KyMcak, LWybepeKkneH cypTiHis.
Erep Kak KeTipriw Kypan ecik TyTKacblHa TYCCe, OHbl Aepey CYPTiMn TacTaHbI3.
OiTnece AaKTapabl KETIPY MyMKiH 60amaiiapl.

KecteneH KeliH 6epinreH nicipy KamepacbiHblH 6eTTepiHe KaTbICTbl
HyCKaynapapl CaKTaHbl3.

blcTbIK cabbIH epiTiHaici:

Acy¥ Mali/ibIFbIMEH Ta3anan, cofaH KeniH }yMcaK WybepekneH KypraTbin
cypTiHi3. Erep nicipy 6enimi KaTTbl nacTaHfFaH 60/1ca, NewKe apHaafaH
TasanarbllW Kypanabl KONAAHbIHbI3.

blcTbIK cabbIH epiTiHaici:
ymcak wybepekneH TaszanaHbi3. AbpasunsTi Kypangapabl KongaHbaHbI3.

Tot 6acnaiiTblH bonaTKa apHasiFaH Tasanay Kypasbl:

OHAjpYyLWiHiH HYCKaynapbliH cakTaHbl3. ToT 6acnaiTbiH 6onaTKa apHaiFaH KyTiMm
KypangapbiH KonaaHb6aHbI3.

Taszanay YLWiH eCik KaKnaFblH LWeLwin anbiHbI3.
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9HEPINsiHbl YHEMAEY BOMbIHLUA KEHECTEP

1. TMicipy HeMece HaH xaby npoueciHe KaxeT emec bapnbiK Kepek-
Xapakrapabl anbin TacTaHbl3.

2. Tlicipy Ke3iHAe KYPbIFblHbIH €CiriH alnaHbl3.

3. Erep nicipy kesiHAe ecikTi awcanbi3, pexunmai «lam» kyiniHe
aybICTbIpbIHbI3 (TEMNEepaTypa napameTpiepiH e3repTnen).

4. XenpgeTkiwci3 pexxnmaepae nicipy yakbiTel askranyfa 5-10 MUHYT
KanfaHaa TemnepatypaHdbl 50°C-ka aeniH ToMeHAeTiHi3. Ocblnanwa
NMpoLEeCTi asKTay YLiH XXYMbIC KaMepachbIHbIH Xbl/yblH NanganaHa
anachbis.

5. MyMkiHgiriHwe «XXengeTkiwneH Kbi3ablpy» (Fan Heating) pexumiH
KonpaHblHbI3. Byn TeMnepaTtypaHbl 20°C-30°C-Ka TeMeHaeTyre
MYMKiHAIK 6epegi.

6. <«XengeTkiwneH Kbi3ablpy» pexumiHae 6ip yakpiTTa 6ipHewe aeHrenae
Tamak, nicipyre 6onaasbl.

7. Erep opTypni Taramaapabl 6ip yakbiTTa nicipy MyMKiH 6onmaca, newTiH
anAblH ana Kbi3ablpbliFaH KyMiH nanganany ywiH onapabl 6ipiHeH coH
6ipiH nicipiHi3.

8. Kaxet 6onmaca, 60c newTi anabliH ana Kbi3abipMaHbi3. KaxeT 6onraH
Xarfparnha, TemnepaTtypa nHauMkKaTopsbl 6ipiHWi peT ceHreH 6onga Taramabl
newke canbiHbI3.

9. XyMbIC KamepacbiHblH TY6iH xaby YLWiH WwasFbiNbICTbipaTbiH HONbraHbl
(Mbicansbl, antoMUHUI onbracbiH) NanganaHbaHbs.

10. MyMKiHAiriHWe TanMepai XaHe/HeMece TeMnepaTypanblK 30HATbI (LLyn)
KONIAaHbIHbI3.

11. KyHripT MaTOBbIl X3HEe XeHin nicipy KanbiNnTapbl MEH KOHTENHEPNEPIH
nanaananbiHbi3. TOoT 6acnanTbiH 6oaT HEMECEe aNtOMUHUI CUAKTbI
XbINTblip 6€Ti 6ap ayblp Kepek-xapakrapabl KongaHbayfa TbipbICbIHbI3.

KypbuiFbl eciriH any >xoHe opHaTy

TwvicTi KyTiM MeH TasanayAblH apKacblHAa KYPbUIFbIHbI3 ©3iHiH CbIPTKbl TYPiH
y3aK YaKbIT cakTanAbl X3He TOJbIK XYMbIC icTen Typagbl. MyHAa KypblifFbl
€cCiriH Kanan any >XoHe OHbl Tasanay KepekTiri cunatranfaH. Tasanay
MaKcaTbIHAA XOHe eCiK NaHenbAepiH (WbIHbIApbiH) any YLWiH KYpblifbl eCiriH
axkblpaTtbin anyfa 6onaabl.

EcikTiH opbip ToncaceiHaa 6ekiTy TyTKbiwbl 6ap. bekiTy TyTKpiwWTapbl Xabbik
6onca, KypblafFbl eciri opHbiHAA MbiKTan 6ekiTinedi. OHbl axblpaTy MYMKiH
emec. EcikTi any ywiH 6ekiTy TyTKbiWwWTapbl awblk 6onfaHga, Toncanap
6noktanagbl. Onap e3airiHeH »abbibin KanManagbi.
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EckepTty - )Xapakar any Kayni 6ap!

Erep Toncanap 6noktonmaraH 6onca, onap y/JKeH KywreH Xabbiibin Kanybl
MYMKiH. BekiTy TyTKblWTapblHbIH, 9pKallaH TonblK >Xabblk Hemece (eciKTi
anfaH Kesge) TONbIK allblK €KeHiHe Ke3 >eTKi3iHi3. ECikTi awkaHaa aHe
»KankaHaa Toncanap Ko3fanbiCka Keneai, KOAblHbI3 KbIiCbbiM Kaaybl MYMKIH.

KonbIHbI3Abl TONCanapAaH anawak ycraHbi3.
OpbliHAaay perTi:
> ECikTi con xaybln, 2-CypeTTe KepceTinreHaen «A» iniMekTepiHeH TapTbin

WblFapblin anblHbI3.

-EcikTi KaTa opHaTy YLWiH:
> ECIKTi TiKk KanbinTa ycran, eKi inMeKTi oiblKTapFa casibiHbI3.;

> «D» OTbIpFbI3y OpHbl OMbIKTbIH XXMWEriHe TOMbIK, iNiHFreHIHE Ke3 XETKI3iHi3
(Tekcepy YLWiH New eciriH azaan anfa-apTka Ko3rfaHbi3).;

Fig. 1 Fig.2

> [ew eciriH TonbIK awbIn, eKi «B» TyTKbIWbIH TOMEH Kapal aXblpaTblHbI3
(TycipiHi3), cofaH KeWiH ecikTi KaiTaaaH XaOblHbI3.
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ECIK KAKMAFbIH LUELLY

Mew eciri )xoFapfbl XXaHE TOMEHTi XafFblHAA XenaeTy Teciktepi 6ap 3
WbIHbI NaHenbAeH Typaabl. New XyYMbIC iCTereH Kesae CbIpTKbl NaHenbai
CafKbIHAATY YLWiH aya ecik apKpblbl anHanaabl.

Erep whiHbl NaHenbAepAiH apacbiHAa KOHAeHcaT nanga 6onca,
Ta3anay YwWiH ecikTi 6enwekrteyre 6onaabi.

EcikTi newTeH anbin, CbI3blIbiN KeTneyi yLWiH OHbl KOpFaHblw 6eTke
(Mbicanbl, MaTafa) KOMbIHbI3. ECik TyTKachl ycren xuerimeH 6ip
AeHrerige 6onybl kepek. Ta3anay KesiHAe LblIHbIHbIH, CbIHYbIH
6onabipMay YLiH OHbIH TEriC XXaTKaHblIH TEKCEPIH;i3.

IwKi WbIHbIHbI any:

IWKi WbIHbIHBI TOMEHTI XafblHaH (A) WbIFapblHbI3.

LUbIHbIHBI (B) 6arbiTbl 60MbIHIWA 6asy TapTbIn WbIiFapbiHbI3.

OpTaHFbl WbIHbIHbI any:

OpTaHFbl WbIHbIHBLI A& A3/ OCbl TACI/IMEH aslblHbI3.

LWWbiHbI NnaHenbaepAi xaHe 6acka 6enwekTepai AbIMKbIN
MukpodunbpameH Hemece xxyMmcak rybkameH, Xbisibl Cy MeH a3 Menwepaeri
XYFbIL 3aT epiTiHAICIMEH Ta3anaHbl3.

XKyMcak wybepekneH KypFaTbin, Kepi peTneH XXMHaHbI3.

1. TWki WelHbIHbI any

EckepTy: KaknakTasbl TOT 6acnanTbiH 60naT KipicTipmeHi TOT 6acnanTbiH
6onaTka apHanfaH Tasanay KypasbiMeH Ta3anaHbl3. KaknakTbliH KanfaH
6eniriH cabblHAbI CYMeH XaHe XyMcak wybepekneH Ta3anaHbi3.
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.\ ECKEPTY

XKapakaTt any kaynil

Kypblnfbl eCiriHiH CbI3bl/IFaH LWbIHbICHI Xapbllyfa aKenyi MyMKiH. LLbIHbI
KblpFbllUTapAbl, 6TKip HeMece abpa3nBTi Ta3anay KypangapbiH KonaaHb6aHbI3.

KypbInFbl eCiriHiH inMeKTepi awwy xaHe xaby KesiHae Ko3Fanaabl, KbICbIbIM Kany
kayni 6ap. Konabl inMeKTepaeH anbiC YCTaHbI3.

BYWIPJIIK BAFbITTAFbILUTAPAbI LUELLY )XOHE OPHATY
1 Bynipnik TipekTi )xoFapbl 6ackin, keTepiHi3 (D-cypeT).

2 bekiTkiwi 6ocaTbinFaHHaH KeniH 6ynipnik TipekTi abanan wWbiFapbliHbI3.

HA3AP AYAAPbIHbI3!

MaHenbaep AypbIC OpHaTbIIMaKbIHLIA MiCipy KaMepacbiH naaanaHbaHbi3.

MELW LWAMbIH AYbICTbIPY
MewTi 3neKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
> WbIHbI KAKNaKTbl NaTpoHHaH 6ypan anbin TacTaHbl3.

> lamMAabl naTpoHHaH TapTbin WbiFapbin, OHbl YKCAC LWaMFa aybICTbIPbIHbI3.

> LUbIHbI KAKNAaKTbl KainTa OpHATbIM, KYPbIIFbIHbI 3/1IEKTP XeniciHe KOCbIHbI3.
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FAJIOrEH WAMbIHbIH CAMATTAMAJIAPDI
> KepHey: AC 220-240 B

> KyaTbl: 25 BT

> Cap: G9

LWan naTpoHs

(o]
LUbiHe KaKnak,

o

Micipy kamepack

LamMabl KOJIMEH YCTaMaHbl3.

ECKEPTY:

LLlamapbl aybicTbipMac 6ypbiH, 3/1eKTP TOFbIHbIH COFY KayriH 6onabipmay
YLWIiH KYPbINFbIHbIH XefifdeH a)XblpaTbl/IFaHblHA KO3 XeTKi3iHi3.

AKAYJIbIKTAPAbI XXOIO

Erep akay nanaa 6osca, oHblH cebebi kebiHece KapanalbiM 6onaabl. KbiameT

KepceTy opTalbifblHa XYriH6ec 6ypblH, akaynap KecCTeCiH Kapan LWbIFbIM,

MICeNEeHi B3iHi3 WeLlin KepiHi3.

& DNeKTp TOFbIHbIH COFY Kayni! JypbiCc eMec xeHaey KayinTi. XXeHaey
XKYMbICTapblH X9He 3aKbIMAaIFaH 3/1EKTP CbIMbIH aybICTbIpYAbl TEK

6inikTi KbI3MEeT KepCceTy OpTasibifblHbIH MamMaHAapbl OpblHAAYbl Thic. Erep

KYPbINFbl akayJibl 60/51Cca, OHbl 3NEKTP XeniCiHeH aXblpaTblHbI3 HEMECE
3M1eKTP KanKaHblHAAFbl aBTOMATThl a@XbIPaTKbIWTbl OWIipiHi3. Kpi3mMeT
KepceTy opTanblfbiHa XabapnacblHpI3.

& EckepTy - »apakaT any kayni!
Oypbic emMec xeHaey kayinTi. KypbUlFbIHbl ©3iHi3 XeHAeyre TbipblCNaHbl3.

XeHaey )yMbICTapblH TeK BiNiKTi KbI3MET KepCeTy OpTasibifbiHbiH MaMaH4apb!

opblHAAYbI THIC.

Erep Kypbl/ifbl akaysbl 60nca, KbI3BMET KOPCETY OpTaliblfblHa

XaGapﬂaCblH,blB.
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> KypbINFbIHbIH, 971EKTP XKeniciHe KOCbIFaHbIH KaHe KyaTTblH,
KOCY/1bl EKEeHiH TeKCepiHi3

Mew »kymbic icTemenai

> DNEKTP KyaTblIHbIH, OLLYi MYMKIH

> YakbIT OpHaTbl/IMafaH

MNew Kbi3banabl

» TepmocTat Temnepatypara OpHaTblMaraH

> KYPbINFbIHbIH, 3/1EKTP ¥KeJliciHe KOCbIFaHbIH KaHe
KYaTTbIH, KOCY/bl EKEHIH TEKCEPiHi3

ILWKi YKapblK *KaHbanabl

» Lamapl aybICTbIPbIHbI3

MewwTiH, Xofapfbl XaHe
TemeHri beniktepi bipkeski
nicipmenai

» CepeHiH, opHanacyblH, Nicipy yaKbITbIH KaHe
TemnepaTypaHbl HYCKay/IbIKKa Calikec
TeKcepiHi3

Tafam peuenTTe KepceTinreH
YaKbITTa TO/bIK Nicnenai

» PeuenTTe KepceTinreHHeH backa Temneparypa
KoNnZaHblnFaH. Temnepatypa napameTpaepiH TeKCepiHis.

» UHrpeaneHT mesiuepi peuenTTeH esrelwe. PeuenTTi KalTa
TeKcepiH;3.

Micipy npoueci KesiHae LWy ecTinyi
*aHe backapy naHeni MaHplHAA
aya afblHbl 6aliKanybl MyMKiH

> » CanKbIHAATKbILW KeNAeTKiL XKyMbIC icTen Typ, oA nicipy
KaMepacblHAafbl }KOFapbl bUIFANAbINLIKTbI 60NABIPMAY KaHE
newTi caNKbIHAATY YLWiH KongaHblnaapbl. CankblHAATKbIL
KengeTKil aBToMaTTbl TypAe eLwwes;.

KeMeK afny VYWiH KbI3MET KepceTy

Eckepty: Erep m™acene cakrasnca,

opTanbifblHa xabapnacbiHbl3. KypbliFbiHbl  ©3iHi3 XeHAeyre TbIpbICMaHbI3.

KypbliFblaa 3 6eTiHIE KbI3MET KOPCETYre apHasFaH Kocankbl 6e/IleKTep XOoK,
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SAFETY INFORMATION

Intended Use

e Thank you for buying our Built-in Oven. Before unpacking it, please read
these instructions carefully. Only then will you be able to operate your
appliance safely and correctly. Warmly recommend retain the instruction
manual and installation instructions for future use or for subsequent
owners.

e This device may be used by children of at least 8 years of age and by
persons with rescued physical, sensory or mental capacities or without
experience or knowledge. If they are properly supervised or if they have
been given instruction relating to the safe use of the device and the risks
involved have been understood. Children must not play with the device.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

e The appliance is only intended to be fitted in a kitchen. Observe the
special installation instructions.

e Check the appliance if there is any damage after unpacking it. Do not
connect the appliance if it has been damaged. Only use this appliance
indoors.

e A licensed professional may connect appliances without plugs. Damage
caused by incorrect connection is not covered under warranty.

e This product is only use indoors, not for commercial use. Note: This
device is intended for cooking purposes only, not for other purposes,
such as room heating. After unpacking, please inspect the appliance. If
the appliance is damaged during transport. Please not be connected.

e Installation and repair must always be performed by an authorized
customer service agent. The manufacturer is not responsible for any
damage caused by the execution of the link by unauthorized persons and
may void the warranty.

e This product must be disconnected from the power source during

installation, maintenance, cleaning and repair.



The power cord must not be caught between the oven door and frame, or
run over hot surfaces. Otherwise, the cable insulation may melt, causing
a short circuit and a fire. Be sure to turn off the power of this product
after use.

Be careful when using alcoholic beverages in your dishes. At high
temperatures, alcohol will evaporate and may ignite on contact with
hot surfaces, resulting in a fire.

Do not heat up the closed cans and glass jars in the oven. Pressure
build-up in the tank may cause it to explode.

Do not place any flammable materials near this device. Its side plate
are extremely hot during use.

Do not place baking trays or aluminum foil directly on the bottom of
the oven. Accumulated heat may damage the bottom of the oven.

All ventilation should be unobstructed. During use, this device may be
very hot. Do not touch hot burners, oven interior, heaters, etc.
Always use heat-resistant oven mitts when placing and removing
dishes from the hot oven

Do not use this product if the front glass of the oven door has been
removed or cracked.

When the oven door is opened, hot air is generated. The greaseproof
paper may contact with the heating element and catch fire. Do not
spread greaseproof paper over accessories during preheating. Be sure
to use the baking sheet or baking tin to press down the greaseproof
paper. The greaseproof paper should only cover the surface that
needs to be covered, and never stick out of the attachment. Never
pour water into the high temperature cooking compartment.



/A WARNING

Risk of electric shock!

All operation on electrical equipment and systems may only be carried
out by authorized and qualified personnel.

Although the device is off, the cooling fan will still work for a while.

In the event of any damage, turn off the equipment and disconnect it
from the mains by removing the fuse or turning off the circuit breaker.
Make sure that the rated current of the fuse is correct.

Child Safety

Accessible parts of the device may become hot during use, and children
should not approach the device until it has cooled down.

CAUTION: Accessible parts may become hot when used with cooking

appliances. Children should not approach this device until it has cooled

down.

CAUTION: Accessible parts are hot when using the grill. Children are not

allowed to approach.

Packaging materials may be dangerous to children. Children should keep
away from packaging materials. Please dispose of all packaging materials
in accordance with environmental principles.

When the oven door is open, do not place heavy objects on top and do
not allow children to sit on it. The device may tip over, or the device door

hinges may be damaged.

& Causes of Damage

Be careful!

Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the cavity floor: do
not place accessories on the cavity floor. Do not cover the cavity floor
with any sort of foil or greaseproof paper. Do not place ovenware on the
cavity floor if a temperature of over 50 °C has been set. This will cause
heat to accumulate. The enamel will be damaged.

Aluminum foil: Aluminum foil in the cavity must not come into contact
with the door glass. This could cause permanent discoloration of the

door glass.



Silicone pans: Do not use any silicone pans, or any mats, covers or
accessories that contain silicone. The oven sensor may be damaged.
Water in a hot cooking compartment: do not pour water into the cavity
when it is hot. This will cause steam. The temperature change can cause
damage to the enamel.

Moisture in the cavity: Over an extended period, moisture in the cavity
may lead to corrosion. Allow the appliance to dry after use. Do not keep
moist food in the closed cavity for extended periods of time. Do not store
food in the cavity.

Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not pack the
baking tray too generously. Fruit juice dripping from the baking tray
leaves stains that cannot be removed. If possible, use the deeper univer-
sal pan.

Cooling with the appliance door open: Following operation at high tem-
peratures, only allow the appliance to cool down with the door closed. Do
not trap anything in the appliance door. Even if the door is only left open
a crack, the front of nearby furniture may become damaged over time.
Only leave the appliance to dry with the door open if a lot of moisture was
produced while the oven was operating.

Extremely dirty seal: If the seal is very dirty, the appliance door will no
longer close properly during operation. The fronts of adjacent units could
be damaged. Always keep the seal clean.

Use the oven door as a seat, shelf, or worktop: Do not sit on the oven
door, and do not place or hang anything on the oven door. Do not place
any cooking containers or accessories on top of the oven door.

Inserting accessories: depending on the appliance model, accessories
can scratch the door panel when closing the appliance door. Always insert
the accessories into the cavity as far as they will go.

Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance by the door
handle. The door handle cannot support the weight of the appliance and

could break.



e If you use the residual heat of the switched keep food warm, a high mois-
ture content inside the cavity can occur. This may lead to condensation
and can cause corrosion damage of your high-quality appliance as well as
harm your kitchen. Avoid condensation by opening the door or use
“Defrost” mode.



Installation

Before installation

Significant damage

Do not use oven doors and/or handles to lift or move the device.

During installation, it is necessary to connect this equipment in accor-
dance with all local gas and/or electrical regulations.

Two or more people are required to install or move this appliance. Failure
to do so can cause physical injuries.

When moving the device, use the handle holes at both sides or the

handles.

Connect To Mains Power

This device must be grounded

Our company is not responsible for any damage to the oven if the
grounded socket is not used. Risk of electric shock, short circuit, or fire
due to unprofessional installation! This equipment should only be
connected to mains by an authorized professional and only properly
installed equipment is warranted.

Risk of electric shock, short circuit or fire due to damaged power cord!
The power cord must not be stressed, bent, accelerated, or contact with
hot parts of equipment. If the power cord is damaged, it must be
replaced by a professional electrician.

The power supply must correspond to the data specified on the equip-
ment nameplate. The power cord of this equipment must meet the speci-
fications and power consume. Danger of electric shock! Disconnect this
equipment from the mains before starting any work on the electrical

installation.



Fitting The Appliance:

To operate this appliance safe, please be sure that it has been installed to
a professional standard respecting the installation instructions. Damages
occur because of incorrect installation are not within the warranty. While
doing the installation, please wear protective gloves to prevent yourself
from getting cut by sharp edges. Check the appliance if there is any
damage before installation and do not connect the appliance if there is.
Before turning on the appliance, please clean up all the packaging materials
and adhesive film from the appliance. The dimensions attached are in mm.
It is necessary to have the plug accessible or incorporate a switch in the
fixed wiring, in order to disconnect the appliance from the supply after
installation when necessary. Warning The appliance must not be installed
behind a decorative door in order to avoid overheating. Fit the appliance
into its surround (beneath a worktop or above another appliance in a tall
housing) by inserting screws and plastic covers into the 2 holes (fig.1) that
can be seen in the frame of the oven when the door is open. For the most
efficient air circulation, the oven should be fitted according to the dimen-

sions shown in (fig. 2).



Final check

1. Connect the device to the mains power supply and turn it on.
2. Check the function.

ENVIRONMENT

Unpacking

During transportation, protective packaging was used to
protect the appliance against any damage. After unpacking,
please dispose of all elements of packing in a way that will
not cause damage to environment. All materials used for
packing the appliances are environmentally friendly. They
are 100% recyclable and are marked with the appropriate
symbol. Important! Packaging materials (bags, polyeth-
ylene, polystyrene, etc.) Should be kept away from children
during unpacking.



DISPOSAL OF OLD APPLIANCE

In accordance with European directive 2012/19/EU and
local legislation regarding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container. This marking indicates that
the appliance must not be disposed of together with other
household waste after it has been used. The user is obliged
to hand it over to waste collection Centre collecting used
electrical and electronic goods. The collectors, including
local collection points, shops and local authority depart-
ments provide recycling schemes. Proper handling of used
electrical and electronic goods helps avoid environmental
and health hazards resulting from the presence of danger-
ous components and the inappropriate storage and
processing of such goods.

KNOW YOUR APPLIANCE

Product Overview
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control panel

wire rack

baking tray

oven door

handle

drying fan in the back panel
lamp

BBQ heating element

side shelf
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Technical Specifications

Voltage /Frequency 220-240V~/50/60Hz

Total power consumption 3050~3650W

Power cord length 1.5m

External Dimensions (H/W/D) 598/595/579 (mm)
Mounting Dimensions (H/W/D) 585/564/minimum555 (mm)
Main oven Multifunction oven

Accessories Included

Accessories supplied can vary depending on the product model. Not every
accessory described in the user manual may exist on your product.

1. Big Wire Rack For ovenware,

cake tins and ovenproof dishes.

For roasts and grilled items and

frozen meals.
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2. Baking tray

For tray bakes and small baked products.

Inserting accessories

The cavity has five shelf positions. The
shelf positions are counted from the
bottom up. The accessories can be pulled
out approximately halfway without tipping.
Notes

1. Ensure that you always insert the acces-
sories into the cavity the right way round.
Always insert the accessories fully into the
cavity so that they do not touch the appli-
ance door.

2. The accessories may deform when they
become hot. This does not act their func-
tion. Once they have cooled down again,

they regain their original shape.
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CONTROL PANEL

T
o 0

. On/off

. Function setting

. Lighting

. Temperature setting
. Time setting

. LCD display
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1. Activate the heating function

7. Plus

8. Minus

9. Confirm setting

10. Fast heating

11. Start and Stop Key
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Touch key 1, display on the appliance enter standby mode. Then touch key 2

choose the heating mode. The default first heating mode is defrost function,

then LCD display showing D* icon, touch key 11 confirm the setting and

executive this function. There are eleven functions for options. During work-

ing, touch key 1 can stop the current operation, then stop heating.
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2. Setting cooking time.
Set the cook duration time in advance. Run immediately after setting. The

appliance stop heating when time’s up.

e Touch key 2 under standby mode, each touch switching one heating mode.
e Then touch key 4 the LCD display showing the flashing temperature num-
bers. User can set cook temperature through touching key 7 or key 8.

e Touch key 5 setting cook duration time through touching key 7 or key 8.
Each touch increases or decrease one min. Long touch can continuous
increase or decrease the cook duration time. Then touch key 9(OK) to confirm
the setting.

e Finally touch key 11 execute the current heating mode.

3. Automatic baking mode by setting the cooking end time. (Reservation time)

e Select the heating mode, and set cooking temperature per steps
mentioned above.

e Touch key 5, you can see duration time flashes, then touching key 7 to
increase the time or touching key 8 to reduce it, each touch changes the
time by one minute. Long touch can continuously increase or decrease the
cook duration time.

o After setting the cook duration time per steps mentioned above, touch key 5
again, then you will see "End" time flashes, setting the end time through key 7
or key 8. Then touch key 9(OK) to confirm the setting. Finally touch key 11 to

execute the reservation.

e Cooking start time will be "End time" minus "Cook Duration Time". When
cooking starts, you will see the lamp of the oven turned on automatically,

and the heating icon, an "arrow" @ will be shown between the cooking

temperature and lamp icon on the dispfey



4. Fast-heating function. After choosing the heating mode, then touch key 10
can activating the fast-heating function. Once the temperature reaches a fixed
value the appliance switch to current heating mode to work. There are only

three heating mode can activate the fast-heating function.

E Top+bottom heating +fan

Fan heating

DH Top+ bottom heating

5. Clock setting

Long touch key 5 under standby mode, LCD display showing the clock with
flashing minute. User can set the clock through touching key 7 or key 8.
Confirm the clock through touching key 9.

6.Sound On/ Off

The oven defaults to sound on.
In standby mode, long press “ ” for 3 seconds, the sound will be turned

off with two beeps. Long press ” again for 3 seconds, the sound will be

“turned on with a beep.
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Oven Function

Heating Mode

Temperature

Use

Defrost

30°C-60°C

For gently defrosting frozen food using low
temperature.

Full Grill

50°C~250°C

For grilling large quantities of meat, such as
chicken, duck, beef, or lamb, using the
entire grill area.

Half Grill

50°C~250°C

For grilling smaller portions or toasting
bread, using only the center of the grill to
save energy.

Full Grill+ fan

50°C~250°C

For roasting large cuts of meat with better
heat circulation, resulting in a crispy
exterior and juicy interior.

Bottom heating

50°C~250°C

For baking dishes that require a crispy or
golden bottom, such as pizza, quiche, or
pies.

Top+bottom heating +fan

50°C~250°C

For traditional baking and roasting on one
level. Ideal for cakes with moist toppings,
ensuring even heat from above and below.

Fan forced

50°C~250°C

For baking and roasting on one or more
levels simultaneously. The fan distributes
heat evenly from the rear heating element.

Top+ bottom heating

50°C~250°C

For classic baking on a single level. Suitable
for cookies, bread, biscuits, and roasting
meat.

Bottom heating+ fan

50°C~250°C

For crisping the bottom of pizzas, pies, or
tarts while maintaining even temperature
throughout the oven cavity.

Half grill+ fan

50°C~250°C

For grilling smaller portions with hot air
circulation, ideal for vegetables, fish fillets,
or thin cuts of meat.

Half grill+ fan forced

50°C~250°C

For powerful top browning with full-cavity
circulation. Suitable for lasagna, roasted
vegetables, and crispy chicken.
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Error Indicators

In the event of a malfunction, conflict, or other failure, the time display’s LED digits will show

error codes, which have the following meanings:

: Error Explanation/Cause Action
Display
The control board detects no .
NTC is damaged; replace the
Er01 No temperature sensor temperature sensor, and the NTC
oven will stop heating. '
The control board has detected .
Temperature sensor short o The NTC is damaged; replace
Er02 o a short circuit in the sensor; the
circuit i . the NTC.
oven will stop heating.
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First Use
Before using the appliance to prepare food for the first time, you

must clean the cavity and accessories.

1. Remove all stickers, surface protection foils and transport protection

parts.

Remove all accessories and the side-racks from the cavity.

Clean the accessories and the side-racks thoroughly using soapy water
and a dish cloth or soft brush.

4. Ensure that the cavity does not contain any leftover packaging, such as
polystyrene pellets or wooden piece which may cause risk of fire.

5. Wipe the smooth surfaces in the cavity and the door with a soft, wet
cloth.

6. To remove the new-appliance smell, heat up the appliance when empty
and with the oven door closed.

7. Keep the kitchen highly ventilated while the appliance is heating up first
time. Keep children and pets out of the kitchen during this time. Close
the door to the adjacent rooms.

8. Adjust the settings indicated. You can find out how to set the heating
type and the temperature in the next section.

Heat Up Your Appliance

After the appliance has cooled down:
1. Clean the smooth surfaces and the

door with soapy water and a dish

cloth.
2. Dry all surfaces.
30Min 3. Install the side-racks.
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MAINTENANCE AND CLEANING

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and
remain fully functioning for a long time to come. We will explain here how
you should correctly care for and clean your appliance.

To ensure that the different surfaces are not damaged by using the wrong
cleaning agent, observe the information in the table. Depending on the

appliance model, not all the areas listed may be on/in your appliance.

& Caution! Electric Shock!

1. Before cleaning the appliance, please turn off the power to avoid electric
shock.

2. hot surface may cause burns! Cool equipment before cleaning.

Risk of surface damage

Do not use:

Harsh or abrasive cleaning agents.

Cleaning agents with a high alcohol content.

Hard scouring pads or cleaning sponges.

High-pressure cleaners or steam cleaners.

Special cleaners for cleaning the appliance while it is hot.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

CLEANING TIPS
Highly recommended cleaning and care products can be purchased through

the after-sales service. Observe the respective manufacturer's instructions.
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Area Appliance exterior Cleaning

Appliance exterior
Stainless steel front

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg
white) immediately.

Corrosion can form under such flecks.

Special stainless steel cleaning products suitable for hot surfaces
are available from our after-sales service or from specialist retailers.
Apply a very thin layer of the cleaning product with a soft cloth.

Plastic

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not
use glass cleaner or a glass scraper.

Painted surfaces

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Control panel

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use
glass cleaner or a glass scraper.

Door panels

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad.

Door handle

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

If descaler comes into contact with the door handle, wipe it off
immediately. Otherwise, any stains will not be able to be removed.

Enamel surfaces
and self-cleaning
surfaces

Observe the instructions for the surfaces of the cooking com-
partment that follow the table.

Glass cover for the
interior lighting

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
If the cooking compartment is heavily soiled, use oven cleaner.

Door seal
Do not remove

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth. Do not scour.

Stainless steel door
cover

Stainless steel cleaner:

Observe the manufacturer's instructions.
Do not use stainless steel care products.
Remove the door cover for cleaning.
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ENERGY SAVING TIPS

1. Remove all accessories, which are not necessary during the cooking &
baking process.

2. Do not open the door during the cooking & baking process.

3. If you open the door during cooking & baking, switch the mode to
“Lamp” (Without change the temperature setting).

4. Decrease the temperature setting in not fan assisted modes to 50°C at
5min to 10min before end of cooking & baking time. So you can use the
cavity heat to complete the process.

5. Use “Fan Heating”, whenever possible. You can reduce the temperature
by 20°C to30°C.

6. You can cook and bake using “Fan Heating” on more than one level at the
same time.

7. If it is not possible to cook and bake deferent dishes at the same time,
you can heat one after the other to use the preheat status of the oven.

8. Do not preheat the empty oven, if it is not required. If necessary, put the
food into the oven immediately after reaching the temperature indicated
by switching o_ the indicator light the first time.

9. Do not use reflective foil, like aluminum foil to cover the cavity floor.

10. Use the timer and or a temperature probe whenever possible.

11. Use dark matt finish and light weighted baking molds and containers.
Try not to use heavy accessories with shiny surfaces, like stainless steel

or aluminum.

Remove and install the appliance door

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time to come. This will tell you how to
remove the appliance door and clean it. For cleaning purposes and to
remove the door panels, you can detach the appliance door. The appliance
door hinges each have a locking lever. When the locking levers are closed,
the appliance door is secured in place. It cannot be detached. When the
locking levers are open in order to detach the appliance door, the hinges are
locked. They cannot snap shut.
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Warning — Risk of injury!

If the hinges are not locked, they can snap shut with great force. Ensure
that the locking levers are always fully closed or, when detaching the appli-
ance door, fully open. The hinges on the appliance door move when opening
and closing the door, and you may be trapped. Keep your hands away from
the hinges.

Follows:

> Now, shutting the door slightly, you can lift it out by pulling out the hooks
“A"” as shown in Fig.2.

-To reassemble the door:

> With the door in a vertical position, insert the two hooks into the slots;

> Ensure that seat "D” is hooked perfectly onto the edge of the slot (move
the oven door backwards and forward slightly);

> Keep the oven door open fully, unhook the 2 levers “"B” downwards and

then shut the door again.
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Removing the door cover

The oven door is made up of 3 panels of glass with vents at the top and
bottom. When the oven operating, air is circulated through the door to kee
p the outer panel cool. If condensation has worked its way in between the
glass panels, the door can be dismantled in order to clean in between the
panels.

Remove the door from the oven and place it on a protective surface (e.g.
on a table cloth) to prevent it getting scratched. The door handle should li
ne up with the edge of the table. Make sure the glass lies flat to avoid bre
aking the glass during cleaning.

1.Removing inner glass:

1)Pull out the inner glass from the bottom(A).

2)Take out the inner glass slowly, following the direction of arrow(B).
2.Removing the middle glass per the same steps as mentioned above.
Clean the glass panels and other parts with a damp microfiber cloth or a
clean sponge and a solution of hot water with a little washing-up liquid.
Wipe dry using a soft cloth and re-assemble following the above instructio
ns in reverse.

1.Removing inner glass

2.Removing middle glass

Note:Clean the stainless-steel inlay on the cover with stainless steel cleaner .
Clean the rest of the door cover with sgapy water and a soft cloth.



& Warning
Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use
a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.
The hinges on the appliance door move when opening and closing the door,

and you may be trapped. Keep your hands away from the hinges.

Remove and install side racks

1 Press the side bracket upward and raise it upward (figure D)

2 Take out the side bracket smoothly after the side bracket buckle is
detached.

Caution!
Do not use the cooking compartment again until the panels have been
correctly fitted.

Replacing The Appliance Lamp

Switch off your oven at the mains.

> Remove the glass cover, by unscrewing this from the light socket.

> Remove the light bulb by pulling it from the light socket and replace it with
a similar bulb.

> Remount the glass cover and reconnect the appliance to the power supply.
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HALOGEN LIGHT CHARACTERISTICS
> Voltage: AC220V-240V

> Wattage: 25W

> Cap: G9

DO NOT TOUCH the light bulb directly with your hands.

WARNING:

Ensure that the appliance is disconnected from the mains before replacing
the light to avoid the possibility of electric shock.

Trouble shooting

If a fault occurs, there is often a simple explanation. Before calling the
after-sales service, please refer to the fault table and attempt to correct the

fault yourself.

& Risk of electric shock! Incorrect repairs are dangerous. Repairs may
only be carried out and damaged power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug
the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.

/N Warning - Risk of injury!

Incorrect repairs are dangerous. Do not attempt to repair the appli-
ance yourself. Repairs must only be carried out by one of our trained
after-sales engineers. If the appliance is defective, call the after-sales

service.
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The oven does not operate

» Check it is switched on at the mains
» There has been a power cut
» The time is not set

The oven is not heating

» The thermostat is not turned to a temperature
» Check the product is connected to the electrical supply
and is switched on

The interior light does not
illuminate

> Replace the bulb

Lower and upper parts of the
oven are not cooking evenly

» Control the shelf location, cooking period and
temperatures according to the manual

The food is not sufficient cooked
in the time given by the recipe.

> A temperature different from the recipe is used. Double
check the temperatures. The ingredient quantities are
different to the recipe. Double check the recipe.

After a cooking process a noise
can be heard and a air flow in the
near of the control panel can be
observed.

» The cooling fan is still working, to prevent high
moisture conditions in the cavity and cool down the
oven for your convenience. The cooling fan will
switch o- automatically.

Note: If the problem persists, please contact after sales service for assis-
tance: Do not attempt to repair the appliance by yourself. There are no

spare parts in the appliance for maintenance.
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SICHERHEITSHINWEISE
BestimmungsgemaBe Verwendung

¢ Vielen Dank fir den Kauf unseres Einbaubackofens. Lesen Sie vor dem
Auspacken diese Anleitung sorgfaltig durch. Nur so kénnen Sie das Gerat
sicher und korrekt bedienen. Bewahren Sie die Bedienungs- und
Installationsanleitung flir den spateren Gebrauch oder fiir nachfolgende
Besitzer auf.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht
mit dem Geréat spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

e Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Einbau in einer Kiiche vorgesehen.
Beachten Sie die speziellen Installationsanweisungen.

» Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf Schaden. SchlieBen Sie
das Gerat nicht an, wenn es beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat nur in
Innenrdumen.

e Der Anschluss des Gerats darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal
erfolgen. Schaden durch unsachgemaBen Anschluss sind von der Garantie
ausgeschlossen.

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch bestimmt und nicht
flir gewerbliche Zwecke geeignet. Es ist nur zum Kochen vorgesehen und
darf nicht fir andere Zwecke, wie z. B. zum Beheizen von Raumen,
verwendet werden. Wurde das Gerat wahrend des Transports beschadigt,
darf es nicht angeschlossen werden.

¢ Installation und Reparaturen dirfen nur von einem autorisierten
Kundendienst durchgefuihrt werden. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden,
die durch unbefugte Personen verursacht wurden; dies kann zum Erléschen
der Garantie fuhren.

e Trennen Sie das Gerat vor Installation, Wartung, Reinigung und Reparatur
unbedingt von der Stromversorgung.



e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zwischen Ofentir und Rahmen
eingeklemmt wird oder mit heiBen Oberflachen in Bertiihrung kommt.
Andernfalls kann die Kabelisolierung schmelzen, was zu einem Kurzschluss
und Brand fiihren kann. Schalten Sie das Gerat nach der Verwendung immer
aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

e Seien Sie vorsichtig beim Verwenden von alkoholhaltigen Zutaten. Bei
hohen Temperaturen verdampft Alkohol und kann sich beim Kontakt mit
heiBen Oberflachen entziinden, was zu einem Brand fiihren kann.

e Erhitzen Sie keine geschlossenen Dosen oder Glasbehélter im Backofen.
Durch Druckaufbau kénnen diese explodieren.

e Stellen Sie keine brennbaren Materialien in die Nahe des Gerats. Die
Seitenflachen werden wahrend des Betriebs sehr heil.

e Legen Sie Backbleche oder Aluminiumfolie nicht direkt auf den Boden des
Backofens. Die angestaute Hitze kann den Ofenboden beschadigen.

¢ Verdecken Sie keine Liftungsoffnungen. Wahrend des Betriebs kann das
Gerat sehr heiB werden. Berlihren Sie keine Heizelemente, den Innenraum
des Backofens oder andere heiBe Teile.

* Verwenden Sie immer hitzebestandige Ofenhandschuhe, wenn Sie Speisen
in den heiBen Backofen stellen oder herausnehmen.

e Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn die Glasscheibe der Ofentlir
beschadigt oder entfernt ist.

e Beim Offnen der Ofentiir entweicht heiBe Luft. Backpapier kann mit dem
Heizelement in Kontakt kommen und sich entziinden. Verwenden Sie
Backpapier wahrend des Vorheizens nicht ungesichert. Fixieren Sie es
immer mit einem Backblech oder einer Backform. Das Backpapier darf nur
die bendtigte Flache abdecken und nicht tber die Rander hinausragen.
GieBen Sie niemals Wasser in den heiBen Garraum.



/\ WARNUNG
Stromschlaggefahr!

e Arbeiten an elektrischen Geraten und Anlagen dirfen nur von autorisiertem
und qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Auch nach dem Ausschalten des Gerats kann der Kihlventilator noch
HekoTopoe Zeit weiterlaufen.

e Im Falle einer Stérung schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom
Stromnetz, indem Sie die Sicherung entfernen oder den
Leitungsschutzschalter ausschalten. Stellen Sie sicher, dass der Nennstrom
der Sicherung den Anforderungen entspricht.

KINDERSICHERHEIT

e Zugangliche Teile des Gerats kdnnen wahrend des Betriebs heil3 werden.
Kinder dlrfen sich dem Gerat nicht nahern, bis es vollstandig abgekihlt ist.

ACHTUNG: Zugangliche Teile kénnen bei der Verwendung von Kochgeraten
heiB werden. Kinder dirfen sich dem Gerat erst nach vollstéandigem
Abklihlen nahern.

ACHTUNG: Beim Grillbetrieb werden zugangliche Teile heiB. Kinder dirfen
sich nicht nahern.

e Verpackungsmaterial kann fur Kinder gefahrlich sein. Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Entsorgen Sie alle Verpackungsmaterialien
umweltgerecht.

e Wenn die Backofentlr gedffnet ist, keine schweren Gegenstdande darauf
abstellen und Kinder nicht darauf sitzen lassen. Dies kann zum Umkippen
des Gerats oder zur Beschadigung der Tlrscharniere fihren.

/\ URSACHEN FUR SCHADEN
Achtung!

e Zubehor, Folie, Backpapier oder Geschirr auf dem Garraumboden: Kein
Zubehor auf den Garraumboden stellen. Den Garraumboden nicht mit Folie
oder Backpapier abdecken. Kein Geschirr auf den Garraumboden stellen,
wenn eine Temperatur Uber 50 °C eingestellt ist. Dies flhrt zu Hitzestau
und Beschadigung der Emaille.

e Aluminiumfolie: Aluminiumfolie darf nicht mit der Turscheibe in Kontakt
kommen. Dies kann zu dauerhaften Verfarbungen der Turscheibe fihren.
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* Silikonformen: Verwenden Sie keine Silikonformen, Matten, Abdeckungen
oder Zubehdrteile aus Silikon. Dies kann den Ofensensor beschadigen.

e Wasser im heiBen Garraum: GieBen Sie kein Wasser in den heiBen
Garraum. Es entsteht Dampf. Der Temperaturwechsel kann die Emaille
beschadigen.

e Feuchtigkeit im Garraum: Langere Feuchtigkeit kann zu Korrosion flihren.
Lassen Sie das Gerat nach der Verwendung trocknen. Bewahren Sie keine
feuchten Lebensmittel Uber ldngere Zeit im geschlossenen Garraum auf.
Lagern Sie keine Lebensmittel im Garraum.

e Fruchtsaft: Flllen Sie Backbleche bei sehr saftigen Obstkuchen nicht zu
voll. Herabtropfender Saft hinterlasst Flecken, die sich nicht mehr entfernen
lassen. Verwenden Sie nach Méglichkeit die tiefe Universalpfanne.

e Abklihlen bei gedffneter Tlr: Lassen Sie das Gerat nach Betrieb bei hohen
Temperaturen nur bei geschlossener Tlr abkiihlen. Klemmen Sie nichts in
die Tar ein. Auch eine leicht gedffnete Tur kann mit der Zeit die Fronten
benachbarter Mébel beschadigen. Lassen Sie die Tir nur offen, wenn viel
Feuchtigkeit entstanden ist und das Gerat getrocknet werden muss.

e Stark verschmutzte Dichtung: Ist die Dichtung stark verschmutzt, schlieBt
die Tar nicht mehr richtig. Dies kann zu Schaden an angrenzenden Md&beln
fihren. Halten Sie die Dichtung stets sauber.

e Verwendung der Tur: Verwenden Sie die Backofentur nicht als Sitzflache,
Ablage oder Arbeitsflache. Setzen Sie sich nicht darauf und stellen oder
hangen Sie nichts daran. Stellen Sie keine Kochgeschirre oder Zubehor auf
die Tar.

e Einsetzen von Zubehor: Je nach Modell kénnen Zubehorteile beim
SchlieBen der Tur die Glasscheibe zerkratzen. Schieben Sie das Zubehor
immer vollstéandig in den Garraum.

¢ Transport des Gerats: Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff.
Der Griff ist nicht fir das Gewicht ausgelegt und kann brechen.

e Nutzung der Restwarme: Wenn Sie die Restwdrme zum Warmhalten von
Speisen nutzen, kann sich im Garraum hohe Feuchtigkeit bilden. Dies kann
zu Kondensation und Korrosionsschaden fihren sowie Ihre Kiiche
beschadigen. Vermeiden Sie Kondensation, indem Sie die Tur 6ffnen oder
den Modus ,Auftauen™ verwenden.



Installation

Vor der Installation
Gefahr erheblicher Schaden

e Verwenden Sie die Backofentiir oder den Turgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerats.

e Bei der Installation muss das Gerat gemaB allen oértlichen Gas- und/oder
Elektrovorschriften angeschlossen werden.

e Flr die Installation oder das Bewegen des Gerats sind mindestens zwei
Personen erforderlich. Andernfalls besteht Verletzungsgefahr.

e Verwenden Sie beim Transport die vorgesehenen Grifféffnungen an beiden
Seiten oder die Tragegriffe.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Dieses Geridt muss geerdet sein.

¢ Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden am Backofen, wenn keine geerdete
Steckdose verwendet wird. Bei unsachgemaBer Installation besteht die
Gefahr von Stromschlag, Kurzschluss oder Brand. Das Gerat darf nur von
einem autorisierten Fachmann angeschlossen werden. Eine Garantie besteht
nur bei fachgerecht installierten Geraten.

e Gefahr von Stromschlag, Kurzschluss oder Brand bei beschadigtem
Netzkabel! Das Netzkabel darf nicht gespannt, geknickt oder mit heiBen
Gerateteilen in Berihrung gebracht werden. Bei Beschadigung muss das
Kabel von einem qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

e Die Stromversorgung muss den Angaben auf dem Typenschild
entsprechen. Das Netzkabel muss den technischen Anforderungen und der
Leistungsaufnahme des Gerats entsprechen. Stromschlaggefahr! Trennen
Sie das Gerat vor allen Arbeiten an der Elektroinstallation vom Stromnetz.



EINBAU DES GERATS:

Um einen sicheren Betrieb zu gewdhrleisten, muss das Gerat gemaB den
Installationsanweisungen fachgerecht installiert werden. Schaden, die durch
unsachgemaBe Installation entstehen, sind von der Garantie ausgeschlossen.

Tragen Sie wahrend der Installation Schutzhandschuhe, um
Schnittverletzungen an scharfen Kanten zu vermeiden. Uberpriifen Sie das
Gerat vor der Installation auf Schaden und schlieBen Sie es nicht an, wenn
Schaden vorhanden sind.

Entfernen Sie vor dem Einschalten alle Verpackungsmaterialien und
Schutzfolien. Alle angegebenen MaBe sind in Millimetern.

Es muss ein Zugang zum Stecker gewdhrleistet sein oder ein Schalter in der
festen Verkabelung vorhanden sein, um das Gerat bei Bedarf nach der
Installation vom Stromnetz zu trennen.

WARNUNG: Um Uberhitzung zu vermeiden, darf das Geréat nicht hinter einer
dekorativen Tur installiert werden.

Setzen Sie das Gerat in die Einbaunische ein (unter einer Arbeitsplatte oder
Uber einem anderen Gerat in einem Hochschrank) und befestigen Sie es mit
Schrauben und Kunststoffabdeckungen in den zwei Offnungen (Abb. 1), die
im Rahmen des Backofens bei gedffneter Tir sichtbar sind.

Fur eine optimale Luftzirkulation muss der Backofen gemaB den in (Abb. 2)
angegebenen Abmessungen installiert werden.




Die Tlrblende liegt bindig mit dar
Schrankoberfldche

598

Offnung flr den
Netzstecker

585 Embamat

\

Lassen Sie elnen Abstand
" von 10 mim 2wischen der
Rlckselte des Backofens
und dem Halzschrank

Hinweis: Die Steckdose fir das Netzkabel muss
sich im banachbarten Schrank befinden, in dem
keine alekirischan Gerate installiert sind

Abschlusspriifung

1. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und schalten Sie es ein.

2. Uberpriifen Sie die Funktionsfahigkeit.

UMWELTSCHUTZ

Auspacken

By

Va

&

Das Gerat wurde durch eine Schutzverpackung vor
Transportschaden geschiitzt. Bitte entsorgen Sie nach dem
Auspacken alle Verpackungselemente umweltgerecht. Alle flr
die Verpackung des Gerats verwendeten Materialien sind
umweltfreundlich. Sie sind zu 100 % recycelbar und mit dem
entsprechenden Symbol gekennzeichnet. Wichtig!
Verpackungsmaterialien (Beutel, Polyethylen, Polystyrol usw.)
sollten beim Auspacken von Kindern ferngehalten werden.



ENTSORGUNG DES ALTGERATS

GemadB der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU sowie den
ortlichen  Vorschriften flir gebrauchte  Elektro- und
Elektronikgerate ist dieses Gerat mit dem Symbol der
durchgestrichenen Miilltonne gekennzeichnet.

| Diese Kennzeichnung bedeutet, dass das Gerat am Ende seiner
Lebensdauer nicht Uber den Hausmdull entsorgt werden darf.
Der Benutzer ist verpflichtet, es bei einer Sammelstelle fir
Elektro- und Elektronikaltgerate abzugeben.
Sammelstellen, einschlieBlich lokaler Sammelstellen, Geschéfte
und Behdrden, bieten entsprechende Recycling-Systeme an.
Die ordnungsgemaBe Entsorgung von  Elektro- und
Elektronikgeraten tragt dazu bei, Umwelt- und
Gesundheitsrisiken durch gefdhrliche Bestandteile sowie
unsachgemaBe Lagerung oder Verarbeitung zu vermeiden.

IHR GERAT KENNENLERNEN
Produktiibersicht
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1 | Bedienfeld

2 | Grillrost

3 | Backblech

4 | Backofentlr

5 | Turgriff

6 | Umluftventilator an der Riickwand

7 | Backofenlampe

8 | Grill-Heizelement

9 | Seitengitter

Technische Daten

Spannung / Frequenz 220-240V—/50/60Hz
Gesamtleistungsaufnahme 3050~3650W

Netzkabelldnge 1.5m

AuBenmaBe (H/B/T) 598/595/579 (mm)
Einbaumafe (H/B/T) 585/564/ mindestens 555 (mm)
Hauptbackofen Multifunktionsbackofen
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Lieferumfang

Das mitgelieferte Zubehoér kann je nach Modell variieren. Nicht alle im

Benutzerhandbuch beschriebenen Zubehorteile sind im Lieferumfang Ihres Gerats
enthalten.

1. GroBer Backrost

Flr ofenfeste Gefal3e,
Kuchenformen und hitzebestandiges
Geschirr.

Fir Braten, Grillgerichte und
Tiefklhlgerichte.

2. Backblech

Fur Blechkuchen und kleines Geback..
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EINSETZEN DES ZUBEHORS

Der Garraum verfligt tber fiinf Einschubebenen. Die
Ebenen werden von unten nach oben gezahlt. Das
Zubehor kann etwa zur Halfte herausgezogen
werden, ohne zu kippen.

Hinweise

1. Achten Sie darauf, das Zubehdér immer
richtig herum in den Garraum einzusetzen.
Schieben Sie es vollstédndig hinein, sodass es
die Geratetlr nicht berthrt.

2. Zubehor kann sich bei Hitze verformen.
Dies beeintrachtigt die Funktion nicht. Nach
dem Abklhlen nimmt es wieder seine

urspringliche Form an.
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Bedienfeld
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1. Ein/Aus 7. Plus

2. Funktionsauswahl 8. Minus

3. Beleuchtung 9. Einstellung bestatigen
4. Temperatureinstellung 10. Schnellaufheizung

5. Zeiteinstellung 11. Start-/Stopp-Taste
6. LCD-Display

1. Heizfunktion aktivieren

Taste 1 dricken — das Gerat wechselt in den Standby-Modus. Danach
Taste 2 dricken, um den Heizmodus auszuwahlen.
StandardmaRig ist der erste Modus die Auftaufunktion. Das LCD-Display

*
zeigt das entsprechende Symbol an D .
Taste 11 dricken, um die Einstellung zu bestatigen und die Funktion zu
starten. Es stehen insgesamt 11 Funktionen zur Verfligung.
Wahrend des Betriebs kann durch Dricken der Taste 1 der aktuelle
Vorgang gestoppt und die Heizung ausgeschaltet werden.

] ] ]
E @@ © @® [ = @6
[ =] [=]
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Einstellung der Garzeit (Setting cooking time)

Stellen Sie die Garzeit im Voraus ein. Nach der Einstellung startet das
Gerat sofort. Nach Ablauf der Zeit stoppt das Gerat die Heizung.

Taste 2 dricken zur Modusauswahl — jeder Druck wechselt den Heizmodus.
Taste 4 dricken — die Temperaturanzeige blinkt auf dem LCD-Display. Die
Temperatur kann mit Taste 7 oder 8 eingestellt werden.

Taste 5 driicken, um die Garzeit mit Taste 7 oder 8 einzustellen.

Jeder Tastendruck andert die Zeit um 1 Minute. Langes Dricken ermdglicht
kontinuierliche Anpassung.

Taste 9 (OK) driicken zur Bestatigung.

Danach Taste 11 dricken, um den Heizmodus zu starten.

Automatik-Backmodus mit Endzeit (Reservation time)
Heizmodus auswahlen und Temperatur wie oben beschrieben einstellen.

Taste 5 dricken — die Zeit blinkt. Mit Taste 7 erhdéhen oder mit Taste 8
verringern. Jeder Druck 1 Minute Anderung. Langes Driicken erméglicht
kontinuierliche Anderung.

Nach Einstellung erneut Taste 5 dricken — ,End“-Zeit blinkt. Mit Taste 7
oder 8 einstellen. Taste 9 (OK) zur Bestatigung driicken.

Taste 11 dricken, um die Zeitvorwahl zu starten.

Startzeit = Endzeit - Garzeit.

Beim Start schaltet sich die Backofenlampe automatisch ein, und auf dem

Display erscheinen Heizsymbol und Pfeil ® zwischen den
Kochparametern.
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4. Schnellaufheizung

Nach Auswahl des Heizmodus Taste 10 driicken, um die Schnellaufheizung zu
aktivieren.

Sobald die Temperatur den festgelegten Wert erreicht, wechselt das Gerat
automatisch in den ausgewahlten Heizmodus.

Die Schnellaufheizung ist nur fir drei Heizmodi verflgbar.

E] Ober-/Unterhitze + Umiluft

@ Umiluftheizung

E] Ober-/Unterhitze
=

5. Uhrzeiteinstellung

Im Standby-Modus Taste 5 lange driicken. Auf dem LCD-Display wird die Uhr
angezeigt, die Minuten blinken.

Zeit mit Taste 7 oder 8 einstellen.

Mit Taste 9 bestatigen.

6. Ton Ein/Aus

Standardmafig ist der Ton aktiviert.

Im Standby-Modus die entsprechende Taste @ 3 Sekunden gedrickt halten —
der Ton wird ausgeschaltet, es ertdnen zwei Signale.

Erneutes langes Driicken @ (3 Sekunden) aktiviert den Ton wieder, ein Signal
ertont.
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Backofenfunktionen

Heizmodus

Temperatur

Verwendung

% Auftauen

30°C-60°C

Zum schonenden Auftauen gefrorener
Lebensmittel bei niedriger Temperatur.

Vollgrill

TrTeTTe

50°C~250°C

Zum Grillen groRer Fleischmengen wie
Hahnchen, Ente, Rind oder Lamm mit der
gesamten Grillflache.

Halbgrill

50°C~250°C

Zum Crillen kleiner Portionen oder
Toasten von Brot, nur der mittlere Bereich
wird genutzt, um Energie zu sparen.

Vollgrill + Umluft

TTTeTY

50°C~250°C

Zum Braten groBer Fleischstiicke mit
besserer Luftzirkulation fur eine knusprige
Oberflache und saftiges Inneres.

Unterhitze

50°C~250°C

Fur Gerichte mit knusprigem oder
goldbraunem Boden wie Pizza, Quiche
oder Torten.

Ober-/Unterhitze + Umluft

1= ] |

50°C~250°C

Traditionelles Backen und Braten auf einer
Ebene. Ideal fur Kuchen mit feuchten
Belagen, gleichmaRige Hitze von oben und
unten.

Umluft

®

50°C~250°C

Zum Backen und Braten auf einer oder
mehreren Ebenen. Der Ventilator verteilt
die Warme des hinteren Heizelements
gleichmaRig.

Ober-/Unterhitze

50°C~250°C

Klassischer Backmodus auf einer Ebene.
Geeignet fur Kekse, Brot, Geback und
Fleisch.

Unterhitze + Umluft

1= ]| 1

50°C~250°C

Zum Bréunen der Unterseite von Pizza,
Torten oder Tartes bei gleichméaBiger
Temperatur im Garraum.

Halbgrill + Umluft

50°C~250°C

Zum Grillen kleiner Portionen mit
HeiRluftzirkulation, ideal fur Gemuse,
Fischfilet oder diinne Fleischstiicke.

Halbgrill + Umluft intensiv

wrrerey

50°C~250°C

Starkes Braunen von oben mit
vollstandiger Luftzirkulation. Geeignet fur
Lasagne, Gemuse und knuspriges
Hahnchen.




Fehleranzeigen

Im Falle einer Stérung, eines Konflikts oder eines anderen Fehlers zeigt die LED -Zeitanzeige
Fehlercodes an, die folgende Bedeutungen haben:

. Fehler Ursache MaBnahme
Display
Die Steuerplatine erkennt
X Ursache: NTC beschadigt;
keinen Temperatursensor,
Er01 Kein Temperatursensor der Backofen stoppt die NTC austauschen.
Heizung.
Die Steuerplatine hat einen L
Kurzschluss . Ursache: NTC beschadigt;
Kurzschluss im Sensor erkannt,
Er02 Temperatursensor der Backofen stoppt die NTC austauschen.
Heizung.
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Erste Inbetriebnahme

Sie das Gerdt zum ersten Mal fiir die Zubereitung von Speisen
verwenden, miissen Sie den Garraum und das Zubehor reinigen.

1. Entfernen Sie alle Aufkleber, Oberflachenschutzfolien und
Transportschutzteile.

2. Nehmen Sie alle Zubehorteile und die Seitengitter aus dem Garraum.

3. Reinigen Sie das Zubehor und die Seitengitter griindlich mit Seifenlauge
und einem Splltuch oder einer weichen Blrste.

4. Stellen Sie sicher, yto im Garraum keine Verpackungsreste wie
Styroporkugeln oder Holzstiicke vorhanden sind, die eine Brandgefahr
darstellen kénnten.

5. Wischen Sie die glatten Oberflachen im Garraum und die Tdr mit einem
weichen, feuchten Tuch ab.

6. Um den Neugeruch zu entfernen, heizen Sie das leere Gerdt bei
geschlossener Tir auf.

7. Sorgen Sie flr eine gute Belliftung der Kiiche, wahrend das Gerat zum
ersten Mal aufheizt. Halten Sie Kinder und Haustiere in dieser Zeit von der
Kiche fern. SchlieBen Sie die Tlren zu den angrenzenden Raumen.

8. Nehmen Sie die angegebenen Einstellungen vor. Wie Sie die Heizart und die
Temperatur einstellen, erfahren Sie im nachsten Abschnitt.

Heizen Sie das Gerat vor der ersten Verwendung des Ofens auf.

Nachdem das Gerat abgeklhlt ist:

_ 1. Reinigen Sie die glatten Oberflachen

Heizart E und die Tur mit Seifenlauge und einem
Splltuch.
Temperatur 250°C

. . 2. Trocknen Sie alle Oberflachen ab.
Zeit 30 mins

3. Setzen Sie die Seitengitter ein.
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WARTUNG UND REINIGUNG

Bei guter Pflege und Reinigung behdlt Ihr Gerat lange sein Aussehen und bleibt
voll funktionsfahig. Wir erkldren Ihnen hier, wie Sie Ihr Gerat richtig pflegen

und reinigen.

Um sicherzustellen, dass die verschiedenen Oberflachen He durch falsche
Reinigungsmittel beschddigt werden, beachten Sie die Informationen in der
Tabelle. Je nach Geratemodell sind mdglicherweise He alle aufgeflihrten
Bereiche an/in Ihrem Gerat vorhanden..

& Achtung! Stromschlaggefahr!

1. Schalten Sie vor der Reinigung das Gerat aus, um einen Stromschlag zu
vermeiden.
2. HeiBe Oberflachen kdnnen Verbrennungen verursachen! Lassen Sie das

Gerat vor der Reinigung abkihlen.

Gefahr von Oberflachenschaden

Verwenden Sie nicht:

e aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel;

e Reinigungsmittel mit hohem Alkoholgehalt;

e harte Scheuerschwdmme oder Reinigungsschwamme;

e Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger;

e spezielle Reinigungsmittel zur Anwendung bei heiBem Gerat.

e Splulen Sie neue Schwamme vor der ersten Verwendung grindlich aus.

REINIGUNGSTIPPS

Empfohlene Reinigungs- und Pflegemittel kénnen Uber den Kundendienst
bezogen werden. Beachten Sie die jeweiligen Herstellerangaben.
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Bereich: Geratefront

Edelstahlfront

Kunststoff

Lackierte Oberflachen

Bedienfeld

Tlrpaneele

Targriff

Emailleoberflachen
und selbstreinigende
Oberflachen

Glasabdeckung
der
Innenbeleuchtung

Turdichtung
Nicht entfernen.

Edelstahl-Turabdeckung

Reinigungg

HeiRe Spiillauge:

Mit einem Spdltuch reinigen und mit einem weichen Tuch nachtrocknen. Kalk-
, Fett-, Starke- und Eiweilflecken (z. B. EiweiR) immer sofort entfernen. Unter
solchen Flecken kann sich Korrosion bilden. Spezielle Edelstahl-Pflegemittel,
die fur heiRe Oberflachen geeignet sind, sind Gber unseren Kundendienst oder
im Fachhandel erhiltlich. Das Pflegemittel mit einem weichen Tuch
hauchdiinn auftragen.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieRend mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine Glasreiniger oder Glasschaber verwenden.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieend mit einem weichen Tuch trocknen.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine Glasreiniger oder Glasschaber verwenden.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine Glasschaber oder Edelstahl-Scheuerschwamme verwenden.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Falls Entkalker auf den Turgriff gelangt, wischen Sie ihn sofort ab. Andernfalls

lassen sich die Flecken nicht mehr entfernen.

Beachten Sie die Hinweise zu den Garraumoberflachen, die nach der
Tabelle folgen.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen und anschlieRend mit einem weichen Tuch trocknen.
Wenn der Garraum stark verschmutzt ist, verwenden Sie einen Backofenreiniger.

HeiRe Spiillauge:
Mit einem Tuch reinigen. Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Edelstahl-Reiniger:
Beachten Sie die Herstelleranweisungen. Keine Edelstahl-Pflegeprodukte
verwenden. Zur Reinigung die Tirabdeckung abnehmen.
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ENERGIESPARTIPPS

1.

10.
11.

Entfernen Sie alle Zubehorteile, die wahrend des Back- und
Kochvorgangs nicht benétigt werden.

Offnen Sie die Tir wéhrend des Backens und Kochens nicht

Wenn Sie die Tir wahrend des Betriebs 6ffnen, schalten Sie den Modus
auf ,Lamp" (ohne Anderung der Temperatureinstellung).

Reduzieren Sie in nicht ventilatorunterstitzten Modi die Temperatur 5-
10 Minuten vor Ende des Garvorgangs auf 50°C, um die Restwarme zu
nutzen.

Verwenden Sie mdglichst den Modus ,Fan Heating". Die Temperatur
kann um 20-30°C reduziert werden.

Mit ,Fan Heating™ konnen Sie auf mehreren Ebenen gleichzeitig backen
und kochen.

Wenn keine gleichzeitige Zubereitung méglich ist, garen Sie die Speisen
nacheinander mit Nutzung der Vorheizphase.

Heizen Sie den leeren Ofen nicht unnétig vor. Geben Sie die Speisen
direkt nach Erreichen der Temperatur in den Ofen.

Verwenden Sie keine reflektierende Folie wie Aluminiumfolie zum
Abdecken des Garraumbodens.

Verwenden Sie mdoglichst Timer und/oder Temperaturfihler.
Verwenden Sie dunkle, matte und leichte Backformen. Vermeiden Sie
schwere, gldanzende Materialien wie Edelstahl oder Aluminium.

ENTFERNEN UND EINBAUEN DER GERATETUR

Bei guter Pflege und regelmaBiger Reinigung behalt Ihr Gerat sein Aussehen
und bleibt Gber lange Zeit voll funktionsfahig. Im Folgenden wird
beschrieben, wie Sie die Geratetlr entfernen und reinigen kénnen. Zur
Reinigung und zum Entfernen der TlUrpaneele kann die Geratetir ausgebaut
werden. Die Tirscharniere des Gerats sind mit einem Verriegelungshebel
ausgestattet. Wenn die Verriegelungshebel geschlossen sind, ist die
Geratetlr sicher fixiert und kann nicht entfernt werden. Wenn die
Verriegelungshebel zum Entfernen der Tir gedffnet sind, werden die
Scharniere arretiert und kdnnen nicht zuschnappen.
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Warnung - Verletzungsgefahr!

Wenn die Scharniere He gesichert sind, konnen sie mit groBer Kraft
zuschnappen. Achten Sie darauf, dass die Verriegelungshebel immer ganz
geschlossen oder beim Aushdngen der Geratetlir ganz offen sind. Die
Scharniere an der Geréatetiir bewegen sich beim Offnen und SchlieBen der
Tiur, Sie koénnen sich einklemmen. Halten Sie die Hande fern von den
Scharnieren.

Vorgehensweise:

> Wenn Sie die Tir nun leicht schlieBen, kdnnen Sie sie herausheben,
indem Sie die Haken ,A" wie in Abb. 2 gezeigt herausziehen.

-So bauen Sie die Tir wieder ein:

> Stellen Sie sicher, dass der Sitz ,D“ perfekt am Rand des Schlitzes
eingehakt ist (bewegen Sie die Backofentur leicht hin und her);

Fig.1 Fig.2

> Halten Sie die Backofentur ganz offen, haken Sie die 2 Hebel ,B" nach
unten aus und schlieBen Sie die Tur dann wieder
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ENTFERNEN DER TURABDECKUNG

Die Backofentlr besteht aus drei Glasscheiben mit
Liftungsoffnungen oben und unten. Wahrend des Betriebs zirkuliert
Luft durch die Tl4r, um die auBere Scheibe zu kihlen.

Wenn sich Kondenswasser zwischen den Glasscheiben gebildet hat,
kann die Tir zur Reinigung zerlegt werden.

Nehmen Sie die Tir ab und legen Sie sie auf eine schiitzende
Unterlage (z. B. ein Tuch), um Kratzer zu vermeiden. Der Tirgriff sollte
mit der Tischkante ausgerichtet sein. Achten Sie darauf, dass das Glas
flach aufliegt, um Beschadigungen zu vermeiden.

Innere Glasscheibe entfernen:

Ziehen Sie die innere Glasscheibe unten (A) heraus.

Ziehen Sie die Scheibe vorsichtig in Richtung des Pfeils (B) heraus.
Mittlere Glasscheibe entfernen:

Entfernen Sie die mittlere Glasscheibe auf die gleiche Weise.
Reinigen Sie die Glasscheiben und andere Teile mit einem feuchten
Mikrofasertuch oder einem weichen Schwamm und warmem Wasser
mit etwas Spulmittel.

Mit einem weichen Tuch trocknen und anschlieBend in umgekehrter
Reihenfolge wieder zusammenbauen.

1. Entfernen der inneren Glasscheibe

2. Entfernen der mittleren Glasscheibe

Hinweis: Reinigen Sie die Edelstahleinlage der Abdeckung mit einem
Edelstahlreiniger. Reinigen Sie den restlichen Teil der Tlirabdeckung mit
Seifenwasser und einem weichen Tuch.
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/N WARNUNG

Verletzungsgefahr!

Verkratztes Glas in der Geratetlir kann zu Rissen flihren. Verwenden Sie keine
Glasschaber, scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Die Scharniere der Gerétetiir bewegen sich beim Offnen und SchlieBen, es
besteht Einklemmmgefahr. Halten Sie Ihre Hande von den Scharnieren fern.

SEITENGITTER AUS- UND EINBAUEN
1 Dricken Sie die Seitenhalterung nach oben und heben Sie sie an (Abb. D).

2 Nach dem Losen der Verriegelung ziehen Sie die Seitenhalterung vorsichtig
heraus.

ACHTUNG!

Verwenden Sie den Garraum erst wieder, wenn die Paneele korrekt
eingesetzt sind.

BACKOFENLAMPE AUSTAUSCHEN

Schalten Sie den Backofen vom Stromnetz ab.

> Entfernen Sie die Glasabdeckung, indem Sie sie aus der Fassung
herausschrauben.

> Ziehen Sie die Lampe aus der Fassung und ersetzen Sie sie durch eine
gleichartige Lampe.

> Setzen Sie die Glasabdeckung wieder ein und schlieBen Sie das Gerat erneut
an die Stromversorgung an,
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EIGENSCHAFTEN DER HALOGENLAMPE
> Spannung: AC220V-240V

> Leistung: 25W

> Sockel: G9

Lampenfassung
Beleuchtung q
i ~. -
L @ Tey /
/ (\"n‘_‘ = j

oS

Glasabdeckung

v

Garraum

Beriihren Sie die Lampe nicht mit bloBen Handen.
WARNUNG:

Stellen Sie vor dem Austausch der Lampe sicher, dass das Gerat vom
Stromnetz getrennt ist, um einen Stromschlag zu vermeiden.

FEHLERBEHEBUNG

Wenn eine Stdérung auftritt, liegt oft eine einfache Ursache vor. Bevor Sie
den Kundendienst kontaktieren, priifen Sie die Fehlertabelle und versuchen
Sie, das Problem selbst zu beheben.

& Stromschlaggefahr! UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.
Reparaturen und der Austausch beschadigter Netzkabel dirfen nur von
geschulten Kundendiensttechnikern durchgefihrt werden. Wenn das
Gerat defekt ist, ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die
Sicherung im Sicherungskasten aus. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

& Warnung - Verletzungsgefahr!
UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Versuchen Sie nicht, das
Gerat selbst zu reparieren. Reparaturen dirfen nur von geschulten
Kundendiensttechnikern durchgefiihrt werden.
Wenn das Gerat defekt ist, wenden Sie sich an den Kundendienst.
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Der Backofen funktioniert nicht

» Priifen Sie, ob das Gerat an das Stromnetz angeschlossen
und eingeschaltet ist

» Es kann zu einem Stromausfall gekommen sein

» Die Uhrzeit ist nicht eingestellt

Der Backofen heizt nicht

» Der Thermostat ist nicht auf eine Temperatur eingestellt

» Priifen Sie, ob das Geréat an das Stromnetz
angeschlossen und eingeschaltet ist

Die Innenbeleuchtung
funktioniert nicht

» Tauschen Sie die Lampe aus

Ober- und Unterhitze garen
nicht gleichmaRig

» Priifen Sie die Einschubh6he, Garzeit und
Temperatur gemaR der Bedienungsanleitung

Die Speisen sind innerhalb der
angegebenen Rezeptzeit nicht
ausreichend gegart

» Es wurde eine andere Temperatur als im Rezept
verwendet. Priifen Sie die Temperatureinstellungen.

» Die Zutatenmengen unterscheiden sich vom Rezept. Priifen
Sie das Rezept erneut.

Waéhrend des Garvorgangs ist ein
Gerausch zu horen und ein
Luftstrom im Bereich des
Bedienfelds zu beobachten

» Der Kuhlventilator ist in Betrieb, um hohe Feuchtigkeit im
Garraum zu verhindern und den Ofen zu kiihlen. Der
Kuhlventilator schaltet sich automatisch ab.

Hinweis: Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Im Gerat
befinden sich keine vom Benutzer zu wartenden Ersatzteile.
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4 HAUSLER

Hausgerdte und Elektrogerdte

Keningik kKapTtacbl/FapaHTUMWHDbIX TaNnoOH

OHim / Uspenue

Ynri / Mogenb

Cepwusanblik HeMmip /
CepuMHbIN HOMEP

CaTy KyHi /
OaTa npopaxxku

Cayga ynbimbl /
ToproBas opraHmsaums

Caypna yMbIMbIHbIH MEeKeHyKalbl /
ALpec ToOproBom opraHmsaumm

Keningik mepsimi /
FapaHTUNHDBIN CPOK

caTyLUbIHbIH MEpPi YLUiH OpPbIH
MeCTO O/19 neYyaTv NnpoaaBLa

BawHo! MaHbi3abl!

TenedoH cepBUcHOro ueHTpa +7 700 252 10 10 MoagkntoyeHne TEXHUKMU

OOJIKHa 6bITb npowunseeneHa ToJ/1IbKoO
cneuynann3npoBaHHbIM cepBnCcoMm MMerLLNM HeO6XO,EI,I/IMbIe OOMnycKu, B

NPOTUBHOM Crlydae rapaHTUMHble obsa3aTenbcTBa ByayT aHHYNMPOBaHbI
YKabgblKTbl KOCY TEK MaMaHO4aHObIPbIIFAaH CEPBUCTIK KbIBMET apKblibl
opblHOanybl Kepek; 6acka yafganna keningi MiHoeTTep 6yabinagbl.



Hausgerdte und Elektrogerdte

J§J HAUSLER

TyciHicneywinikTepai 6onabipMay yLUiH NargananyLUbl HYCKay blFbIH, KENINAIK LWapTTapblH MyKUAT 3epaenen, Keningik TanoHbl MeH
YKEeTKi3y NaKeTiHiH OypbIC TONTbIPbIIFaHbIH TEKCEPYiHi3ai cypanMbla. Keningik TanoH oypbIC »KaHe aHblk KepCceTinreH »karfanaa faHa
yKapambl: HIMHIH yNrici, cepunsanbik HOMIPi, caTbINFaH KYHi }XdHe caTyLLbl KOMMNAHUSHbIH Tada Mepepi. OHIMHIH ynrici MeH cepusnblik,
HeMipi Keninajik TanoHbIHAa KepceTinreHaepre cankec Kenyi kepek. Erep 6yn WwapTTap 6ysbinca HemMece Keningik TanoHbIHAAa KepceTinreH
[epeKTep e3repTince, eLUipince HeMece KaiTa »kasblnca, Keningik TanoHbl yapaMcbi3 6bonbin Tabbinagbl. byn yarpanpa keningik
KbI3MeTiH any yLUiH eHIMAi caTbin any KyHiH pacTanTbiH dUCKanabik HeMece 6acka Ky>KaTTbl YCbIHY KaxkeT. KasakcTaH PecnybnunKacbiHbIH
ayMafblHOaFbl Keningik MingeTTeMenepi Tek KasakcTaH PecnyBnmKachiHbIH ayMaFbiHAa KEeTKI3yre »aHe eTKidyre apHanfaH eHiMre
KaTbICTbl. OHAIPYLUI Keninaik MiHoeTTeMenepiH KeTepMenai xaHe Keneci safgannapna eHimMre TeriH KbiIaMeT KepceTnenai:

1) erep yeke (TYPMbICTbIK, OT6ACbINbIK) KaXKEeTTINIKTepre apHanfaH eHiM KaCiNKepnik KbI3MeT YLUiH, COHAa-aK OHbIH MakKcaTblHa CalKec
KenMeWnTiH e3re Ae MakcaTTapaa nanganaHbinca;

2) nanpanaHyLUbl HYCKAYsbIFbIHAA KaHe eHIMMeH Bipre TyTbiHyLLblFa 6epineTiH 6acka Aa KyskaTTamaga 6enrineHreH eHimMai nanpanany
YKOHE OpHaTy eperkenepi MeH LWapTTapbiH 6y3y.

3) eHiMAe BinikTiNiKCI3 »eHAeyaiH i3nepi 6onca (TynHycka eMec kocankbl 6eneKkTepai nanpanany, yakineTTi eHaipywinepaeH 6acka
TynFanapabiH eHIMAI aLLlybl YKaHe yKeHaeyi)

4) erep akay 6yMbIMHbIH KOHCTPYKLMACBIHbIH HeMece cynbacbiHblH 83repyiHeH HeMece eHAIPYLUI Ke3neMereH CblpTKbl KypbliFblinapabl
KocygaaH TyblHAaca.

5) erep akay ¢opc-MaxopriblK ¥KaFaannapaaH, J)asaTtambiM oKuFanapaaH, TYTbIHYLUbIHbIH HEMece YLUIHLLI TynFanapablH kacakaHa Hemece
abaicbl3 9peKeTTepiHeH TybliHaaca.

6) erep eHiMAj TYTbIHYLLIbIFa 6epreHHeH KeliH MexaHuKarnblk 3akbiMAaHyAaH, binfanmblH 9CepiHEH, KOFapbl HeMece TeMeH
TeMnepaTtypagaH, KopposuaaaH, TOTbiFyaaH, 6erge 3aTTapablH, 3aTTapabliH, 6acka CyMbIKTbIKTapAbIH, SKIHAIKTEP MEH YKaHyaprnapabiH
TYCYiHEeH TyblHAaFaH aKkaynap aHbikTanca.

7) erep akay byibiMabl NanpanaHy Kesinae Taburn To3y HaTUXKeciHAe Nnanaa 6onca. byn warnanna TabuFn Tosy Aen ocbl eHIMAI y3aK yakbIT
narnpanaHy cangapblHaH OHbIH TEXHWKanbIK ¥KaFaanbl MeH CbipTKbl TYPiH HalLapnaTkaH eHiMai naingananyabiH canpapbl TyciHaipineai.

8) erep 6yniHy (KeMLINiKTep) @neKTpMeH wababikTaynblH, KabenbaiH, TeNeKOMMYHUKaLMS sKeninepiHiH »aHe 6acka fa ocblfaH ykcac
CbIpTKbl daKTOpPNapAbiH CTaHfapTTapbliHa HEMECce TEXHUKarbIK PernaMeHTTepPiHe CaMKEC KerMeYiHeH, BHIMre CaNKec KeMenTiH HeMece
aKaysibl CbIPTKbl KyPbInFblnapabl KOCynaH TyblHAaca.

9) erep 6yniHy cTaHAAPTTbl eMec (TYNHYCKa eMec) »aHe (HeMece) canachbi3 (6y3bliFaH) LWbIFbIH MaTepuan[apbiH, KepeK-kapakTapabl,
Kocankpl 6enweKkTepai, akKyMynaTopnapabl, cakTay KypangapbiHbIH 3pTYpi TYpnepiH nanganaHynaH TybiHOaca.

10) Erep 6yn epexkenep MeH nanganaHy WapTTapblH cakTamay, eHiMAi opHaTy, kacakaHa HeMece abancbi3fa sapeKkeTTep HaTUKeciHae
OpblIH anca, eHiM afgaMaapFa, Y »aHyapnapblHa HeMece MyniKKe TiKenen HeMece ykaHaMma Typae KenTipinreH ansH yLUiH KoMnaHus
YKayanTbl eMec. caTbin anyLUblHbIH (TYTbIHYLLbIHbIH) HEMEeCe YLUiHLLI TyIFanapabiH,.

OHIMHIH CeHiMAi XyMbIC icTeyi, Keninaik NeH TeriH KbiIaMeT KepceTyi ywiH ae, CI3AOIH KAYINCI3AINHI3 ywiH ae aypbiC opHaTyAbIH,
MaHbI3ObINbIFbIHA HAa3ap ayAapyblHbI3Abl CypaniMbl3.

Bo nsbeskaHue HepgopasyMeHui ybeauTenbHO NPOCUM Bac BHUMATENbHO M3YUYUTb PYKOBOACTBO MOMb30BaTeN, YCNOBUSA rapPaHTUMHbIX
obda3aTenbpeTB, NPOBEPUTb MPAaBUIbHOCTD 3aMOSIHEHUS FaPaHTUMHOIO TanoHa U KOMMIEKT MOCTaBKU. FapaHTUIMHbLIN TanoH OeNcTBUTeNneH
TOMBKO MPU HaNNYNM NPABUMNBHO U YETKO YKa3aHHbIX: MOAENN, CePUMNHOro HoMepa nanenus, aTbl MPO4aXKK, YETKMUX nevaTen GupMbl-
npogasua. Mogesnb U CePUNHbIA HOMEP U30eNusa 4OMKHbI COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM B rapaHTUMHOM TarloHe.

Mpu HapyLLEeHUM STUX YCIOBUI, a TaK B Crlyyae, Koraa faHHble, yKa3aHHble B rapaHTUIMHOM TanoHe U3MeHEeHbl, CTepTbl UK NepenuncaHsl,
rapaHTUIMHbIN TanoH NPU3HaeTCa HegeNCTBUTENbHbIM. B 9TOM criyyae ong noflyyeHus rapaHTUMHOro o6cny»Kmsanmns Heob6xogmMmMo
NpPenocTaBUTb GUCKaNbHbIN MW MHOM OOKYMEHT, MOATBEPK AL OaTY NOKYMNKU U3genums.

FapaHTMﬁHme obasaTenbcTBa Ha TepputTopun Pecny6n|/|KM KazaxcTaH pacnpoCcTpaHAaTCAd TOJTbKO Ha nspgenugd, npegHasHadyeHHble onga
NOCTaBOK U peanu3aunm Ha TepputTopun PeCI'Iy6J'Il/IKI/I KazaxcTaH. U3roToBuUTENb HE HECET I'apaHTl/II;IHbIe obdazaTenbcTea u He npounssoguUT
6ecnnaTHoe cepBUCHOe o6cny)+(V|BaH|/|e m3nenua B crenyrouimnx cnydaax:

1) ecnu nsgenuve, NnpegHasHavyeHHoe Ana NMYHbIX (6bITOBbIX, CEMENHbIX) HY>K4, UCMOMb30BaNoch A5 OCYLLECTBNEHNS
npegnpuHMMaTeNbCKON AeATEeNbHOCTU, a TaK YKe B UHbIX LenaX, He COOTBETCTBYIOLLMX €ro MPSMOMY HasHaYeHMIo

2) HapyLUeHWe NpaBu 1 YCNOBUIM SKCMyaTauum, yCTaHOBKM U3OeNus, U3NOKEHHbIX B PYKOBOACTBE NoMb3oBaTeNs U ApYyromn
[OKYMEHTauMm nepepaBaeMon NoTpebuTento B KOMMNEKTE C U3genmeM.

3) ecnu nsgenve uMeeT clnefbl HEKBAaNMPULMPOBAHHOIO PEMOHTa (MCMNONb30BaHME HEOPUTMHAlbHbBIX 3aMacHbIX YacTen, BCKPbITUE U
PEMOHT N3Jenusa NuuaMm, U He YNoTHOMOYEHHbIMU U3rOTOBUTENAMU)

4) ecnu nedeKT BbI3BaH MBMEHEHNEM KOHCTPYKLMUU UMN CXEMbI U3AENUA, MOOKTIOYEHMEM BHELLHUX YCTPOMNCTB, HE MPeayCMOTPEHHbIX
M3roToBUTENEM.

5) ecnu nedeKT Bbi3BaH 4eNCTBUMEM HEMPEOOONMMMbIX CUS, HECUYACTHBIMU CryYasaMU, YMbILLAEHHbIMU UM HEOCTOPOMHbIMU AeNCTBUAMU
notpebuTens nnu TPeTbnx NnL.

6) ecnun obHapyKeHbl HEAOCTAaTKU BO3HUKLLWE NOCe Nepenayun nagenma noTpebuTtento BCNeacTBMe MeXaHNYeCKOro NoBpexaeHMs,
BO30EMCTBUSA BMaru, BbICOKUX UMN HU3KMUX TEMMNEPAaTyp, KOPPO3UKN, OKUCNEHMUS, MONadaHus BHYTPb MOCTOPOHHUX NPeaMeToB, BELLEeCTB,
LPYrNX 3KUAKOCTEN, HACEKOMbIX U KUBOTHbIX.

7) ecnu pedeKT BO3HUK B CIeACTBME eCTECTBEHHOMO M3HOCA MPU aKCMyaTauum nagenus. NMpu aToM Nog eCTeCTBEHHbIM M3HOCOM
MOHMMAaIOTCH MOCNEeACTBUA BKCNyaTaLMU U3OENUS, BbI3BaBLUME YXYALLIEHNE UX TEXHUYECKOro COCTOAHUSA 1 BHELLIHEro Buaa 1s-3a
ONTENbHOro UCMONb30BaHUA AAHHOIO U3nenus.

8) ecnu noepexkaeHus (He[oCTaTKK) Bbi3BaHbl HECOOTBETCTBMEM CTaHAAPTaM UMM TEXHUYECKUMU perfliaMeHTaMm nuTaoLmx,
KabenbHbIX, TENIEKOMMYHUKALMOHHbIX CeTel U ApYrux NoAo6HbIX BHELLHUX GaKTOPOB, MOAKIIOYEHUEM K U3AENUIO APYTUX
HEeCOOTBETCTBYOLLMX UM HEUCTPABHbIX BHELLHUX YCTPOMCTB.

9) ecnn NoBpeKAeHUs Bbi3BaHbl UCMOSIb30BAHWUEM HECTaHOAPTHbIX (HEOPUTMHAMbHbIX) U (MNKU) HEKAYECTBEHHbIX (MOBPEXAEHHbIX)
pacxofHbix MaTepuanos, NPUHaONEeKHOCTeN, 3arnacHbIX YacTen, 9NeMeHTOB NUTaHus, HocuTenen MHbopMaLmMmn pasnnUyHoro Tmna.
10) KoMnaHua He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3@ BO3MOYHbIN BpeS, MPSMO UM KOCBEHHO HaHECEHHbIN U3aenMemM NioasaM, AOMaLLHUM
YKMBOTHbIM, UMYLLLECTBY B Cllyyae, eCfii 3TO NPOU30LLSIO B peaybTaTe HecobNtoaeHNA NPaBu U YCIOBUI SKCNyaTaumm, yCTaHOBKMU
n3nenus, yMblLUIEHHbIX UM HEOCTOPOYKHbIX OENCTBUM NoKynaTensa (noTpebutens) unu TpeTbux nuu.

MpocuM Bac 06paTUTb BHUMaHWE Ha 3HaYMMOCTb NPaBUbHOM YCTaHOBKM U3OENNS, KaK O/ ero HafexkHown paboTbl, NonyyeHus
rapaHTUIMHOro 1 6eCnNaTHOro CePBUCHOrO OBCNY>»KUBaHWS, Tak 1 ans BALLIEM BE3SOMACHOCTM



When using your vacuum, basic safety precautions should always be observed, including the following

1. Do not leave vacuum cleaner unattended when it is plugged in. Unplug from outlet when not in use and before pulling filters out.

2. To reduce the risk of electric shock-do not use outdoors or on wet surfaces.

3. Do not allow children to use as a toy. Close attention is necessary when used near children.

4. Use only as described in this manual. Use only manufacturer’s recommended attachments.

5. Do not use with damaged cord or plug. Do not use vacuum cleaner if it has been dropped . damaged. left outdoor. or dropped into water.
Return appliance to the appliance customer service for examination repair or adjustment.

6. Do not pull or carry by cord. Do not use cord as a handle. Close a door on cord, or pull cord around sharp edges or corners. Do not run
appliance over cord. Keep cord away from heated surfaces.

7. Do not unplug by pulling on cord. To unplug, grasp the plug, not the cord.

8. Do not handle plug or vacuum cleaner with wet hands. Dot not use outdoors or on wet surfaces.

9. Do not put any objects into openings. Do not use with any openings blocked and do not restrict airflow. Keep all opening free of dust, lint,
hair, and anything that may reduce airflow.

10. Keep hair, loose clothing, fingers, and all parts of body away from openings and moving parts.

11. Do not pick up hard or sharp objects such as glass nails, screws, coins, etc.

12. Do not pick up hot coals, cigarette, matches or any hot, smoking, or burning objects.

13. Do not use without filters in place.

14. Turn off all controls before plugging or unplugging vacuum cleaner.

15. Use extra care when vacuuming on stairs.

16. Do not pick up flammable or combustible materials (lighter fluid, gasoline, etc.) or use in the presence of explosive liquids or vapor.
17. Do not pick up toxic material (chlorine bleach, ammonia, drain cleaner, etc.)

18. Do not in an enclosed space filled with vapors given off by oil based paints, paint thinner, moth proofing, flammable dust, or other explosive
or toxic vapors.

19. Always unplug this appliance before connecting or disconnecting vacuum hose. Do not allow plug to whip when rewinding.

20. Use only on dry, indoor surfaces.

21. Do not use for any purpose other than described in this user’s guide.

22. Store your appliance indoor in a cool, dry area.

23. Keep your work area well dry.

24. Do not immerse the hand vacuum into water or other liquids.

25. Keep end of hose, wands and other openings away from your face and body.

26. Do not use the cleaner to clean your pets or any animal.

27. Keep the head (eyes, ear, mouth, etc.) away from the openings, when the cleaner is working or plugging.

WARNING:

Important:

If the suction openings of the unit, the hose or the tube are blocked, switch off the vacuum clearer and remove the blocking substance before
you start the unit again.

1. Do not operate the vacuum cleaner too close to hearter or radiators.

2. Before inserting the power plug into the wall outlet, make sure that your hands are dry.

3. Before you start the unit, make sure to remove large or sharp objects that might damage the dust tank and hose.

4. When pulling out the power plug from the wall outlet, pull the plug not the power cord.

5. Do not use without all filters in place.

6. When using, if you learn of squeak from the cleaner, it must be suction appears to be reduced, so you must stop (make sure the cleaner is
not plugging), then clean the all air filter.

Note:

If the supply cord is damaged, it must be replaced by manufacture, its service agent or similarly qualified person in order to avoid a hazard.

WARNING:
Hold the plug when rewinding the cord. Do not allow the cord to whip when rewinding.
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Hausgerdte und Elektrogerate

CepBUCHbIEe LeHTPbI

«[apaHTuWiiHoe obcnyxmBaHue ocyllecTnseTcs ABTopu3oBaHHbIMM CepBucCHbIMM LieHTpamu B cooTBeTCTBUM € TpeboBaHUAMU, ykadaHHbIMU B 3akoHe PK
«O 3awwmTe npas notpeduTenen».

YcnoBus rapaHTum:

* MapaHTuitHble 06A3aTenbCTBa He PacNpOCTPAHSAOTCS Ha PACXOAHbIe AIEMEHTbI U MaTepuarns! (6atapeu, KapTPUAXKM U T.M.), @ TaKKe Ha PEMOHT WK 3aMeHY ECTECTBEHHO

M3HaLLMBaeMbIX B NMPOLECCe AKCMyaTaumm YacTen;

* B rapaHTUINHOM PeMOHTE MOXET BblITb OTKa3aHO, €CNN YCTaHOBKa U PEMOHT ToBapa Npou3BOAMIMCL NLAMU, HE UMEIOLLIMMUN
COOTBETCTBYIOLLMX NMOMHOMOYUIA U KBanuduKkaumm;

* MNepen BKIIOYEHNEM TEXHUKM BHUMATESBHO U3Y4YUTE NpuUiaraeMyto MHCTPYKLMIO, MPW HECOBIIOAEHUM YCIIOBUIA SKCMyaTaLuy npaso
Ha rapaHTUIHbIA PEMOHT yTpaunBaeTcs.

Fopon HasBaHue cepBuca Anpec TenedoH @ Ka'rero;)luu
Anmatbl ACTPA Cepsuc Komnanu r.Anmarsl, yn. Lonoxoeo 1 2511020, 3293949, 87019596945 KBT,MBT
Anmatbl FapaHT Cepsuc-LieHTp yn. Makaraesa 33/2 8-701-724-19-60 KBT,MBT Cnnut-cuctembl
AxTay WM "Ceprees Unbs EBreHbeBny" MKkp. 14, 0.12, kB 107 8-701-414-00-21, 8-705-214-22-32 XonoauneHoe obopyaoBaHue
AkToGe TOO "Kapasenna cepsuc" yn. M. TeiHblwGaesa 4 55/1 8-777-393-07-49, 8(7132) 92-49-46 KT
AxTobe N "Mwuckesny" 8-701-747-24-93 Cnnut-cuctemsl
AcTtaHa ACL] "®eHukc" yn. Mockosckas, 6 7(7172)56-09-90 KBT,MBT Cnnut-cuctems!
ATtbipay ACL] "Hedgehog Service" yn. MmHast A6apaxmaHos, 11 8(7122) 49-32-88, 8-775-460-18-19, 8-775-449-03-55 |KBT,MBT Cnnut-cuctems!
KaparaHpa CL| "Stimul" mkp. CTenHoit 2, p4/1 8-777-693-62-92. 8-701-577-35-20 KBT,MBT Cnnut-cuctembl
KokwweTtay WM "Tene Hause" r.Kokwertay, yn.Abas a. 151 k8 3 87776999618 KBT,MBT
KokwweTtay TOO "MpomasBTOMaTHKa" yn. CesepHas, 33 8(7162) 25-71-00 KBT,MBT
Kocranait W "Buktumnpos P.P." yn. Abas, 316a 8(7142) 21-24-80 XonopunebHoe obopyaosaHve
OckemeH TOO "MpombbITCepBUC” np. H.A. Hasap6aesa 83/1 8(7232) 77-44-12 KBT,MBT
OckemeH WM "AHanuH Oner" yn. ActaHa, A.34 8(7232) 76-32-98 KBT,MBT
Masnogap  |TOO "Electron PV" yn. Kataesa, 53 85%3?2;37.353.37(,653*5’3322?5’“1.33)’(r.pv.éMHa;.) KBT,MBT Crnw-crcTemsi
Ypanbck TOO "AV service" np. Abynxaup XaHa, 51 8(7112) 93-99-89,93-99-49,93-99-29 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl
Okubactys TOO "OnektpoH Cepsuc LieHtp"  |yn. CtpoutensHasn,34 8(7187) 22-22-23, 34-36-35, 40-47-07 KBT,MBT
Cewmeit WM "TepaceHko A.B." yn. 8 mapra, 85 8(7222)54-02-73, 54-02-81 KBT,MBT
Tapa3s WM "Muxanbuyk C.A." yn. Tone-6u, 51 8(7262) 45-13-56 KBT,MBT Cnnut-cuctems!
LLbiMKeHT CL| "3Bpuka Cepsuc" r.LUbimkeHT, yn.Pyckynosa 22 8(7252) 39 50 02, 39-42-87,8771-597-98-14 KBT,MBT
LWbIMKEeHT TOO "5-OnemeHT" np. Abas, 28/10 8-707-235-94-64 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl
MeTponasnosck | CL| " Mup 3nekTpoHuki” ;:ZT;’:::;:;;; 2 8 705 865 32 85, 46-03-79 KBT, MBT
Metponaenosck | TOO "Kvazar Cepsuc” yn. Abas KyHaHb6aeBa, 86 8 (7152) 50-59-59, 8-771-081-17-79 KBT,MBT Cnnut-cuctems!
TypkectaH WM "Element” 8-778-345-04-04, 8-776-234-04-04, 8-776-048-08-88 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl
TanpbikopraH nn"cmam" yn. Abas 108 8-771-265-04-44 KBT,MBT Cnnut-cuctemsl

Banxaw

WN "Cnambekos B"

8-700-509-99-99

KBT,MBT
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www.hausler.com.kz

hausler_tehnika

@& hausler.com.kz
(>) HauslerTehnika

KbiTanpa XXacanfaH N3rotosneHo B KHP
“REGNUM” XXLLC OduunanbHbIV NpeacTaBuUTeNb
pecMun ekini TOO “REGNUM”
Panbimbek 223/[1, K.AnmMaTbl, Panbimbek 223/[1, r.AnmMmaThbl,
Ka3akcTaH Ka3axcTaH
TenedoH: +7 (700) 252-10-10 TenedoH: +7 (700) 252-10-10
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